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SUMARIO

Presidente da Republica

Decreto presidencial n.’ 153/10:

Aprova o regulamento de Transporte Rodovidrio de Mercadorias sob
Temperatura Controlada. — Revoga toda lesgislacdo que contrarie
o disposto no presente diploma.

Decreto presidencial n.’ 154/10:

Aprova o regulamento de Transportes Rodovidrios Regulares de
Passageiros. — Revoga toda lesgislacdo que contrarie o disposto no
presente diploma.

PRESIDENTE DA REPUBLICA

Decreto presidencial n.” 153/10
de 26 de Julho

Considerando que com o disposto no n.° 3 do artigo 19.°
daLein.° 20/03,de 19 de Agosto — Lei de Bases dos Trans-
portes Terrestres, impde-se a regulamentacdo do transporte
de mercadorias em geral e do que demonstre especial
perigosidade ou tecnologia;

Considerando que o transporte de produtos alimentares
pereciveis estd enquadrado no sector da actividade trans-
portadora mas necessita de tecnologia e equipamento
especifico a fim de assegurar temperaturas controladas e
adequadas aos produtos em causa;

Considerando a necessidade de garantir que o transporte
de produtos pereciveis se efectue em condigdes de seguranca
e boa conservagdo.

O Presidente da Republica decreta, nos termos da
alinea /) do artigo 120.° e do n° 3 do artigo 125.°, ambos da
Constituicdo da Republica de Angola, o seguinte:

Artigo 1.° — E aprovado o Regulamento de Transporte
Rodovidrio de Mercadorias sob Temperatura Controlada,
anexo ao presente diploma e que dele é parte integrante.

Art. 2.° — As ddvidas e omissdes que resultarem da
interpretacdo e aplicag@o do presente diploma sio resolvidas
pelo Presidente da Republica.

Art. 3° — E revogada toda a legislagdo que contrarie o
disposto no presente diploma.

Art. 4.° — O presente diploma entra em vigor na data
da sua publicacao.

Apreciado em Conselho de Ministros, em Luanda,
aos 26 de Maio de 2010.

Publique-se.
Luanda, aos 12 de Julho de 2010.

O Presidente da Reptiblica, Jost EDUARDO DOS SANTOS.

REGULAMENTO DE TRANSPORTE
RODOVIARIO DE MERCADORIAS
SOB TEMPERATURA CONTROLADA

CAPITULO 1
Disposicoes Gerais

ARTIGO 1.°
(Ambito)

1. O presente Regulamento € aplicdvel ao transporte
rodovidrio de produtos alimentares pereciveis, que se realize
por conta de outrem ou por conta propria, e aos equipamentos
a utilizar nesse transporte.
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2. O presente Regulamento é ainda aplicdvel aos
equipamentos de transporte de produtos ndo alimentares que,
por forca de legislagdo especifica, estejam condicionados a
ser transportados em equipamentos isotérmicos ou a
temperaturas pré-determinadas.

ARTIGO 2°

(Transportes excluidos)
As disposic¢des do presente Regulamento nio se aplicam:

a) aos transportes rodovidrios em contentores clas-
sificados como maritimos de caracteristicas
térmicas, quando sejam precedidos, ou seguidos
de transporte maritimo e ndo haja transbordo das
mercadorias;

b) ao transporte de pequenas quantidades de produtos
alimentares pereciveis, que ndo excedam 1m?,

designadamente:

(i) provenientes da producdo primdria e desti-
nados ao consumo doméstico privado;

(ii) destinados ao comércio a retalho local ou ao
fornecimento directo pelo produtor ao consu-
midor final;

(iii) destinados a preparagcdo, manipulagdo e
armazenagem doméstica para consumo
doméstico privado;

(iv) provenientes de estabelecimentos de comér-
cio retalhista que abastecam directamente o
consumidor final;

(v) produtos pereciveis em embalagens hermeti-
camente fechadas.

ARTIGO 3.°
(Definicoes)

1. Para efeitos do disposto no presente Regulamento e
legislacdo complementar, considera-se:

a) produtos alimentares pereciveis — 0s produtos
alimentares referidos no Anexo I ao presente
Regulamento ou outros que por forga de
legislac@o especifica, devam ser transportados
em equipamentos especializados, designada-
mente isotérmicos, refrigerados, frigorificos ou
calorificos;

b) equipamento isotérmico — caixa construida com
paredes isolantes, incluindo as portas, o pavi-
mento e o tecto que permite limitar as trocas de

calor entre o interior ¢ o exterior da caixa, de
modo a que o coeficiente de transmissao térmica
corresponda a determinado valor;

¢) equipamento refrigerado — equipamento isotér-
mico que por meio de uma fonte de frio ndo
mecanica ou de absor¢do, permite, com uma
temperatura média exterior de +30°C, baixar a
temperatura no interior da caixa vazia e manté-la,
utilizando agentes frigorigéneos e dispositivos
apropriados;

d) equipamento frigorifico — equipamento isotérmico
provido de um dispositivo de producdo de frio
que permite, com uma temperatura média
exterior de +30°C baixar a temperatura no
interior da caixa vazia e manté-la de modo per-
manente;

e) equipamento calorifico — equipamento isotérmico
provido de um dispositivo de producdo de calor
que permite elevar a temperatura no interior
da caixa vazia e manté-la durante pelo menos
12 horas, sem reabastecimento, num valor

praticamente constante e nao inferior a + 12°C.

2. Cada um dos equipamentos referidos nas alineas b) a
e) é classificado em classes ou categorias, consoante o
coeficiente global de transmissdo térmica e outras carac-
teristicas, que determinam a isotermia dos equipamentos,
segundo as regras previstas no Anexo II do presente Regu-
lamento.

CAPITULO TI
Transporte de Produtos Alimentares Pereciveis

ARTIGO 4.°

(Utilizacao de equipamentos especializados)

1. No transporte dos produtos alimentares pereciveis a
que se refere o presente Regulamento deve ser utilizado um
dos equipamentos mencionados no artigo 3.°, consoante a
temperatura exigida para o produto em causa, a menos que as
temperaturas atmosféricas previsiveis durante a realizacao
do transporte tornem essa obrigacao inttil para a manuteng@o
das condi¢des de temperatura desse produto.

2. A escolha e utilizagdo do equipamento de transporte
deve respeitar as condi¢cdes de temperatura estabelecidas
no Anexo I ao presente Regulamento que dele faz parte
integrante.

3. No transporte de congelados e ultracongelados, os
equipamentos devem ter em funcionamento um aparelho
que registe a temperatura ambiente dos produtos trans-
portados (termdgrafo), devidamente aprovado pelas enti-
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dades competentes para o efeito, devendo o registo das
temperaturas ser conservado pelo transportador durante
um ano.

ARTIGO 5.°

(Temperaturas no transporte)

1. Durante a realizacdo do transporte de produtos
alimentares pereciveis devem ser respeitadas as temperaturas

indicadas no Anexo I, salvo se:

a) for convencionado o transporte noutras condi¢des
de temperatura desde que estas estejam descritas
no contrato ou documento de transporte;

b) para o produto em causa, existir prescri¢ao legal
especifica ou tal resulte de orientagdes de
organismos internacionais;

¢) se tratar de produtos pré-embalados, com rotula-
gem, caso em que deve ser respeitada a tempera-

tura indicada no rétulo.

2. No transporte de produtos alimentares congelados e
ultracongelados admite-se uma tolerancia da temperatura, até

ao maximo de 3°C, relativamente as indicadas.

ARTIGO 6.°

(Certificacio de equipamentos)

1. Os equipamentos isotérmicos, refrigerados, frigorificos
ou calorificos a utilizar no transporte de produtos alimentares
pereciveis, estdo sujeitos a certificacdo de conformidade, nos
termos das disposi¢des do presente Regulamento e seus
anexos.

2. Os certificados de conformidade do equipamento
sdo emitidos pela Direc¢do Nacional dos Transportes
Rodovidrios, ou por entidade por ela reconhecida para o
efeito.

3. O prazo de validade do certificado ndo pode exceder
seis anos.

4. Os equipamentos ou veiculos importados, que estejam
certificados pelo pais de origem, segundo normas idénticas as
do presente Regulamento, sdo reconhecidos como aptos para
o transporte de produtos pereciveis.

ARTIGO 17.°

(Organismos de certificacao)

A realizacdo de verificacdes/ensaio, prevista no presente
Regulamento e seus anexos, para a aprovagdo dos equipa-
mentos de transporte, pode ser delegada pelas autoridades
competentes em organismos de certificacdo, organismos de

inspec¢do ou laboratérios acreditados para o efeito, no
ambito do Sistema Angolano da Qualidade (SAQ).

ARTIGO 8.°

(Controlo da conformidade dos equipamentos)

1. O controlo da conformidade dos equipamentos iso-
térmicos, refrigerados, frigorificos ou calorificos, de acordo
com as normas prescritas no presente Regulamento, deve ser
efectuado em centros de ensaio reconhecidos para o efeito,
em conformidade com o disposto no artigo 7.°

2. O controlo de conformidade dos equipamentos deve
ser efectuado nos seguintes casos:

a) antes da entrada em servico do equipamento;

b) periodicamente, nos prazos definidos por despacho
do Director Nacional dos Transportes Rodovia-
rios, em conformidade com as regras constantes
do presente diploma;

¢) quando houver dividas sobre a conformidade do
equipamento e tal for determinado pelas enti-

dades fiscalizadoras.

3. Os procedimentos para aprovacdo de equipamentos
novos e para verificacdo da conformidade dos equipamentos
usados, sao definidos no Anexo II do presente Regulamento.

4. Enquanto ndo estiver em funcionamento um sistema
de certificacdo a que se refere o n.° 1 do presente artigo,
podem ser utilizados equipamentos isotérmicos, refrige-
rados, frigorificos ou calorificos, nos termos definidos no
artigo 14.°

ARTIGO 9-°

(Prova da certificacao e identificacao dos equipamentos)

Durante a realizagdo dos transportes a que se refere o
presente Regulamento, os equipamentos certificados devem
ter afixados marcas ou chapas de identificacdo da respectiva
tipologia, e ter a bordo do veiculo o certificado previsto no
artigo 6.° do presente Regulamento.

CAPITULO III
Regime Sancionatério

ARTIGO 10.°

(Infraccoes)

1. As infrac¢des ao disposto no presente Regulamento
constituem contravencdes, punidas com multas, nos termos
das alineas seguintes:



1518

DIARIO DA REPUBLICA

a) arealizacdo de transportes de produtos alimentares
pereciveis sem os equipamentos exigidos,
é punivel com multa de Kz: 26 500,00 a
Kz: 79 500,00, consoante se trate de pessoa
singular ou colectiva;

b) arealizacdo de transportes de produtos alimentares
pereciveis com equipamentos ndo certificados,
nos termos do presente Regulamento, ¢ punivel
com multa de Kz: 26 500,00 a Kz: 79 500,00,
consoante se trate de pessoa singular ou colec-
tiva;

¢) a realizag@o de transportes de produtos pereciveis
em infrac¢do as prescrigdes relativas a tempera-
turas dos produtos transportados previstas no
Anexo I ao presente diploma, é punivel com
multa de Kz: 10 600,00 a Kz: 31 800,00, con-
soante se trate de pessoa singular ou colectiva;

d) a falta do certificado de conformidade do equipa-
mento a bordo do veiculo ou das marcas de
identificagdo, a que se refere o artigo 9.°, é
punivel com multa de Kz: 5300,00 a
Kz: 15 900,00.

e) a violacdo ao disposto no n.° 3 do artigo 4.°, quanto
ao registo das temperaturas no transporte de
produtos congelados e ultracongelados, € punivel
com multa de Kz: 10 600,00 a Kz: 31 800,00.

2. As infrac¢des constantes do nimero anterior &
aplicdvel, em tudo quanto nio estiver especialmente regu-
lado, o previsto nas disposicdes gerais.

ARTIGO 11.°
(Processamento das contravencdoes)

1. O processamento das contravencdes previstas neste
Regulamento compete a Direc¢do Nacional dos Transportes
Rodovidrios.

2. A aplicac@o das multas é da competéncia da Direccao
Nacional dos Transportes Rodovidrios.

3. A Direccao Nacional dos Transportes Rodovidrios deve
organizar o registo das infrac¢des cometidas, nos termos da
legislagao em vigor.

CAPITULO 1V
Disposicoes Finais e Transitorias

ARTIGO 12.°
(Modelo dos certificados, chapas e marcas de identificacio)

Os modelos dos certificados de conformidade dos
equipamentos, chapas e marcas de identificacdo dos equipa-

mentos, sdo aprovados por despacho do Ministro dos Trans-
portes.
ARTIGO 13.°
(Taxas)

As aprovagdes, as autorizacdes e os demais actos
administrativos previstos no presente Regulamento estdo
sujeitos ao pagamento de taxas, a definir por decreto
executivo conjunto dos Ministros das Financas e dos Trans-
portes.

ARTIGO 14.°

(Disposicdes transitérias)

1. Os transportes nacionais dos produtos alimentares
pereciveis abrangidos pelo presente diploma, devem ser
efectuados em veiculos com equipamentos especializados e
certificados nos termos do artigo 6.°, no prazo de um ano a
contar da data de entrada em vigor do presente Regulamento.

2. Findo o prazo previsto no nimero anterior e enquanto
nao existirem centros de ensaio instalados e reconhecidos,
podem continuar a ser utilizados, no transporte de produtos
pereciveis, equipamentos especializados nio certificados.

3. Para efeitos do disposto no nimero anterior, a Direccao
Nacional de Transportes Rodovidrios, emite um certificado
provisorio de conformidade do equipamento, mediante
verificacdo de condi¢cdes minimas de isotermia, utilizando os
procedimentos previstos nos n.> 29, 30 e 49 do Anexo II, que
forem considerados adequados.

4. Por despacho do Ministro dos Transportes, podem ser
definidas condi¢des de aprovacgdo/certificacdo da confor-
midade de equipamentos, com valores menos exigentes que
os constantes do Anexo II, para vigorarem durante um
periodo de 6 anos, a contar da data de entrada em vigor do
presente Regulamento.

5. Os equipamentos especializados importados, quando
certificados de acordo com as regras previstas pelo Acordo
Relativo a Transportes Internacionais de Produtos Alimen-
tares Pereciveis e aos Equipamentos Especializados a Utilizar
nestes Transportes (ATP), sdo considerados conformes com
as regras do presente Regulamento.

ANEXO 1
Produtos alimentares pereciveis a que se refere
o0 presente regulamento

Temperaturas adequadas a verificar nos equipamentos de
transporte:

Produtos Alimentares Congelados
e Ultracongelados

Ultracongelados — 18°C.
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Produtos alimentares congelados — 12°C.

Gelados — 20°C.

Peixes, moluscos e crustidceos congelados ou ultracon-
gelados — 18°C.

Produtos Alimentares Nao Congelados

Peixes moluscos e crusticeos (frescos/crus) — (acondi-
cionados em gelo fundente).

Caca maior (javalis, veados, etc.) + 7°C.

Caca (aves e coelhos) + 4°C.

Leite em cisterna + 10°C.

Leite industrial, pasteurizado + 6°C.

Produtos lacteos ndo esterilizados nem ultra-pasteu-
ri-zado +6°C.

Queijos curados +10°C.

Carnes + 7°C.

Miudezas vermelhas + 3°C.

Carnes picadas e carnes separadas mecanicamente + 2°C.

Preparados de carne + 4°C.

Nao estdo abrangidos os produtos alimentares pereciveis
cuja conservagdo seja estabilizada por meio de salga,
fumagem, secagem ou esterilizacdo, bem como os moluscos
€ crusticeos vivos.

ANEXO II

CAPITULO 1
Definicoes e Normas dos Equipamentos Especializados
Para o Transporte de Produtos Alimentares
Pereciveis

Nos equipamentos especializados estdo incluidos os
vagdes, camides, reboques, semi-reboques, contentores e
outro equipamento andlogo.

1. Equipamento isotérmico — Equipamento cuja caixa
ou cisterna, no caso de equipamento cisterna, é construida
com paredes isolantes, incluindo as portas, o pavimento € o
tecto, e que permite limitar as trocas de calor entre o interior
e o exterior da caixa, de modo a que o coeficiente global de
transmissdo térmica (coeficiente K) possa fazer enquadrar o
equipamento numa das duas seguintes categorias:

Equipamento isotérmico normal — (Iy); caracteri-
zado por um coeficiente K igual ou inferior a
0,70 W/m2K

Equipamento isotérmico reforcado — (IR); caracteri-
zado por um coeficiente K igual ou inferior a
04 W/m? K. Quando se tratar de equipamentos

de transporte com largura superior a 2,50m, a
espessura minima das paredes 45mm.

A definicdo do coeficiente K bem como o método a
utilizar na sua medi¢@o constam do Capitulo III ao presente

anexo.

2. Equipamento refrigerado — Equipamento isotérmico
que, por meio duma fonte de frio (gelo hidrico, com ou sem
adi¢@o de sal; placas eutécticas, gelo carbonico, com ou sem
regulacdo de sublimagdo; gases liquefeitos, com ou sem
regulador de evaporagdo, etc.) que ndo seja uma unidade
mecanica ou de «absorcdo», permite, com uma temperatura
média exterior de + 30°C baixar a temperatura interior da

caixa vazia e subsequentemente manté-la:

a +7°C, no maximo, para a classe A;

a -10°C, no maximo, para a classe B;

a -20°C, no maximo, para a classe C;

a - 0°C, no mdximo para a classe D,

utilizando agentes frigorigéneos e dispositivos apro-
priados. Este equipamento deve comportar um ou varios
compartimentos, recipientes ou depdsitos reservados ao

agente frigorigénio.

Os referidos compartimentos, recipientes ou depdsitos

devem:

a) poder ser carregados ou recarregados do exterior; e
b) ter uma capacidade em conformidade com o
disposto no ponto 3, secc¢do III, do capitulo III.

O coeficiente K dos equipamentos das classes B e C deve

obrigatoriamente ser igual ou inferior a 0,40 W/m? K.

3. Equipamento frigorifico — Equipamento isotérmico
provido de um dispositivo de producio de frio individual, ou
colectivo para vérios equipamentos de transporte (unidade
de compressao mecanica, unidade de «absorcdo», etc.) que
permite, com uma temperatura média exterior de + 30°C,
baixar a temperatura no interior da caixa vazia e manté-la,

de modo permanente e da seguinte forma:

Para as classes A, B e C, a qualquer valor praticamente
constante que se pretenda t, em conformidade com as normas

abaixo definidas para as trés classes:

Classe A — Equipamento frigorifico provido de um
dispositivo de produgdo de frio tal que tj possa ser
escolhido entre + 12°C e 0°C, incluidos;
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Classe B — Equipamento frigorifico provido de um
dispositivo de produgdo de frio tal que ti possa ser
escolhido entre + 12°C e — 10°C, incluidos;

Classe C — Equipamento frigorifico provido de um
dispositivo de produgdo de frio tal que tj possa ser
escolhido entre + 12°C e — 20°C, incluidos.

Para as classes D, E e F, a um valor fixo praticamente
constante t;, em conformidade com as normas abaixas
definidas para as trés classes:

Classe D — Equipamento frigorifico provido de um
dispositivo de produgio de frio tal que t; seja igual ou
inferior a 0°C;

Classe E — Equipamento frigorifico provido de um
dispositivo de produg@o de frio tal que t; seja igual ou
inferior a — 10°C.

Classe F — Equipamento frigorifico provido de um
dispositivo de produgdo de frio tal que t; seja igual ou
inferior a — 20°C.

O coeficiente K dos equipamentos das classes B, C,E e

F deve ser igual ou inferior a 0,40 W/m? K.

4. Equipamento calorifico — Equipamento isotérmico
provido de um dispositivo de produ¢do de calor que permite
elevar a temperatura no interior da caixa vazia e manté-la
depois, durante pelo menos 12 horas, sem reabastecimento,
num valor praticamente constante e ndo inferior a + 12°C,
sendo a temperatura média exterior da caixa aquela que
abaixo se indica para as duas classes:

Classe A — Equipamento calorifico, para uma tempe-
ratura média exterior de -10°C e

Classe B — Equipamento calorifico, para uma tempe-
ratura média exterior de -20°C.

O coeficiente K dos equipamentos da classe B deve ser
igual ou inferior a 0,40 W/m?K

5. Disposig¢des transitérias - Durante um periodo de seis
anos, a partir da entrada em vigor do presente Regulamento,
o Director Nacional de Transportes Rodovidrios pode
determinar, nos termos do disposto no artigo 14.°, que o
coeficiente global de transmissao térmica (coeficiente K), no
que respeita aos equipamentos que ja estejam em Servigo
nessa data, seja igual ou inferior a:

0,90 W/m?2K para os equipamentos isotérmicos da
categoria I, para os equipamentos refrigerados da

classe A, para todos os equipamentos frigorificos e
para todos os equipamentos calorificos da classe A; e

0,60 W/m?K para os equipamentos refrigerados das
classes B e C e para os equipamentos calorificos da
classe B.

Este prazo pode ser alargado até que o equipamento seja
finalmente retirado do servico e o coeficiente K dos
equipamentos frigorificos das classes B, C, E e F poderd ser
apenas igual ou inferior a 0,70 W/m? K.

CAPITULO TI
Disposicoes Relativas ao Controlo da Conformidade
dos Equipamentos Isotérmicos, Refrigerados,
Frigorificos ou Calorificos

1. O controlo da conformidade com as normas prescritas
no presente anexo realizar-se-4 num centro de ensaio reco-
nhecidos nos termos do artigo 7.°, com a periodicidade
prevista no n.° 2 do art.® 8.° ou por controlos efectuados por
peritos, nos termos dos pontos D, do capitulo III, sec¢des 11
e III, devendo ser elaborado por cada ensaio ou peritagem
um documento descritivo dos valores das medicdes, de
modelos a fixar pelo Director Nacional de Transportes

Rodoviarios.

2. Aprovacio de equipamentos novos:

a) a aprovagdo dos equipamentos novos construidos
em série segundo um determinado tipo pode
basear-se no ensaio dum equipamento desse tipo.
Se o equipamento submetido a ensaio satisfaz as
condicdes prescritas para a classe a qual se
presume que ele pertence, deve ser emitido um

Este

certificado deixa de ser valido ao fim de um

Certificado de Aprovagdao de Tipo.

periodo de seis anos;

b) a Direccdo Nacional dos Transportes Rodovidrios
deve tomar as medidas necessarias para verificar
que o fabrico dos outros equipamentos estd em
conformidade com o tipo aprovado. Para esse
efeito, pode proceder a verificagdes por amos-
tragem, ensaiando equipamentos da série de
fabrico;

¢) um equipamento s6 deve ser considerado como
pertencendo ao mesmo tipo que o equipamento
submetido ao ensaio se satisfizer as seguintes
condi¢des minimas, consoante o tipo de equipa-

mento:
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A construgdo é semelhante;

O material isolante e a técnica de isolamento sdo
idénticos;

A espessura do isolante ndo ¢ inferior a dos equipamentos
de referéncia;

Os elementos acessérios interiores sdo idénticos ou sim-
plificados;

O numero de portas e o de postigos ou outras aberturas
sdo iguais ou inferiores;

A superficie interior da caixa ndo difere de + 20 %;

Os equipamentos de ventila¢do interior sdo semelhantes;
A fonte de frio é idéntica;

A reserva de frio por unidade de superficie interior é
superior ou igual;

A poténcia frigorifica ttil do equipamento de produgdo
de frio, por unidade de superficie interior, para
0 mesmo regime de temperatura, é superior ou igual;

A fonte de calor € idéntica;

A poténcia do equipamento de aquecimento por unidade

de superficie interior € superior ou igual.

Se, durante o periodo de seis anos, a série dos
equipamentos ultrapassar 100 unidades, a Direccao Nacional
dos Transportes Rodovidrios fixa a percentagem de ensaios

a efectuar.

3. Os métodos e processos a adoptar para o controlo da
conformidade dos equipamentos com as normas sao indicados

no capitulo III do presente anexo.

4. Deve ser passado um certificado de conformidade do
equipamento, com os elementos constantes do capitulo V do
presente anexo, a ser aprovado por despacho do Director

Nacional dos Transportes Rodovidrios.

5. Devem ser colocados nos equipamentos marcas de
identificacdo, de modelo a aprovar por despacho do Director

Nacional dos Transportes Rodovidrios.

6. As caixas isotérmicas dos equipamentos de transporte
«isotérmicos»>, «refrigerados»>, «frigorificos>> ou »>calori-
ficos>>, bem como os seus dispositivos térmicos, devem

conter no minimo, as indica¢des abaixo mencionadas:

Nome do construtor ou da firma;
Modelo tipo (algarismos e ou letras);
Numero de série;

Més e ano de fabrico.

CAPITULO III
Métodos e Processos a Adoptar na Medicao e Controlo
da Isotermia e da Eficiéncia dos Dispositivos de
Arrefecimento ou de Aquecimento dos Equipamentos
Especializados de Transporte de Produtos Alimentares

Pereciveis

SECCAO 1

Definicoes e Generalidades

1. Coeficiente K € o coeficiente global de transmissdo
térmica (coeficiente K), que caracteriza a isotermia dos

equipamentos, € definido pela relac@o seguinte:

W

K=
S.Ao

Onde W ¢ a poténcia térmica dispendida no interior da
caixa de superficie média S e necessdria para manter em
regime permanente a diferenca em valor absoluto Ag entre as
temperaturas médias interior @; e exterior @, quando a

temperatura média exterior @, € constante.

2. A superficie média S da caixa é a média geométrica da

superficie interior Si e da superficie exterior Se da caixa:

S=VSi.Se

A determinagao das duas superficies Si e Se far-se-a tendo
em conta as singularidades de estrutura da caixa e as
irregularidades da superficie, tais como extremos arredon-
dados, reentrancias para as rodas, etc.; contudo, se a caixa
apresentar um revestimento do tipo de chapa metdlica
ondulada, a superficie a considerar é a superficie plana

projectada correspondente.

3. No caso de caixas paralelepipédicas, a temperatura
média interior da caixa (@j) € a média aritmética das
temperaturas medidas a 10 cm das paredes nos seguintes
12 pontos:

a) nos 8 angulos interiores da caixa;
b) no centro das 4 faces interiores da caixa de maior

superficie.

4. No caso de caixas paralelepipédicas, a temperatura
média exterior da caixa (@,) € a média aritmética das
temperaturas medidas a 10cm das paredes nos seguintes

12 pontos:
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a) nos 8 angulos exteriores da caixa;
b) no centro das 4 faces exteriores da caixa de maior
superficie.

5. A temperatura média das paredes da caixa é a média
aritmética da temperatura média exterior da caixa e da
temperatura média interior da caixa.

0] + O
2

6. As temperaturas médias exteriores e interior da caixa,
durante um periodo constante de pelo menos 12 horas, ndo
sofrem flutuagdes superiores a 0,3°C e, durante as 6 horas
anteriores, flutua¢des superiores a 1,0°C;

A varia¢do da poténcia térmica medida durante dois
periodos de pelo menos 3 horas, separados por um periodo de
pelo menos 6 horas, antes e depois do periodo constante,
deve ser inferior a 3%.

Os valores médios da temperatura e da poténcia térmica
durante pelo menos as 6 dltimas horas do periodo constante
servem para o calculo do coeficiente K.

A diferenga entre as temperaturas médias interior e
exterior antes e depois do periodo de célculo ndo excede
0,2°C.

SECCAO 1II

Isotermia dos Equipamentos
Modo de proceder para medir o coeficiente K:

A — Equipamentos isotérmicos com exclusdo das
cisternas destinadas ao transporte de liquidos alimentares:

1. O controlo da isotermia destes equipamentos deve ser
efectuado em regime permanente quer pelo método de
arrefecimento interior, quer pelo método de aquecimento
interior.

Em ambos os casos, o equipamento deve ser colocado,
sem qualquer carga numa camara isotérmica.

2. Independentemente do método utilizado, a temperatura
média da cAmara isotérmica deve ser mantida, durante todo
o ensaio, uniforme e constante a + 0,5°C aproximadamente,
a um nivel tal que a diferenca de temperatura existente entre
o interior do equipamento e a camara isotérmica seja de
25°C +0,2°C, mantendo-se a temperatura média das paredes
da caixa a 20°C + 0,5°C.

3. Aquando da determinagdo do coeficiente global de
transmissdo térmica (coeficiente K) pelo método de
arrefecimento interior, a temperatura de orvalho na atmosfera
da camara isotérmica deve ser mantida a + 25°C, com um
desvio de - 2°C. Durante o ensaio, tanto pelo método de
arrefecimento interior como pelo método de aquecimento
interior, a atmosfeta da cAmara ser movimentada continua-
mente, de maneira a que a velocidade de passagem do ar a
10cm das paredes se mantenha entre 1 e 2 metros por
segundo.

4. Quando for utilizado o método de arrefecimento
interior, devem ser colocados no interior da caixa, um ou
vdrios permutadores de calor. A superficie destes per-
mutadores deve ser tal que quando forem percorridos por um
fluido cuja temperatura ndo seja inferior a 0°C (a fim de evitar
os fendmenos de formacdo de geada), a temperatura média
interior da caixa permaneca inferior a+10°C depois de
estabelecido o regime permanente.

Quando for utilizado o método de aquecimento, devem
ser utilizados dispositivos de aquecimento eléctrico
(resisténcias, etc.). Os permutadores de calor ou os
dispositivos de aquecimento eléctrico devem ser munidos de
um dispositivo de movimentacdo de ar com débito suficiente
para obter 40 a 70 cargas de ar por hora em relacdo com o
volume em vazio da caixa submetida a ensaio e a distribuicao
do ar em torno de todas as superficies interiores da caixa
submetida a ensaio deve ser suficiente para que a diferenca
maxima entre as temperaturas de quaisquer dois dos
12 pontos indicados no ponto 3 da seccdo I deste Capitulo
ndo exceda 2°C, depois de estabelecido o regime permanente.

5. Devem ser colocados no interior € no exterior da caixa,
conforme indicado nos pontos 3 e 4 do da seccao I deste
capitulo, instrumentos de medi¢do da temperatura, protegidos
contra a radiacdo.

6. Os aparelhos de producdo e distribui¢@o de frio ou de
calor, de medi¢d@o da poténcia frigorifica ou calorifica per-
mutada e do equivalente calorifico dos ventiladores de
movimentacao do ar devem ser postos em funcionamento.

As perdas em linha do cabo eléctrico compreendido entre
o instrumento de medida do fornecimento de calor e a caixa
submetida a ensaio devem ser medidas ou estimadas por
calculo e devem ser subtraidas da medi¢do do fornecimento
total de calor.

7. Depois de estabelecido o regime permanente, a
diferenca maxima entre as temperaturas no ponto mais
quente e no ponto mais frio do exterior da caixa nao pode
exceder 2°C.
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8. A temperatura média exterior e a temperatura média
interior da caixa devem ser medidas a um ritmo nao inferior
a 4 medi¢des por hora.

9. O ensaio deve prosseguir durante o tempo necessario
até ficar assegurado que o regime € permanente (ver ponto 6
da seccdo I do presente capitulo). No caso das medi¢des nao
serem todas elas realizadas e registadas automaticamente, o
ensaio deve ser prolongado durante um periodo de 8 horas
consecutivas, a fim de se verificar a permanéncia do regime
e de se efectuar as medicdes definitivas.

B — Equipamentos-cisternas destinados aos trans-
portes de liquidos alimentares.

1. O método a seguir exposto aplica-se apenas aos
equipamentos-cisternas, com um ou mais compartimentos,
destinados exclusivamente aos transportes de liquidos
alimentares, tais como o leite. Cada compartimento destas
cisternas compreende, pelo menos, uma abertura que permita
a entrada de um homem e uma abertura de descarga; no caso
de haver vdrios compartimentos, estes serdo separados uns
dos outros por divisdrias verticais ndo isoladas.

2. O controlo é efectuado em regime permanente pelo
método do aquecimento interior da cisterna, colocada sem
qualquer carga numa cimara isotérmica.

3. Durante todo o ensaio, a temperatura média da cAmara
isotérmica deve ser mantida uniforme e constante a +0,5°C
aproximadamente, a um nivel tal que a diferenca de
temperatura entre o interior do equipamento e a camara
isotérmica ndo seja inferior a 25°C + 2°C, e a temperatura
média das paredes da cisterna se mantenha a 20°C + 0,5°C.

4. A atmosfera da camara serd movimentada continua-
mente de maneira a que a velocidade de passagem do ar, a
10cm das paredes, se mantenha entre 1 e 2 metros por
segundo.

5. Deve ser colocado no interior da cisterna, um per-
mutador de calor. Se a cisterna tiver mais de um com-
partimento, serd colocado, em cada um deles, um permutador
de calor. Estes permutadores devem compreender resisténcias
eléctricas e um ventilador com débito suficiente para que o
desvio de temperatura entre as temperaturas maxima e
minima no interior de cada um dos compartimentos ndo
exceda 3°C, depois de estabelecido o regime permanente. Se
a cisterna tiver mais de um compartimento, a temperatura
média do compartimento mais frio ndo deve diferir em mais
de 2° C da temperatura média do compartimento mais quente,
sendo as temperaturas medidas tal como se indica no ponto
seguinte.

6. Devem ser colocados no interior e no exterior da
cisterna, a 10cm das paredes, instrumentos de medi¢do da
temperatura, protegidos contra a radiagdo, da maneira a
seguir indicada.

a) as medicdes devem efectuar-se, no minimo, em

12 pontos, a saber:

As 4 extremidades de 2 diametros perpendi-
culares entre si, sendo um horizontal e o outro
vertical, na proximidade de cada um dos
dois topos;

As 4 extremidades de 2 didmetros perpendi-
culares entre si, formando angulos de 45°
com a horizontal, situados no plano axial da

cisterna;

b) se a cisterna possuir mais de um compartimento, a

distribui¢do deve ser a seguinte:

As extremidades de um didmetro horizontal na
proximidade do topo e as extremidades de um
diametro vertical na proximidade da divisoria
de separacio; e/ou;

As extremidades de um didmetro inclinado
formando angulos de 45° com a horizontal
na vizinhanca de uma das divisdrias e as
extremidades de um didmetro perpendicular
ao anterior e na proximidade da outra

divisodria.

A temperatura média interior e a temperatura média
exterior, para a cisterna, devem ser a média aritmética de
todas as medi¢des feitas no exterior e no interior,
respectivamente. Para as cisternas com mais de um
compartimento, a temperatura média interior de cada
compartimento deve ser a média aritmética das medicdes
relativas a esse compartimento, sendo estas medi¢des, no
minimo, 4.

7. Os aparelhos de aquecimento ¢ de movimentacdo do
ar, de medicdo de quantidade de calor permutada e do
equivalente calorifico dos ventiladores de agitacdo do ar
devem ser postos em funcionamento.

8. Uma vez estabelecido o regime permanente, a
diferenca mdxima entre as temperaturas nos pontos mais
quente e mais frio no exterior da cisterna nao deve exceder
2°C.

9. A temperatura média exterior e a temperatura média
interior da cisterna devem ser medidas a ritmo nao inferior a
4 medigdes por hora.

10. O ensaio prossegue durante todo o tempo necessario
até ficar assegurado que o regime é permanente (ver ponto 6
da sec¢do I do presente capitulo). No caso das medi¢des nao
serem todas elas realizadas e registadas automaticamente, o
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ensaio deve ser prolongado durante um periodo de 8 horas
consecutivas, a fim de se verificar a permanéncia do regime
e de se efectuar as medicdes definitivas.

C — Disposicoes comuns a todos os tipos de equipa-
mentos isotérmicos.

Verificagao do coeficiente K:

Quando os ensaios t€m por objectivo ndo a determinacio
do coeficiente K mas sim verificar simplesmente se este
coeficiente ¢ inferior a um dado limite, os ensaios efectuados
nas condicdes indicadas nos pontos anteriores (A e B), da
presente sec¢do, podem ser suspensos, desde que, das
medigdes ja efectuadas, resulte que o coeficiente K satisfaz
as condicdes exigidas.

Precisao das medidas do coeficiente K:

Os centros de ensaio devem estar providos do equipa-
mento e instrumento necessarios para que o coeficiente K
seja determinado com o erro maximo de medi¢do de +10%
quando se utilizar o método de arrefecimento interior, e
de +5% quando se utilizar o método de aquecimento interior.

D — Controlo da isotermia dos equipamentos em
utilizacao.

1. Com vista ao controlo periédico da isotermia dos
equipamentos em utilizagdo, nos termos das alineas b) e ¢) do

n.° 2 do artigo 8.°, sdo adoptados os seguintes procedimentos:

Aplicar os métodos descritos nos pontos anteriores (A,
B e C), da presente sec¢@o para medir o coeficiente
K, ou,

Nomear peritos encarregados de apreciar se o equipa-
mento estd apto a manter-se numa ou noutra das

categorias de equipamentos isotérmicos.

Os peritos elevem ter em conta os dados seguintes:

a) efectuar exame geral do equipamento procedendo-

-se a uma vistoria com o fim de determinar;

A concepcao geral do revestimento isolante;

O modo de aplicagdo do isolamento;

A natureza e o estado das paredes;

O estado de conservacdo do recinto isotérmico;

A espessura das paredes; e

Fazer todas as observagdes relativas as possibilidades

isotérmicas do equipamento.

b) exame de estanquidade ao ar, por meio de controlo
feito por observador fechado no interior do
equipamento, sendo este colocado numa zona
fortemente iluminada (nfo se aplica aos equipa-

mentos-cisternas).

2. Se as conclusdes respeitantes ao estado geral da caixa
forem favordveis, o equipamento pode ser mantido em
servico como isotérmico, na sua categoria de origem, por um
novo periodo de duracdo méaxima de 3 anos. Se as conclusdes
do perito forem desfavordveis, o equipamento s6 pode
manter-se em servigo, por novo periodo de 6 anos depois de
se submeter, com €xito, aos ensaios efectuados em centro de
ensaio aprovado.

F — Disposicdes transitorias aplicaveis aos equipa-
mentos novos.

Durante 6 anos contados a partir da data de entrada em
vigor do presente regulamento, nos termos do disposto no
artigo 14.°, se, por motivo de insuficiéncia das estacdes de
ensaio, ndo for possivel medir o coeficiente K dos
equipamentos, a verificagdo de que os equipamentos isotér-
micos novos se encontram conformes com as normas pres-
critas no presente anexo poderd ser feita por peritos
nomeados, sendo a avaliag@o da isotermia, baseada no dis-
posto em D da presente seccdo e no seguinte:

O material isolante dos elementos principais (paredes
laterais, pavimento, tecto, postigos, portas, etc.) do
equipamento deve ter uma espessura sensivelmente uniforme
e superior, em metros, ao nimero que se obtém dividindo o
coeficiente de condutividade térmica deste material em meio
himido pelo coeficiente K exigido para a categoria do
equipamento.

SECCAO 111

Eficiéncia dos Dispositivos Térmicos dos Equipamentos

Modos de proceder para determinar a eficiéncia dos
dispositivos térmicos dos equipamentos:

A determinacdo da eficiéncia dos dispositivos térmicos
dos equipamentos é efectuada conforme descrito na
presente Seccdo.

A — Equipamentos refrigerados.

1. O equipamento, sem qualquer carga, deve ser colocado
numa camara isotérmica cuja temperatura média deve ser
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mantida uniforme e constante a +30°C com + 0,5°C de
tolerancia. A atmosfera da cdmata deve ser mantida himida,
regulando a temperatura de orvalho a +25°C com tolerancia
de £2°C, e ser movimentada tal como se indica no ponto A,
3, da sec¢do II do presente capitulo.

2. Devem ser colocados no interior € no exterior da caixa,
nos pontos indicados nos pontos 3 e 4 da sec¢do I do presente
capitulo, dispositivos de medicao da temperatura, protegidos
contra a radiag@o.

3. Procedimentos:

a) para todos os equipamentos, com excep¢ao dos de
placas eutécticas fixas e dos de sistema de gas
liquefeito, a quantidade maxima de agente
frigorigéneo indicada pelo construtor, ou que, na
pritica, possa ser normalmente instalada, deve
ser carregada para os locais previstos quando a
temperatura média interior da caixa tenha
atingido a temperatura média exterior da caixa
(+30°C). As portas, postigos e outras aberturas
devem ser fechados e os dispositivos de venti-
lacdo interior do equipamento (se existirem)
sdo postos em funcionamento no seu regime
méximo. Além disso, para os equipamentos
novos, deve ser colocado na caixa um dispositivo
de aquecimento com uma poténcia igual a 35%
daquela que é permutada em regime permanente
através das paredes, que sdo colocadas em
funcionamento quando a temperatura prevista
para a classe pressuposta do equipamento tiver
sido atingida. Nd@o pode ser efectuada durante o
ensaio qualquer recarga de agente frigorigéneo;

b) para os equipamentos de placas eutécticas fixas, o
ensaio compreende uma fase prévia de conge-
lacdo da solugdo eutéctica. Para esse efeito, logo
que a temperatura média interior da caixa e a
temperatura das placas tiverem atingido a
temperatura média exterior (+30°C) e depois de
terem sido fechadas as portas e aberturas, deve
ser posto em funcionamento, durante 18 horas
consecutivas, o dispositivo de arrefecimento das
placas. Se o dispositivo de arrefecimento das
placas incluir uma maquina de funcionamento
ciclico, a duracdo total de funcionamento desse
dispositivo € de 24 horas. Imediatamente apds a
paragem do dispositivo de arrefecimento, deve
ser colocado na caixa, para os equipamentos

novos, um dispositivo de aquecimento com uma

poténcia igual a 35% da que € permutada em
regime permanente através das paredes, o qual é
posto em funcionamento quando a temperatura
prevista para a classe pressuposta do equipa-
mento tiver sido atingida. Nao pode ser efectuada
durante o ensaio qualquer operacdo de reconge-
lagdo da solugdo;

c) para os equipamentos providos de sistema que
utilize gas liquefeito, o ensaio efectua-se
procedendo do seguinte modo: quando a

temperatura média interior da caixa tiver atingido

a temperatura média exterior (+30°C), os

recipientes destinados a receber o gés liquefeito

s@o enchidos até ao nivel indicado pelo cons-

trutor. Em seguida, as portas, postigos e outras

aberturas sdo fechados como em servigo normal

e os dispositivos de ventilagdo interior do

equipamento - se existirem devem postos em

funcionamento no seu regime mdaximo. O

termostato € regulado para uma temperatura que

ndo ultrapasse além de 2 graus abaixo da
temperatura limite da presumida classe do
equipamento. Deve proceder-se entdo ao
arrefecimento da caixa, a0 mesmo tempo que se
vai substituindo o gés liquefeito consumido. Esta
substituicdo efectua-se durante o mais curto dos

seguintes dois periodos:

O tempo que medeia entre o inicio do arrefe-
cimento e 0 momento em que a temperatura
prevista para a presumida classe do equipa-
mento € atingida pela primeira vez;

Um periodo de 3 horas, contado a partir do inicio
do arrefecimento.

Passado este periodo, ndo pode ser efectuada durante o
ensaio qualquer recarga dos referidos depdsitos.

Para os equipamentos novos, quando a temperatura da
classe € atingida, deve ser colocado na caixa um dispositivo
de aquecimento, com poténcia igual a 35% da que € per-
mutada em regime permanente através das paredes.

4. A temperatura média exterior e a temperatura média
interior da caixa sdo medidas, pelo menos, de 30 em
30 minutos.

5. O ensaio deve prolongar-se durante 12 horas apds o
momento em que a temperatura média interior da caixa tiver
atingido o limite inferior fixado para a classe pressuposta do
equipamento (A=+7°C; B=-10°C; C=-20°= D=0°C) ou, para
os equipamentos de placas eutécticas fixas, apds a paragem
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do dispositivo de arrefecimento. O ensaio é considerado
satisfatorio se, durante este periodo de 12 horas, a
temperatura média interior da caixa néo ultrapassar aquele
limite inferior.

B — Equipamentos Frigorificos.

1. O ensaio € efectuado nas condi¢des mencionadas nos
pontos A, 1 e 2, da sec¢do III do presente Capitulo.

2. Quando a temperatura média interior da caixa tiver
atingido a temperatura exterior (+30°C), as portas, postigos
e outras aberturas devem ser fechados e o dispositivo de
producdo de frio, bem como dispositivos de ventilagdo
interior (se existirem) sdo postos em funcionamento no seu
regime maximo. Além disso, para os equipamentos novos é
colocado na caixa um dispositivo de aquecimento com
poténcia igual a 35% da que é permutada em regime per-
manente através das paredes, o qual € posto em funcionamento
quando a temperatura prevista para a classe pressuposta do
equipamento tiver sido atingida.

3. A temperatura média exterior e a temperatura média
interior da caixa sdo determinadas, pelo menos, de 30 em
30 minutos.

4. O ensaio deve prolongar-se durante 12 horas apds o
momento em que a temperatura média interior da caixa tiver
atingido:

O limite inferior fixado para a classe pressuposta do
equipamento, se se tratar das classes A, B ou C (A=0°C; B=
-10°C; C=-20°C), ou;

O limite superior fixado para a classe pressuposta do
equipamento, se se tratar das classes D, E ou F (D= 0°C
E=-10°C; F=-20°C).

O ensaio € considerado satisfatério se o dispositivo de
produgdo de frio estiver apto a manter durante essas 12 horas,
o regime de temperatura previsto, ndo se considerando, para
esse efeito, os periodos de descongelacdo automadtica da
unidade de arrefecimento.

5. Se o dispositivo de produg¢ao de frio, com todos os seus
acessorios, tiver sido submetido isoladamente a um ensaio
de determinacao da sua poténcia frigorifica ttil as temperaturas
de referéncia previstas, tendo sido aprovado pela autoridade
competente, 0 equipamento de transporte pode ser consi-
derado como frigorifico, dispensando o ensaio de eficiéncia,
se a poténcia frigorifica ttil do dispositivo for superior as
perdas térmicas em regime permanente, através das paredes
para a classe considerada multiplicadas pelo factor 1,75.

6. Se a maquina frigorifica for substituida por outra de
tipo diferente, deve exigir-se que o equipamento se submeta
aos controlos previstos nos anteriores pontos 1 a 4, salvo se
a poténcia frigorifica ttil da nova maquina for adequada a
temperatura prevista para a classe do equipamento, igual ou
superior a da maquina substituida.

C — Equipamentos Calorificos.

1. O equipamento, sem qualquer carga, € colocado numa
cadmara isotérmica cuja temperatura deve ser mantida
uniforme e constante a um nivel tdo baixo quanto possivel. A
atmosfera da camara € agitada tal como se indica no ponto A,
3, da seccdo II do presente capitulo.

2. Sao colocados no interior e no exterior da caixa, nos
pontos indicados nos pontos 3 e 4 seccdo I do presente
Capitulo, instrumentos de medi¢do da temperatura, prote-
gidos contra a radiacdo.

3. As portas, postigos e outras aberturas devem ser
fechados e o equipamento de produgdo de calor, bem como
(se existirem) os dispositivos de ventilagdo interior, serdo
postos a funcionar no seu regime maximo.

4. A temperatura média exterior e a temperatura média
interior da caixa sdo determinadas, pelo menos, de 30 em
30 minutos.

5. O ensaio deve ser prolongado durante 12 horas apds o
momento em que a difetenca entre a temperatura média
interior da caixa e a temperatura média exterior tiver atingido
o valor que corresponde as condicdes fixadas para a classe
pressuposta do equipamento, aumentado de 35% para os
equipamentos novos. O ensaio € considerado satisfatdrio se
o dispositivo de produgdo de calor estiver apto a manter,
durante aquelas 12 horas, a diferenca de temperatura prevista.

D — Controlo da eficiéncia dos dispositivos térmicos
dos equipamentos em utilizacao.

1. Com vista ao controlo periddico da eficiéncia do
dispositivo térmico de cada equipamento refrigerado,
frigorifico ou calorifico em utilizacdo, nos termos das
alineas b) e ¢) do n.° 2 do artigo 8.°, a entidade com
competéncia para emissdo do certificado pode:

Aplicar os métodos descritos para determinar a eficiéncia
dos dispositivos térmicos dos equipamentos nos
termos dos pontos A, B, e C desta seccdo III; ou

Nomear peritos encarregados de aplicar as seguintes
disposicdes:

a) equipamentos refrigerados, com excepcdo dos que
utilizem placas eutécticas fixas.
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Verifica-se se a temperatura interior do equipamento,
estando este sem qualquer carga, que, previamente foi
conduzida até a temperatura exterior, pode ser conduzida até
a temperatura limite prevista para a classe do equipamento
no presente anexo e se ela pode manter-se abaixo desta
temperatura durante um tempo ¢ tal que t> 120/A@, sendo @
a diferenca entre +30°C e esta temperatura limite e sendo @
a diferenca entre a temperatura média exterior durante o
ensaio e a referida temperatura limite, ndo podendo a
temperatura exterior ser inferior a +15°C. Se os resultados
forem favordveis, os equipamentos podem ser mantidos ao
servico como refrigerados na sua classe de origem por um
novo periodo de duracdo maxima de 6 anos.

b) equipamentos frigorificos.

Verifica-se que, quando a temperatura exterior ndo for
inferior a +15°C, a temperatura interior do equipamento sem
qualquer carga, que tenha sido levado previamente a
temperatura exterior, pode ser conduzida num prazo maximo
de 6 horas:

Para as classes A, B ou C, até a temperatura minima da
classe do equipamento;
Para as classes D, E ou F, até a temperatura limite da

classe do equipamento prevista no presente anexo.

Se os resultados forem favordveis, os equipamentos
podem ser mantidos ao servico como frigorificos, na sua
classe de origem, por um novo periodo de duragdo maxima

de 6 anos.

¢) equipamentos calorificos;

Verifica-se se a diferenca entre a temperatura interior do
equipamento e a temperatura exterior que determina a classe
a qual o equipamento pertence, prevista no presente Anexo
(22°C para a classe A e 32°C para a classe B) pode ser
atingida e mantida durante, pelo menos, 12 horas. Se os
resultados forem favordveis, os equipamentos poderdo ser
mantidos ao servico como calorificos, na sua classe de
origem, por um novo periodo de 6 anos.

2. Disposi¢des comuns aos equipamentos refrigerados,

frigorificos e calorificos.

a) se os resultados ndo forem favordveis, os equipa-
mentos refrigerados, frigorificos ou calorificos
s6 podem ser mantidos ao servico na sua classe

de origem depois de se submeterem com éxito

aos ensaios descritos nos pontos A, B, e C, desta
seccdo III, caso em que podem ser mantidos ao
servigo, na sua classe de origem, por um novo
periodo de 6 anos;

b) tratando-se de equipamentos refrigerados, frigori-
ficos ou calorificos construidos em série segundo
um tipo determinado e que pertengam a um
mesmo proprietdrio, para além do exame aos
dispositivos térmicos de cada equipamento, que
¢é efectuado com vista a verificar se o seu estado
geral é aparentemente satisfatorio, a determi-
nacao da eficiéncia dos dispositivos de arrefeci-
mento ou de aquecimento é efectuada em centro
de ensaio a, pelo menos, 1% do nimero destes
equipamentos. Se os resultados dos exames
forem favordveis, todos estes equipamentos
podem ser mantidos ao servigo, na sua classe de

origem, por um novo periodo de 6 anos.

E — Disposicoes transitérias aplicaveis aos equipa-
mentos novos.

Durante 6 anos contados da data de entrada em vigor do
presente regulamento, nos termos do disposto no artigo 14.°,
se por motivo de insuficiéncia dos centros de ensaio nao for
possivel determinar-se a eficiéncia dos dispositivos térmicos
dos equipamentos, a verificacdo de que os equipamentos
novos, refrigerados, frigorificos ou calorificos se encontram
em conformidade com as normas pode ser realizada
por peritos nomeados aplicando-se os métodos utilizados
para o controlo de conformidade de equipamentos em uso,

aplicando-se o disposto no ponto anterior.

SECCAO 1V
Modo de proceder para medir a poténcia frigorifica wtil Wo de um

Grupo cujo Evaporador nao estia com gelo

1. Em cada equilibrio térmico, esta poténcia € igual a
soma do fluxo térmico U.Ag que atravessa as paredes da
caixa calorimétrica ou do equipamento de transporte em que
estd montado o grupo frigorifico e da poténcia térmica
medida Wj que € libertada no interior da caixa pelo
dispositivo ventilado de aquecimento eléctrico:

Wo = Wj + U.Ao

2. O grupo frigorifico ¢ montado numa caixa calorimé-

trica ou num equipamento de transporte.
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Em qualquer dos casos, o coeficiente global de trans-
missdo térmica € medido a uma tnica temperatura média das
paredes antes do ensaio de determinacdo da poténcia
frigorifica. Procede-se a uma correc¢do aritmética dessa
isotermia, com base na experiéncia obtida pelas estacdes de
ensaio, a fim de se terem em conta as temperaturas médias
das paredes em cada equilibrio térmico aquando da medigdo
da poténcia frigorifica.

Quanto aos métodos e modos de actuacdo, deve ser tido
em conta o disposto nas secc¢des I e II do capitulo III. Basta,
contudo medir directamente U, sendo o valor deste
coeficiente definido pela relacdo seguinte:

U =W/Aom
em que:

«W>> é a poténcia térmica (em watts) libertada pelo
dispositivo de ventilacdo do aquecimento interno;

«Agm>> é a diferenca entre a temperatura média inte-
rior @i e a temperatura média exterior ge; e

«U>> € a poténcia térmica por grau de diferenca entre as
temperaturas do ar interior e exterior da caixa calorimétrica
ou do equipamento de transporte, quando o grupo frigorifico
esta colocado.

A caixa calorimétrica ou o equipamento de transporte sao
colocados numa camara isotérmica. Se se utilizar uma caixa
calorimétrica, o valor de U.Ag ndo deve representar mais de
35% do fluxo térmico total Wo.

3. Instrumentos de medicdo a utilizar.

Os centros de ensaio devem dispor de materiais e de ins-
trumentos de medicdo com vista a determinar o coeficiente U
com uma precisdo de +5%. As transferéncias térmicas
devidas a fugas de ar ndo deverdo ultrapassar 5% do total
das transferéncias térmicas através das paredes da caixa
calorimétrica ou do equipamento de transporte. O débito de
fluido frigorigénio deve ser determinado com uma precisao
de + 5%. A poténcia frigorifica ttil deve ser determinada com
uma precisdo de + 10%.

Os instrumentos com que se equipa a caixa calorimétrica
ou o equipamento de transporte devem estar em confor-
midade com o disposto nos pontos 3 e 4 da seccdo I do
Capitulo IIT a fim de medir:

a) temperaturas do ar:

Pelo menos, por quatro detectores dispostos de
modo uniforme a entrada do evaporador;

Pelo menos, por quatro detectores dispostos de
modo uniforme a saida do evaporador;

Pelo menos, por quatro detectores dispostos de
modo uniforme a entrada do condensador;

Os detectores de temperatura devem estar prote-
gidos contra a radiagdo.

b) consumos de energia:

Os instrumentos devem permitir que se mega o
consumo de electricidade e/ou de combustivel
do grupo frigorifico.

¢) velocidades de rotagdo:

Os instrumentos devem permitir que se meca a
velocidade de rotacao dos compressores ou dos
ventiladores, ou deduzir essas velocidades por
meio de cdlculo, no caso em que a medi¢do
directa ndo € possivel.

d) Pressoes:

Ligar-se-d0 mandmetros de alta precisio (+1%) ao
condensador, ao evaporador e a aspiracdo,
quando o evaporador estiver munido de regula-
dor de pressao.

e) a quantidade de calor dissipada pelos dispositivos
de aquecimento interior, compostos por resistén-
cias eléctricas ventiladas, cuja densidade de fluxo
térmico ndo € superior a 1 W/cm? e cuja protec-
¢do ¢ assegurada por um revestimento de fraco

poder emissor.

4. Condicdes de ensaio:

No exterior da caixa calorimétrica ou do equipamento de
transporte: a temperatura do ar a entrada do condensador
deve ser mantida a 30°C + 0,5°C

No interior da caixa calorimétrica ou do equipamento de
transporte (2 entrada do ar na unidade de arrefecimento):
em trés niveis de temperatura compreendidos entre - 25°C e
+12°C, consoante as eficiéncias do dispositivo de producao
de frio, devendo um desses niveis ser o da temperatura
minima da classe, tal como ¢é pedido pelo construtor, com
uma tolerancia de + 1°C.

As temperaturas médias interiores sdo mantidas com uma
tolerancia de + 0,5°C. A poténcia térmica dispendida no
interior da caixa calorimétrica ou do equipamento de trans-
porte serd mantida a um valor constante, com uma tolerancia
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de + 1%, aquando da medicdo da poténcia frigorifica.
Quando um grupo frigorifico for apresentado a ensaio o
fabricante deve fornecer:

Documentos descritivos do grupo;

Documento técnico que indique os valores dos parame-
tros mais importantes para o bom funcionamento do
grupo e que especifique as respectivas amplitudes
consentidas;

As caracteristicas da série do material ensaiado;

Uma declarac@o que indique a fonte de energia a utilizar
pelo grupo térmico durante o ensaio.

5. Modo de operar.

O ensaio compreende duas partes principais, uma fase de
arrefecimento, a qual se segue a medi¢do da poténcia

frigorifica ttil em trés crescentes niveis de temperatura:

a) fase de arrefecimento — a temperatura inicial da
caixa calorimétrica ou do equipamento de trans-
porte ndo deve sofrer variagdes de + 3°C em
relacdo a temperatura ambiente prescrita e, em
seguida, deve ser baixada para -25°C (ou para a
classe de temperatura minima);

b) medigdo da poténcia frigorifica util em cada nivel

de temperatura interior.

Primeiro efectua-se um ensaio durante, pelo menos, qua-
tro horas a cada nivel de temperatura, em regime de
termostato (do grupo), a fim de estabilizar as trocas de calor

entre o interior e o exterior da caixa.

Depois efectua-se um segundo ensaio sem funcionamento
do termostato para determinar o regime maximo do grupo
frigorifico durante o qual a poténcia térmica constante
despendida no dispositivo de aquecimento interior permite
manter em equilibrio cada nivel de temperatura interior,

previsto no ponto anterior.

Este segundo ensaio ndo deve durar menos de quatro

horas.

Se o compressor frigorifico for accionado por deslocacdo
do veiculo, o ensaio € efectuado a velocidades minima e
nominal de rotagdo do compressor, indicadas pelo cons-

trutor.

6. Precaugdes a tomar.

Estas medicdes da poténcia frigorifica ttil sdo efectuadas
estando o grupo frigorifico a funcionar sem termostato e, por

conseguinte:

Se existir um sistema de derivacdo dos gases quentes, €
necessdrio verificar que ele nao se encontra em funciona-

mento durante o ensaio;

Quando uma eventual regulacdo automdtica do grupo
possa implicar a paragem de cilindros do compressor
(de modo a adaptar a poténcia frigorifica do grupo as possi-
bilidades do motor que o acciona), o ensaio é realizado
precisando-se o nimero de cilindros em funcionamento para

cada nivel de temperatura.

7. Controlo.

Ao indicar-se na acta ou documento de ensaio o0 modo

de operar, deve verificar-se:

Que os dispositivos de descongelacdo do gelo e de
regulacdo termostatica ndo apresentam qualquer
deficiéncia de funcionamento;

Que o débito de ar reciclado é aquele que foi especi-
ficado pelo construtor;

Se se pretende medir o débito de ar de um grupo
frigorifico, é necessdrio utilizar métodos capazes

de medir o débito global.

8. A poténcia frigorifica definida para efeitos do presente
regulamento € a que se refere a temperatura média interior
determinada por meio de instrumentos de medicdo da
temperatura colocados como ¢ descrito no ponto 3 seccao I
do capitulo III, e ndo a que € determinada pelos instrumentos
de medicao da temperatura colocados a entrada ou a saida do
evaporador.

CAPITULO V
Elementos que Devem Constar no Certificado dos
Equipamentos Isotérmicos, Refrigerados, Frigorificos
ou Calorificos, a utilizar nos Transportes Terrestres
de Produtos Alimentares Pereciveis

Entidade emissora;

Tipo de equipamento;

Niimero ou marca de identificagao;
Pertencente/propriedade do equipamento;
Reconhecido como.

Com dispositivo(s) térmico(s):

Autonomo; Nao autonomo; Amovivel; Nao amovivel.
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Tipo de controlo:

Ensaio do equipamento;

Conformidade com um equipamento de referéncia;
Controlo periddico.

Centro de ensaio; Natureza dos ensaios; Valor do
coeficiente K;

Poténcia frigorifica util a temperatura exterior;

Poténcia frigorifica a temperatura interior.

Validade do certificado.

Data de emissio.

O Presidente da Republica, José EDUARDO DOS SANTOS.

Decreto presidencial n.’ 154/10
de 26 de Julho

Considerando que com a entrada em vigor da Lei
n.° 20/03, de 19 de Agosto, Lei de Bases dos Transportes
Terrestres, impde-se a necessidade de revisdo do regula-
mento de transportes em automadveis, aprovado pelo Decreto
n.°10/89, de 22 de Abril, de forma a ajustd-lo aos principios
e ao regime previsto nesta lei para o transporte rodovidrio
regular de passageiros;

O Presidente da Republica decreta, nos termos da
alinea /) do artigo 120.° e do n.° 3 do artigo 125.°, ambos da
Constituicdo da Republica de Angola, o seguinte:

Artigo 1.° — E aprovado o Regulamento de Transportes
Rodovidrios Regulares de Passageiros, anexo ao presente
diploma e que dele faz parte integrante.

Art. 2.° — E revogada toda a legislagio que contraria o
disposto no presente diploma.

Art. 3.° — As dividas e omissdes suscitadas da inter-
pretacdo e aplicagdo do presente diploma sdo resolvidas pelo
Presidente da Republica.

Art. 4.° — O presente diploma entra em vigor na data da
sua publicagdo.

Apreciado em Conselho de Ministros, em Luanda,
aos 26 de Maio de 2010.

Publique-se.

Luanda, aos 12 de Julho de 2010.

O Presidente da Republica, José EDUARDO DOS SANTOS.

REGULAMENTO DE TRANSPORTES
RODOVIARIOS REGULARES
DE PASSAGEIROS

CAPITULO 1
Disposicoes Gerais

ARTIGO 1.°
(Ambito)

O presente diploma aplica-se ao transporte rodovidrio
regular de passageiros, efectuado por meio de veiculos
automoveis pesados, construidos ou adaptados para o trans-
porte de pessoas, vulgarmente designados autocarros.

ARTIGO 2.°

(Transporte publico e transporte particular)

1. Para efeitos do disposto no presente diploma e legisla-
cdo complementar, o transporte rodovidrio de passageiros

considera-se:

a) transporte publico ou por conta de outrem, qualquer
transporte por estrada, realizado por empresas
habilitadas a exercer a actividade transportadora,
com fim lucrativo;

b) transporte particular ou por conta propria, o trans-
porte efectuado sem fins lucrativos ou comerciais
por uma pessoa singular ou colectiva, em que:
(i) o transporte constitua apenas uma actividade

acessoria da sua actividade principal;

(ii) os veiculos sejam propriedade dessa pessoa
singular ou colectiva, ou por ela tenham sido
adquiridos em regime de locagdo financeira
ou de contrato de locacdo a longo prazo, e
sejam conduzidos por um elemento do pessoal
dessa pessoa singular, colectiva ou pelo pré-

prio, quando se trate de pessoa singular.

2. E livre 0 acesso a realizacio de transportes particulares
de passageiros, desde que a pessoa singular ou colectiva
que os realize comprove documentalmente que obedece as
condi¢des referidas na alinea b) do n.° 1 do presente
artigo.

3. Enquadram-se no transporte particular ou por conta
propria, designadamente, os transportes de héspedes quando
realizados pelos respectivos estabelecimentos hoteleiros, de
alunos pelo estabelecimento de ensino e de trabalhadores
ou funciondrios de uma empresa pela respectiva entidade

patronal, desde que ndo seja de forma remunerada.



