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MINISTERIO DAS PESCAS

Diploma Ministerial n.® 247/2011

de 2 de Novembro

Tornando-se necessdrio garantir que os consumidores
disponham de informagido completa sobre o conteido e a
composicao dos produtos alimentares de origem aquética, afim
de proteger a satide e os seus interesses, ao abrigo do disposto no
artigo 3 do Decreto n.° 76/2009, de 15 de Dezembro, conjugado
com a alinea c) do artigo 8 do Decreto n.° 4/81, de 10 de Junho,
determino:

Artigo 1. E aprovado o regime juridico especifico a ser
observado na rotulagem, apresentacdo e publicidade de produtos
alimentares de origem aquética, a serem fornecidos directamente
ao consumidor final ou a restaurantes, hospitais e outras
colectividades similares, parte integrante do presente Diploma
Ministerial.

Art. 2. Compete ao Director do Instituto Nacional de
Inspecc¢do do Pescado assegurar a aplicacdo do presente
Diploma Ministerial, bem como esclarecer as dividas que a sua
interpretacdo suscitar.

Art. 3. O presente Diploma Ministerial entra em vigor na data
da sua publicag@o.

Ministério das Pescas, em Maputo, 26 de Julho de 2011. —
O Ministro das Pescas, Victor Manuel Borges.

Regime juridico especifico atinente a rotulagem,
apresentacao e publicidade de produtos alimentares
de origem aquatica

ARTIGO 1
(Objecto)

As presentes normas estabelecem o regime juridico especifico
a ser observado na rotulagem, apresentag@o e publicidade de
produtos alimentares de origem aquética, a serem fornecidos
directamente ao consumidor final ou a restaurantes, hospitais e
outras colectividades similares.

ARTIGO 2
(Ambito)

As presentes normas especificas aplicam-se a todos os
produtos alimentares de origem aquatica embalados e a todos
os operadores, com actividades de pds-produgio primaria, que
embalem produtos alimentares de origem aqudtica destinados
ao mercado.

ARTIGO 3
(Definicoes)

Sem prejuizo das disposi¢des do Regulamento Geral para o
Controlo Higio-Sanitario dos Produtos Alimentares de Origem
Aquatica, as expressoes que se seguem significam:

a) Aditivo alimentar: toda a substancia, tenha ou nao valor
nutritivo, que por si s6 ndo seja normalmente género
alimenticio nem ingrediente caracteristico de um gé-
nero alimenticio, mas cuja adi¢cdo intencional, com
finalidade tecnoldgica ou organoléptica, em qualquer
fase de obtengdo, tratamento, acondicionamento,
transporte ou armazenagem de um produto, tenha
como consequéncia, quer a sua incorporagdo nele ou
a presenca de um seu derivado, quer a modificacio de
caracteristicas desse, ndo abrangendo as substancias
adicionadas aos produtos com a finalidade de lhes
melhorar as propriedades nutritivas;

b) Auxiliar tecnologico: toda a substancia utilizada in-
tencionalmente para desempenhar uma dada fungdo
tecnoldgica durante a obtengdo, tratamento ou trans-
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formacao de matérias-primas, produtos ou seus ingre-
dientes e que possa ocasionar a presenca involuntdria,
mas inevitavel, de residuos ou de seus derivados no
produto acabado;

¢) Data da durabilidade minima: data até a qual se consi-
dera que os produtos conservam as suas propriedades
especificas nas condi¢des de conservag@o apropriadas.
Esta data € expressa na rotulagem como “consumir de
preferéncia antes de...” ou “consumir de preferéncia
antes do fim de ...”.

d) Data de fabrico: data a partir que o produto se tornou no
género alimenticio mencionado na rotulagem.

e) Data limite de consumo: data apartir da qual ndo se pos-
sa garantir que os produtos facilmente pereciveis, do
ponto de vista microbioldgico, estejam aptos para con-
sumo. Esta data é expressa na rotulagem como “con-
sumir até ...” (dia e més),

f) Embalagem: recipiente ou invélucro de um produto que
se destina a conté-lo, acondicioné-lo ou protegé-lo;

g) Ingrediente composto: todo o ingrediente de um produto
que tiver sido elaborado a partir de varios ingredien-
tes, sendo os dltimos, para efeitos de denominacdo,
considerados como ingredientes desse género;

h) Ingrediente: toda a substancia, inclusive aditivo alimen-
tar, utilizada no fabrico ou preparagdo de um produto
e presente no produto acabado, eventualmente sob for-
ma modificada. Constituem também ingredientes de
um produto, as substancias usadas para elaboracao de
um ingrediente a utilizar na preparagido do produto e
presente no produto acabado;

i) Liquido de cobertura: produto liquido, estreme ou mis-
turado, ainda que se apresente no estado congelado ou
ultracongelado, que nao seja decisivo para a compra,
constituido designadamente por dgua, solugdes aquo-
sas de sais, salmouras, solugdes aquosas de acidos
alimentares, vinagre, solucdes aquosas de agtcares,
solugdes aquosas de outras substincias ou matérias
edulcorantes;

J) Lote: conjunto de unidades de venda de um género ali-
menticio produzido, fabricado ou acondicionado em
circunstancias praticamente idénticas;

k) Meio liquido: 4dgua, solugdes aquosas de agucar ou sal,
vinagre, separadamente ou misturadas;

1) Peso liquido escorrido: massa de produto sélido contido
na embalagem, isento do respectivo liquido de cober-
tura;

m) Produto da pesca pré-embalado: unidade de venda
destinada a ser apresentada como tal ao consumidor
final e as colectividades, constituida por um produto
da pesca e pela embalagem em que foi acondicionado,
antes de ser apresentado para venda, quer a embala-
gem o cubra na totalidade ou parcialmente, mas de tal
modo que o contetido néo possa ser alterado sem que
a embalagem seja aberta ou alterada;

n) Produtos ndo pré-embalados: produtos apresentados
para venda a granel ou avulso; os produtos embalados
nos postos de venda, a pedido do comprador; os pro-
dutos pré-embalados para venda imediata.

0) Quantidade liquida: quantidade de produto contido na
embalagem;

p) Rotulo: toda a etiqueta, marca comercial, marca regis-
tada, imagem ou outra matéria descritiva, escrita, im-
pressa, estampada, gravada, gravada em relevo ou li-
tografada ou colocada sobre a embalagem de produtos
alimentares;

q) Rotulagem: acto ou operagao de rotular;

r) Rotulagem nutricional: qualquer informag¢@o constante
do rétulo destinada a dar a conhecer ao consumidor
sobre as propriedades nutricionais do produto (por
exemplo, a relativa ao valor energético e ao contetido
de proteinas, hidratos de carbono, lipidos, fibras ali-
mentares, vitaminas, minerais, etc.).

ARTIGO 4

(Proteccao do consumidor)

A rotulagem e as modalidades em que € realizada ndo podem
induzir em erro o consumidor, nomeadamente no que respeita
as:

a) Caracteristicas do produto, designadamente sobre a na-
tureza, a identidade, as qualidades, a composi¢do, a
quantidade, a durabilidade, a origem ou a provenién-
cia, o modo de fabrico ou de obtencio;

b) Sugestdes de que o produto possui caracteristicas espe-
ciais, quando todos os produtos similares possuem es-
sas mesmas caracteristicas;

c) Atribuicdes ao produto de efeitos ou propriedades que
ndo possua, em particular, atribuicio de propriedades
de prevencio, de tratamento e de cura de doengas hu-
manas, que ndo podem mesmo ser mencionadas.

ARTIGO 5
(Mencgoes obrigatdrias)

1. A rotulagem de produtos alimentares de origem aquética
deve incluir as seguintes mencdes essenciais:
a) Denominagao de venda do produto, incluindo ou acom-
panhada do estado fisico do produto ou tratamento a
que foi sujeito; e ou natureza do produto;

b) Quantidade liquida, no caso de produtos pré-embala-
dos;

c) Data de durabilidade minima ou, no caso de produtos
muito pereciveis do ponto de vista microbioldgico,
data-limite de consumo;

d) Lista dos ingredientes, se aplicavel,

e) Ingredientes pertencentes a uma das categorias constan-
tes do Anexo I, quando utilizados;

f) Ingredientes considerados alergéneos, constantes do
Anexo II, nos termos do artigo 15;

g) Quantidade de determinados ingredientes ou categorias
de ingredientes, se aplicdvel, nos termos do artigo 14
das presentes normas;

h) Condigdes de conservacio e de utilizacio;

i) Identificacdo da unidade produtiva, contendo o nome e
endereco do produtor ou fabricante, ou empacotador,
ou distribuidor do produto, ou exportador, ou impor-
tador e o nimero de aprovag@o sanitdria (cédigo de
aprovagao sanitdria);
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j) Indicag@o que estabelega a relac@o entre a empresa de
comercializacdo e o produto, como “produzido para”,
“produzido por” ou “distribuido por”;

k) Local de origem ou de proveniéncia, quando a omissio
desta indicac¢@o seja susceptivel de induzir em erro o
consumidor;

) Mencao da expressdo “Ndo volte a congelar”, no caso
de produtos congelados/ultracongelados;

m) Mengdo de “Acondicionado em atmosfera modificada”
quando o produto tenha a sua durabilidade prolonga-
da por gases de embalagem;

n) Indicacio que permita identificar o lote nas condicdes
exigidas no artigo 21;

0) Declaracdo do pais de origem, indicando neste caso
“Produto de Mocambique”.

2. Quando uma alegagdo nutricional conste do rétulo, da
apresentacdo ou da publicidade do produto, com excepc¢do das
campanhas publicitarias colectivas, a rotulagem nutricional é
obrigatéria, conforme regras definidas no Anexo III.

3. Os produtos da pesca pertencentes a familia Gempylidae,
em especial Ruvettus pretiosus e Lepidocybium flavobrunneum,
frescos, preparados, congelados e transformados, devem conter
no rétulo informag@o ao consumidor sobre a preparagdo ou a
forma de cozinhar e sobre o risco relacionado com a presenca
de substincias com efeitos gastrointestinais adversos. O nome
cientifico destes produtos deve acompanhar o nome comum no
rétulo.

4. As mencgdes obrigatérias das alineas a), b) e 0) do n.° 1
devem figurar no painel principal.

5. Para os produtos ndo pré-embalados exceptuam-se as
mengdes obrigatérias das alineas ¢) e g) do n.° 1, caso sejam
produtos vendidos a granel e embalados nos postos de venda, a
pedido do comprador e, caso sejam produtos vendidos a granel
e embalados nos postos de venda, a pedido do comprador na
condicio da informacio constar na embalagem colectiva ou outro
local, desde que essa informacao seja acessivel ao consumidor,
ou dada a conhecer, verbalmente, pelo agente vendedor, a pedido
do consumidor.

6. Para as embalagens cuja face maior tenha uma superficie
inferior a 10 cm? apenas sdo obrigatdrias as seguintes mencdes:
denominacio do produto, pais de origem, quantidade liquida e
data limite de consumo.

ARTIGO 6

(Mencao obrigatdria a quantidade dos ingredientes)

1. A mengdo a quantidade dos ingredientes é obrigatdria:

a) Sempre que o ingrediente ou a categoria de ingredientes
em causa figurar na denominag¢@o de venda do produ-
to, ou for habitualmente associado a denominag@o de
venda do produto pelo consumidor;

b) Sempre que o ingrediente ou a categoria de ingredientes
em causa seja salientado no rétulo por palavras, ima-
gens ou uma representagdo gréfica;

c) Sempre que o ingrediente ou a categoria de ingredientes
em causa seja essencial para caracterizar um produto
ou distingui-lo dos produtos com que possa ser con-
fundido devido a sua denominag@o ou aspecto.

2. A obrigatoriedade de meng¢do a quantidade de ingredientes
ndo € aplicdvel a um ingrediente, ou a uma categoria de
ingredientes, quando:

a) O peso liquido escorrido seja indicado;

b) A quantidade deva ja constar do rétulo por forga de ou-
tras disposigdes legais;

c) Sejam utilizados em pequenas quantidades para efeitos
de aromatizagao;

d) Apesar de figurar na denominacdo de venda, ndo seja
susceptivel de determinar a escolha do consumidor,
nao sendo a variagdo de quantidade essencial para
caracterizar o produto ou de natureza a permitir dis-
tinguir esse produto de outros semelhantes;

e) Outras disposi¢des especificas determinem com preci-
sdo a quantidade do ingrediente ou da categoria de
ingredientes sem prever a sua indicag¢ao no rétulo.

3. A quantidade mencionada, expressa em percentagem,
corresponde a quantidade do ou dos ingredientes no momento da
sua utilizacdo, aquando do fabrico, com excepg¢ao da quantidade
de ingredientes utilizados sob forma concentrada ou desidratada
e reconstituida durante o fabrico.

4. A mencao referida non.® 1 figura na denominacio de venda
do produto, na proximidade imediata dessa denominag¢ao, ou na
lista dos ingredientes relacionados com o ingrediente ou com a
categoria de ingredientes em causa.

5. O presente artigo € aplicavel sem prejuizo das regras para a
rotulagem nutricional dos produtos referidas no Anexo IV.

ARTIGO 7
(Denominacao de Venda do produto)

1. A denominagdo de venda de um produto deve ser a designacao
comum utilizada para o tipo de produto complementado pelo
nome vulgar da espécie ou o estabelecido nas Normas do “Codex
Alimentarius”, precedido pelo nome cientifico da familia e/
/ou da espécie desta ou definidos pela legislagdo dos mercados
internacionais a que o produto se destina.

2. Na sua falta, a denominag@o de venda deve ser constituida
pelo nome consagrado pelo uso ou por uma descri¢io do produto
e, se necessario, da sua utilizacdo, suficientemente precisa para
permitir ao comprador conhecer a verdadeira natureza do produto
e distingui-lo dos produtos com os quais possa ser confundido.

3. Nasua falta, permite-se a utilizacao da denominac@o de venda
sob a qual o produto é legalmente fabricado e comercializado
no pafs de origem mas, quando o consumidor final ndo possa
conhecer a natureza real de um produto e distingui-lo dos produtos
com os quais poderiam ser confundidos, a denominagao de venda
serd acompanhada de outras informagdes descritivas que devem
figurar préximo da mesma.

4. Na sua falta, em casos excepcionais, quando as disposi¢des
do niimero anterior ndo forem suficientes para garantir uma
informacao correcta do consumidor porque o produto designado
pela denominagio de venda em Mocambique, pela sua composi¢cao
ou fabrico, difere substancialmente do produto conhecido sob esta
denominacio, ndo deve ser utilizada a denominacao de venda do
pais de origem de produg@o.

5. A denominacdo de venda ndo pode ser substituida por
uma marca de fabrico ou comercial ou por uma denominacao
de fantasia.

6. A denominacao de venda deve constar do rétulo de forma
evidente e facilmente legivel, destacada dos restantes disticos
ou imagens que o componham, ndo podendo ser dissimulada ou
encoberta.
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7. A denominagao de venda deve incluir, ou ser acompanhada
da indicagdo do estado fisico em que se encontra o produto ou
do tratamento especifico a que foi submetido (por exemplo:
congelado, ultracongelado, fumado, salgado, em conserva, semi-
conserva) quando a omiss@o desta indicag¢@o for susceptivel de
originar confusdo no espirito do comprador. Quando o produto
seja tratado por radiagdo ionizante ou que contenha matéria-prima
irradiada deve conter a menc¢do de produto “irradiado” ou “tratado
por irradiacdo” ou “tratado por radiacdo ionizante”.

ARTIGO 8
(Quantidade liquida)

1. A quantidade liquida dos produtos pré-embalados deve
ser expressa em volume para os produtos liquidos e em massa
para os demais produtos, utilizando-se no primeiro caso, o litro,
centilitro e mililitro e, no segundo caso, o quilograma, grama e
miligrama.

2. Quando um produto sélido for apresentado dentro de um
liquido de cobertura, deve ser igualmente indicado na rotulagem
o peso liquido escorrido.

3. A quantidade liquida deve ser expressa por meio de
algarismos, seguidos do simbolo da unidade de medida utilizada,
com uma altura minima de pelo menos:

a) 6 mm para quantidade superior a 1kg ou 11;

b) 4 mm para quantidade superior a 200g ou 200ml e infe-
rior ou igual a 1kg ou 11;

¢) 3 mm para quantidade superior a 50g ou 50ml e inferior
ou igual a 200g ou 200ml;

d) 2 mm para quantidade inferior ou igual a 50g ou 50ml.

ARTIGO 9
(Quantidade em embalagens muiltiplas e compostas)

1. Quando uma pré-embalagem for constituida por duas ou
mais pré-embalagens individuais contendo a mesma quantidade
do mesmo produto, a indicagdo da quantidade liquida deve
ser dada mencionando a quantidade liquida contida em cada
embalagem individual e o seu niimero total.

2. Estas indicacdes ndo sio, contudo, obrigatérias quando se
puder ver claramente e contar facilmente, do exterior, o nimero
total de embalagens individuais e quando se puder ver claramente
do exterior uma indicag@o, pelo menos, da quantidade liquida
contida numa embalagem individual.

3. Quando uma pré-embalagem for constituida por duas ou
mais embalagens individuais que ndo sejam consideradas como
unidades de venda, a indicagdo da quantidade liquida deve ser
dada pela mencdo da quantidade liquida total e do nimero total
de embalagens individuais.

ARTIGO 10
(Isencao da indicacao da quantidade liquida)

A obrigatoriedade de indicacdio da quantidade liquida cessa
quando se trate de:

a) Produtos habitualmente vendidos a peca, desde que o
nimero de pecas possa facilmente ser contado do ex-
terior ou conste do respectivo rétulo;

b) Produtos congelados ou ultracongelados, sempre que o
peso liquido escorrido tenha sido indicado nos termos
do n.°2 do artigo 7 e desde que o nimero de unidades
possa facilmente ser contado do exterior ou conste do
respectivo rétulo.

ARTIGO 11

(Data de durabilidade minima)

1. A data de durabilidade minima, a figurar na rotulagem, deve
ser indicada de forma clara, segundo a ordem do dia, més e ano,
de acordo com as normas do “Codex Alimentarius” ou do pafs
importador. Esta data deve indicar pelo menos o seguinte:

a) Dia e més, para os produtos que tenham durabilidade
minima inferior a 3 meses;

b) Més e ano, para produtos que tenham uma durabilidade
de 3 a 18 meses;

c) Ano, para produtos de durabilidade superior a 18 me-
ses.

2. A data de durabilidade minima deve ser indicada por uma
das seguintes mengdes:
a) “Consumir de preferéncia antes de . . .”, quando a data
indique o dia;
b) “Consumir de preferéncia antes do fim de . . .”, nos
restantes casos.
3. Asreferéncias do dia, més e ano podem ser inscritas em local
separado do da respectiva mencao enunciada no n.° 2, desde que
junto desta se indique o local da embalagem onde constam.

4. 0O dia, més e ano devem ser declarados em ordem numérica
nao codificada, com a salvaguarda de que podera indicar-se o més
com letras para produtos destinados a paises onde este uso nao
induza em erro os consumidores.

5. A data de durabilidade minima aplica-se aos seguintes
produtos: congelados, ultracongelados, conservas, semi-
conservas, marinados, maturados pasteurizados e defumados ou
outros sem necessidade de recorrer a refrigeracao.

6. A data de durabilidade minima ¢ estabelecida pelo operador
responsavel pela rotulagem, devendo observar, quando existam,
os periodos de durabilidade previstos em diploma legal.

ARTIGO 12

(Data limite de consumo)

1. Nos produtos microbiologicamente muito pereciveis e que,
por essa razdo, sejam susceptiveis de, apds um curto periodo,
apresentar um perigo imediato para a satide humana, a data de
durabilidade minima deve ser substituida pela data limite de
consumo.

2. A data limite de consumo deve ser precedida da expressdo
“Consumir até. . .”, com a indicacdo do dia e do més, e
eventualmente do ano, de forma ndo codificada, e segundo a
ordem mencionada.

3. As referéncias do dia e do més podem ser inscritas em
local separado da respectiva mengio, desde que nesta seja feita
referéncia expressa ao local da embalagem onde a mesma ¢é
indicada.

4. A data limite de consumo aplica-se aos seguintes produtos:
produtos frescos pré-embalados, produtos vivos ou outros que
necessitam de refrigeracdo para a sua conservagao.

5. A data limite de consumo ¢ estabelecida pela entidade
responsavel pela rotulagem, devendo observar, quando existam,
os periodos previstos em diploma legal.

6. E proibida a comercializa¢@o dos produtos relativamente aos
quais a data limite de consumo se encontre ultrapassada.
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ARTIGO 13
(Modo de emprego)

O modo de emprego de um produto deve ser indicado de
maneira a permitir a sua utilizacdo adequada.

ARTIGO 14
(Lista de ingredientes e respectivas designacoes)

1. A lista de ingredientes deve ser precedida de um titulo
apropriado que inclua o termo “ingredientes’.

2. A lista de ingredientes deve enumerar todos os ingredientes
que constituem o produto, por ordem de peso decrescente no
momento da sua incorporac¢io no produto admitindo-se, todavia,
as seguintes excepcdes:

a) A agua adicionada e os ingredientes volateis devem ser
indicados na lista em fun¢@o da sua propor¢io pon-
deral no produto acabado. O calculo da quantidade
de dgua adicionada como ingrediente num produto
deve ser determinado subtraindo a quantidade total
do produto acabado a quantidade total dos outros in-
gredientes utilizados;

b) Os ingredientes utilizados sob forma concentrada ou
desidratada e reconstituidos durante o fabrico podem
ser indicados na lista em funcdo do seu peso antes da
concentragdo ou da desidratacio;

c¢) Produtos concentrados ou desidratados a que seja ne-
cessario acrescentar dgua, a enumeragdo pode ser fei-
ta de acordo com a ordem das proporcdes no produto
reconstituido, contanto que a lista dos ingredientes
seja acompanhada de uma indicag@o “ingredientes do
produto reconstituido” ou “ingredientes do produto
pronto para consumo”’;

d) No caso de existir mistura de especiarias ou de plantas
aromadticas, em que nenhuma predomine, em peso, de
modo significativo, estes ingredientes podem ser enu-
merados de acordo com uma ordem diferente, desde
que a lista dos referidos ingredientes seja acompa-
nhada da indicag@o “em proporcdes varidveis”;

e) Os ingredientes que representam menos de 2% do pro-
duto acabado podem ser enumerados numa ordem
diferente, apds os outros ingredientes;

/) Quando sejam susceptiveis de ser utilizados no fabrico
ou na preparacdo de um produto, sem alterar a sua
composicao, natureza ou valor equivalente, ingre-
dientes idénticos ou substituiveis entre si que repre-
sentem menos de 2% do produto acabado, a sua de-
signagdo na lista dos ingredientes pode ser feita por
via da mencao “contém... e ou...” se pelo menos um
de dois ingredientes, no maximo, estiver presente no
produto acabado. Esta disposicdo contudo, nao se
aplica aos aditivos ou ingredientes enumerados no
Anexo II.

3. Os ingredientes devem ser designados pelo seu nome
especifico ou, caso aplicavel, em conformidade com o artigo 7.

4. Os ingredientes pertencentes a uma das categorias constantes
do Anexo IV, e que sejam componentes de um outro género
alimenticio, podem ser designados pelo nome desta categoria.

5. Osingredientes pertencentes a uma das categorias constantes
do Anexo I devem ser obrigatoriamente designados pelo nome
dessa categoria, seguido do seu nome especifico ou do seu nimero
de referéncia; No caso de um ingrediente pertencente a vdrias
categorias, deve ser indicada a categoria a que corresponda a sua
fun¢do principal, no caso do produto em questdo.

6. Os aromatizantes devem ser designados quer pelo termo
“aromatizante (s)” quer por uma designa¢ado mais especifica ou
por uma descri¢do do aromatizante. No caso de a designacao
do aromatizante possuir uma referéncia a natureza ou a origem
vegetal ou animal das substancias utilizadas, o termo “natural”
ou qualquer outra expressido com significado sensivelmente
equivalente apenas pode ser utilizado se a parte aromatizante
tiver sido isolada por processos fisicos adequados, processos
enzimaticos ou microbioldgicos ou processos tradicionais de
preparacdo dos géneros alimenticios unicamente ou quase
unicamente a partir do género alimenticio ou da fonte de
aromatizantes em questao.

7. Um ingrediente composto, elaborado por varios ingredientes,
pode figurar na lista dos ingredientes sob a sua denominacio,
quando esta estiver prevista pela regulamentac@o ou consagrada
pela pratica, em funcdo do seu peso global, com a condi¢io de
ser imediatamente seguida da discriminag@o dos seus préprios
constituintes, dentro de paréntesis. Esta enumera¢@o nao € contudo
obrigatéria, quando:

a) O ingrediente composto representar menos de 2% do
produto acabado, exceptuando-se esta disposi¢do aos
aditivos;

b) O ingrediente composto € constituido por misturas de
especiarias e ou de plantas aromadticas que represen-
tem menos de 2% do produto acabado, com excepgao
dos aditivos;

c) O ingrediente composto for um género, cuja lista de
ingredientes ndo seja exigida pela regulamentagdo.

8. Os demais ingredientes, cujas designagdes venham a ser
necessdrias, devem ser enquadrados por outra regulamentag@o.

ARTIGO 15

(Indicacédo de ingredientes considerados alergéneos)

1. Sem prejuizo do disposto no artigo 14, qualquer ingrediente
utilizado na producdo de um produto, que continue presente no
produto acabado, mesmo numa forma alterada, e que se encontre
enumerado ou que tenha origem num ingrediente enumerado no
Anexo III, deve ser indicado no rétulo com uma referéncia clara
ao nome desse ingrediente.

2. A obrigatoriedade de indicacdo a que se refere o nimero
anterior cessa quando a denominacio de venda contenha uma
referéncia clara ao ingrediente.

3. Sem prejuizo do disposto no artigo 17, qualquer substancia
utilizada na produ¢do de um produto que tenha origem num
ingrediente enumerado no Anexo III e que continue presente no
produto final, mesmo numa forma alterada, deve ser considerada
como um ingrediente, e deve constar no rétulo, com uma
referéncia clara ao nome do ingrediente do qual provém.

ARTIGO 16
(Excepcoes a listagem dos ingredientes)
A indicagdo de dgua nio € exigida:
a) Quando a sua propor¢do ndo exceda 5% em massa do
produto acabado;

b) Quando a dgua seja utilizada, durante o processo de fa-
brico, unicamente para permitir a reconstituicdo de
um ingrediente utilizado sob forma concentrada ou
desidratada para o estado de origem:;

c) No caso do liquido de cobertura que ndo seja normal-
mente consumido.
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ARTIGO 17
(Substancias nao consideradas ingredientes)

Nio se consideram ingredientes:

a) Os constituintes de um ingrediente que, durante o pro-
cesso de fabrico, tenham sido subtraidos temporaria-
mente e reincorporados depois em quantidade ndo
superior ao teor inicial;

b) Os aditivos e enzimas cuja presenca num produto seja
devida unicamente ao facto de estarem contidos num
ou varios ingredientes desse produto e desde que ndo
desempenhem funcio tecnolégica no produto acaba-
do;

c) Os aditivos e enzimas utilizados como auxiliares tec-
nolégicos;

d) As substincias utilizadas, nas doses estritamente indis-
pensaveis, como solventes ou suportes para os aditi-
VOS Ou as enzimas ou os aromatizantes;

e) As substancias que ndo sejam aditivos, mas sejam uti-
lizados da mesma forma e com o mesmo fim que os
auxiliares tecnoldgicos e que continuem presentes no
produto acabado, mesmo numa forma alterada.

ARTIGO 18
(Local das mencoes)

1. Nos produtos pré-embalados as mengdes obrigatdrias,
referidas no artigo 5, devem figurar na pré-embalagem ou numa
etiqueta a esta ligada.

2. Nos produtos que sejam sujeitos a venda avulsa, as mengdes
devem seguir junto com o produto e devem constar em letreiro
apropriado e afixado junto do produto.

3. A denominac@o de venda, a data de durabilidade minima ou
a data limite de consumo e a quantidade liquida devem figurar
no mesmo campo visual.

4. Nao ¢ aplicavel o disposto no n.° 1, quando os produtos
sejam transaccionados na fase anterior a venda ao consumidor
final, ou quando se destinem a fornecimento as colectividades
para ai serem preparados ou transformados, desde que todas
as mengdes obrigatdrias relativas a rotulagem figurem nos
respectivos documentos de venda, e desde que acompanhem o0s
produtos a que digam respeito ou sejam enviados antes ou durante
o fornecimento.

5. Nos casos referidos no nimero anterior, a denominacio de
venda, a data de durabilidade minima ou a data limite de consumo
e o nome e endereco da entidade responsavel pela rotulagem
devem também constar da embalagem exterior que acondicione
o produto aquando da sua comercializagdo.

ARTIGO 19
(Modo de marcacao das indicacdes obrigatorias)

As indicagdes obrigatérias a constar na rotulagem dos produtos
devem ser inscritas em caracteres indeléveis, facilmente visiveis e
legiveis, num local em evidéncia, e redigidas em termos correctos,
claros e precisos, nao podendo qualquer delas ser dissimulada,
encoberta ou separada por outras mengdes ou imagens.

ARTIGO 20
(Idioma utilizado)

1. Os rétulos ou etiquetas das embalagens primdrias dos
produtos alimentares de origem aquatica devem conter inscri¢des
obrigatérias em lingua portuguesa, sendo opcional a utilizagao
de outros idiomas.

2. Exceptua-se do disposto no nimero anterior a indicag@o
de denominacdo de venda, a qual pode ser redigida em lingua
estrangeira quando ndo seja susceptivel de traducdo para
portugués ou esteja internacionalmente consagrada.

3. A rotulagem em lingua estrangeira pode ser mantida, desde
que as mengdes obrigatérias previstas em sede deste instrumento,
ou em legislacdo especifica e as mengdes destinadas a acautelar
a sadde e seguranca dos consumidores, sejam também redigidas
em portugués, em caracteres com o minimo de 3 mm ou, quando
os caracteres do rétulo de origem sejam inferiores, com dimensdo
idéntica a daqueles.

ARTIGO 21
(Indicacao de lote)

1. A indicacdo que permita identificar o lote ao qual pertence
o produto pré-embalado deve ser precedida da letra “L”, salvo
no caso em que se distinga claramente das outras mengdes da
rotulagem.

2. A indicac¢@o de lote, referida no nimero anterior, é ainda
obrigatdria para os produtos nao pré-embalados, na fase anterior
a sua exposi¢do a venda ao consumidor final, devendo figurar na
embalagem ou recipiente que os acondicione ou, na sua falta, nos
respectivos documentos de venda.

3. O lote é determinado pelo produtor, fabricante ou
acondicionador do produto ou, no caso de produtos provenientes
de paises estrangeiros, pelo primeiro vendedor receptor em
Mogambique.

4. Se a data de durabilidade minima ou a data limite de consumo
figurar no rétulo, a indicagdo do lote pode ndo acompanhar o
produto, desde que essa data seja composta pela indicacdo, clara
e por ordem, do dia e do més, pelo menos.

5. E dispensada a indica¢@o do lote nas embalagens cuja face
maior tenha uma superficie inferior a 10 cm?.

6. A indicagdo do lote deve figurar de modo a ser facilmente
visivel, claramente legivel e indelével.

ARTIGO 22
(Rotulagem facultativa e publicidade)

1. A rotulagem e o invélucro da prépria embalagem podem
apresentar qualquer informac@o ou representacio grafica, assim
como matérias escritas, impressa ou grafica, desde que ndo esteja
em contradi¢do com os requisitos obrigatdrios de rotulagem
previstos nas presentes normas.

2. A apresentacdo de rotulagem nutricional € facultativa e a
sua falta nio deve constituir um impedimento a comercializag@o
dos produtos.

ARTIGO 23
(Entidades responsaveis pela rotulagem e indicacao do lote)

No caso de produtos pré-embalados, as indicacoes de
rotulagem sdo da responsabilidade do fabricante, do embalador
ou do vendedor receptor de mercadoria importada referidos no
rétulo do produto com o respectivo nome, denominagao social,
nimero de aprovacio sanitdria (c6digo de aprovacio sanitaria)
e o endereco.

ARTIGO 24
(Rotulagem de produtos para o mercado externo)

1. Os produtos de origem aquética que se destinam ao mercado
externo devem observar os requisitos do pais importador, devendo
fazer-se acompanhar de documentacdo que contenha todas as
mengdes obrigatdrias relativas a rotulagem.
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2. O operador deve sempre indicar , “Produto de Mocambique”,
quando o produto tenha origem em unidades produtivas nacionais
aprovadas.

ARTIGO 25
(Rotulagem de produtos importados)
Os produtos alimentares de origem aquética importados devem
observar os requisitos previstos nas presentes normas, nas demais

regras que regem a mesma matéria € noutros que vierem a ser
definidos por instrumentos legais.

ANEXO 1

(Atinente ao artigo 5)

Categorias de ingredientes obrigatoriamente designados
pelo nome da categoria seguido dos respectivos nomes
especificos ou do numero de referéncia identificativo:

Corante.
Conservante.
Antioxidante.
Emulsionante.
Espessante.
Gelificante.
Estabilizador.
Intensificador de sabor.
Acidificante.
Regulador de acidez.
Antiaglomerante.

Amido modificado — a designagdo “amido modificado” deve
ser sempre completada pela indicacdo da sua origem especifica
vegetal, quando este ingrediente for passivel de conter gliten.

Edulcorante.

Levedante quimico.
Antiespuma.

Agente de revestimento.

Agente de tratamento da farinha.
Agente de endurecimento.
Humidificante.

Agente de volume.

ANEXO II
(Atinente ao artigo 5)
Ingredientes considerados alergéneos obrigatoriamente
designados no rétulo pelo nome do ingrediente

1. Cereais que contém gliten, nomeadamente trigo, centeio,
cevada, aveia, espelta, kamut ou as suas estirpes hibridizadas, e
produtos a base de cereais, exceptuando:

a. Xaropes de glicose, incluindo dextrose, a base
de trigo (1);

b. Maltodextrinas a base de trigo (1);

c. Xaropes de glicose a base de cevada.

2. Amendoins e produtos a base de amendoins.

3. Soja e produtos a base de soja, exceptuando:
a. Oleo e gordura de soja totalmente refinados (1);
b. Tocoferdis mistos naturais (E 306), D-alfa-tocoferol na-

tural, acetato de D-alfa-tocoferol natural e succinato
de D-alfa-tocoferol natural derivados de soja;

c. Fitoesterdis e ésteres de fitoesterol derivados de 6leos
vegetais produzidos a partir de soja;
d. Ester de estanol derivado de esteréis de Gleo vegetal
produzido a partir de soja.
4. Leite e produtos a base de leite (incluindo a lactose),
exceptuando Lactitol.

5. Frutos de casca rija, ou seja, améndoas (Amygdalus
communis L.), avelds (Corylus avellana), nozes (Juglans regia),
castanhas de caju (Anacardium occidentale), nozes pécan [Carya
illinoiesis (Wangenh.) K. Koch], castanhas do Brasil (Bertholletia
excelsa), pistacios (Pistacia vera), nozes de macadamia e nozes
do Queensland (Macadamia ternifolia) e produtos a base destes
frutos.

6. Aipos e produtos a base de aipos.

7. Mostarda e produtos a base de mostarda.

8. Sementes de sésamo e produtos a base de sementes de
sésamo.

9. Tremoco e produtos a base de tremoco.

10. Ovos e produtos a base de ovos.

11. Crustaceos e produtos a base de crustaceos.

12. Peixes e produtos a base de peixe, exceptuando gelatina
de peixe usada como agente de transporte de vitaminas ou de
carotendides.

13. Moluscos e produtos a base de moluscos.

14. Di6xido de enxofre e sulfitos em concentracdes superiores
a 10 mg/kg ou 10 mg/l expressos em SO2.

(1) E respectivos produtos, desde que o processo a que tenham
sido submetidos nao seja susceptivel de aumentar o nivel de
alergenicidade relativamente ao produto a partir do qual foram
produzidos.

ANEXO III
(Atinente ao artigo 5)

Regras de rotulagem nutricional

1. Definicdes

1. ACIDOS GORDOS MONOISATURADOS: os 4cidos gordos
com uma ligagdo dupla cis.

2. ACIDOS GORDOS POLINSATURADOS: os acidos gordos
com ligacdes duplas interrompidas cis ou de metileno cis.

3. ACIDOS GORDOS SATURADOS: os écidos gordos sem
ligacdes duplas;

4. ACUCARES: todos os monossacaridos e dissacaridos
presentes nos alimentos, excluindo os polidis.

5. ALEGACAO NUTRICIONAL: qualquer representacdo e
qualquer mensagem publicitaria que enuncie, sugira ou implique
que um produto possui propriedades nutricionais especiais em
razao:

— da energia (valor calérico); que fornece, ou que forne-
ce com um valor reduzido ou aumentado ou que ndo
fornece;

— dos nutrimentos ; que contém, ou que contém em pro-
por¢do reduzida ou aumentada ou que nao contém.
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6. HIDRATOS DE CARBONO: qualquer hidrato de carbono
metabolizado pelo homem, incluindo os polidis.

7. LIPIDOS: os lipidos totais incluindo os fosfolipidos.

8. PROTEINAS: o teor de protefnas calculado por meio da
férmula seguinte: proteina = azoto total (Kjeldahl) x 6,25.

9. QUANTIDADE SIGNIFICATIVA: a que corresponde a
15% da dose diaria recomendada para as vitaminas e minerais
especificados neste anexo, para 100 g ou 100 ml ou por
embalagem, caso esta apenas contenha uma por¢ao.

10. VALOR MEDIO: o valor que melhor represente a
quantidade do nutriente contido num dado produto e que tenha
em conta as tolerdncias devidas a variabilidade sazonal, aos
habitos de consumo e a outros factores que possam influenciar
o valor real.

2. Alegagdes nutricionais admitidas

1. Nao constitui uma alegacao nutricional a indicagdo
qualitativa ou quantitativa de um nutriente quando consista numa
exigéncia constante da legislacdo especifica;

2. Sao admitidas as alegacdes nutricionais referentes apenas
ao seguinte:

a) Ao valor energético;

b) Aos nutrimentos, proteinas, hidratos de carbono, lipi-
dos, fibras alimentares, vitaminas, minerais designa-
dos neste anexo, quando estejam presentes em quan-
tidade significativa;

c) As substancias pertencentes a uma das categorias dos
nutrimentos referidos na alinea anterior ou que sejam
suas componentes.

3. Elementos que compdem a rotulagem nutricional

1. As informagdes que constituem a rotulagem nutricional
devem apresentar-se de acordo com um dos seguintes grupos:

Grupo 1:
a) O valor energético;

b) A quantidade de proteinas, hidratos de carbono e lipi-
dos.

Grupo 2:
a) O valor energético;

b) A quantidade de proteinas, hidratos de carbono, agtica-
res, lipidos, acidos gordos saturados, fibras alimenta-
res e sodio.

2. Quando a alegacdo nutricional disser respeito aos agtcares,
acidos gordos saturados, fibras alimentares ou sédio, devem ser
fornecidas as informagdes que constam do grupo 2.

3. A rotulagem nutricional pode igualmente incluir as
quantidades de um ou mais dos elementos seguintes:

a) Amido;

b) Polidis;

c) Acidos gordos monoinsaturados;
d) Acidos gordos polinsaturados;
e) Colesterol;

f) Todas as vitaminas ou minerais indicados no anexo e
presentes em quantidades significativas.

4. E obrigatéria a declaracio das substincias pertencentes a
uma das categorias de nutrimentos referidas nos nimeros 3.1 e
3.3 ou que sejam suas componentes, quando essas substancias
sejam objecto de uma alegacio nutricional.

5. Quando seja mencionada a quantidade de 4cidos gordos
polinsaturados e ou monoinsaturados e ou o teor de colesterol,
deve ser também indicada a quantidade de 4cidos gordos
saturados, nao constituindo esta dltima, neste caso, uma alegacao
nutricional na acepcao do n.° 2.

4. Indicacao do valor energético e do teor de
nutrimentos

1. O valor energético a indicar, deve ser calculado utilizando
os seguintes factores de conversao:

Hidratos de carbono (excepto polidis): 4 kcal/g - 7 kl/g.
Polidis: 2,4 kcal/g — 10 klJ/g.

Proteinas: 4 kcal/g — 17 kJ/g.

Lipidos: 9 kcal/g — 37 kl/g.

Alcool (etanol): 7 kcal/g — 29 kJ/g.

Acidos organicos: 3 keal/g — 13 kl/g.

Salatrim: 6 kcal/g — 25 kJ/g.

2. A declarag@o do valor energético e do teor de nutrimentos ou
dos seus componentes deve apresentar-se sob a forma numérica
e as unidades a empregar sao as seguintes:

Energia - kJ e kcal.

Proteinas / Hidratos de carbono / Lipidos (a excepcdo do
colesterol) / Fibras alimentares / S6dio — gramas (g).

Colestrol — miligramas (mg).
Vitaminas e minerais - as unidades constantes do ponto 8.

3. As informagdes a que se refere o nimero anterior devem
ser expressas por 100 g ou por 100 ml, podendo, também, ser
indicadas por dose quantificada no rétulo ou por por¢do, desde
que indique o nimero de porgdes contidas na embalagem.

4. As quantidades indicadas devem referir-se ao produto tal
como este € posto a venda mas estas informacdes também podem
ser fornecidas depois de 0 mesmo se encontrar preparado, desde
que a descricdo do método de preparagdo seja suficientemente
pormenorizada e que a informagdo diga respeito ao produto
pronto para consumo.

5. Vitaminas e minerais

As vitaminas e minerais que podem ser declarados sdo listados
seguidamente. As informacdes relativas as vitaminas e minerais
devem ser expressas em percentagem da dose didria recomendada
(DDR), nos seguintes termos:

a) Vitamina A (mg) - 800.
b) Vitamina D (mg) - 5.

¢) Vitamina E (mg) - 10.
d) Vitamina C (mg) - 60.
e) Tiamina (mg) - 1,4.

/) Riboflavina (mg) -1,6.
g) Niacina (mg) - 18.

h) Vitamina B6 (mg) - 2.
i) Acido félico (mg) - 200.
Jj) Vitamina B12 (mg) - 1.
k) Biotina (mg) - 0,15.

1) Acido pantoténico (mg) - 6.
m) Célcio (mg) - 800.

n) Fésforo (mg) - 800.

o) Ferro (mg) - 14.

p) Magnésio (mg) - 300.
q) Zinco (mg) - 15.

r) Iodo (mg) - 150.
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6. Acucares, polidis e amido

Sempre que sejam declarados os agticares e/ou os polidis e/ou
o amido, deve constar imediatamente a seguir a meng¢ao do teor
de hidratos de carbono a seguinte declarag@o:

Hidratos de carbono - . . . g, dos quais:
Acucares - . ..g;

Polidis - . . . g;

Amido-...g.

7. Acidos gordos e colesterol

Sempre que sejam declarados a quantidade e ou o tipo de
acidos gordos e ou a quantidade de colesterol, deve constar
imediatamente a seguir & meng¢do do teor de lipidos totais a
seguinte declaragdo:

Lipidos - . . . g, dos quais:
Saturados - . . . g;
Monoinsaturados - . . . g;
Polinsaturados - . . . g;

Colesterol - . . . mg.

8. Valores declarados

Os valores declarados devem ser valores médios estabelecidos,
em cada caso, a partir do seguinte:

a) Da analise do alimento efectuada pelo fabricante;

b) Do célculo efectuado a partir dos valores médios co-
nhecidos ou efectivos relativos aos ingredientes uti-
lizados;

¢) Do calculo efectuado a partir de dados geralmente esta-
belecidos e aceites.

9. Modo de apresentacdo

1. As informacdes constantes da rotulagem nutricional devem
ser agrupadas num tnico local sob a forma de quadro e, se o
espago o permitir, com alinhamento vertical dos nimeros, mas,
se o espaco ndo for suficiente, as informagdes devem ser dispostas
linearmente.

2. As informagdes que constituem a rotulagem nutricional
devem ser inscritas em local bem visivel, em caracteres legiveis
e indeléveis.

3. As informacdes a que se referem os niimeros anteriores
devem ser redigidas em portugués, excepto se a informacgdo dos
consumidores for assegurada por outros meios e sem prejuizo da
sua reproducio noutras linguas.

ANEXO IV
(Atinente ao artigo 14)

Categorias de ingredientes cuja indicagio de categoria pode substituir a do nome especifico

Categoria

Designacio

Oleos refinados que nao sejam o azeite

“Oleo”, completada:

- quer pelo qualificativo “vegetal” ou “animal”,
consoante o caso,

- quer pela indicagdo da origem especifica vegetal ou
animal.

O qualificativo “hidrogenado” deve acompanhar a
mencao de um 6leo hidrogenado.

Gorduras refinadas

Misturas de farinhas provenientes de duas ou vérias
espécies de cereais

“Gordura” ou “matéria gorda”, completada:

- quer pelo qualificativo “vegetal” ou “animal”,
consoante o caso,

- quer pela indicag@o da origem especifica vegetal ou
animal.

O qualificativo “hidrogenada” deve acompanhar a
mencdo de uma gordura hidrogenada.

“Farinha” seguida da enumeracao das espécies de cereais
de onde provém, por ordem de peso decrescente.

Amidos e féculas naturais e amidos e féculas
modificados por processos fisicos ou por enzimas

“Amido (s)” / “Fécula(s)”

No entanto, a designa¢@o “amido” deve ser sempre
completada pela indicacdo da sua origem especifica
vegetal, quando este ingrediente for passivel de conter
gluten,

Todas as plantas ou partes de plantas aromaéticas que
nao excedam 2%, em massa, do género

Todas as especiarias que nao excedam 2%, em
massa, do género

“Planta (s) aromadtica(s)” ou “mistura(s) de plantas
aromaticas”

Pao ralado de qualquer origem “Pao ralado”
Todas as categorias de sacarose “Actcar”
Dextrose anidra ou mono-hidratada “Dextrose”
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MINISTERIO DA FUNCAO PUBLICA
Diploma Ministerial n.” 248/2011

de 2 de Novembro

Havendo necessidade de complementar o Plano de Classificagdo
e a Tabela de Temporalidade de Documentos das Actividades-
-meio da Administragao Publica, ao abrigo do disposto non.’2 do
artigo 2 do Decreto n.° 36/2007, de 27 de Agosto, o Vice-Ministro
da Funcdo Publica determina:

Artigo 1. E aprovado o Plano de Classificacio e a Tabela
de Temporalidade de Documentos das Actividades-Fim do
Ministério da Mulher e da Accao Social, fazendo parte integrante
do presente Diploma.

Art. 2. O Presente Diploma entra em vigor na data da sua
publicagdo.

Ministério da Fun¢@o Publica, em Maputo, 23 de Margo de
2011. — O Vice-Ministro, Abduremane Lino de Almeida.

I. Plano de Classificacdo e Tabela de Temporalidade
de Documentos das Actividades-Fim do Ministério da
Mulher e da Accéo Social

1. Apresentacao

O Ministério da Mulher e Ac¢éo Social abreviadamente
designado por MMAS, ¢ o 6rgdo central do aparelho do Estado,
criado pelo Decreto Presidencial n.° 19/2005, de 31 de Margo, que

de acordo com os principios, objectivos politicas e prioridades
definidas pelo Governo, dirige a execucdo das politicas de
emancipacdo e desenvolvimento da mulher e da accéo social do
pais. Neste contexto, através do seu Estatuto Organico aprovado
pelo Diploma Ministerial n.° 194/2005, de 14 de Setembro, este
Ministério desenvolve diversas actividades de ambito social que
no seu conjunto foram arroladas para a elaboracdo do presente
Plano de Classificagao e respectiva Tabela de Temporalidade de
Documentos das Actividades-fim.

A elaborag@o dos instrumentos em alusdo, enquadra-se na
implementag¢do do Sistema Nacional de Arquivos do Estado
(SNAE), aprovado pelo Decreto n.° 36/2007, de 27 de Agosto, e
obedecendo o previsto na Metodologia para Elaboragao de Planos
de Classificacdo e Tabelas de Temporalidade de Documentos
das Actividades-fim (Diploma Ministerial n.° 30/2008, de 30
de Abril).

O presente Plano de Classificacao e Tabela de Temporalidade
de Documentos de Arquivo das Actividades-fim, obedece o
cédigo de classificag@o por assunto.

Com base nos principais assuntos levantados, o Plano e a
Tabela contém 4 classes, nomeadamente:

Classe — 100 Mulher;

Classe — 200 Acgdo Social;

Classe — 300 Violéncia;

Classe — 400 Modalidades de Intervencdo.

Plano de Classificacdo de Documentos das Actividades-Fim

Cdédigo

Assunto

Descricao

100

Mulher

Classificam-se os documentos relativos as actividades
inerentes aos grupos-alvo da ac¢@o social, sua integracao
e constituicdo no meio social, base de dados e divulgacao
de instrumentos de defesa da mulher, género e familia.

110

Empoderamento

Classificam-se os documentos relativos ao desenvolvimento
da mulher no Ambito politico, econémico e social,
incluindo a sua participa¢do no processo de tomada de
decisio.

110.1

Mercado de emprego

Classificam-se os documentos relativos a integragdo
da mulher no mercado de emprego no sector publico,
privado e auto-emprego.

190

Outros assuntos relativos a Mulher

Codigo

Assunto

Descricao

200

Accio Social

Classificam-se os documentos relativos ao apoio
multifacetado aos grupos-alvo da ac¢@o social (subsidios
de alimento, habita¢@o, funeral, despesas de deslocacio,
reintegraciio na familia prépria ou de acolhimento).

210

Atendimento

Classificam-se os documentos relativos ao atendimento
da crianga em situagdo dificil, 6rfa e vulnerdvel, pessoa
idosa, pessoa com deficiéncia, toxicodependentes,
reclusos, doentes crénicos, refugiados e repatriados.

210.1

Institucional

Classificam-se os documentos relativos ao atendimento em
Unidades Sociais (Infantarios, Centros de Apoio & Velhice,
Centros de Transito e Centros de Acolhimento).

210.2

Oficializagdo

Classificam-se os documentos relativos a oficializa¢do
para o funcionamento dos Centros Infantis, Jardins de
Infancia, Infantarios, Centros de Acolhimento, Centros
de Apoio a Velhice e Centros de Transito.

Observacéao

Observacao
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Codigo Assunto Descricao Observacao

220 Integracio e reintegracio Classificam-se os documentos relativos a integragdo
ou reintegracao na familia (prépria ou de acolhimento)
da crianca, pessoa idosa, ex-reclusos e ex-
-toxicodependentes.

221 Adopcio e tutela Classificam-se os documentos relativos a adopgdo
e tutela da crianca.

230 Parlamentos Infantis Classificam-se os documentos relacionados com as
actividades desenvolvidas pelos Parlamentos Infantis.

231 Organizagio e realizagdo Classificam-se os documentos relacionados com
a organizagdo e realizacido dos Parlamentos Infantis e a
sua seguranca.

231.1 Nivel Nacional

231.2 Nivel Provincial

231.3 Nivel Distrital

239 Outros assuntos relativos aos

Parlamentos Infantis

240 Reabilitagdo Classificam-se os documentos relativos a reabilitagdo das
pessoas com deficiéncia incluindo a provisio de material
de compensacao (cadeiras de roda, triciclos e proteses,
muletas, canadianas, andarilhos, 6culos, bengalas e
maquinas de braille).

241 Interpretagdo em lingua de sinais Classificam-se os documentos relativos a interpretagdo
em lingua de sinais nos grandes eventos nacionais,
divulgacdo de mensagens e programas educativos de
utilidade publica.

242 Ensino especial e inclusivo Classificam-se os documentos relativos as necessidades
educativas especiais, capacitacao e as modalidades de
atendimento para o adulto e crianga.

242.1 Material didactico Classificam-se os documentos relativos a aquisi¢do ou
doacdo do material didactico especializado, incluindo
diciondrios de lingua de sinais.

249 Outros assuntos relativos a

reabilitacao
290 Outros assuntos relativos a Accdo
Social
Caddigo Assunto Descricao Observacéao

300 Violéncia Classificam-se os documentos relativos aos varios tipos
de violéncia doméstica.

310 Género Classificam-se os documentos relativos a violéncia
doméstica contra o homem e a mulher.

320 Crianga

330 Pessoa Idosa

340 Pessoa com deficiéncia

390 Outros assuntos relativos a violéncia

Cdédigo Assunto Descricao Observacao

400 Modalidades de intervencao Classificam-se os documentos relativos aos planos,

programas e estratégias de intervengao na drea da mulher
e da acc¢do social, nomeadamente, projectos, capacitacao,
propostas de normas e de material de sensibilizacao.
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Caodigo Assunto Descricao Observacao

410 Gestdo de Projectos

420 Associativismo

430 Capacitagio Classificam-se os documentos relativos a capacitagdo
técnica das associacdes integradas nos programas da
acc¢do social.

440 Supervisdo

450 Apoio psicossocial Classificam-se os documentos relativos ao atendimento
psicossocial do grupo-alvo da ac¢ao social.

460 Base de dados Classificam-se os documentos relativos a base de dados
das areas da mulher, crianga, pessoa idosa e pessoa com
deficiéncia.

470 Produgdo e Revisdo de Instrumentos | Classificam-se os documentos relativos a producio,

Reguladores traduc¢do (em Braille) e revisdo de propostas de
instrumentos reguladores da accdo social.

480 Divulgacado Classificam-se os documentos relativos a producgao,
distribui¢@o e divulgacdo de material de sensibilizacdo
que incide sobre a mulher, os direitos da crianga, da
pessoa idosa, da pessoa com deficiéncia, a violéncia
doméstica e o HIV/SIDA.

490 Outros assuntos relacionados com as

modalidades de intervengao
Tabela de Temporalidade de Documentos das Actividades-Fim
Codigo Assunto Prazos de guarda Destinacao Final Observacao
Arquivo Arquivo
Corrente [Intermediario

100 Mulher

110 Empoderamento 5 anos 5 anos Guarda permanente

101.1 Mercado do Emprego 5 anos 5 anos Guarda permanente

190 Outros assuntos relativos a Mulher

Céddigo Assunto Prazos de guarda Destinacéo Final Observacéao
Arquivo Arquivo
Corrente |Intermediario

200 Accdo social

210 Atendimento 5 anos 5 anos Guarda permanente

210.1 Institucional 5 anos 10 anos Guarda permanente

210.2 Oficializagdo 5 anos 5 anos Guarda permanente

220 Integracdo e reintegracdo até a vigéncia| 5 anos Guarda permanente

221 Adopgio e tutela Até a vigéncia | 5 anos Guarda permanente

230 Parlamentos Infantis 5 anos 5 anos Guarda permanente

231 Organizagio e realizagio 5 anos 5 anos Guarda permanente
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Caodigo Assunto Prazos de guarda Destinacao Final Observacao
Arquivo Arquivo
Corrente |Intermediario
231.1 Nivel Nacional 5 anos 5 anos Guarda permanente
231.2 Nivel Provincial 5 anos 5 anos Guarda permanente
2313 Nivel Distrital 5 anos 5 anos Guarda permanente
239 Outros assuntos relativos aos
parlamentos infantis
240 Reabilitagdo Até a vigéncia | 30 anos Guarda permanente
241 Interpretagdo em lingua de sinais Até a vigéncia | 2 anos Eliminagdo
242 Ensino especial e inclusivo 5 anos 5 anos Guarda permanente
242.1 Material didatico Até a vigéncia | 5 anos Guarda permanente
249 Outros assuntos relativos

a reabilitacdo

290 Outros assuntos relativos
a acgdo social

Codigo Assunto Prazos de guarda Destinacao Final Observacao

Arquivo Arquivo
Corrente |Intermediario

300 Violéncia

310 Género 5 anos 5 anos Guarda permanente

320 Crianca 5 anos 5 anos Guarda permanente

330 Pessoa idosa 5 anos 5 anos Guarda permanente

340 Pessoa com deficiéncia 5 anos 5 anos Guarda permanente

390 Outros assuntos relativos

a violéncia

Caddigo Assunto Prazos de guarda Destinacao Final Observacéao
Arquivo Arquivo
Corrente |Intermediario
400 Modalidades de intervencdo
410 Gestdo de projectos Até a vigéncia | 5 anos Guarda permanente
420 Associativismo Até a vigéncia | 5 anos Guarda permanente
430 Capacitagio 5 anos 5 anos Guarda permanente
440 Supervisdo 5 anos 5 anos Guarda permanente
450 Apoio psicossocial Até a vigéncia | 5 anos Guarda permanente
460 Base de dados Até a vigéncia | 10 anos Guarda permanente
470 Produgido e revisdo de instrumentos | 5 anos 5 anos Guarda permanente
reguladores
480 Divulgagio 5 anos 15 anos Eliminacao
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Cadigo Assunto Prazos de guarda Destinacao Final Observacao

Arquivo Arquivo
Corrente |Intermediario

490 Outros assuntos relacionados com as
modalidades de intervencao

Preco — 16,45 MT

IMPRENSA NACIONAL DE MOCAMBIQUE, E.P.



