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Alle Proklamasies, Goewerments- en Algemene Kennisgewings, 

wat vir die eerste maal gepubliseer word, is in die linker-bohoek 

met 'n %& gemerk. : . 

GOEWERMENTSKENNISGEWINGS. 
  

All Proclamations, Government and General. Notices published 

for the first time, are indicated by a * in the left-hand upper, 

corner. ‘ 

~. GOVERNMENT 

  

NOTICES. 
  
  

_ Onderstaande Goewermentskennisgewings word vir 

algemene inligting gepubliseer:— 

DEPARTEMENT VAN LANDBOU. 
————— 

No. 257] [12 Februarie 1954. 

Hierby word vir algemene inligting bekendgemaak dat 

die Departement van Landbou voornemens is om onder- 

staande konsepregulasies in verband met die Gradering 

en Verpakking van Vars Vrugte bestem om vit Verwer- 

king in ’n fabrick gebruik te word, vir goedkeuring voor 

te Ks. “ 

Tedereen wat kommentaar wil. lewer, moet sodanige 

kommentaar adn die Sekretaris van Landbou, Landbou- 

gebou, Pk. Vallis, Pretoria, rig om hom binne veertien 

dae na die publikasie hiervan te bereik. | 

GRADERING EN VERPAKKING VAN VARS 

VRUGTE BESTEM OM VIR VERWERKING IN 

’N FABRIEK GEBRUIK TE WORD. 
  

"Sy Eksellensie. die “Goewerneur-generaal het, kragtens | 

die bevoegdheid hom verleen by artikel drie-en-veertig 

van die Bemarkingswet, 1937 (Wet No, 26 van 1937), 

die volgende regulasies gemaak in verband. ' soos gewysig, 
, 

met die verkoop van vars vrugte. wat bestem is. vir gebruik 

vir verwerking in ’n fabriek, vir ‘die toepassing van die 

_ verbod' opgelé kragtens artikel ses-en-dertig van genoemde 

Wet:— , oe 

pe WooRDOMSKRYWINGS. 

“1 By ‘die toepassing van hierdie regulasies, beteken— | 

_,,deursnee ”, die. grootste deursnee reghoekig met die | 

lengteas van die vrugtesoort gemeet; . 

,ernstige kneusplekke ”, . groot. drukplekke of ander 

wonde. wat die verwerkingsgehalte. van die vrug 

> penadeel; . 

_,fabriek ”, diesélfde ‘as ‘dig “witdrukking ,, fabriek” in | 
- artikel drie van die Wet op Fabrieke, Masjinerie en 

Bouwerk, 1941 (Wet No. 22 van 1941), , 

, gesond ”, die afwesigheid van sodanige si 

dige of inwendige gebreke of fisiologiese tekort- 

komings as wat die verwerkingsgehalte van die vrug 

-: “qnaagbenadeel; | to 

»goed gevorm”, die normale vorm 
enige vrugtevariéteit of 
variéteit of klas vrugte: 

,, inspekteur ”,.’n persoon deur die Minister van Land- 

bou aangewys ingevolge subartikel (1) van artikel 
- sewe-en-dertig van genoemde Bemarkingswet, 1937; 

. oorryp.”, ’n toestand waarin die weefsels van die: 

 yrug alle weerstand teen kommersi¢le hantering 

_verloor het; — oe 

 A—17089 

gbare uitwen- 

n van “Nn vrug van | 
-klas wat eie is aan daardie 

The following Government Notices are published -for 

general information: — 

DEPARTMENT OF AGRICULTURE. 
——y 

* No. 257.] [12 February 1954. 

It is hereby notified for general information that the 

Department of Agriculture intends to submit the subjoined 

Draft. Regulations in connection with Grading and Pack- 

ing of Fresh Fruit intended. to be Used for Processing in 

a Factory for approval. 
4 

Any person who desires to make any comment should 

direct such comment to the Secretary for Agriculture, 

Agriculture Buildings, P.O. Vallis, Pretoria, to reach him 

within fourteen days from the date of publication hereof. 

GRADING AND PACKING .OF FRESH FRUIT 
INTENDED TO BE USED FOR PROCESSING IN 
A FACTORY. : : 

  

His Excellency the Governor-General has, under the 

powers vested in him by section forty-three of the 

Marketing Act, 1937 (Act No. 26 of 1937), as amended, 

made the following regulations for.the purpose of the 

prohibition, relating to the sale of fresh fruit intended to 

be. used for processing in a.factory, imposed under section 

thirty-six of the said Act: — | 

oe DEFINITIONS. o 

‘1. For'the purpose of these regulations— 

“clean” means freedom from-- insect’ infestation, 
excessive dirt, excessive dust, excessive spray residues . 

or other excessive foreign matter; 

“ diameter ” means the greatest diameter, measured at 
_ Tight angles to the longitudiital axis .of the fruit; 

- “factory”: has the meaning assigned to the expression 

“factory” in section three of the Factories, 

Machinery and Building Work Act,: 1941 (Act-No. 22° 

of 1941); a . 

- “firm.” means firm-ripe but not over-ripe; a 

“fruit? means fresh apricots, peaches, pears, plums or 

‘guavas intended to be used for processing in. a 

factory; — 

- “inspector” means a person designated by the Minister ~ 

of Agriculture in terms of sub-section (1) of section 

“thirty-seven of the said Marketing Act, #937; , 

’ “mature” means that’ the fruit when. harvested has. 

reached a stage of development that will ensure the 

proper completion of the ripening process,  
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» Skoon ” 
oormatige stof, oormatige spuitreste of ander oor- 
matige vreemde stowwe; 

» Stewig ”, stewig-ryp maar nie oorryp nie; 
», verwerking ” , inmaak, konfytvervaardiging of moes- 

vervaardiging, en in die geval van koejawels ook sap- 
vervaardiging; | 

», volwasse”’, dat die vrug wanneer gepluk, ’n stadium 
van ontwikkeling bereik het wat die behoorlike 
voltooiing van die rypwordingsproses sal verseker; 

4 Wrugte’, vars appelkose, perskes, pere, pruime of 
Koejawels bestem om vir verwerking in ’n fabriek 
gebruik te word, 

. GRADE. 

2. Vrugte wat bestem is om vir verwerking i in ’n fabriek 
gebruik te word, moet ooreenkosmtig die. volgende grade 
verpak word:— 

In die geval van perskes en koejawels— 
(a) Graad I; 
(b) Graad I; en 
(c) Ondergraadvrugte, 

en in die geval van pere, pruime en appelkose— 
(a) Graad I; 
(6) Graad IT; 
(c) Graad ILI; en 
(ad) Ondergraad. 

3. Die verskillende klasse vrugte moet gegradeer word 
ooreenkomstig die volgende vereistes vir die verskillende 
grade: — 

(1) Appelkose. 
(a) Graad I bestaan uit— . 

(i) skoon, gesonde, stewige, “goed gevormde 
groecn- -geel tot geel appelkose wat minstens 
1% duim in deursnee is; 

(ti) appelkose sonder enige letsels wat afwerking 
vereis, soos oormatige merke veroorsaak 
deur oopbars, sonbrand, windbrand, hael en 
takke. 

(6) Graad If bestaan uit— 

(i) skoon, gesonde, stewige, goed gevormde, 
groen-geel tot geel appelkose wat minstens 
14 duim in deursnee is; 

(ii) appelkose waarvan een helfte van elke vrug 
. as die vrug deur die naat middeldeur gesny 

is, sonder letsets is wat afwerking vereis, 
soos oormatige merke veroorsaak deur oop- | 
bars, sonbrand, windbrand; hael en takke. 

(c) Graad II bestaan vit— 

(i) skoon, gesonde groen- ~geel tot sate, ryp 
appelkose; 

' Gi) appelkose sonder ernstige letsels of gebreke 
wat sulke vrugte ongeskik vir " verwerking sal 
maak. 

(2) Ondergraadappelkose bestaan - uit “appelkose wat 
nie voldoen aan die minimum vereistes vir Graad: 

IL-appelkose voorgeskryf nie. 

(OPMERKING.—Besendings hoef nis op die plaas in 
ooreenstemming met bogenoemde vereistes gegradeer 

-€n in aparie houers verpak te word nie. Hulle kan 
voor die voet verpak word en dan, vir vereffenings- 
doeleindes, by die plek van afiewering volgens boge- 
noemde grade op ‘n monsterbasis gegradeer word.) 

(2) Perskes. 

(a) Graad I bestaan - uit— 

(i) skoon, gesonde, stewige, goed gevormde, 
volwasse perskes waarvan elkeen in die 
geval van taaipitperskes, ’n geel kleur sonder . 
a oormatige groen. skynsel en ’n minimum 
deursnee van Oh duim moet hé en in die 
geval van geelkleurige lospitvariéteite ’n 
oorwegend geel tot groen-geel kleur en ’n 
minimum deursnee van 23 duim. 

(ii). Perskes sonder enige ernstige gebreke soos 
oorrypheid, ernstige kneusplekke, ernstige 
steekpiekke, ernstige barste of ernstige lit: 
tekens. 

. wry van insekbesmetting, oormatige vuilheid, | 

  

“ over-ripe ” means a state in which the tissues of the 
fruit have Jost all resistance to commercial handling; 

“ processing ” means canning, jam making or pulping, 
_and in the case. of. guavas also juice manufacture; 

“severe bruises ” means large pressure or other wounds 
impairing the processing quality of the fruit; 

“sound ” means the freedom from such visible external 
or internal defects or physiological disorders, as 
would affect the processing quality of the fruit; 

“ well-formed ” means the normal shape of a fruit of 
any variety of any class of fruit typical of that 
variety of that class of fruit. 

GRADES. 

2. Fruit intended to be used for processing ina factory | 
shall be packed according to the following grades :— 

' In the case of peaches and guavas— 

(a) Grade I; 
(b) Grade Hf; and 
(c) Undergrade fruit 

and in the case of pears, plums and apricots— 
(a} Grade T; 

- (6) Grade IT; 
(c) Grade II; and 
(a) Undergrade. 

3. The different classes of fruit shall be eraded in 
accordance with the following requirements for the 
various grades :— 

(1) Apricots. 

(a) Grade I shall consist of—- _ 

‘(i) clean, ‘sound, firm, well-formed, greenish- 
yellow to yellow apricots of a size of not less 
than 13 inches in diameter; 

(ii) apricots which shall. contain no blemishes 
which need trimming such as excessive 
markings caused by cracking, sun-burna, 

_ Wind-burn, hail and twigs. 
(6) Grade I shall consist of — 

(i) clean, sound,. firm, well-formed greenish- 
yellow to yellow apricots of a size of not less 

‘than 14 inches in diameter; 

Gi) apricots of which one-half of each fruit when 
’ cut through the suture shail. contain no 

blemishes which need triniming such ‘as 
' excessive markings caused by cracking, sun=- 
burn, wind- burn, hail and twigs. 

(c) Grade TIT shall consist of— 

(i) clean, sound greenish-yellow to soft, _ Tipe 
apricots; 

(ii) apricots which shall contain no serious 
blemishes or defects as would make such 
fruit unfit for processing. 

(d) Undergrade apricots shall consist of apricots 
which do not comply with the minimum require- 
ments prescribed for Grade II apricots. 

(Note. —Consignmnents need not be graded and 
_ packed in separate containers on the farin in 
accordance with the above-mentioned requirements. 
Tt may be packed at random and may then, for 
purposes of settlement, be graded according to the 
above-mentioned grades on a _ Sample basis,. at the 
point of delivery.) 

(2) Peaches. 

(a) Grade.I shall consist of— 
.@ clean, sound, firm,-. well-formed, mature 

peaches each: of which shall in the case 
of clingstone peaches be of a yellow colour 
free from undue green tint and have a 
minimum diameter of 24 inches and in the 
case of yellow-fieshed freestone varieties 
have a predominant yellow to greenish- 

‘yellow colour and a minimum diameter of 
22 inches; 

(ii) peaches which shall_ contain no serious 
defects such as overripeness, severe bruises, 
severe punctures, severe cracks. or severe 
scars.
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“!(b) Graad I bestaan. vit— . 

(i) skoon, gesonde, -stewige, goed gevormde, 

- volwasse perskes met ’n minimum deursnee 
yan 2 duim, waarvan elkeen in die geval 

yan taaipitperskes *n geel kleur, sonder *n 
oormatige groen skynsel moet hé en in die 

geval van geel lospitvariéteite *n oorwegend 

geel tot groen-geel kleur. 

(c) Ondergraadperskes bestaan uit perskes wat nie 

voldoen aan die minimum vereistes vir graad H-' 

perskes voorgeskryf nie. , 

(OpMERKING.—Besendings hoef nie op die plaas in 

ooreenstemming met bogenoemde vereistes gegradeer 

en in aparte houers verpak.te word nie, Hulle kan 

voor die voet verpak word en. dan, vir vereffenings- 

doeleindes, by die plek van aflewering -volgens boge- 

noemde grade op ’n monsterbasis gegradeer word.) 

(G3) Pere. ce ae 

(a) Graad ‘I bestaan uit 
(i) skoon, . gesonde, stewige, goed gevormde, 

volwasse pere waarvan elkeen.’n minimum |. 

deursnee van 2} duim moet hé; 

(ii) pere waarvan-hoogstens 9 persent volgens - 

ielling enige ernstige gebreke toon soos 
-ernstige kneusplekke, ernstige barste, ernstige 

steekplekke, ernstige littekens, onooglike 

-merke, kodlingmotbesmetting of enige ander 

vorm van bederf of verrotting wat sal 

veroorsaak dat sulke pere ongeskik is vir 
verwerkingsdoeleindes: Met dien verstande 
dat hoogstens 3 persent van 
gebreke aan kodlingmotbesmetting en/of 

bederf en/of verrotting te wyte mag wees. |, 

-(OpmERKING.—Oppervlakkige skilmerke wat 

nie deur die skil.van die peer gaan nie, word nie 

geag ernstige gebreke te wees nie en kneusplekke 
wat toevallig by behoorlike hantering en_groot- 

_ .maatverpakkingsmetodes voorkom, word nie geag 

- -“ernstige -kneusplekke te’ wees nie. *n Speling van 

10 persent vir minimum grootte volgens telling: 
yan pere maar hoogstens 4 duim onder die voor- 

geskrewe deursnee, word toegelaat. In die geval 

van pere afgelewer uit koeikamers-sal ’n speling 
van + duim op die minimum 
toegelaat word.) 

(b) Graad H bestaan uit— 

(i) skoon, gesonde, stewige, goed gevormde, vol- 

wasse pere waarvan elkeen *n minimum 
deursnee van 2 duim moet hé; . 

Gi) pere waarvan hoogstens 15 persent volgens 

telling enige ernstige gebreke toon soos erns- 

tige kneusplekke, ernstige barste, ernstige 
steekplekke, ernstige littekens, onooglike 

merke, kodlingmotbesmetting of enige ander 
vorm van bederf of verrotting wat sal ver- 

“corsaak dat sulke pere ongeskik is vir ver- 

werkingsdoeleindes: Met dien verstande dat 

hoogstens 5 persent van sodanige gebreke 

aan kodlingmotbesmetting en/of bederf en/ 

of verrotting te wyte mag wees. 

(OpMERKING.—Dieselfde as vir Graad I.) 

(c) Graad HII bestaan vit— 

(i) skoon, gesonde, stewige, goed gevormde, 

-  . yolwasse pere waarvan elkeen ’n minimum 

deursnee van 2 duim moet hé; 

(ii) pere waarvan hoogstens 20 persent volgens 
telling enige ernstige gebreke toon soos erns- 
tige kneusplekke, ernstige barste, ernstige 

steekpiekke, ernstige littekens, onooglike 
merke, kodlingmotbesmetting of enige ander 
vorm van bederf of verrotting wat sal ver- 
oorsaak dat sulke pere ongeskik is vir ver-~ 
werkingsdoeleindes: Met dien verstande dat 

-hoogstens 74. persent van sodanige gebreke 

aan kodlingmotbesmetting en/of bederf en/, 

of verretting te wyie mag-wees. 

(OPMERKING.—Dieselfde as vir Grade ‘I en IL) 

sodanige | 

deursnee vir krimp 

  

(b) Grade I shall consist of—_ 
G) clean, sound, firm, well-formed, mature 

peaches of a minimum diameter of 2 inches, 
each of which shall in the case of cling- 
‘stone peaches be: of a yellow colour, free 
‘from undue green tint and in the case of 
yellow freestone varieties have a predomi- 

o " nant yellow to greenish-yellow colour. 
(c) Undergrade-peaches shall consist of peaches which 

do not comply with the minimum requirements | 
prescribed for Grade II peaches. 

(NotTe.—Consignments need not be graded and 
packed in separate containers on the farm in 

- accordance with the above-mentioned requirements. 
It may be packed at random and may. then, for 
purposes. of settlement, be graded according to the © 
above-mentioned. grades on. a sample basis, at the 
point of delivery.) oe 

| (3) Pears. 
(a) Grade I shall consist of— 

(i) clean, sound, firm, weil-formed, mature pears 
each of which shall have a minimum 
diameter of 21 inches; 

(ii) pears of which not more than 9 per cent by 
8 count .show any serious defects such as 

‘severe bruises, severe cracks, severe 
punctures, severe scars, unsightly markings, 
codling moth infestation or any other form 
of wastage or breakdown that will cause such 
pears to be unfit for processing purposes; 
provided that not more than 3 per cent of 
such defects shall be due to codling moth 
infestation and/or wastage and/or break- 
down. ee 

.. (NotE.—Superficial skin markings which do | 
“not. penetrate beyond the skin of a pear shail 
not be regarded as serious defects and bruises 

‘ which are incidental to proper handling and 
bulk packing methods shall not be considered as 
‘severe. bruises. A tolerance of 10 per cent on 
minimum size by count of pears but not exceed- 
ing $ inch below the prescribed minimum | 

_ diameter will be allowed. In the case of pears 
delivered ex cold storage a tolerance for shrink- 
-age of 4 inch in minimum diameter will be 
allowed.) : 

(b) Grade H shall consist of— _ 

(i) clean, sound, firm, well-formed; mature pears 
each. of which shall have a minimum 
diameter of 2 inches; 

Gi) pears of which not more than 15 per ‘cent 
by count, show any serious defects such as 
severe bruises, severe cracks, severe 

punctures, severe scars, unsightly markings, 
codling moth infestation or any other form 
ef wastage or breakdown that will cause 
such pears to be unfit for processing 
purposes: provided that not more than 5 per 
cent of such defects shall be due to codling 
moth infestation and/or wastage and/or 
breakdown. , 

L (Nore.—Same as in Grade I.) 

’ (ce) Grade HI shall consist of — : 

(i) clean, sound, firm, well-formed, mature pears - 
each of which shall have a minimum 
diameter of 2inches; 

(ii) pears of which not more than 20 per cent 
by count show any serious defects such as 
severe bruises, severe cracks, severe 

. punctures; severe scars, unsightly markings, 
. codling moth infestation or any other form 

of wastage or breakdown that will cause 
such peats to be unfit for processing 
purposes; provided that not more than 
74 per cent of such defects shall be due to 

. codling moth infestation and/or wastage 
and/or breakdown. 

(Nore.—Same as Grades I and I.)
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_(d) Ondergraadpere bestaan uit pere wat nie voldoen 
aan die minimum vereistes vir Graad Ill-pere 
voorgeskryf nie. 

(OpMERKING.—Besendings hoef nie op die plaas in 
ooreenstemming met bogenoemde vereistes gegradeer 
te word nie. Hulle kan voor die voet verpak word en 

~ dan, vir vereffeningsdoeleindes, by die plek van aflewe- 

ring volgens bogenoemde grade op ’n monsterbasis 

gegradeer word.) So 

(4 Pruime: 
(a) Graad I bestaan uit— 

(i) skoon, gesonde, stewige, goed gevormde, 
_yolwasse .pruime waarvan elkeen in die 
geval van die Satsuma- en Appelpruim- 
‘variéteite ’n minimum deursnée van 13 duim 
moet hé, in die geval van die Methley- en | 

Pruimedant-pruimvariéteite “n. minimum 
‘deursnee van 14 duim en indie geval van 
‘alle ander variéteite ’n minimum deursnee 
‘van 14 duim; ‘ 

(ii) pruime-waarvan hoogstens 5 persent volgens 
telling enige bederf of verrotting toon wat 
gal veroorsaak dat sulke pruime ongeskik is 
vir verwerkingsdocleindes; — 

(iii) pruime waarvan hoogstens 6 persent volgens 
telling enige ander ernstige gebreke toon 
soos ernstige kneusplekke, ernstige. barste, 
‘ernstige steekplekke, ernstige littekens of te 
veel skilmerke. 

(OpMERKING.—Oppervlakkige skilmerke wat 
nie deur die skil van die pruim gaan nie, word 
nie geag ernstige gebreke te wees-nie, en kneus- 
plekke ‘aan pruime wat toevallig by behoorlike 
hantering en grootmaatverpakkingsmetodes voor- 
kom, word nie geag ernstige kneusplekke te wees 

In die’ geval van pruime afgelewer uit koel- 
kamers word *n speling van 4 duim op die mini- 
mum deursnee vir krimp toegelaat. 

’a Speling van 10 perseat vir minimium grootte 
volgens ‘telling. van pruime maar hoogstens 4 

duim onder. die voorgeskrewe minimum deur- 
snee, word stoegelaat.) 

(b) Graad [I ‘bestaan uit— - Lo. 

(i) skoon, gesonde, stewige, goed gevormde, vol- 

wasse pruime waarvan elkeen in die geval 
van die Satsuma- en Appelpruimvariéteite 
’n minimum deursnee van 13 duim moet hé, | 
in die -geval van die Methley- en Pruime- 

dantpruimvariéteite ’n minimum deursnee 
van 14 duim en in die geval van alle ander 
variéteite °n minimum deursnee van 1} duim; 

“(iy pruime waarvan hoogstens 10 persent vol- 
gens telling enige bederf of verrotting toon 
wat sal veroorsaak dat sulke pruime onge- 
skik is vir verwerkingsdoeleindes; 

(iii) pruime waarvan hoogstens 15 persent vol- 
gens telling enige ander ernstige gebreke 

’ toon soos ernstige kneusplekke, ernstige 
barste, ernstige steekplekke, ernstige lit- 
tékens of te veel skilmerke. 

(OpMERKING.—Dieselfde as vir Graad I.) 

(c) Graad II] bestaan uit— 
(i) skoon, gesonde, stewige, goed gevormde vol- 

wasse pruime waarvan elkeen in die geval 
van die Satsuma-. en Appelpruimvariéteite 
’n minimum deursnee van 13 duim moet hé, 
in die geval van die Methley- en Pruime- 
dantpruimvariéteite “n minimum deursnee 
van % duim en in die geval van alle ander 
variéteite °n minimum deursneé van 1 duim;. 

(ii) pruime waarvan hoogstens 15 persent .vol- 
-gens telling enige bederf of verrotting toon 
wat sal veroorsaak dat sodanige pruime 

' . 6ngeskik is vir verwerkingsdoeleindes; 
- (iii) pruime waarvan -hoogstens 20° persent. vol- 

gens telling enige ander ernstige -gebreke. 
toon soos ernstige kneusplekke, . ernstige 
barste, ernstige _steckplekke, ernstige _lit- 

’ tekens of te veel skilmerke. 

(OPMERKING.—Dieselfde as vir Graad IL.)   

(d) Undergrade peats shall consist of ‘pears whith do 
not comply with the minimum réquirements 
prescribed for Grade HI pears. — 

(Note.—Consignments need not be. graded and 
packed in separate containers on the farm in 
accordance with the above-mentioned requirements. 
It may be packed at random and may then, for 
purposes of settlement, be graded according to the 
above-mentioned grades on a sample basis at the 
point of delivery.) 

(4) Plums. a 
(a) Grade IT shall consist of— 

@ clean, sound, firm, well-formed, mature 
plums, each of which for the Satsuma and 

_.Apple plum varieties shall have a minimum 
diameter of 1} inches, for the Methley and 
Prune plum varieties a minimum diameter 

. of 14 inches and -for ail. other varieties a 
_ Minimum, diameter of, 14. inches; 

(ii) plums of which not more than 5 per cent 
. by count show any wastage:or breakdown 
that will cause such plums to be unfit for 
processing purposes; 

(iii) plums of which not more than 6 per cent 
by count show any other serious defects 
such as severe bruises, severe cracks, severe 
punctures, severe scars or excessive skin 
markings. 

(NoTE.—Superficial. skin markings which: do 
not penetrate beyond the skin of the plum 
shall’ not be regarded as serious defects, and 

’ bruises on plums.which are incidental to proper 
handling and bulk packing methods shall not 
be regarded as severe bruises. - Dy 

In the case of plums. delivered ex cold ‘storage 
a tolerance. for shrinkage of 4} inch.in minimum 
diameter. will:-be. allowed... ....,. vs 

A tolerance of 10 per ‘cent:on minimum size 
by count of plums but not exceeding 4 inch © 

‘below the prescribed minimum diameter will 
be allowed.) ° 

Grade II shall consist of— So 
Gi) clean,. sound,. firm, well-formed, . mature . 

plums ‘each of which for the Satsuma and . 
Apple plum varieties shall have a minimum 
diameter of 13 inches, for the Methley and 
Prune plum varieties a’ minimum. diameter 
‘of 14 inches and for all other varieties a 
minimum diameter of {4 inches; 

(ii) plums of which not more than 10 per cent 
by count show any wastage or breakdown 
that will cause such plums ‘to be unfit for . 
processing purposes; 

(iii) plums of which not more than 15-per cent 
by count show.any other serious: defects 
such as severe bruises, severe cracks, severe 
punctures, severe scars or excessive skin 
markings. 

(Nore.—Same as Grade I.) 

(c) Grade [I shall consist of— - 

(i) clean, sound, firm, well-formed, mature 
- plums each of which for the Satsuma and 

Apple plum varicties shall have a minimum 
diameter of 13 inches, for the Methley and 
Prune plum varieties a minimum diameter - 
of Z inch and for ali other varieties a 
minimum diameter of 1 inch; , 

Gi) plurns of which not more than 15 per cent 
by count. show any wastage or breakdown 

‘that will cause such plums to be unfit for ~ 
processing purposes; oo 

plums of which not more than 20 per cent 
by count show any other serious defects 
such as severe. bruises, severe cracks, severe 
punctures, severe scars or excessive skin 
markings. 

(Notr.—Same as Grade IL.) 

2) 

(iii)
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(d). Ondergraadpruime bestaan uit pruime wat nie 
- voldoen aan die minimum vereistes vir graad 

il-pruime voorgeskryf nie, . 

(5) Koejawels. | 

(a) Graad I bestaan uit— 

-. @ skoon, gesonde, stewige goed gevormde, vol- 
wasse koejawels waarvan elkeen *n minimum 
deursnee van 2 duim moet hé; . 

Gi) koejawels met pienkgekleurde vicis en die 
gewig van die buitevleis van elkeen moet 
minstens 65 persent van die totale gewig 
daarvan wees; - ST 

'__ (iii) koejawels waarvan hoogstens 9 persent enige 
ernstige gebreké toon soos oorrypheid, erns- | 

‘tige kneusplekke, ernstige steekplekke, erns- 
tige barste, ernstige littekens, onooglike 
‘merke, vrugtevliegbesmetting of enige ander 
vorm van bederf of verrotting wat sal vér- 
oorsaak’ dat sodanige koejawels ongeskik. is 

_ vir verwerking: Met dien.verstande dat 
hoogstens 3 persent van sodanige gebreke 
aan vrugtevliegbesmetting en/of bederf en/_ 
of verrotting te wyte mag wees. - 

~ (OPMERKING.—Oppervlakkige skilmerke wat 
- nie deur die skil van die koejawel gaan nie, word 
‘nie geag ernstige gebreke te wees nie, en kneus- 
plekke aan koejawels wat toevallig by behoorlike | 

’ hantering en grootmaatverpakkingsmetodes voor- 
kom, word nie geag ernstige kneusplekke te wees 
hie. 

’n Speling van 10 persent vir minimum grootte 
. yolgens telling van koejawels maar hoogstens 4 

-duim onder die voorgeskrewe minimum. grootte, 
word toegelaat.) | oo ve . 

“.(b) Graad II bestaan uit— 

eH, aitias 1 mum: deursnee van 13 duim moet he; 

__ Gi) koejawels met pienkgekleurde vleis en dic 
_gewig van die buitevieis van elkeen moet 
minstens 65 persent van die totale gewig 

_. daarvan wees; 

(iii): koejawels waarvan hoogstens. 15  persent 

-enige ernstige gebreke toon soos oorrypheid, 
“‘ernstige kneusplekke, ernstige steekplekke, 

ernstige barste, ernstige littekens, onooglike 
merke, vrugtevliegbesmetting of enige ander 
vorm van bederf of verrotting wat sal ver- 

' oorsaak dat sodanige koejawels ongeskik is 
_-vir verwerking: Met dien verstande dat 
hoogstens 6 persent van sodanige gebreke 
aan vrugtevliegbesmetting en/of bederf, en/ 
of verrotting te wyte mag wees. 

oe, (OPMERKING.—Dieselfde as vir Graad I.) 

(c) Ondergraadkoejawels ,bestaan uit koejawels wat 
~ ie voldoen aan die minimum vereistes vir: 

Graad II voorgeskryf nie. 

VERPAKKING. 

4. (1) Alle vrugte aan ’n fabriek gelewer, moet volgens 

variéteit en graad in houers verpak word.. 

(2) Die vrugte in enige besondere houer moet van die- 
selfde variéteit wees. Se 

(3) Waar die vrugte in enige hover heet van dieselfde 
. variéteit. te wees, word al sodanige vrugte, by die toepas- | 

sing van subregulasie (2), geag vrugte van daardie varié- 

teit te wees, indien sodanige houer hoogstens 5 persent 

volgens gewig vrugte bevat, wat nie variéteitseg is nie. 

OORTREDINGS EN STRAFBEPALINGS. 

a 5. ledereen. wat ‘n- bepaling van hierdie regulasies oor 
tree of versuim om daaraan te voldoen, is skuldig aan 
’n misdryf en by skuldigverklaring strafbaar met ’n boete 
van hoogstens: honderd pond. 

_ (d) Undergrade plums shall consist. of plums which 
do not-comply with the minimum requirements 
prescribed for Grade Hi. 

| (5) Guavas. 
(a) Grade I shall consist of — 

- -@) clean, : sound, . firm, well-formed mature 
‘ guavas each of which shall have a minimum 
diameter. of 2 inches; 

(ii). guavas ‘with pink-coloured flesh and the 
weight of outer flesh. of each shall be at 
least'65 per cent of the total weight thereof; 

Gii) guavas of which not more;than 9 per cent 
show any serious defects such as oveéf- 
ripeness, severe bruises,. severe. punctures, 
severe cracks, severe scars, unsightly mark- 

_ings, fruit-fly infestation or any other form 
_of wastage or. breakdown that will cause 
such guavas to be unfit for processing; 
provided that not more than 3 per cent of 
such defects shall be due to fruit-fly infesta- 
tion and/or wastage and/or breakdown. 

. (Nore.—Superficial skin markings which do 
- not penetrate beyond the skin of a guava shall 
not be regarded as serious defects, and bruises 

on guavas which. are incidental to proper 

_ handling and bulk packing. methods shall not 
- be considered as severe bruises. - 

- A tolerance of 10 per cent on minimum size_ 
by count of guavas but not exceeding 4 inch 

> below the prescribed minimum. size will be 
allowed.) _ i 

‘|, (8) Grade II shall consist of— 

- (i) skoon, gesonde, stewige, goed _gevormde, » cre 

volwasse koejawels waarvan elkeen “n mini- ° 
(i) clean, sound, firm, ‘well-formed mature 

_ ‘guavas each of which shall have a minimum 

diameter of 13 inches; © ue 

(i) guavas. with pink-coloured flesh and the 

; weight of outer flesh of each shall be at 

least 65 per cent: of the total weight thereof; 

(iii) guavas of which not more than 15 per 
cent show any serious defects-such as over- 

_fipeness, severe bruises, severe punctures, 
severe cracks, severe scars, unsightly 

markings, fruit-fly infestation or any other 

form of wastage or breakdown that will 

_ cause stich guavas to be unfit for process- 

_ ing: -provided that not more than 6 per 

cent of such: defects shall be due to fruit- 

fly infestation and/or. wastage and/or 

breakdown! 

(Nore.—Same as Grade I.)- 

(©) Undergrade guavas shall consist of guavas which 

= do not comply with the minimum requirements 

prescribed for Grade II. 

PACKING. 

“4, (1) All fruit delivered to a factory shall be packed 

in containers according to variety and grade. ' 

(2) The fruit in any one container shall be of one 

variety. 

(3) Where the fruit in any container. purports to be 

one variety, all such fruit shall, for the purposes of sub- 

regulation (2), be deemed to be fruit of that variety if 

such container contains not more than 5 per cent by weight 

of fruit which is not true to the type of such variety. 

OFFENCE AND PENALTY. 

_ 5, Any person who contravenes'or fails to comply with 
any provision of these regulations shall, be guilty of an 

‘offence ‘and liable on conviction to a-fine not exceeding 

one hundred pounds. 4   
F} 

(ai gacita uy ar ah’ Belg STH
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%* No. 258.] [12 Februarie 1954. 
Hierby word vir algemene inligting bekendgemaak dat 

. die Departement van Landbou voornemens is om onder- 
staande konsepregulasies in verband met Ingemaakte 

-. Voedsel (vrugte en groente) vir uitvoer bestem, vir goed- 
keuring voor te lé. 

Iedereen wat kommentaar wil lewer, moet sodanige 
kommentaar aan die Sekretaris van Landbou, Landbou- 

“ gebou, Pk. Vallis, Pretoria, rig om hom binne veertien 

‘dae na die publikasie hiervan te bereik. 
  

* VOORGESTELDE REGULASIES EN SPESIFIKASIES 
VIR DIE GRADERING, VERPAKKING EN 
MERK VAN INGEMAAKTE VOEDSEL (VRUG- 
TE EN GROENTE) VIR UITVOER BESTEM. 

  

_ Sy Eksellensie die Goewerneur-generaal het, kragtens 
die bevoegdheid hom verleen by artikel ses van die Land- 
bouwvoortbrengselen Uitvoer Wet, 1917 (Wet No. 35 van 

' 1917), soos gewysig, die volgende regulasies gemaak in 
verband met ingemaakte voedsel vir uitvoér bestem:— 

INLEIDING. 

Hierdie regulasies bestaan uit die volgende Dele: — 
Deel I-—Woordomskrywing. 
Deel II—Algemene Regulasies. 
Deel [[].—Spesifikasies vir Ingemaakte Vrugte. 
Deel IV.—Spesifikasies vir Ingemaakte Vrugtemoes. 
Deel V.—Spesifikasies vir Ingemaakte Groente, 
Deel VI.—Spesifikasies vir Ingemaakte Konfyt, Jellie 

en Marmelade. 
Deel VUl—Spesifikasies vir Tussengraad. 
Let weL.—Nakoming van hierdie regulasies verleen aan 

niemand vrystelling van die nakoming van enige regulasies 
“kragtens onderstaande Wette afgekondig nie: — 

1, Dic Wet op Voedingsmiddels, Medisyne en Ontsmet- 
ingsmiddels, No. 13 van 1929, soos ‘gewysig. 

2. Die “Volksgezondheidswet, No. 36 van 1919, soos 
gewysig. 

3. Die Wet op Fabrieke, Masjinerie en Bouwerk, No. 
22 van 1941, soos gewysig. 

4. Die Wet op Maten en Gewichten; No. 32 van 1922, 
soos gewysig. 

_ 

DEEL I. 
  

WooRDOMSKRYWINGS, 

In hierdie regulasies en spesifikasies, tensy onbestaan- 
baar met die sinsverband, beteken— 

,. letsel * skurwe plekkies, haelmerke, skilreste, bruin 
merke, kern oé, verkleurde kolle en merke wat so 
groot en so veel is dat dit aan die voorkoms van. die 
produk afbreuk doen; 

» iNgemaakte voedsel "— 

(a) ingemaakte vrugte, vrugtemoes, . 
vrugtekonfyt en konserf, jellie en marmelade; 

(b) ingemaakte vrugtekonsentraat; 
(c) ingemaakte groente, groentepuree, groentepasta; 
(d) ingemaakte groentekonsentraat; 
(e) ingemaakte spaghetti; 
(f) ingemaakte sampioene; 

wat deur middel van hitte teen bederf gevrywaar is 
in lugdigverseélde houers; 

» halfstukke ”, beteken die reste. van appelkooshelftes 
wat oorbly nadat die moes vir vyf minute gedreineer 
is oor ’n sif met mase van ’n kwartduim en 18 dm. 
in deursnee; 

» houer”’, ’n blik gemaak van tinplaat of aluminium of, 
tensy onbestaanbaar met die sinsverband, ’n fles of 
bottel van glas gemaak; 

» inhoud ”, alies wat die houer bevat; 
, telling’, die aantal eenhede van die voedsel in enige 

besondere houer; wanneer vir. afsonderlike voedsel- 
soorte gespesifiseer, geld tellings vir A24-houers; vir 
kleiner houers, is die telling pro rata plus 25 persent 
tot die naaste eenheid; vir groter houers is die tellings 
pro rata tot die naaste eenheid; ; 

» uitgeskeie stroop ”, die vloeistof. wat deur die sif loop J 
' wanneer die substansgewig van die inhoud van die 

houer bepaal word; 

6 

vrugtesous, | 

  

%* No. 258.] [12 February 1954, 

It is hereby notified for general information that the 
Department of Agriculture intends to submit the subjoined 
Draft Regulations in connection with Canned Foodstuffs 
(Fruit and Vegetables) Intended for Export for approval. 

Any person who desires to- make any comment should 
direct such comment to the Secretary for Agriculture, 
Agriculture Buildings, P.O. Vallis, Pretoria, to reach him 
within fourteen days from the date of publication hereof. 

PROPOSED REGULATIONS AND SPECIFICATIONS 
. FOR GRADING, PACKING AND MARKING OF 
CANNED FOODSTUFFS (FRUIT AND VEGE-’ 
TABLES) INTENDED FOR EXPORT. 

  

His Excellency the Governor-General has, under the 
powers vested in him by section six of the Agricultural 
Produce Export Act, 1917 (Act No. 35 of 1917), as 
amended, made the following regulations relating to 
canned foodstuffs intended for export : — 

‘yp : 

INTRODUCTORY. 

These regulations are divided into the following 
parts :— 

Part I—Definitions. 
Part U.—General Regulations. 
Part T—Specifications for Canned Fruit. 
Part IV.—Specifications for Canned Fruit Pulps. 
Part -V.—Specifications for Canned Vegetables. 
Part VI.—Specifications for Canned Jams, Jellies and 

Marmalades. 
Part VI. —Specifications for Seconds Grade. 
Nore.—Compliance with these regulations shall not 

exempt any person from complying with any regulation 
promulgated under the following Acts:— 

1. Food, Drugs and Disinfectants Act, No. 13 of 1929, 
as amended. 

2. Public Health Act, No. 36 of 1919, as amended. 
3. Factories, Machinery and Building Work Act, No. 22 

_ of 1941, as amended: - 
4. Weights and Measures Act, “No. 32. of 4922, “as 

amended. 

PART f. 
  

DEFINITIONS. 

Tn ‘these regulations and specifications, unless incon- * 
sistent with the context— 
'“ blemish ” means scab marks, hail, residual peel, brown 

marks, core, eyes, discoloured patches and marks 
which are of such a size and number to detract from 
the appearance of the product; 

“ canned foodstuffs ” means— 
(a) canned fruit, fruit pulp, fruit sauce, fruit jam 

and preserve, jelly and marmalade; 
(b) canned fruit concentrate; 
(c) canned vegetables, vegetable puree, vegetable 

paste; 
(d) canned vegetable concentrate; 
(e) canned spaghetti; 
(f) canned mushrooms; 

which have been preserved by heat against decay in 
hermetically sealed containers; 

“caps” means the residue of apricot halves that 
remains after the pulp has been drained on a 1-inch 
mesh sieve of 18-inch diameter for five minutes; 

“container” mieans a-can made of tinplate or 
aluminium or, unless inconsistent with the context, 
a jar or bottle made of glass; 

“contents” means. everything that is contained in the 
container; . 

“count”? means the number of units of the foodstuff 
in any one container: counts when specified for 
individual foodstuffs apply to A24 containers; for 
smaller container sizes, the counts will be pro rata 
plus 25 per cent to the nearest unit; for larger 
container sizes the counts will be pro rata to the 
nearest unit: / 

“ cut-out syrup ” means the liquid which-passes through 
the sieve when the drained weight of the contents of 
a container is determined;
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“ gebreke ” , benewens letsels, ook swak afwerking, 
veselagtigheid, te veel kern, pitte en alle vreemde 
stowwe; 

» deursnee ”, die grootste deursnee reghoekig met die 
lengteas van die vrugte- of groentesoort gemect; 

4, Substansgewig ”, met betrekking tot die inhoud van 
-enige houer wat ingemaakte voedsel bevat, uitgeson- 
‘derd waar anders gespesifiseer, die gewig van sodanige 
inhoud nadat dit vir twee minute gedreineer is oor 
"9, ronde sif met ’n deursnee van 8 duim en met | 
8 mase per dm.; wanneer vir afsonderlike voedsel, 
gespesifiseer, geld substansgewigte vir A23-houers; vir 
ander houergroottes is die gewigte sroter of kleiner 
in verhouding tot die inhoudsmaat van die houer; 

» uitvoer-etiket ”, die etiket -geheg aan “n houer wat 
bestem is vir verkoop op ’n mark buite die Unie van 
Suid-Afrika en kan voldoen aan die regulasies: van die | 
invoeriand; 

_ a» Volwasse ” , dat dic voedsel wannieer geoes, ’n stadium 
van ontwikkeling bereik het wat behoorlike voltooiing 
van die rypwordingsproses-sal verseker; 

» gesond ”, die. afwesigheid van enige uitwendige of 
inwendige gebreke of fisiologiese tekortkomings wat 
die verwerkingsgehalte van die voedsel mag benadeel; 

» afgewerk ”, dat van die produk wat verpak word, 
ongelyke gedeeltes of gedeeltes. met letsels uitgesny 
en weggegooi is; 

» onafgewerk ”, dat die normale vorm. van die yoedsel- 
soort nie. merkbaar deur afwerking beinvloed is nie; 

» water”, suiwer, onbesmette en drinkbare water. 

DEEL It. 
ree, 

‘ALGEMENE REGULASIES. 
  

HOoUvugRs. 

1, Ingemaakte voedsel bestem vir uitvoer; moet ‘verpak 
word “in— 

(a) houers wat, indien hulle van tinplaat of aluminium 
gemaak is en ’n inhoudsmaat van minder as twee 
gelling het, nie voorheen vir die verpakking van 
enige verbruiksartikel gebruik is nie; 

‘(b) houers wat onbeskadig en skoon is-en sonder enige 
roes en groot duike. 

- DIE MERK VAN HOUERS. 

2..(1) Uitgesonderd in gevalle waar vrystelling kragtens 
 pafagraaf. (i) van subregulasie (2) toegelaat word, moet 

‘voedsel uit die Unie van Suid-Afrika uitgevoer. 
‘gebruik, moet minstens sewe dae voor die ingemaakte 

die naam van dic inmaakinrigting, waar. die ingemaakte 

voedsel vervaardig is en die vervaardigingsdatum, albei 
in kodevorm uitgedruk, deur die produsent gebosseleer 
ef onuitwisbaar gemerk word op elke houer ingemaakte 

Dié kode 

voedsel vir inspeksie aangebied word, aan die inspekteur 

oorhandig word. 

(2) Tedere houer wat enige ingemaakte voedsel bevat . 

wat vir uitvoer bestem is, moet gemerk word deur die 

volgende df daarop te bosseleer of te htografeer of te druk 

op *n etiket.daaraan geplak.: — 

(a) Woorde wat aandui dat die inhoud in die Unie van 
Suid-Afrika geproduseer is; 

(b) ’n juiste beskrywing van die inhoud; 

(c) die graad van die inhoud; 

(a) die netto-gewig van die inhoud; , 

--(e) waar van kunskleurstowwe gebruik gemaak word, 
woorde ter aanduiding daarvan in drukletters van 
grootte 6 punt, uitgesonderd in die geval van kon- 

fyt, jellie en marmelade; 
met dien yerstande dat. indien— 

(i) die kennisgewing van die voorneme om sodanige 
voedsel uit te voer, soos vereis by subregulasie (2) 

_ van regulasi¢ 3 van hierdie regulasies. vergesel gaan- 
van ’n skriftelike verklaring waarin al die besonder- 
hede iby hierdie. regulasie vereis, verstrek word, 
daar ’n uitvoeretiket op die houer aangebring kan 
word; of   

“ defects” means in addition to blemishes, poor trim- 
ming, raggedness, excessive core, pits and all 
extraneous matter; 

* diameter” means. the greatest ‘diameter measured at. 
right angles to the. longitudinal axis of the fruit or 
vegetable; 

“drained weight” in relation to the. contents of any 
container containing a canned foodstuff, means, 
except where otherwise specified, the weight of such 
contents after. draining for two minutes on a circular 

- sieve of 8 inches diameter and of 8 meshes to the 
inch; drained weights, when specified for individual 
foodstuffs. apply to’ A24 containers; for other 
container sizes the weights shall be greater or less 
in proportion to the capacity of the container; 

“export label” means a label attached to a container 
which is destined to be sold on a market outside the 
Union of South Africa and may comply with the 
regulations of the importing: country; 

“mature” means that the foodstuff when harvested has 
reached a. state of development that will ensure the 
proper completion of the ripening process; 

“sound” means the freedom from any external or 
internal defects or. physiological disorders affecting 
the. processing quality of the foodstuff; 

“trimmed ” means that, of the product packed, uneven 
portions or portions with blemishes have been cut 
away and discarded; 

“untrimmed ” means that. the normal shape of the 
foodstuff has not been affected noticeably by trim- 
ming; 

“water” means pure, wholesome and potable water. 

PART II. 

_ GENERAL REGULATIONS. 
  

“CONTAINERS. 
‘1. Canned foodstuffs intended . for export .shall be. 

packed in— 

(a) containers. which, if made of tinplate or aluminium, 
and of less than two gallon capacity, shall not 
have been used previously for the packing of 
any commodity; — 

(b) containers. which are sound and clean,. and are 
free from rust and serious dents. 

MARKING OF CONTAINERS. 

2. (1) Save where exemption is permitted under para- 
graph (i) of sub-regulation (2) the name of the canning 
establishment in which the canned foodstuffs were manu- 
factured and the date of manufacture, both expressed in 
code form, shall be embossed or indelibly marked by 
the producer- on .every container of canned. foodstuffs 
exported from the Union of South Africa. The code 
used must be handed to the inspector not less than seven 
days before the canned foodstuff is tendered for inspec- 
tion: 

- (2). Every container which contains any canned food- 
stuff intended for export shall be marked by embossing 
or lithographing thereon or by printing on a label pasted 
thereon :— 

(a) words signifying that the contents were produced 
in-the Union of South Africa; 

(b) a true description indicating the contents; 

(c) the grade of the contents; 

(d) the nett weight of the contents; 

(e) where artificial colouring is used words disclosing 
the fact in letters of type 6 points face measure- 
ment, except in the case of jams jellies. and 

‘“marmalades; 
provided that; if—’ 

. (i) the notice of intention to export such canned food- 
stuffs, as required by sub-regulation (2) of regula- 
tion 3 of these regulations, is accompanied by a 
written declaration giving ali the particulars 
required by this sub- regulation, the containers may 
bear an export label; or . 

Z
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(ii) sodanige ingemaakte voedsel bestaan uit monsters 
of geskenkbesendings, waarvan die waarde hoog- 
stens £5 is, die houers nie aan die vereistes van Of 
subregulasie (1) of van hierdie subregulasie hoef 
te. voldoen nie. 

(3) Die etikette op houers moet skoon en netjies wees 
en goed vasgeplak word, en mag nie bo-oor ander étikette 
geplak of deur enige ander persoon as die pakker of sy 
agent aangeheg word nie. 

- ° (4) Indien houers in pakke geplaas word, moet sodanige 
pakke skoon, netjies en heel wees, en op iedere sodanige 
pak of op ’n etiket daaraan geplak, moet ' gedruk of 
gesjabloneer word— 

(a) die aantal houers daarin verpak: 

(b) of die grootte. van iedere verpakte houer Of die | 
gewig van die inhoud van iedere verpakte houer; 

(©) die naam ‘vari die inmaakinrigting waar die inge- 
maakte ‘voedsel vervaardig is of die handeismerk 
van die inhoud; 

(d) die inligting wat op sodanige houers versirek moet 
word soos gespesifiseer in paragrawe (a), (b) en (c) 
van subregulasie (2); 

“met dien verstande dat wanneer sodanige pakke gemengde 
soorte van enige ingemaakte voedsel bevat, woorde ter 
aanduiding dat hulle .,gemengde” ingemaakte vrugte, 
konfyt, jellie, marmelade, of groente, na gelang van die 
geval, bevat, gebruik moet word in plaas van die woorde 
genoem in paragrawe (b) en (c) van subregulasie (2). 

INSPEKSIESERTIFIK AAT. 

3. (1) Daar kan afgesien word van die brandmerking 
soos vereis by artikel een van die Wet, indien die besending 
ingemaakte voedsel vergesel gaan van ’n inspeksiesertifi- 
kaat uitgereik. deur ’n inspekteur, en waarin opgegee 
word—. 

(a) die naam. van, die verskeper en die inmaakinrigting 
waar die ingemaakte voedsel vervaardig is; 

(b) of dit per spoor of per skip versend word, en in 
laasgenoemde geval, die naam van die. skip; 

‘ (c) volle besonderhede van merke en nommers; 

(d) manier en vorm van verpakking; 
(e) soort produk en graad; 

(f) bestemming, agent, verwysings; en. 

(g) ’n verklaring dat die besending behoorlik geinspek- 
teer en goedgekeur is as in “n goeie, gesonde en 
verkoopbare toestand en.van die graad wat dit 
heet te wees, en dat die besending voldoen aan al 
die vereistes van hierdie regulasies. 

_(2) Enige persoon wat voornemens is om ingemaakte 
voedsel uit te voer, moet minstens sewe dae. voor. die 
daium van uitvoer die Hoof Vrugte- inspekteur, Posbus 
807: Kaapstad, van sy voorneme in kennis’stel en ‘in die 
kennisgewing moet die volgende besonderhede verstrek 
word : — Lo. 

.(@ Die hoeveelheid vir uitvoer aangebied; 

(b) die besonderhede aangaande die merk, en, bestem-* 
ming daarvan; - 

(c) die naam van-die agent en in ‘die geval van see- 
vervoer, die naam van die skip. 

4. Ingeval enige voedsel wat nie in hierdie regulasies 
gespesifiseer word nie, vir inspeksie aangebied word, moet 
die Hoof Vrugte-inspekteur, of sy behoorlik aangestelde 
plaasvervanger, hom vergewis van die kwaliteit, toestand 
en verpakking. van sodanige voedsel alvorens hy dit. vir 
uitvoer en/of plaaslike verbruik goedkeur. 

DEEL WL. 
  

SPESIFIKASIES ‘VIR INGEMAAKTE VRUGTE., 
  

A. ALGEMENE SPESIFIKASIES VIR ALLE SOORTE INGEMAAKTE . 

. VRUGTE. 

n Algemene spesifikasie vir. alle grade van alle inge- 
maakte vrugte is:as volg:— 

‘Alle: ingemaakte vrugte moet gevrywadr'i wees teen 
moontlikheid van mikrobiologiese bederf-:van meer 
as 0°25 persent by pakhuistemperatuur vir 10 dae. 
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(ii) such canned foodstuffs consist of samples or gift 
shipments, the value of which does not exceed. 
£5, the. containers need not comply with the 
requirements either of sub-regulation (1) or of 
this sub-regulation. 

(3) The labels on containers shall be clean and neat 
and pasted on securely, and shall not be superimposed © 
on other labels, or attached by any person other than 
the packer or his agent. 

(4) If containers are placed in packages, such packages . 
shall be clean, neat and: unbroken, and on every such 
package, or on a label pasted thereon, shall be printed 

| or sténcilled— 

(a) the number of containers enclosed; 

(5) either the size of each enclosed container or the 
weight of the contents of each enclosed container; 

(c) the name of: the canning establishment in which 
_ the canned foodstuffs were manufactured or the 

brand of the contents; 
(d) the information required to be given on such 

containers as specified in paragraphs (a), (6) and 
-(c) of sub-regulation (2); 

provided that’ when such packages contain assorted 
varieties of any canned foodstuffs, words signifying that 
they contain “assorted” canned fruits, jams, - jellies, 
marmalades or vegetables, as the case may be, shall be 
used instead of the words referred to in paragraphs 
(b) and (c) of sub-reguiation (2). 

INSPECTION CERTIFICATE. 

3. (1) The branding required by section one of the Act 
may be dispensed with if the consignment | of canned 
foodstuffs is accompanied by an inspection certificate - 
issued by an inspector, reflecting— 

(a) the name of the shipper and the canning estab- 
lishment in which the canned foodstuffs were 

manufactured; 
(b) whether consigned by rail or by ship, and in the 

latter case, the name’ of the ship;:-.. >»: 
“(c) full particulars: of markings and numbers; 
(d) style of package and pack; 
(e) kind of product and grade; 
(f) destination, agent, references; and 
(g) a statement that the consignment , has been duly 

inspected and passed as being in good, sound and - 
‘merchantable condition and of the grade. which 
it purports to be, and that the consignment: 
complies with all the requirements of these 
regulations. 

(2) Any person who intends exporting canned food- 
stuffs shall give notice of his intention to export to the 
Chief Fruit Inspector, P.O. Box 807, Cape Town, at 
least seven days before the date of export, and the 
notice. shall furnish the following particulars: — 

(a) The quantity offered for export. 
(b) The particulars of marking and destination. ., 

The name. of,.the, agent and in the. case..of sea ° 
..transport,.he name of the ship. . 

A tolerance of 10 per cent on. minimum ‘size 
by count of guavas but not exceeding 4 4 inch 
below the. prescribed minimum size will be . 
allowed.) 

4. In casé any foodstuff, not specified in these ‘regula- 
tions be offered for inspection, the chief fruit inspector 
or his duly appointed deputy shall satisfy. himself as. to 
the quality, condition and packing of such foodstuffs 
before passing it for export and for or local consumption. 

PART TH. 

SPECIFICATIONS FOR CANNED FRUIT. . 
  

A. GENERAL SPECIFICATION FOR ALL KINDS OF CANNED 
-FRuit. 

A general specification for all grades of all canned 
fruits shall be as follows :— 

Ail canned fruit shall be free from’ liability to 
microbiological spoilage in excess of 0-25 per cent at 
warehouse temperature for 10 days.
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B. ‘SPESIFIKASIES VIR ELKE SOORT VRUGTE. 

_ Appelkose, ingemaakte. : 
1. (1) Daar is drie grade appelkose wat ingemaak word 

as helftes, naamlik ,,Puikgraad”, ., Keurgraad ” en 
°° Standaardgraad ” en vir appelkose wat as heles inge- 
maak word, is daar twee grade, naamlik ,, Keurgraad ” 

» Standaardgraad ”. » 

‘O Die. algemene spesifikasies vir al die grade is as 
volg : — 

@ Slegs appelkose met ooreenstemmende variéteitseien- 
skappe.mag saam in diéselfde houer verpak, .en 

-alle helftes wat as ,, Puikgraad” of ,, Keurgraad ”. ” 
gegradeer word, moet onafgewerk wees en "n 
normale vorm hé. Waar afwerking in ,, Standaard- 
graad” nodig is, moet die eenhede so afgewerk 
word dat hulle nie hul normale vorm verloor nie. 

“(b). Wanneer appelkose as heles ingemaak word, moet 
die pitte van die vrugte nie verwyder word nie en 
moet. hulle afgeskil of nie afgeskil word nie, maar |- 

. .. kan hulle op die naat langs gesny word. 

() Die spesifikasies vir elke graad is as volg:— 
Standaard- 

; . Puikgraad. Keurgraad. graad. 

(a) Maksimum telling (helftes).... 30 40 55 
(b) Maksimum telling (heles).... _ 16 20 
(c) Mein substansgewig 

(ONSE)... eee eee eee eee 16 16 16 
(ad) ven: uitgeskeie stroop 

CBLIX.).. cc ccc cece ee cee ee -20. 20 18 

(ce) Eenvormigheid van groottes : — 

Puikgraad. —In enige besondere houer mag die 
gewig van die twee grootste eenhede hoogstens 
een en ’n half maal die gewig van die twee 
‘kleinste eenhede wees. 

Keurgraad.—In enige besondere houer mag ‘die 
gewig van die vier grootste eenhede“ hoogstens 
een en ’n half maal die gewig van die vier kleinste 
‘eenhede wees, 

" Standaardgraad. —In: enige besondere houer 1 mag die 
gewig: van die ses grootste eenhede _hoogstens: 
een en *n half maal die gewig van n die ses kleinste 
eenhede wees. 

@) Klewr. 
_ Puikgraad. —Die eenhede in enige besondere hover 

moet ’n baie goecie en eenvormige kleur hé; ken- 
merkend van appelkose wat goed ryp is. 

Keurgraad.—Die eenhede moet ’n goeie kleur hé, 
kenmerkend. van appelkose wat goed. ryp is. 
Minstens 75 persent vati die eenhede in enige 
besondere. houer. moet ’n .eenvormige Kleur hé- 
en afwykings van die. algemene. kleur -mag-.nie’ 

_ opvallend wees nic. _ 
~. Standaardgraad: Die. eenhede moet. -deorgaans n 

betreklik goeie kleur hé. 

(g) Gebreke.” 
Puikgraad.—Die eenhede in enige besondere houer: 

‘ mag nie gebreke toon nie en hoogstens 5 persent 
kan geringe letsels toon. _ . 

Keurgraad. —Hoogstens 20 persent van die eenhede | 
kan geringe letsels toon. | 

.. Standaardgraad—Hoogstens 30 ‘persent van \ die, 
eenhede kan geringe’letsels toon. 

(A Papdrukking —’n Eenheid .wat sy normale vorm 
_verloor het weens rypheid en waarby geen teken 
van _papdruk. voorkom nie en wat geringe disinte- 
grasie toon, word nie geag papgedruk te wees nie. 

Puikgraad.—In enige. besondere hover kan hoog- - 
— stens een van die eenhede gebreek of beskadig. 

" wees weens papdrukking. 

Keurgraad. —In enige besondere hover kan hoog- 
‘stens twee van die eenhede gebreck of beskadig 
wees weens papdrukking. 

Standaardgraad. —In enige besondere. houer . kan 
-hoogstens drie van die .eenhede - gebreck . wees. 
 -weens Papdrukking. . 

t 
y   

B. SPuciricaTions For Each KIND OF FRUIT, 

Apricots, Canned. 

1. (1) There shall be three grades of apricots canned as 
halves, namely “Fancy Grade”, “Choice Grade” and . 
“Standard Grade”, and for apricots canned as wholes, 
there shall be two grades, namely “ Choice Grade” and 
“ Standard Grade ” 

(2) The general ‘specifications for all the grades shall 
be as follows :— 

(a) Only apricots of similar varietal characteristics shall 
be packed together in the same container, and all 
halves graded as “Fancy Grade” or “ Choice 
Grade” shall be untrimmed and of normal shape. 

’ Where trimming is necessary in “ Standard Grade”, 
the units shall be so trimmed as not to lose their 

_ hormal] shape. 

(b) When canned as whole apricots ‘the fruit shall be 
- . uwnpitted. apricots, peeled of unpeeled, but may be 

slit along the suture. 

(3) The specifications: for each grade shall be as 
follows :— 

Choice Fancy Standard 
Grade. Grade. ° Grade, 

(a) Maximum count halves...... 30. 40 55 
(6) Maximum count wholes..... — 16 20 
(c) Minimum drained weight (oz.) 16 16 16 
(dq) Minimum cut-out — syrup a 

CCBYIX.).. ccc cee cece 20 - 20 18 

(e) Uniformity of size. 

Fancy Grade—In any one container the. weight 
of the two largest units shall not be more than 
one and a half times the weight of. the two 
smallest units. 

Choice Grade—In any one container the weight 
of the four largest units shall not be more than 
one and a half times the ‘Weight | of the four 
smallest ‘units. 

Standard Grade —In any one container ‘the’ weight 
of the six largest units may. not be more than 
one’ and a half times the weight of the six 
smallest units. 

fp Colour. 

Fancy Grade—The -units in any one container 
shall be of very. good and uniform colour, 
typical of well-ripened apricots. 

. Choice Grade-—The units shall be of good colour, 
typical of well- -ripened. apricots. - At least 75 per 
cent of the units in any one container shall be 
uniform -in- colour ‘and units deviating from: the 
general colour shall not do: so conspicuously. 

: Standard Grade.—The units shall be of fanny good 
- colour. throughout. 

(g) Defects. 

Fancy Grade-—The units in any one container shall 
show no ‘defects and not more than _ 5 per cent 
may show minor blemishes. 

Choice Grade.—Not more than 20 per cent of the 
units may show minor blemishes. 

Standard Grade:—Not more than 30 per cent of 
the units may show minor blemishes. 

“(hy ‘Crushing. —A unit which has lost its normal shape 
because of ripenéss and which bears no mark of 
crushing. and shows slight disintegration, shall not 
be considered crushed. 

Fancy Grade.—In any one container not more than 
one of. the units may. be’ broken. or.damaged by 

_crushing. 

‘Choice Grade—In any one container not more than 
two. of the units may be broken or Gamaged by 
crushing. 

- Standard Grade—In- any one container not more 
‘than three of the units may be: broken by y crush- 

~ ing. 
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Appels, ingemaakte. 
2. (1) Daar is twee grade ingemaakte appels, naamlik 

» Keurgraad ” en ,, Standaardgraad ”. 

(2) Die algemene | spesifikasies vir albei- grade is as 
volg:— 

(a) Ingemaakte appels moet berei word van slegs 
gesonde goed verkleurde vrugte wat afgeskil is en 
waarvan die stingel, kelk en kern vetwyder is. Die 
vrugte word dan in die lengte van die kelk na die 
stingel gesny in segmente wat nie groter as kwarte 
of kleiner as sestiendes is nie. . 

(5) Slegs appels met ooreenstemmende variéteitseien- 
skappe moet saam in dieselfde houer verpak word. 
Waar afwerking nodig is, moet die eenhede so afge- 
werk word dat hulle nie hul normale vorm verloor 
nie. 

(c) Tekens van skil en verkleurde dele word geag 
- gebreke te wees. ; 

(3) Die spesifikasies vir elke sraad is as volg:- —_ 

(a) Minimum grootte. 

Keurgraad—Skywe moet minstens 2 duim lank 
wees en hoogstens 4 per ons weeg. 

Standaardgraad,—Die skywe moet hoogstens 8 per 
ons weeg. 

‘ a, Keurgraad. si tania 

(&) Minimum substansgewig (onse)......... 16 16 
(c) Minimum uitgeskeie stroop (Brix.)....... 20 18 

(d) Kleur. 
Keurgraad.—Die eenhede- moet ’n gocie Kleur hé. 

Minstens 75 persent van die eenhede in enige 
besondere houer moet ’n eenvormige kleur hé en. 
afwykings van die alzemene kleur mag nie opval- 
lend wees nic, 

Standaardgraad—Die eenhede moet ’n betreklik 
gocie kleur hé., 

(2) Gebreke. 
Keurgraad. —Hoogstens 20 persent van die eenhede 

kan geringe letsels toon. 
Standaarderaad—Hoogstens 30 persent van die 

eenhede kan geringe letsels toon. 

' Appelsous, ingemaakte. 
3. (1) Daar is twee grade ingemaakte appelsous. 

naamlik ,, Keurgraad ” en ,, Standaardgraad ”. 
(2) Die algemene spesifikasies vir albei grade 1s as 

volg : —- 

(a) Ingemaakte appelsous moet gemaak word van 
gesonde, vars, behoorlik volwasse appels, behoorlik 
geskil en afgewerk. 

(5) Die ingemaakte produk moet gesif of fyngemaak 
word en moet sodanige styfheidsgraad hé dat 
wanneer dit by kamertemperatuur (tussen 60° F. en 
75° F,.) uit die houer gegiet word, die massa effens 
konveks sal bly. 

(c) Die produk moet redelik vry wees van spikkels en 
heeltemai sonder kern of stukkies kern of ander 
vreemde stowwe. 

(d) Die produk moet minstens 90 persent van die totale 
inhoudsmaat van die. houer vul. 

(3) Die spesifikasies vir elke graad is as volg:— 

Keurgraad. _ Standaardgraad. 
(a) Kleaur.....2.... Eenvormige wit Redelik lig van kleur. 

roomkleur. 
(b) Geur....ccesees Die produk most 'n. Die produk moet Rh 

redelik gocie appel- 
geur hé, 

appelgeur he, 

Bessies, ingemaakte, 

4. (t) Daar is drie grade ingemaakte bessies, naamlik 
» Puikgraad ”, ,, Ketrgraad”” en ,, Standaardgraad ”, 

(2) Die algemene spesifikasies vir al die grade is as 
volg :— 

(a) Hierdie  spesifikasies dek aarbeie, Youngbessies, 
Boysenbessies en ander plantkundigverwante 
bessies. 

Youngbessie en die Boysenbessie geag word identies 
te wees. 

‘Die variéteit bessie moet op- die etiket | 
genoem word, maar vir die etikettering kan die |.   

Apples, Canned. 
2. (1) There shall be two grades of canned apples, 

namely “Choice Grade” and “Standard Grade” 
(2) The general specifications for both grades shall be 

as follows :-— 
_ (a) Canned apples shall be made only from sound, well- 

coloured fruit which is peeled, and of which the 
stem, calyx and core are removed, the fruit then 
being sliced longitudinally from calyx to stem in 
segments which are not larger than quarters or less 
than sixteenths. 

(6) Only apples of similar varietal characteristics shall 
be packed together in the same container. Where 

- trimming is necessary the units shall be so trimmed 
as not to lose their-normal shape. 

(c) The presence of peel and discoloured portions will 
be considered defects. 

(3) The specifications | for each grade shall be as 
follows : — 

@ Minimum size. 
. Choice Grade.—Slices may not be less than 2 

inches in length and shall weigh not more than 
four to the ounce. 

Standard Grade.—Slices shall weigh not more than 
eight to the ounce.’ 

Choice Standard 
; Grade, Grade, 

(6) Minimum drained weight (0z,).......... 16 16 
(c) Minimum cut-out syrup (Brix.)......... 20 18 

(d) Colour. 
Choice Grade. —The units shall be of good colour. 

At least 75 per cent of the units in any one 
container shall be uniform in colour and units 
deviating from the general colour shall not do 
so conspicuously. 

Standard Grade.—The units shall be of fairly good. 
colour. 

(e) Defects. 
Choice Grade—Not more than 20 per cent of the 

units may show minor blemishes. ; 
‘Standard Grade-——Not more than 30° per: cent of. 

the units may show minor blemishes. 

Apple Sauce, Canned. 
3. (1) There shall be two grades of canned apple sauce, 

namely “Choice Grade” and “Standard Grade”. 
(2) The general specifications for both grades shall be 

as follows :— 
(a) Canned apple sauce shall be made from sound fresh 

suitably mature apples which have been properly 
peeled and trimmed. 

(b) The canned product shall be screened or minced and 
shall be of such a consistency that when poured 
from the container at room temperature (between 
60° and 75° F.) the mass will remain slightly 
convex. 

(c) The product shall be reasonably free from specks 
and completely free of. core or particles of core 
and other extraneous matter. 

(d)-The product shall occupy not less than 90 per cent 
of the total capacity of the container. 

"(3) The specifications for each grade shall be as 
follows :—’ 

Choice Grade. Standard Grade. 
Uniformly white Reasonably light in 

creamy colour. colour. 
The product. shall The product shall 

have a reasonably have a good apple 
flavour. good apple flavour. 

Berries, Canned. 

A, (1) ‘There shall be three grades of canned berries, 
namely “ Fancy Grade ”, “Choice Grade” and “ Standard 
Grade”. | 

(2) The general specifications for all the grades shall 
be as follows :— 

@ This specification covers strawberries, Young- 
_ berries, Boysenberries and other botanically related 
berries. The variety of berry shall be stated on 
the Jabel; except that for purposes of labelling 
the Youngberry and the Boysenberry may be 
regarded as identical. — 

(a) Colour......... 

(6) Flavour.........
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(b) Die ingemaakte produk moet berei word van vars, 

skoon, gesonde, ryp heelvragte wat gesorteer is en 
waarvan die stingel verwyder is. 

(c) Die produk moet’’n helder, aantreklike kleur hé en 

sonder. insekte, stingels, blare, droé bessies, vuilig- 
heid en. ander vreemde stowwe wees. 

(d) Tekens van onvolwasse, oorryp, verkleurde, gedis- 

integreerde of gedeeltelik droé bessies word geag 
- gebreke te wees. - 

(3) Die spesifikasies vir elke graad is as volg:— 

Puikgraad. Keurgraad. Standaard- 
graad. 

© @) Minimum substansgewig : 
CONSE)... ese eee wees 14 14: 14 

(b) Minimum -uitgeskeie stroop . 
CBrikz.).. 00000 et eeaeeees ' 20 — 18 

(c) Eenvormigheid van grootte. - So, 
- Puikgraad—Die bessies moet feitlik "in eenvormige 

grootte hé. . . . - 

~ Keurgraad——Minstens 75 persent van die bessies 
moet ’n ecenvormige grootte hé. 

Standaardgraad—Minstens 50 persent van die 
eenhede moet *n eenvormige grootte hé, 

(d) Gebreke. — 

Puikgraad—Hoogstens 5 persent van die bessies 
_ kan geringe gebreke hé. on 

Keurgraad—Hoogstens 10 persent van die 
kan geringe gebreke hé. 

Standaardgraad—Hoogstens 20 persent van die 
' bessies kan geringe gebreke hé. , 

bessies 

Appelliefies, ingemaakte, Kaapse. ° 

5. (1) Waar is drie grade ingemaakte Kaapse appel- 

liefies, naamlik’,, Puikgraad ”, ,, Keurgraad ” en Standaard-- 

_ graad”. - 

~ Q) Die algemene 
volg:—~ | a 

_ ., Ingemaakte. Kaapse appelliefies moet slegs gemaak 

spesifikasies vir al die grade is as 

"word van gesonde, ryp, goed verkleurde heelvrugte- 

wat vry moet wees van stingels en kelke. 

(3) Die spesifikasies vir elke graad is as volg:— 

Puikgraad, Keurgraad. 
. ‘ _ graad, 

(@) Minimum . — substansgewig 
(ONSE). 6 cece eee eee 15 15 

(b) Minimum uitgeskeie strcop 
(Brix)......-. alaveee nas 22 20 

(c) Eenvormigheid van grootte. 
Puikgraad—In enige besondere houer moet die 

gewig van die 10 persent grootste eenhede hoog- 

stens gelyk wees aan een en ’n half maal die 
gewig van die.10 persent kleinste eenhede. 

‘Kleurgraad—In enige besondere houer moet die 
gewig van die 10 persent grootste eenhede hoog- 

‘stens gelyk wees aan een en ’n half maal die 
gewig van die 10 persent kleinste eenhede. 

Standaardgraad—in. enige besondere “houer. moet 

die gewig van die 10 persent grootste eenhede 

hoogstens twee maal so swaar weeg as die 10 

persent kleinste eenhede. . O 

(dq) Klewr, 
Puikgraad—Die vrugte moet "n -eenvormige hot 

goue kleur hé. ' = . 

Keurgraad.—Die vrugte moet ’n goeie kleur hé. 
Minstens 75 persent van die bessies in elke houer 
moet ’n eenvormige kieur hé en afwykings van 
die algemene kleur mag nie opvallend wees nie. 

Standaardgraad.—Die vrugte moet ’n goeie kleur 
hé. Minstens 60 persent van die bessies in enige 
besondere houer moet ’n redelike eenvormige 

~ Kleur bé. - 

(e) Gebreke. . 

Puikgraad.—In enige besondere houer kan hoog- 
stens 5 persent van ‘die bessies gebreek of 

_. beskadig wees weens papdrukking. Gebarste of 
stukkende skille word nie geag gebreke te wees 

nie. mo 

Standaard~ 

  

(b) The canned product shall be prepared from fresh, 
clean, sound, ripe, whole fruit which has been 
sorted and stemmed. 

(c) The product shall have a bright attractive colour 
and shall be free from insects, stems, leaves, dried 
berries, grit and other foreign matter. 

(d) The presence of immature, over-ripe, discoloured, 
disintegrated or partially dry berries shall be 
regarded as defects. , 

(3) The specifications for each grade shall be as 
follows :— - m, 

. Choice Fancy Standard 
: Grade. Grade. Grade. 

(a) Minimum drained weight (0z.) 14 14 14 
(6) Minimum ‘cut-out syrup 

CCBriX.).. 0... ccc eee eee eee 20 - 18 

(c) Uniformity of size. - Cope 

Fancy Grade—The berries shall be practically 
uniform in size. 

Choice Grade.—At least 75 
shall be uniform in size. 

Standard Grade—At least 50 per cent of the 
units shall be uniform in size. 

(d) Defects. / , 
Fancy Grade—Not more than 5 per-cent of the 

berries may have minor defects. 
‘Choice Grade.—-Not more than 10 -per cent of 

the berries may have minor defects. 
Standard. Grade—Not more than 20 per cent of 

the berries may have minor defects. 

“per cent of the berries 

Cape Gooseberries, Canned. 

5. (1) There. shall be three grades of canned Cape 
Gooseberries, namely “Fancy Grade”, “ Choice Grade” 
and “ Standard Grade ” ce 

(2) The general specifications for all the grades shall 
be as follows:— 7 

Canned Cape Gooseberries shall be made only 
from sound, ripe, well-coloured whole fruit which 
shall be free from stems and calices. 

(3). The specifications for each grade shall be as 
follows :— . 

Choice Fancy Standard 
Grade. Grade. Grade. 

(a) Minimum drained weight (0z.} 15 15 15 
(6) Minimum. cut-out — syrup 

(OBYIK. cele cece eee ene ~ 22 20 

_(c) Uniformity of size. a 
-Fancy Grade-—In any one container the. weight 

of the 10 per cent largest units shall be not 

mote than one and a half times that of the 
10 per cent smallest units. 

Choice Grade-—In any one container the weight 
of the 10 per cent largest units shall be not 
more than one and a half times that of the 

' 10 per cent smallest units. : 

Standard Grade—In any one container the weight 

“of the 10 per cent largest units shall be not 

more than twice the weight of the 10 per cent 
smatlest units. 

(d) Colour. *- 
Fancy. Grade—The fruit shall be of uniformly 

high golden colour. 

Choice Grade—The fruit shall be of good colour. 
Not less than 75 per cent of the berries in any - 

oné container shall be uniform in colour, and 

berries deviating from the general colour shall 

not do so’ conspicuously. 

Standard Grade-—The fruit shall be of good 

colour. Not less than 60 per cent. of the berries 

shall be reasonably uniform in colour in any 

one container. , 

(e) Defects. - : . a 

Fancy Grade—In any one container ‘not more: 
~:than 5 per cent of the berries may be broken 

~ 6r damaged by crushing. Cracked or broken . 

skins shall not be regarded as defects. 

Al
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_ Keurgraad.—In enige besondere hover. kan hoog- 
stens 10 persent van die bessies’ gebreek ‘of 
beskadig wees weens papdrukking. Gebarste of 
stukkende skille word nie geag gebreke te wees 
nie. 

Standaardgraad.—In enige besondere hover kan 
hoogstens 20 persent van die bessies gebreek of 
beskadig wees weens papdrukking. Gebarste 
of stukkende. skille word nie geag gebreke te 
wees nie. 

‘Droévrugte, ingemaak. 

6. (1) Daar is een graad ingemaakte droévrugte, naam- 
lik ,, Standaardgraad ”. * 

(2) Die spesifikasies vir Standaardgraad is as volg:— 

@ Ingemaakte ,, droévrugte ” kan ongemeng ingemaak 
word of; indien dit gemeng word;. moet die ver-. 
houding van elke vrugtesoort op die houer genoem 
word. | ° 

(b) Die graad dro€vrugte’ wat gebruik word moet 
minstens een diamantgraad wees, en in die geval 
van droépruimedante, van ’n graad van minstens ° 
,», 100 pruimedante per Ib.”. 

(c) Die soort droévrug en die feit dat die produk berei 
is van droévrugte moet duidelik op die etiket aan- | 
gedui word. 

(d) Die produk moet sonder vuiligheid en alle ander 
vreemde stowwe wees, en die verskillende vrugte- 
bestanddele moet genoeg gekook wees om sag te 
wees, maar nie so veel dat daar opvallende dis- 
integrasie .voorkom nie. 

©. Die minimum substansgewig moet 18 onse.en die 
_ Minimum, sterkte van die uitgeskeie stroop wanneer 
“/gestabiliscer, moet 25° Brix. wees.. 

(f) Die grade. droévrugte hier genoem, is. dié gepubliseer 
by Goewermentskennisgewing No..:2449 van 14 
Desember 1945, soos van tyd tot tyd-gewysig. 

Droévrugteslaai, ingemaak. 

7. (t) Daar is een graad ingemaakte droévrugteslaai, . 
: naamlik », Standaardgraad ”. 

(2) Die spesifikasies vir Standaardgraad is as volg:— 

(a) ,, Ingemaakte droévrugteslaai”” moet gemaak word 
van slegs behoorlik: bereide droévrugte van min- 

.stens ,,een diamant”-graad en in die geval van 
droépruimedante van ’n graad van minstens 100 
piurmedante per 1 lb. en stroop, uitgesonderd dat 
die produk ook nog kersies of druiwe mag bevat 
wat in die.cerste instansie anders gepreserveer is 
as deur droog. 

(a Iagemaakte droévrugteslaai” dui aan "n mengsel . 
bestaande uit minstens vier hoofdroévrugtebestand- 
dele en.’n aantal opsionele mindere droévrugte- 
bestanddele’ waarin die. hoof- en die minder 
bestanddele in dieselfde verhoudings aanwesig is as 
in die geval van ingemaakte ,, vrugteslaai ”’, 

(c) Slegs droéboomvrugte moet die hoofbestanddele uit- 
maak. ; 

(d) ., Ingemaakte’ droévrugteslaai ” kan geétiketteer 
word ,, Vrugtecompéte ” of ’n ander erkende naam. 
Die etiket moet duidelik aandui dat die produk 
berei is van. droévrugte en minstens elke hoof- 
bestanddeel moet genoem word. 

(ve) Die produk moet vry wees van vuiligheid en van alle 
ander vreemde stowwe en die verskillende vrugte- 
bestanddele moet genoeg gekook wees om sag te | 
wees, Maar nie so veel dat opvallende disintegrasie 
voorkom nie. 

@) Die minimum substansgewig moet 18 onse wees en 
die minimum sterkte van die uitgeskeie stroop, 

. wanneer: gestabiliseer, moet 25° Brix. wees. 

@} Die grade droévrugte hier genoem, is .dié- gepubliseer 
by Kennisgewing No. 2449 van 14 Desember 1945, 
Soos van tyd tot tyd gewysig. 
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Choice Grade—In any one container not more 
than 10 per cent of the berries may be broken 
or damaged by crushing. Cracked or broken 
skins shall not be regarded as defects. 

Standard Grade—In any one container not more 
than 20 per cent of the berries may be broken 
or damaged by crushing. Cracked or broken 
skins shall not be regarded as defects. 

Dried Fruits, Canned. 

6. (1} There shall be one brade of canned dried fruits, 
namely “Standard Grade” 

(2) The specifications for Standard Grade shall be as 
follows :— 

(a) Canned’ “dried tree - fruits” may be canned 
unmixed, or if: canned mixed, the proportions 
of each fruit shail be stated on the container. 

(6) The grade of dried fruit used shall not be lower 
' than one diamond grade and in the case of dried 

prunes of a grade not lower than “ 100 prunes 
to 1 Ib.” 

(c)- ‘The “kind of dried fruit and the fact that the 
product is prepared from dried fruit must be 
clearly indicated on the labels. 

(d) The product shall-be free from grit and from all — 
other extraneous matter and the various fruit 
ingredients shall have been processed sufficiently 
to be tender but not so much as to have caused 
noticeable disintegration. 

(e) The minimum drained weight shall be ‘18. oz. and 
the minimum cut-out syrup Strength when 
stabilized shall be 25° Brix. 

, ® The grades. of dried fruit referred to are those 
. published under Government Notice No. 2449 

of 14th December, 1945, as amended from ( time 
to time... tb , cae 

Dried. Fruit Salad, Canned. 

7. (1) There shall be ‘one grade of canned dried fruit 
salad, namely “Standard Grade” 

(2) The specifications for Standard Grade shall be as 
follows :— 

_.(@ Canned “ dried fruit salad” shall be made only 
from suitably prepared dried fruits of not less 
than. one diamond grade, and in the case of 
dried prunes of a grade not lower than “100 — 
prunes to 1 Ilb.”, and syrup, except that the 
product may in addition contain cherries or grapes 

"preserved in the- first instance other than by drying. 

(b) Canned “dried fruit salad” denotes a ‘mixture - 
‘consisting of at least four major dried | fruit 
ingredients and any number of optional minor 
dried fruit ingredients, major and minor ingre- 
dients being present in the same proportions as 
in the case of canned “fruit salad”, , 

(c) Only dried tree fruits ‘shall comprise the major 
ingredients. 

(d) Canned “ dried fruit salad” may be labelled 
“Compote of Fruit” or other approved name. 
The label shall clearly indicate that the product 
has been made from dried fruit and atleast each 
major ingredient shall be specified. 

(e) The product shall be free from grit and from all 
other extraneous matter and the various fruit 
ingredients shall have been processed sufficiently 
to be tender but not so much as to have caused 
noticeable disintegration. 

(f)} The minimum drained weight shall be 18 oz. and 
the minimum cut-out syrup strength when 
stabilized shall be 25° Brix. OO 

(g) The grades of dried fruit referred to are ‘those 
. published under Government Notice No. 2449 of 
14th December,: 1945, as amended from time to 
time.
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- a... ° Wye, ingemaak. 

--8.-(). Daar is twee grade ingemaakte vye, naamlik 

» Keurgraad ” en ,, Standaardgraa ” 

(2) Die algemene spesifikasies vir albei grade is as 

volg:— 

-(a) Ingemaakte vye moet verpak word slegs as. heel- 

vrugte en slegs vye met ooreenstemmende variéteits- 

eienskappe mag saam in dieselfde houer verpak 
" word. 7 

(b) Die produk moet gemaak word van slegs volwasse, 

goed gevormde, behoorlik ryp vye wat behoorlik 
berei is. Die vleisstingels. van die vrugte hoef nic 

' verwyder te word nie. | oF 

(c) Die produk moet ’n gocie-kleur.hé en sonder stingels, 
~ blare en alle vreemde stowwe wees. 

(d) Tekens van disintegrasie, strawwe oopbars, onvol-. 

wassenheid, merke, kneusplekke, verkleuring, insek- 
‘en ander beskadiging word geag gebreke te wees. 

(3) Die spesifikasies vir elke graad is as volg — 
: . ; Standaard- 

. Keurgraad, graad. 

(a) Minimum substansgewig (onse)......... 14 14 
(6) Minimum (° Brix.) uitgeskeie stroop...... 25 22 

. (c) Maksimum telling............. veeeeeaes 250 40 

(d) Eenvormigheid van grootte. 
Keurgraad——Die gewig. van die vier. grootste een- 

hede in enige besondere houer. kan hoogstens 
een en ‘n half maal die gewig van die vier. 
Kleinste eenhede wees. ... . 

Standaardgraad.—Die gewig van dieses grootste 
eenhede in enige besondere houer. kan hoogstens 

_ een enn half maal die gewig van die ses kleinste 
’ eenhede wees. mo 

(¢) Kleur. oo Se 
-" - Keurgraad—Die eenhede moet.’n goeie kleur hé. 

- Minstens ‘75 persent van die eenhede in enige: 
_besondere houer moet *n eenvormige kleur hé 
en afwykings van die algemene kleur mag nie 

1. opvallend wees nie. a 
Standaardgraad.—Die eenhede moet: deurgaans 1 
.- betreklik goeie kleur hé. 

((f) Gebreke. = a 
Keurgraad.—Hoogstens 20 persent van die eenhede 

_ kan geringe letsels toon. 
Standaardgraad.—Hoogstens 30 persent van die een- 

hede kan geringe letsels toon. ~ 

Vrugteslaai, ingemaakte. 
9. (1) Daar. is drie grade. .,ingemaakte vrugteslaai, - 

naamlik »» Puikgraad ”, ,, Keurgraad ” en Standaardgraad ”. 

(2) Die algemene spesifikasies vir al die. grade is as 
volg:—_ 

(a) Die. naam ,,ingemaakte vrugteslaai” dui aan ‘n 
_ mengsel ingemaakte vars vrugte, behoorlik berei van 

of vars vrugte Of ingemaakte vars vrugte, en die 
mengsel bestaan uit minstens dric hoofbestanddele. 
*n Hoofbestanddeel is een waarin die vrugte aan- 

_ wesig is in die verhouding van minstens 15 persent. 
of hoogstens 33 persent en ’n mindere bestanddeel 
is hoogstens 10 persent van die totale .substans- | 
gewig van die inhoud. 

(b) Vrugteslaai kan die volgende vrugtesoorte insluit: 
Appels, appelkose, picsangs, kersies, druiwe, koe- 
jawels, lemoene, pere, pynappels, kwepers en_geel- 

'-perskes. Van bostaande vrugtesoorte kan _slegs 
die volgende hoofbestanddele wees: 
koejawels, pere, pynappels en geelsperskes. 

(c) Die vrugtebestanddele moet voldoen aan die gehalte- 
standaarde in hierdie spesifikasies voorgeskryf vir 
daardie vrugte en vir die onderskeie grade daarvan.’ 

(d) Die volgende vrugte moet, indien hulle gebruik 
“word, slegs verpak word op die wyse aangedui:— 

Appels.....c... eee eee Cees Skywe of segmente. 
- Appelkose.. 2... eee eee Helftes. 
Druiwe.......6+ Se eeeeeeee Heles. 
Koejawelsz.........00eeeee Helftes of kwarte. oo 
Geelperskes........5.00555 Helftes, kwarte of skywe. 
Pere... cece cee eee eee . Geskilen ontkernde helftes, kwarte 

. of skywe. 
-Pynappels...... esas eaeees Skywe, stukke, of brokkies. 

, ‘eeeees Skywe . of, segmente. -. 

Appelkose,   

Figs, ‘Canned. a 

8..(1) There shall be two-grades of canned- figs, namely 
-“Choice Grade” and “Standard: Grade”. - 

(2) The general specifications for both grades shall 

+ be as follows: — 

(a) Canned figs shall be packed -only as whole fruit 

-and only figs of similat. varietal. characteristics 

_. shall be packed -together in the same container. 
(b) The product shall be made only from mature, 

well-formed suitably ripe figs which have been 

suitably prepared. The fleshy stalks of the fruit 
need not be removed. , 

(c) The product shali be of a good colour and free 

from stems, leaves and all extrancous matter. 

_ (d) The presence of disintegration, severe splitting, 

immaturity, scars, bruises, discolouration, insect 

and other injuries shall be regarded as defects. 

' (3) The _ specifications for each grade shall be as 

‘| follows:— ° 
: : Choice . _ Standard 

- -: Grade. Grade. 

(a) Minimum drained weight (02.).......++. 14 | 14 

| (©) Minimum cut-out syrup CBrix.).......-. 25°: 22 

~ (c) Maximum count...0.. 0. cece eeee 7. 25. 40 

(d) Uniformity of size. oO 
Choice Grade—In any. one container. the weight 
_ of the four largest units may not. be. more than 

one and a half times the weight of. the four 

smallest units. 
Standard Grade.—In any one container the weight 

‘of the six largest units may not be more than 

one and a half times the weight of the six 
..- smallest units. 

(e} Colour. st; oo 
Choice Grade.—The units shall be. of good colour. 

At least 75 per cent of: the units in any. one 
--. container shall: be uniform-in colour and units 

:.<’ deviating from the general colour:maynot do so 
“. -eonspicuously.° Soa, . 

. Standard Grade.—The units shall be of fairly good 
colour throughout. oo 

Gf) Defects. * mA - 
Choice Grade._Not more than -20 per cent of the 

units may show minor blemishes. ~ 
Standard Gradé——Not more than 30 ‘per cent of 

’ the units may show minor blemishes. 
: Fruit Salad, Canned. 

9..(1) There shall be three grades of canned fruit salad, 

namely “ Fancy Grade ”, “ Choice Grade” and “ Standard 
Grade”. | mo, . 

(2) The general specifications for ‘all the grades shall 

be as follows :— . 

(a) The name “canned. fruit. salad.” denotes a mixture 

“of canned fresh fruits, suitably. prepared either 
. from fresh fruits or from-canned fresh.fruits, the 

mixture consisting of at least. three major 
ingredients. A major ingredient is one where the 

- fruit is present in the proportion of not less than 
15 -per. cent or not:more than 33 per cent, and a 
minor ingredient not more than 10 per cent of the 
ageregate drained weight of the contents. 

(b) Fruit salad may include the following kinds of 
fruit: Apples, apricots, bananas, cherries, grapes, 
guavas, oranges, pears, pineapples, quinces and 
yellow peaches. Of the above fruits the following 
only may be major ingredients: Apricots, guavas, 
pears, pineapples and yellow peaches. - 

(c) The fruit ingredients shall conform to the standards 
of quality set in these specifications for those fruits 

__and for the respective grades. . 
(d) When utilized, the following fruits shall be packed 

only in the style indicated :— mS 
Apples. ........2 ee eee Slices or segments. 

: Apficots......... Veeee Halves. : 
GrapeS.... cc eee cea ee Wholes. 
/GUAVAS. cee eee eee ’.. Halves or quarters. 
Yellow peaches........ Halves, quarters or slices. 
PP@AFS. occ eee eee : Peeled and-cored hatves, quarters 

‘ my : or slices. | - | 
Pineapples..... daeeeas Slices, chunks or: titbits: 
Quinges......00e scenes Slices or segments. 

_B
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 (e) Die naam van minstens elke hoofvrugtebestanddeel 
in die produk moet op die etiket aangedui word. 

(f) Die gebruik van kunsgekleurde kersies word by 
hierdie produk toegelaat mits die ander bestand- 
dele. nie baie verkleur word nie. Kersies kan 
gebruik word of as heles of as helftes. 

(3) Die spesifikastes vir elke gtaad is as volg:— 

' Puikgraad. Keurgraa graad. 

oe (@) Minimum substansgewig . 17, 17 16 
onse 

-. (b) Minimum uwitgeskeie stroop , uo : 
(CBEIK ae cseceeeeseeeeee 22 22 =. (20 

_ (©) Ander gehaltefaktore. 
Puikgraad moet bestaan uit Puikgraadgehaltevrugte 

ten opsigte van kleur en gebreke. 
Keurgraad moet bestaan uit Keurgraadgehalte- 

vrugte ten opsigte van kleur en gebreke. 
Standaardgraad moet bestaan uit Standaardgraad- 

gehaltevrugte ten opsigte van kleur en gebreke. 

Vrugteslaai, ingemaakte tropiese. 

- 10. (1) Daar is twee grade ingemaakte tropiese vrugte- 
slaai, naamlik ,, Keurgraad ”’ en ,, Standaardgraad ”. 

(2) Die algemene spesifikasies vir albei grade is as 
volg:— 

(a) Die naam ,, Ingemaakte Tropiese Vrugteslaai” dui- 
aan “n mengsel ingemaakte vars tropiese vrugte, 
behoortik berei van Of vars tropiese vrugte of van 
ingemaakte vars tropiese vrugte, en die mengsel 
bestaan wit minstens drie hoof tropiese vrugte- 
bestanddele. *n Hoofbestanddeel is een waarin die 
vrugte aanwesig is in die verhouding van minstens 
15 persent of hoogstens 33 persent, en “n mindere 
bestanddeel hoogstens 10 persent- 

“.. (b) Tropiese vrugteslaai kan die volgende soorte. vrugte 
insluit: Appels, appelkose, avokado’s, piesangs, 
kersies, ‘sitrusvrugte, granadillas, druiwe, koejawels, 
mango’s, papajas, -pefe, pynappels, Kwepers en 
geelperskes. Van bostaande vrugte mag slegs 

_ onderstaande. hoofbestanddele wees: : Avokado’s, 
.piesangs, sitrusvrugte, granadillas, koejawels, 
mango’s, papajas en pynappels. Piesangs en grana- 
dillas mag nie saam in dieselfde houer verpak word 

nie. 
(c) Die naam van minstens: elke hoofbestanddeel van 

die produk moet op die etiket aangedui word. 

(3) Die spesifikasies vir elke graad is as volg:— 

Standaard- 
Keurgraad. graad. 

(a) Minimum substansgewig (onse)......... 17 16 
(6) Minimum uitgeskeie stroop (Brix.)....... 22 20 

(c) Ander gehaltefaktore. 
Keurgraad moet bestaan uit Keurgraadgehalte- 

vrugte ten opsigte van kleur en gebreke. 
Standaardgraad moet bestaan uit Standaardgehalte- 

vrugte ten opsigte van kieur en gebreke. 

Vrugteketkie, ingemaakte. 

11. (1) Daar is drie grade ingermaakte vrugtekelkies, 
‘naamlik ,,Puikgraad”, ,, Keurgraad”.en 5, Standaard- 
graad ”. 
Q Die algemene spesifikasies vir alle grade is as 

‘volg:— 

(2) ‘Die naam ,, Ingemaakt te Vrugtekelkie ” duj aan ’n 
mengsel ingemaakte vars vrugte behoorlik berei of 
van vars vrugie of van ingemaakte vars vrugte, en 
die mengsel bestaan uit minstens vier hoofvrugte- 
bestanddele en uit enige aantal opsionele mindere 
vrugtebestanddele. 

(b) Vir die toepassing van hierdie spesifikasie is *n 
meerdere bestanddeel cen waar die vrugte aan- 
wesig is in die verhouding van minstens 15 persent 
en hoogstens 33 persent van die totale substans- 
gewig van die inhoud, en °’n mindere bestanddeel 
een waar die vrugte aanwesig is in die verhouding 

‘van minder as 10 persent. Appels en kwepers 
saam mag nie aanwesig Wees in groter hoevee lhede 
as— 

25 persent vit Puikgraad; 
25 persent vir Keurgraad, 
30 persent vir Standaardgraad. 
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(e) The name of at least each major fruit ingredient in 
the product shall be specified on the label. 

(f) The use of artificially coloured cherries is permis- 
‘sible in this product; provided there is no serious 
staining of the other ingredients. Cherries may be’ 
used either as wholes or halves. . 

(3) The specifications for each grade shall be as 
‘follows :— 

. Fancy Choice Standard 
: Grade. Grade, — Grade. ~ 

(a) Minimum drained weight (oz.) 17 17 16 
* (6) Minimum cut-out syrup 

CBriX.).......c ccc eee ee 22 22 20 

(c) Other quality factors. 
Fancy Grade shall consist of fancy grade quality 

fruit in respect of colour and defects. 
Choice Grade shall consist of choice grade quality 

fruit in respect of colour and defects. 
. Standard Grade shall consist. of standard grade 

. quality fruit in respect of colour and defects. 

‘Fruit Salad, T ropical, Canned. 

10. (1) There shall be two grades of canned tropical 
fruit salad, namely “Choice Grade” and “ Standard 
Grade”. 

(2) The general specifications for. both grades shall be 
as follows :— 

(a) The name “canned tropical fruit salad” ' denotes 
a mixture of canned fresh tropical fruits, suitably 
prepared either from fresh tropical fruits or from 
canned fresh tropical fruits, the mixture consisting 
of at least three major tropical fruit ingredients. 
A major ingredient is one’where the fruit is present | 
in the proportion of not less than 15 per cent or 
not more than 33 per cent, and a minor ingredient 
not more than 10 per cent. 

(6) Tropical fruit salad may include the following kinds 
of fruit: Apples, apricots, avocados, bananas, 

‘cherries, citrus fruits, granadillas, grapes, guavas, 
Mangoes, papaws, pears, pineapples, quinces and 
yellow peaches. Of the above fruits the following 
only may be major ingredients: Avocados, - 

. bananas, citrus fruits, granadillas, guavas, mangoes, 
papaws ‘and pineapples. Bananas and granadillas 
shall not. be used together in the same container. 

(c) The name of at least each major fruit ingredient in 
the product shall be specified on the label. 

(3) The specifications for each grade shall be as 
. follows :— 

Choice Standard 
. 7 Grade, Grade, 
(a) Minimum drained weight (oz.).......... 17 . 16 
(5) Minimum cut-out syrup (Brix.)........ 22 20 

(c) Other quality factors. | 
Choice Grade shall consist of choice grade quality 

fruit.in respect of colour and defects, 
Standard Grade shall consist of standard grade 

quality fruit in respect of colour and defects. 

Fruit Cocktail, Canned. 

11... There shall be three grades of canned fruit 
cocktail, namely “ Fancy Grade”, “Choice Grade” and 
“ Standard Grade ”. 

(2) The general: specifications for all grades shall. be as 
follows :—~ 

(a) The name “ canned fruit cocktail ” denotes a mixture 
of canned fresh fruits suitably prepared either from. 
fresh fruits or from canned fresh fruits, the mixture 
consisting of at least four major fruit ingredients 
and of any number of optional minor fruit 
ingredients. 

' (b) For the purpose of this specification a major 
ingredient is one where the fruit is- present in the 
proportion of not less than 15 per cent and not 
more than 33 per cent of the aggregate .drained 
weight of contents, and a minor ingredient one 
where the fruit is present in a proportion of less 
than 10 per cent. Apples and quinces together 
may not be present to the extent of more than— 

. 25 per cent for Fancy. Grade. 
25 per cent for Choice Grade. 
30 per cent for Standard Grade. 
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(c) Waar perskes, pere, appels en kwepers gebruik 

van dobbelsteentjies, en in die geval van pynappels 
kan dié vrugte verpak word as dobbelsteentjies, 
stukkies of brokkies. Al die dobbelsteentjies moet 
netjies gesny en min of meer kubusvormig wees. 

(d) Appelkose mag nie by ingemaakte vrugtekelkies 

ingesluit word nie. . 

(e) Die naam van minstens elke hoofvrugtebestanddeel 
in die produk moet op die etiket aangedui word. 

(f} Die gebruik van kunsgekleurde kersies word by 
hierdie produk toegelaat mits die ander bestand- 

dele ni¢ baie verkleur word nie. Kersies kan of 

as heles Of as helftes gebruik word. : 

. (3) Die spesifikasies vir elke graad is. as -volg:— 

Puikgraad. Keurgraad. Standaard- 

eo . _ graad. 

(a) Minimura substansgewig : : 

(ONSE). 6 ce cece erence nee a 17 - 16 
(6) Minimum uitgeskeie stroop - 

(CBYIX.)... 02200 e eee ee 22 _ 20 

(ce) Ander gehaltefaktore: — .- 

_Puikgraad, moet bestaan uit Puikgraadgehalte- 
vrugte ten opsigte van kleur en gebreke. 

* Keurgraad, moet bestaan uit Keurgraadgehalte- 
vrugte ten opsigte van kleur en gebreke. 

Standaardgraad, moet ‘bestaan uit Standaardgraad- 

gehaltevrugte ten opsigte van kleur en gebreke. 

Granadillas, ingemaakte. 

- 12. (1) Daar is twee grade ingemaakte granadillas, 

naamlik ,, Keurgraad ” en ,, Standaardgraad ”. 

_ (2) Die spesifikasies vir albei grade is as volg:— 

+ (a) Ingemaakte _granadillas moet .gemaak word van 

. .- gesonde, volwasse. vrugte. a 

-. (b) Tekens van enige stof wat vreemd is aan die binne- 

deel van die granadilla, afgesien van suiker en 

water, word géeag *n gebrek te wees. 

(c) In enige besondere houer moet_daar minstens 50 

persent vrugte wees. 

(3) Die spesifikasies vir elke graad is as volg:— 

: Standaard- 
graad. Keurgraad. , 

(a) Minimum uitgeskeie stroop (“Brix,)....... 20 

(b) Algemeen. 

Keurgraad—Die produk moet ’n aantreklike voor- 
koms hé en feitlik sonder verhoute pitte wees. 

Standaardgraad.—Die produk moet ’n aantreklike 
voorkoms hé en redelik vry van verhoute pitte 
wees. _ 

Druiwe, ingemaakte. 

13. (1) Daar is drie grade ingemaakte druiwe, naamlk 

» Puikgraad”, ., Keurgraad” en ,, Standaardgraad ”.. 

(2) Die algemene spesifikasies vir al die grade is as 

volg:-— 

(a) Ingemaakte druiwe moet gemaak word van slegs. 
_ gesonde, gewaste druiwe wat ryp genoeg is en 

sonder Stingels, stamme en blomstele. 

(b) Waar witdruifvariéteite ingemaak word, moet daar 
op die etikette die woord ,, wit” aangebring word 
en in die geval van ander variéteite of die woord 
rooi” of ,,donker”. Vir ,,Puikgraad” moet 

slegs Withanepoot (Muskat) gebruik word. 

(3) Die spesifikasies vir elke graad is as volg:—. 
 Pyi . onag | standaard- 
Puikgraad, Keurgraad. graad. 

(a) Minimum substansgewig . 
(onse)........06% eee cnees 16 16 

(b) Minimum uiltgeskeie stroop ~ _ 
(Brix.)...-. 18 18: 18 

> (©) Minimum deursneevankorrels 4} duim 4 duim & duim. 

word, kan hulle aanwesig wees slegs in die vorm | 
(c) Where peaches, pears, apples and quinces are 

used, they may be present only in the form of 
dice, in the case of pineapples, the fruit may be 
packed: as dice, chunks or titbits. All dice 
shall. be. cleanly cut approximate cubes. 

(d) Apricots shall not be included in canned fruit 
cocktail. ~ 

(e) The name of at least each major fruit ingredient 
in the product shall be specified on the label. 

(f) The use of artificially coloured cherries is permis- 
sible in this product provided there is no serious 
staining of the other ingredients: Cherries may 
be used either as wholes or halves. 

(3) The specifications for each grade shall be as 
| follows : — 

Fancy — Choice ~— Standard 
~ . Grade. Grade. Grade. 

_ (a) Minimom drained weight(oz.) 17 17 16 
(6) Minimum cut-out syrup 

CBTix.).... 00000 eee ee aeee 22 20 

(c) Other quality factors. 

‘Fancy Grade: shall consist of fancy grade quality 
fruit in respect of colour and defects. : 

Choice Grade shall consist of choice grade quality 
_ fruit in respect of colour and defects. 

Standard .Grade shall consist of standard grade 
quality fruit in respect of colour: and defects. 

Granadillas, Canned. 

12. (1) There shall be two grades of canned 
granadillas, namely “Choice Grade” and “ Standard 

- Grade”. 

(2) The specifications for both. grades shall be as 
‘follows:—_ , — : . 

(a) Canned granadiflas shall ‘be. made from sound, 
mature” fruit. - o : 

The presence of any material which is foreign to 

the inner portion of the granadilla, apart from 
sugar and water, will be treated as a defect. 

(c) In: any one container there shall be at least 50 per 

cent of fruit. 

(3) The specifications. for each grade shall be as 

follows : — 

o 

Choice Grade. Standard Grade. 
(a) Minimum cut-out - 

20 syrup (°Brix.). . 

(b) General. | 
Choice Grade.—The product shall be of an attrac- 

' “tive appearance and shall be practically free from 
woody pips. 

. Standard Grade-——The product shall be of an 
attractive appearance and shall, be reasonably 
free from woody pips. 

Grapes, Canned. 

13. (1) There: shall be three grades of canned grapes 
namely “ Fancy Grade”, Choice Grade” and “ Standard 
Grade”. i 

(2) The general specifications for all the grades shall 

be as follows :— : 

(a) Canned grapes shall be made only from sound, 
‘ washed, suitably ripe berries which are free from 

stems, stalks and pedicels. 

_ (b) Where white varieties of grapes are canned, the 

labels’ shall bear the. word “white”, in the case 
‘of other ‘varieties, either the word “red” or 
“dark” shall-be used.. Only White Hanepoot 

(Muscat) shall be used for “Fancy Grade”. 

(3) The specifications for each grade shall be as 

follows :— 
Fancy - ‘Choice Standard   : Grade. ‘Grade, Grade. 

(a) Minimum drained weight (0z.) 16 16 16 
(b) Minimum cut-out" “syrup 

(° Brix... cece cece eee eee eet: 18 
fe ip. A in (c) Minimum diameter of berries 34 in.’ 

iS
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(d) Eenvormigheid van grootte. . 
Puikgraad—tn enige besondere _houer moet die 

gemiddelde deursnee van die 5 persent. grootste 
korrels hoogstens */. duim groter wees as die 
gemiddelde deursnee van die 5 persent kleinste 
korrels, - 

Keurgraad—tn enige besondere houer moet die 
gemiddelde deursnee van die 10 persent grootste 
korrels hoogstens */:. duim groter wees as dic 
gemiddelde deursnee van die. 10 persent kleinste 
korrels. By die toepassing van hierdie regulasie 
moet die kleinste korrels in die houer tot 10 
persent. van ‘die inhoud buite rekening gelaat 
word, 

Standaardgraad—In enige besondere houer moet 
die deursnee van die 10 persent grootste korrels 
hoogstens -#; duim, groter wees as die gemiddelde 
deursnee van die 10 persent kleinste korrels. B 
die toepassing van hierdie regulasie moet die 
kleinste korreis in die houer tot 10 persent van 
die inhoud buite. rekening gelaat word. 

(e) Letsels. 
Puikgraad—Die korrels moet sonder stingelentver- 

kleuring en letsels wees, maar eenvormige amber- 
verkleuring en geringe velletsels-wat kenmerkend 
van die Hanepootdruif is, word nie geag gebreke 
te wees nie. 

Keurgraad.—Die korrels moet sonder stingelentver- 
kleuring en letsels wees, maar ndg ecenvormige 
amberverkleuring ndg geringe velletsels geag word 
gebreke te wees. 

Standaardgraad.—-Die korrels moet redelik vry van 
letsels wees, maar nog eenvormige amberver- 
kleuring ndg mindere velletsels moet geag word 
gebreke te wees. In hierdie graad word ’n groter 
speling ten opsigte van letsels toegelaat as by 
Keurgraad, maar die algemeng voorkoms moet 
aantreklik wees. 

# Disintegrasie. 
: Putkgraad. —Hoogstens 2 persent van. die korrels 

in ’n houer kan gedisintegreer wees.. 
Keurgraad.——Hoogstens 5 persent van die korrels- 

in ’n houer kan gedisintegreer wees. 
Standaardgraad——Hoogstens 10 persent: van die 

korrels in ’n houer kan gedisintegreer wees: 

Pomelo’s in stroop, ingemaakte. 

‘14. (1) Daar is. twee grade ingemaakte pomelo’s in 
stroop, naamlik ,,; Keurgraad” en ,, Standaardgraad ”. 

(2) Die algemene spesifikasie vir albei stade is as volg:— 

(a) Ingemaakte pomelo’s moet verpak word van behoor- 
lik volwasse vrugte wat afgeskil is en waarvan die | 
buitevlies, kern en ontwikkelde pitte verwyder is. 

(b) Ingemaakte pomelo’s wat afgeskil is, maar waarvan 
die ‘huisvliese nie. verwyder is nie, mag nie as 
pomelohuisies geétiketteer’ word nie, 
» Pomelo’s” of ,, Pomelo’s ‘in Stroop.”. 

(c) Slegs pomelo’s met ooreenstemmende variéteitseien- 
skappe moet saam in dieselfde houer verpak word. 

(d) Die dele moet ’n redelik eenvormige grootte én 
normale vorm hé. 

(e} Die produk moet vry wees van wansmake veroor- 
saak deur ’n te lang kookproses, sonder vesels en 
nie uitermate bitter nie. 

(3) Die spesifikasies vir elke graad is as volg:— 
Standaard- 

Keurgraad. graad. 

(a) Minimum substansgewig (onse)......... 16 16 
(6) Minimum uitgeskeie stroop (Brix.)...... 20 18 

(c) Kleur. 

Keurgraad. _Die eenhede moet "n goecie kleur hé. 

-Minstens 75 persent van die eenhede in enige beson- 
dere houer moet ’n eenvormige kleur hé en af- 
wykings: van die a algemene kleur. mag: nie opval-. 
lend wees nie. 

Standaar dgraad —Die cenhede moet deurgaaas van 
1 betreklik goeie kleur wees. 

16 

‘maar as. 

  

(d) Uniformity of size. 
Fancy. Grade.—In any one container the average 

diameter of the 5 per cent largest berries shall 
be not more than 7/1. of an inch greater than 
the average diameter of the 5 per cent smallest 
berries. 

Choice Grade.—In any one container the average 
‘ diameter of the 10 per cent largest berries shall 

be not more than */:: inch greater than the 
average diameter of the 10 per cent smallest 
berries. In applying this regulation the smallest 
berries in the container up to 10 per cent of 
the contents shall be ignored. 

Standard Grade—in any one container the 
diameter of the 10 per cent largest berries shall 
be: not more than 3% inch greater than the 
average diameter of the 10 per. cent. smallest 
berries. In applying this regulation, the smallest 

._ berries in the container up to 10 per cent of the 
contents shall be ignored. ; 

(e) Blemishes. 
Fancy Grade.—The berries shall be free from stalk 

and discolouration and blemishes, except. that 
uniform amber colouring and minor skin 
‘blemishes characteristic of the Hanepoot grape, 
shall not be regarded as defects. 

Choice Grade-—The berries shali be free from stalk 
and discolouration and blemishes, except that 
neither uniform amber colouring nor minor skin 
blemishes shall be regarded as defects.’ 

Standard Grade—The berries shall be reasonably 
free from blemishes, except that neither uniform 
amber colouring nor minor skin. blemishes shall 
be regarded as defects. In this grade a wider 
tolerance in. respect of blemishes than in the 
case of Choice Grade will be permitted, but the 
general appearance must not be unattractive. 

@ Disintegration. - 
‘Fancy Grade. —-Not more than 2 per ‘cent of the 

berries in a container may be disintégrated: 
Choice Grade—Not more than 5 per cent of the 

berries in a container may be disintegrated: 
Standard Grade-—Not more than 10 per cent. of the 

berries in a container may be disintegrated. 

Grapefruit in Syrup, Canned. 

14. (1) There shall be two grades of canned grapefruit 
in symp namely, “Choice Grade ” and “ Standard 
Grade’ 

' Q) The general specifications for both grades shall be 
as follows: — 

(a) Canned grapefruit shall be packed from properly 
mature fruit which has been peeled and of which 
the outer membrane, core and developed seeds have 

been removed. 
(b) Canned grapefruit which has been peeled but which 

has not had the carpellary membranes removed, 
shall not be labelled ‘ Srapefruit segments ” but 
shall be labelled “ grapefruit ” “ Grapefruit, in 
syru 

(c) Only grapefruit of similar varietal characteristics 
shall be packed together in the same container, 

(d) The portions shall be reasonably uniform i in size and 
of normal shape. 

_ (e) The product shall be free from off- flavours due to 
over-processing, and free from rag and excessive 
bitterness. 

(3) The specifications for each grade shall be as 
follows : — 

Choice Standard | 
: Grade. Grade. 

(a) Minimum drained weight (oz.).......... . 16 16 
(6) Minimum cut-out syrup CBrix.)........ 20 18 

(c) Colour. 
Choice Grade—The units shall be of. good- colour. 

- At least 75 per cent of the units in any one con- 
tainer shall. be uniform in colour and units 
deviating from the general colour shall not do so 
conspicuously. 

‘Standard Gradée-—The units shall be of fairly good 
colour throughout.



- GOVERNMENT GAZETTE EXTRAORDINARY, 12 FEBRUARY 1954 | 17 
  

(d) Gebreke. 
Keurgraad. —Hoogstens tien persent van die een- | 

‘hede kan gebreek wees. ' 
Standaarderaad. —Hoogstens twintig persent van die 

dele kan gebreek wees. _ 
Pomelohuisies, ingemaakte. 

15. (1) Daar is twee grade ingemaakte pomelohuisies, | 
naamlik ,, Keurgraad ” en ,, Standaardgraad ”. 

volg : — 

(a) Slegs geoonde volwasse, vrugte 1 moet gebruik word 
vir die bereiding van pomelcohuisies wat slegs inge- 
maak moet word as afsonderlike afgeskilde dele 

. waarvan die huisvliese verwyder is. - 

(b) Alle pomelohuisies moet feitlik sonder: ontwikkelde 
pitte. wees. 

(c) Slegs pomelo’s met ooreenstemmende variéteitseien- 
skappe moet in dieselfde ‘houer verpak: word. 

(d) Die huisies moet ’n redelik eenvormige ‘grootte en 
normale vorm hé. 

(e} Die produk, moet vry wees van wansmake veroor- . 
saak deur ’n te lang kookproses, en sonder te veel 
vesels en dergelike gebreke. 

@) Die spesifikasies vir elke graad is as volg: — 
Standaard- 

. Keurgraad. graad. s 

(a) Minimum substansgewig (onse)......... 15 15 
(6) Minimum uitgeskeie stroop (Brix. ) seeeee 20 | 18 

(c) Gebreke. 

Keurgraad—Hoogstens 20 persent van die. huisies ) 
kan gebreck wees. 

Standaardgraad. —Hoogstens 40° persent. ‘van . die Joe 
huisies kan gebreek wees, 

(@ Kleur. 

Keurgraad. —Die eénhede in enige ‘pesondere hover | ‘| 
moet ’n baie goeie en eenvormige kleur:,hé. 

‘Standaardgraad. —Die eenhede moet <deurgaans Ml 
betreklik gocie kleur hé. . 

Koejawels, ingemaakte. : 

16. qd) Daar i is drie grade ingemaakte koejawels, naamlik 
» Puikgraad ”, ,, Keurgraad” en ,, Standaardgraad”. 

(2) Die algemene spesifikasies vir al die grade is as | 
yolg : — 

(a) Koejawels moet slegs as heles of helftes ingemaak | 
word, 

- (6) Slegs koejawels met ooreenstemmende variéteits- 
-eienskappe moet saam in een hover verpak word, 
Opvallende verskille i in kleur word geag ’n variéteits- 
verskil te wees. 

' . () Al die koejawels moet skoon en netjies afgeskil word 
en al die helftes by ,, Puikgraad ” en ,, Keurgraad ” 
moet nie afgewerk word nie. Waar afwerking in 

_ die ,, Standaardgraad ” nodig is, moet die eenhede’ 
so afgewerk word dat hulle nie hul normale vorm 
vetloor nie. 

. (3) Die spesifikasies vir r elke graad is as volg:— 
Puikgraad. Keurgraad. Standaard- 

graad. 
(a) Maksimum telling........... 10 helftes. 10 heles 30° heles 

. 20 helftes. 40 helftes. 
® Minimum. substansgewig : , 

(OMSC). 0. eee ee eee eee 16 16 16 
(c) Minimum * uitgeskeie stroop / 

CBIIK. ce ee cece eee ences - 2t 21, 18 
(2) Minimum persentasie buite- 

vieis of vrug per gewig..... 65 60 55 - 

(e) Eenvormigheid van grootte. 
Puikgraad——In enige _ besondere houer mag - die 

gewig van die twee grootste eenhede nie groter 
*wees'as een en ’n hanf maal die gewig van die 
twee kleinste eenhede nie. . — 

 Keurgrdad.—In enige besondere houer mag die 
gewig van die vier .grootste eenhede nie groter 
wees as cen en ’n half maal die gewig van die. 
vier kleinste eenhede nie. 

Standaardgraad.—in enige besondere. hover mag 
die gewig van die ses grootste. eenhede, nie groter 
wees as.cen en ’n half maal die gewig van die 
ses kleinste eenhede nic. .   

@ Defects... 
. Choice Grade. _Not more than 10 per cont of the 

. units may be broken. 
Standard Grade.—Not. more than 20 per cent of 

the portions may be broken. 

Grapefruit, Segments, Canned, 

15. (1). There shall be two grades of canned grapefruit 
‘ségments, namely “Choice Grade ” “and “Standard 

(2) Die algemene spesifikasies vir albei grade is. as I Grade”. 
Q) The general specifications for both grades shall be 

as follows :—- 
(a). Only sound mature fruit shall be used for preparing 

. grapefruit segments which shall be canned only as 
- Separate peeled portions with the carpellary mem- 
* branes, removed. 

_ (0) All grades of grapefruit segments shall. be practically 
free from developed seeds. 

(c) Only, grapefruit of similar varietal - characteristics 
shall be packed in the same container. 

(d) The segments shall be reasonably uniform in’ size 
and of normal shape. . 

(e) The. product shall be free from. off- flavours due to 
over-processing, and free from excessive rag and 
similar defects. 

(3) The specifications for each. grade shall be as 
follows :- —- 

/ Choice Standard 
. Grade. Grade, 

(a) Minimum drained weight (0Z.)........+. 15 15 
(6) Mininium cut-out syrup (Brix.)......... 20. 18 

(c) Defects. .. 
Choice Grade —-Not more than 20 per cent of the 

_.., Segments may be broken. 
-. Standard Grade—Not’ more than 40 per cent of 

the. segments may be broken. 
@). ‘Colour. : be : 

: Choice Grade. --The units in any: one. container 
. Shall be of very good and uniform colour. 

- Standard. Grade—The units shall. ‘be of f fairly good 
colour: throughout. 

Guavas, Canned..’ 

16. (1) There shall: be three grades of canned guavas, 
namely “ Fancy Grade”, — Choice Grade ” and “ Standard 
Grade me 

2): The general specifications for all the grades shall be 
as follows :— 

_ (a) Guavas may. be. canned only as wholes or halves. 
(b) Only guavas of similar varietal characteristics shall 

be packed together in.one container, Marked 
differences in colour shall be considered a varietal 
difference. 

‘(c) All guavas shall be cleanly and neatly peeled and 
all halves in “ Fancy Grade ” and “ Choice Grade ” 

shall be untrimmed. Where trimming is. necessary 
“ Standard Grade ”, the units shall be so trimmed 

as. not to lose their normal shape. 

(3) The specifications for each grade shall be as 
follows :— 

a Fancy Choice Standard’ 
Grade. ' Grade. Grade, 

10 haives. 10 wholes. 30 wholes (a) Maximum count............ 
“ , 20 halves. . 40 halves. 

' (6) Minimum drained weight (oz) 16 16 '” 16 
() Minimum cut-out syrup So 

CBrix.).........- ‘Seba aeees 2i 21 18 
(d) Minimum percentage of 

- outer flesh of fruit by oo - 
weight..........0ccceeeee . 65 60 55 

(e) Uniformity of Size. 
Fancy Grade—In any one container the weight 

of the two largest units may not be more than 
one and a half times the weight . of the two 
smallest units. 

Choice Grade—tIn any one container the weight of 
the four largest units may not be more than one 
anda half times the weight of the. four smallest 
units. 

_ Standard.Grade—tin any one container’ the weight 
of the six largest units may not be ‘more than 
one and a half times the weight of the six 
smallest units. 

i.



  

18 _BUITENGEWONE STAATSKOERANT, 12 FEBRUARIE 1954 

(f) Kleur. © mc . 

Puikgraad.—Die eenhede in enige besondere houer 
moet minstens 90 persent eenvormig pienk van 
kleur wees en moct wanneer hulle gepluk word,. 
eetryp wees. 

Keurgraad.—Die eenhede in enige besondere houer 
’ moet minstens 75 persent eenvormig pienk wees 

en moet wanneer hulle gepluk word, eetryp wees. 

Standaardgraad—Die kleur van die vrugte in enige 
besondere houer moet algemeen cenvormig wees. 

(2) Papdrukking. , . 
Puikeraad:—In enige besondere houer kan hoogstens 

. een van die eenhede gebreck of beskadig wees 
weens papdrukking. 

Keurgraad—tin enige besondere houer kan hoog- 
stens twee van die eenhede gebreek of beskadig 
wees weens papdrukking. —_ 

_ Standaardgraad.—In enige besondere hover kan 

hoogstens drie van die eenhede beskadig wees 

weens papdrukking. 

Mango, ingemaakie. 

17. (1) Daar is twee grade ingemaakte mango, naamlik 
“ ,,Keurgraad ” en ., Standaardgraad”. . 

(2) Die algemene spesifikasie vir albei grade is as volg:— 

(a) Ingemaakte mango’s. moet berei word van gesonde, 

goed verkleurde, volwasse vrugte, wat afgeskil is 

en waarvan die vieis in skywe van die pit af 

gesny is, en moet sonder stingels, skille en ander 

gebreke wees. 
(b) Veselagtigheid, gebrek aan eenvormige rypheid en 

opvallende verskille in vorm word geag gebreke te 
wees. a 

(3) Die spesifikasies: vir elke graad is as. volg:— 

(a) Minimum substansgewig (onse).—Die minimum sub- 

stansgewig vir die A24-blik is 16 ons. 
(b) Minimum uitgeskeie stroop (’ Brix.) —By- ., Keur- 

graad ” moet die uitgeskeie stroop “n minimum van , 

30° Brix. hé en by ,, Standaardgraad” 18° Brix. 

(c) Kleur.—Die eenhede by ,, Keurgraad * moet ’n goeie 

kleur hé. Minstens 75 persent van die eenhede in 

enige besondere houer moet ’n eenvormige ideur 

hé en afwykings van die algemene kleur mag nie so 

opvallend wees nie. Die eenhede by ., Standaard- 

graad ” moet deurgaans ’n betreklik goeie kleur hé. 

(d) Gebreke.—By ., Keurgraad ” kan 10 persent van die 

skywe geringe gebreke toon. By ., Standaardgraad ” 

kan 20 persent van die skywe geringe gebreke toon. 

Kaalperskes, ingemaakte. 

18. (1) Daar is twee grade ingemaakte kaalperskes wat 

verpak word as geskilde helftes, naamlik ., Keurgraad ” en 

,, Standaardgraad ” en een graad ingemaakte kaalperskes 

wat verpak word.as ongeskilde helftes, naamlik .. Stan- 

daardgraad ”’. 

(2) Die algemene spesifikasies vir al die grade is as 

volg :— 
(a) Kaalperskes moet slegs in die vorm van helftes in- 

gemaak word. : 

(b) Alle helftes moet ’n normale vorm hé en moet by 

,, Keurgraad ” nie afgewerk word nie. 
werking by ., Standaardgraad ” nodig is, moet. die 

eenhede so afgewerk word dat hulle nie hul nor- 

male vorm verloor nie. 

(c) Slegs kaalperskes met ooreenstemmende variéteits- 

eienskape moet in dieselfde houer verpak word. 

(3) Die spesifikasies vir elke graad is as volg:— 
. Keurgraad. Sitandaard- 

graad., 

(a) Maksimum telling... 00... .. cee ees zee. - 40 50 

(6) Minimum substansgewig (onse)......... 16 16 
(c) Minimum uitgeskeie stroop (Brix.)..... 22 | 20 

(d) Eenvormigheid van grootte. 
Keurgraad: In enige besondere houer mag die 

gewig van die vier grootste eenhede nie groter as 
een en ’n half maal die gewig van die vier kleinste 
eenhede wees nic. . : 

Standaarderaad: In enigé besondere houer mag die 
gewig van die ses grootste eenhede nie groter 

-wees as een-en ’n half maal die gewig van die 
ses kleinste eenhede nie. . 
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(f) Colour. 
. Fancy Grade—The units in any one container shall 

be at least 90 per cent uniformly pink of colour 
and at the time of picking shall be eating ripe. 

Choice Grade—The units in any one container 
shall be at least 75 per cent uniformly pink and 
-at the time of picking shall be eating ripe. 

Standard Grade——In any one container the colour 
of the fruits shall be generally uniform. 

(g) Crushing. 
Fancy Grade—In any one container not moré than 
_ one of the units may be broken or damaged by 

‘crushing. oS 
Choice Grade—In. any one container not more 

than two of the units may be broken or damaged 
by crushing. , a So 

Standard Grade.—In any one container not more 
than three of the units may be damaged by 
crushing. . — . 

Mango, Canned. 
17. G) There shall be two grades of canned mango, 

namely “Choice Grade” and “Standard Grade”, 
(2) The general specifications for both grades shall be 

as follows :— 

(a) Canned mangoés shall be prepared from sound, well- 
coloured, mature fruit, peeled and the flesh sliced 
from the stone, and shall be free from stem, skins 
and other defects. " 

(b) Raggedness, lack of uniformity of ripeness and 
marked differences in shape shall be defects. _ 

(3) The specifications for each grade shall be as 
follows: — , 

(a) Minimum drained weight (0z.)-—-The minimum 
drained weight for the A24 can shall be 16 oz. 

- -(b) Minimum cut-out syrup (Brix.).-The..minimum 
cut-out syrup in “Choice Grade” shall be 20° 

’ Brix., and in “ Standard Grade” shall be 18° Brix. 
-(c) Colour——The units in “Choice Grade ” shall be: of 

. good. colour. At least 75 per cent of the units in 
any one container shall be uniform in colour and 
gnits deviating from the general colour shall not do 
so conspicuously. The units in “ Standard Grade ” 
shall be of fairly good colour throughout. 

(d) Defects—In “Choice Grade”, 10 per cent of the 
slices may show minor defects. In “ Standard 

* Grade” 20 per cent of the slices may show minor 
defects. , 

Nectarines, Canned. 

18. (1) There shall be two, grades of canned nectarines 
packed as pecled halves, namely “Choice Grade” and 
“Standard Grade” and one grade of canned nectarines 
‘packed as unpeeled halves namely “ Standard Grade”. - 

_ (2) The general specifications for all the grades shall be © 
as follows: — Do . 

(a) Nectarines shall be canned only in the form of 
halves. : 

(5) All halves shall be of normal shape and in “Choice 
' Grade” shall be untrimmed.. Where trimming is 

necessary in “Standard Grade”, the units shall 
be so trimmed as not to lose their normal shape. 

(c} Only. nectarines of similar varietal characteristics 
shall be packed together in the same container. 

(3) The specifications for each grade shall be. as 
follows :— 

Choice Standard 
. Grade. — Grade. 

(a) Maximum count..........0ceeaseeeeee 40 50 
(6) Minimum drained weight (0z.).......... 16 16 
(ce) Minimum cut-out syrup (Brix.)......... "22 20 

(d) Uniformity of Size. — . 
Choice Grade.—In any one container the weight of 

\ the four largest units may not be more than 
one and a half times that of the four smallest 
units...” 

Standard Grade-—tin any one container the weight 
of the six Jargest units may not be more than one 
‘and a half times-the weight of. the six smallest 
units, Oe
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(e) Gebreke. So 

Keurgraad: Hoogstens agt van die eenhede in enige 

besondere hover kan geringe. gebreke toon. 

Standaardgraad: Hoogstens vyftien eenhede in enige 

bésendere houer kan geringe gebreke toon. 

- (f) Papdrukking. . 
Keurgraad: In enige besondere houer kan hoogsiens 

twee van die eenhede gebreek of beskadig wees 
“weens papdrukking. Se 

Standaardgraad: Yn enige besondere ‘hover kan 

' hoogstens drie van die. eenhede gebrecsk of 
beskadig wees weens papdrukking. 

Lemoenhuisies, ingemaakie. 

19. (1) Daar is twee grade ingemaakte lemoenhuisies, 

naamlik ,, Keurgraad ” en ,, Standaardgraad ”. 

C) Die algemene spesifikasies vir al die grade is as, 

Voig:— ° : 

(a) Slegs gesonde, volwasse vrugte moet gebruik word 

vir die bereiding van lemoenhuisies wat ingemaak | 

moet word slegs as afsonderlike geskilde dele waar- 

‘yan die buisievliese verwyder is. 

(b) Die huisies moet ’n redelik eenvormige grootte en 

normale vorm. hé. a 

(c) Die produk moet vry wees van wansmake veroor- 

saak deur ’n te lang kookproses, en sonder te veel + 

vesels en dergelike gebreke. 

(3) Die spesifikasies vir elke graad is as volg:— 
N 

. Standaard” 
. Keurgraad. graad. 

. (@) Maksimum telling......0... 0.00 eee eee 30 — 

(6) Minimum substansgewig (onse)........- 15 15 

(c) Minimum uitgeskeie stroop ("Brix.)...:.. 20 18 

(d) Gebreke. - 

Keurgraad—Hoogstens 30. persent van die 

". -segmente kan. gebreek . wees. 
Standaardgraad.—Hoogstens 50. persent. van die 

' segmente kan gebreek wees. Loe 

- Lemoen in-stroop, ingemaakte. 

* 20. (1) Daar is een graad ingemaakte lemoen in stroop, 

naainlik ,,Standaardgraad”.- 

(2) Die spesifikasies vir ., Standaardgraad ” is. as 

volg :— , 
() Ingemaakte lemoene moet verpak word van behoor- 

lik volwasse vrugte wat afgeskil isen waarvan die 
buitevlies, kern.en ontwikkelde pitte verwyder is. 

' (b)-Ingemaakte lemoen wat afgeskil is, maar waarvan 

die huisievlicse nie verwyder is nie, mag nie as 
,. lemoenhuisies ” geétiketteer word nie maar wel 
as ,,lemoen” of ,, lemoén in stroop ”. 

(c) Slegs lemoene met ooreenstemende variéteitseien- 

skappe moet saam in dieselfde houer verpak word. 

(d) Die dele moet ’n redelik eenvormige grootte en 
normale vorm hé. : 

(ce) Die produk moet vry wees van wansmaak veroor- 
saak deur ’n te lang kookproses en sonder vesel en 

nie uitermate bitter nie. - 

(f) Die minimum subsiansgewig is 16 ons. 

(g) Die minimum uitgeskeie stroop is 18° Brix. 

- (h) Kleur.. Die eenhede moet deurgaans ’n betreklik 
goeie kleur hé. 

. (@) Gebreke. “Hoogstens 20 persent van die eenhede 

-kan gebreek wees. 

~~ Lemoenskywe, ingemaakte. 

21. (1) Daar is twee grade ingemaakte lemoenskywe, 

naamlik ,, Keurgraad” en ,, Standaardgraad ”. / 

-(2) Die algemene spesifikasies vir albei grade isa 

» volg:— oo 
(a) Ingemaakte lemoenskywe moet berei word van slegs 

geskilde lemoene waarvan die ontwikkelde _pitte - 
verwyder is. 

(b) Die skywe moet ’n redelik eenvormige dikte en- 

_-hormale vorm hé. 
(c) Die produk moet vry wees van wansmaak veroor- 

saak deur ’n te lang kookproses, en sonder te veel - 
__vesel en dergelike gebreke. - 
(d) By ,,Keurgraad ” moet slegs Nawels verpak word. 

  

  

(ce) Defects. . oo. - . . 
Choice Grade.-Not more than eight of the units 

in any one container may show minor defects. 
Standard Grade.—Not more than fifteen of the units 

in any one container may show minor defects. 

(f) Crushing. 
, Choice Grade—tiIn any ofe container not more 

than two of the units may be broken or damaged 
by crushing. , 

Standard Grade-—in any one container not more 
than three of the units may be broken or 
damaged by crushing. . 

Orange Segments, Canned. 

19. (1) There shall be two grades of canned orange . 
segments, namely “Choice Grade” and “ Standard 
Grade”. 

(2) The general specifications for all the grades shall be 
as follows :— : 

(a) Only. sound, mature fruit shall be. used. for prepar- 
ing orange segments which shall be canned only 
as separate, peeled portions with the carpellary 
membranes removed. — ; 

- (b} The segments shall be reasonably uniform in size 
and of normal shape. 

(c) The product shail be free from off-flavours due to 
over-processing and free. from excessive rag and 
similar defects. oo , 

(3) The specifications for each grade shall be as 
foliows :— . 

Choice Standard 
. Grade. Grade. 

- (a) Maximum count........ tae 30 — 
(5) Minimum drained weight . 

OZ.) ceececcees vee eeees 15. 45 
(c) Minimum cut-out syrup . oO ok. 

CBrIX.) 0. eee cece eee 20 «18. 

(d) Defects. os 
» Choice Grade-—-Not more than 30 per cent of the 

_ segments may be broken. 
Standard Grade-—Not more than 50° per cent of 

the segments may be broken. 

, Orange in Syrup, Canned. 

20. (1) There shall be: one grade of canned orange in , 
syrup, namely “ Standard Grade”. | , 
~ (2) The specifications for “ Standard Grade ” ‘shall be 
as follows 7-—— 

(a) Canned orange shall be packed from properly 
mature fruit which has been peeled and the outer 
tmembrane core and-developed seeds removed. 

(b) Canned orange which has been. peeled but which 
has not -had the carpellary membranes removed 

“may not be labelled “orange segments” but shall. 
be labelled “orange” or “orange in syrup”. 

(c) Only oranges of similar varietal characteristics shall 
be packed together in the same container. ‘ 

(d) The portions shall be reasonably uniform in size 
_ and of normal shape. 
(e) The product shall be free from off-flavours due to 

over-processing, and free from rag and excessive 
bitterness. . oe 

() The minimum drained weight shall be 16 oz. 
g) The minimum cut-out syrup shall be 18° Brix. 

(hy Colour.—The units shall.be of fairly good colour 
throughout. 

(i) Defects——-Not more than 
may be broken. 

Orange Slices, Canned. | . 
21. (1) There shall be two grades of canned orange 

slices, namely “ Choice Grade” and “Standard Grade”. 

(QQ) The general specifications for.both grades shall be 
as follows :— oo oO 

(a) Canned orange slices shall be prepared only from 
_*. peeled oranges with the developed seeds removed. 

' (b) The slices shall be reasonably uniform as regards 
' thickness and of normal shape. co 

(c) The product shall be free from off-flavours due to 
over-processing and free from excessive rag and 

.... similar defects. . : 
_ (d) In “ Choice Grade” only Navels shall be packed. 

2d 

20 per cent of the units 

e
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(3) Die spesifikasies vir elke graad i is as volg: _— 

(a) Skywe. 

Keurgraad. —Gegradeerde skywe, . minder ‘as. 3. 
duim dik. Die entskywe mag nie ingesluit word 
nie. 

Standaardgraad. _Redelik eenvormige skywe... 
d- 

— _Keurgraad. s tena . 

(b) Minimum substansgewig (onse)......... 160 16 
(c) Minimum uitgeskeie stroop Brix.)... oe 20 be 18° a 

(d) Gebreke. oo 

Keurgraad. —Hoogstens 10. persent kan ‘gebreek 
wees. 

Standaardgraad. —Hoogstens 20 
Bebreek wees. 

_ Papaja, ingemaakte. 

persent.- 

22, (1) Daar is twee grade ingemaakte papajas, sian it: 

lik ,, Keurgraad ” en ,, Standaardgraad ”: 

(2) Die algemene spesifikasies vir albei grade is as’ 
volg :— 

(a) Ingemaakte papaja moet berei word van gesonde, 
goed ‘verkleurde, volwasse vrugte, sonder skille en 
pitte en ander gebreke.. 

{b) Die papaja moet’ slegs ingemaak word. in die vormn : 
“van skywe, stukke en dobbelsteentjies, en slegs 
papajas met ooreenstemmende variéteitseienskappe 
mag in dieselfde houer verpak word. ‘Die dobbel- 
steentjies moet netjies gesny en min of meer ‘ubus- 
vormig wees. 

(3) Die spesifikasies vir elke graad is as volg:— 

(a) By Keurgraad kan ‘hoogstens..drie eenhede en by |. 
Standaardgraad hoogstens vyt eenhede papperig . 
wees. . 

Standard 
. ewer graad. 

(6) Minimum substansgewig (onse).......6. 17 a7 
(c) Minimum uitgeskeie stroop (Brix.).... <4. 20. «18 

(d) Kleur. : 

Keurgraad.—Goeie kleur, eenvormig. - 

Standaardgraad. ~~Betreklik goeie klear en redelik 
eenvormig. 

Perskes, ingemaakte lospit-. 

23. (1) Daar is drie grade ingemaakte lospitperskes wat 
verpak word as elftes of kwarte, naamlik ., ‘Puikgraad ”, ” 
.. Keurgraad ” en. ;, Standaardgraad” en-een graad inge- 
maakte lospitperskes wat verpak word as skywe, naamlik 
», Standaardgraad ”. 

(2) Die algemene. spesifikasies ‘vir al die grade is as 
volg:— 

(a) Slegs perskes met ooreenstemmende ‘vargtéitseisa: 
skappe moet in dieselfde houer verpak word. Al 
die helftes moet ’n normale vorm hé en by ,, Puik- 
graad ? en ,, Keurgraad” moet hulle nie afgewerk | . 

Waar afwerking by ., Standaardgraad ” | 
_ hodig is, moet die eenhede so afgewerk word dat, 
word nie. 

hulle nie hul normale vorm verloor nie. 

(b) Al die perskes moet netjies‘en skoon afgeskil word. 

(c) Tekens van skilreste, verkleurde dele en te véel vesel 
word geag gebreke te wees. © 

(3) Die spesifikasies vir elke graad lospitperskes verpak 
as helftes en kwarte is as volg: — 

Puikgraad. Keurgraa graad. 

(a) Maksimum telling........: .. 10 helftes. 16 helftes 30 helftes: 
30 kwarte. 50 kwarte. 

' (6) Minimum substansgewig(onse) 16 16 16 

_ © Minimum uitgeskeie ‘stroop _ 
: CBrix.).....0 0 cece eet eee 20 20 20 

_ (d) Eenvormigheid van grootte. 

Puikgraad: In enige besondere houer mag die ‘eowie | 
' van die twee grootste eenhede hoogstens een en |. 

*n half maal groter wees as dié van die twee 
kleinste eenhede. 

20 
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d, Standaard-   

(3) The specifications for each grade “Shall be as 
‘follows :— 

_(@ Slices. 

Choice Grade—Graded slices, under 3? inch deep. 
Slices shall not include tops and tails. 

Standard Grade——Reasonably _ uniform. slices. 

Choice Grade. Standard Grade. 
- (6) Minimum drained weight 

OZ). ccsscceccescceeces , 16. 16 
*-(c) Minimum cut-out syrup . 

(OBLIX.) 0. eee ce eee ee : 20 . 18. 

(d) Defects. 

Choice Grade-—Not more than 10 per cent may 
be broken. , 

Standard Grade-—Not more than 20 per cent may 
- be broken. 

Papaw, Canned. 

22, (1) There shall.be two grades of carined papaw, 
namely “Choice Grade” and “ Standard. Grade ” 

(2). The general specifications for beth grades shall be 
-as follows :— 

(a) Canned papaw shall be prepared from sound well 
coloured. mature fruit, free from skin and seeds and 
other defects. 

(6) Papaw shall be canned only in the form of slices, 
chunks and dice and only papaw of similar varietal 
characteristics shall be. packed in the same con- 
tainer. The dice shall be cleanly cut approximate 
cubes 

(3) The - Specifications for each grade. ‘shall be as 
follows : — 

‘-@ Not more than three units’ may show mushiness in 
“ Choice Grade ” and five in “ ‘Standard’ Grade ”, 

Choice.Grade. _ Standard Grade. 
® Minimum drained ° weight Saks 

OZ)ncescceeceabecncens 17 wots AT, 
_ .(o) Minimum cut-out syrup , . a 

(OBYIX.). ccc cece eee ee eee : 20 - 18 

~ (a) Colour: Se 
Choice Grade—Good colour uniform: 
Standard. Grade.—Fairly’ good colour: and reason- 

ably uniform. 

Peaches, F reestone, Canned. 
- 23. (1) There shall be three grades ‘of canned freestone 
peaches packed as halves or quarters, namely “Fan 
Grade”, “ Choice Grade”, and “Standard Grade”. and - 
one grade of canned freestone peaches packed as ices, 
‘namely “Standard Grade”, - 

(2) The general specifications for all the grades shall be 
_as follows :— 

@ Only peaches of similar varietal characteristics shall 
be packed together in the same container. All 
halves shall be of normal shape and in “Fancy 
Grade” and “Choice Grade ” shall be untrimmed. 
Where trimming is necessary in “ Standard Grade ” 
the units shall ‘be so trimmed as not to lose their 
normal shape. 

(b) All peaches shali be neatly and cleanly: peeled, 

_ © The presence of residual peel, discoloured portions 
‘and excessive rage gedness will be considered defects, 

(3) The specifications for each grade of freestone 
peaches packed as halves and quarters shall be as 

. follows : — 
Fancy Choice Standard 
Grade, Grade, Grade. 

(@) Maximum count............ 10 halves. 16 halves, 30 halves, 
. . 30 quar- 50 quar 

ters. ters. - 
(6) Minimum drained weight , 

( (Cy 2) 16 16. 16 
(ce) Minimum — cut-out | syrup 

(°Brix.)..... eee eeeseeeee 20 20, 20 

—@ Uniformity of Size. 
Fancy Grade.—In any one. container the weight of 

the two largest units may not be more than one 
and a half times the weight of the two smallest 

units. .
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' Keurgraad: In. enige besondere’: hover mag die 
gewig van die vier grootste, eenhede hoogstens | , 
een en ’n half maal groter wees as dié.van die | 
Vier kleinste eenhede. 

Standaardgraad. —In elke enige besondere hover 
mag die gewig van die ses grootste eenhede hoog- 
stens een en “n half maal groter-wees as dié van. 
die ses kleinste eenhede. 

(e) Kleur. : 
Puikgraad. —Die eenhede in enige besondere houer 

moet ’n baie goecie en eenvormige kleur hé. 

Keurgraad—Die eenhede moet ’n goeie kleur hé. 
Minstens 75 persent van die eenhede in ehige 
besondere houer moet ’n eenvormige kleur, hé - 
en afwykings van die algemene’ Kleur mag nie | 
opvallend. wees nie.. 

Standaardgraad-—Die eenhede moet “deurgaans 
-.. .betreklik goeie kleur he. 

wp Gebreke: 

_. Puikgraad—Die eenhede in enige besondere houer 
' imag geen gebreke toon nie, en hoogstens een 

_ van die eenhede kan geringe letsels toon. 

-Keurgraad. —Hoogstens twee van die eenhede in 
enige besondere houer kan geringe gebreke toon. 

Standaardgraad. —Hoogstens vier van die eenhede 
in .enige ‘besondere houer kan geringe gebreke 
toca. ; oo 

(g) Papdrukking. - ‘ - 
Puikgraad:—In enige besondere houer kan hoog- 

2 

: stens een van die eenhede gebreck of. beskadig |: 
wees weens papdrukking, 

- Keurgraad: In enige besondere hover kan’ hoog- 
stens twee van die eenhede. gebreek of beskadig 
wees weenis papdrukking. » 

_ Standaardgr ‘aad.—In enige. besondere. houer. kan: 
hoogstens drie eenhede gebreck of beskadig wees: 

* weetls papdrukking. » 

(4) Die spesifikasies vir. Standaardgraad-lospitperskes 
verpak i in skywe is as volg:—__. 
(a), Minimum, “grootte. —Skywe moet minstens as duim 

lank en van } duim tot { duim breed wees. 

(6) Die minimum, “substansgewig is 16.ons. 

(© Die minimum. uitgeskeie stroop is 18°. Brix. 

(dd Kleur—Die eenhede moet deurgaans "n betreklik 

goeie kleur hé. . i 

-(e) Gebreke.—Hoogstens 30 persent van die eenhede in 

enige besondere houer kan geringe gebreke, waar- 

_ onder gebreekte skywe, toon. _. 

. Perskes, ingemaakte geeltaaipit. 

24. (1) Daar is een graad ingemaakte geeltaaipitperskes 

wat verpak word as heles, naamlik ., Standaarderaad ”, 

twee grade. rwanneer hulle as kwarte verpak word, naamlik 

_,, Keurgraad” ,. Standaardgraad ”, en drie: grade wat- 

neer: Hulle verpak word: as. helftes of skywe, naamlik 

, Puikgraad ”,: ., Keurgraad” en ,, Standaardgraad ”. 

(2) Die algemene spesifikasies vir al die grade is as}. 

volg:— . 

(a) Slegs. perskes met ooreenstemmende varidteitseien- 
skappe moet saam in dieselfde houer verpak word. 

(b) Alle perskes moet netiies afgeskil word. 

(c) Al. die heiftes moet ’n normale yorm hé en by 
. Puikgraad ” en. Keurgraad ” nie afgewerk word 

‘nice. Waar afwerking in ,, Standaardgraad ” nodig 
is, moet die eenhede.so afgewerk word dat hulle nie | 

. hul normale vorm verloor nie. 

(da) Al die skywe moet netfies gesnyde, goed gevormde 
segmente wees. - 

(e) Tekens van skilreste; verkleurde dele, en in die geval 
van ,,Puikgraad ”, dele van die perskepit, word. 
geag gebreke te wees. 

@) Die spesifikasies vir’ Standaardgraad- taaipitperskes : 
__.|, peaches packed’ as wholes shall be as follows:-— as heles verpak, is as volg:— 

(a) Die. maksimum telling i is 20. . 
(6) Die minimum substansgewig is 16 ons. 

n : 

  

’ Choice Grade.—In any one container-the weight | 
of the four largest units may not be more than 
one and a half times the weight of the four 

_. smallest units. 
Standard Grade—In any one container the weight 

of the six largest units may not be more than 
- one-and-a-half times the weight of the six 

- smallest units. 

“(e) Colour. 

Fancy Grade—The units in any one container shall 
be of very good and uniform. colour. 

Choice Grade——-The units shall be of good colour. 
At least 75 per cent of the units in any one 

container shall be uniform in colour, and units 
deviating from the general colour may not do so 
conspicuously. 

Standard Gradée.—The units shall be of fairly good 
‘colonr throughout. 

“fp Defects. 

|. Fancy Grade—The units in any one container shall 
show no defects,.and not more than one of the 
units may show minor blemishes. 

Choice Grade—Not more than two of the units in 
-. any one container may show minor defects. 

Standard Grade—Not. more than four of the units 
_» in any one container may show minor defects. 

-(g) Crushing. : 

Fancy Grade—In any one 2 container not more than 
-one of the units may be broken or damaged by 
crushing. 

Choice Grade.—In any one container not more than 
two units “may be broken: or damaged by 
crushing. - 

Standard Gradé—In any one container tot more 
* than three -units may be broken or damaged by 

ey, crushing. . 

(4) The” specifications for Standard Grade freestone 
.peachés packed. as slices shall-be as follows :— 

(a) Minimum. Size.—Slices shail not be less than 14... 
inches in length and shall be from 4 1 inch to 3 inch , 
in width. 

-(b) The minimum: drained weight shall be 16 oz. 

(c) The. minimum cut-out syrup shall be 18. ° Brix. 
(d) Colour—The units shall ‘be of faiziy good colour | 

* throughout: 

-{e) Defects—Not more than 30 per cent of the units 
“im any. one container. may show minor defects, 

including broken slices. 

Peaches, Yellow Clingstone, Canned. 

- 24, (1) There shall be one grade of canned yellow cling- : 
stone “peaches ‘packed as wholes, namely “ Standard 
Grade”, two grades when packed as quarters, namely 
“ Choice Grade” and ““ Standard Grade”, and three 
grades when packed as halves or slices, namely “ Fancy 
Grade ve Choice Grade” and -“ Standard Grade” 

2) The general specifications for all the grades shall be 
-as follows :— 

. (a) Only peaches of similar varietal - characteristics shall 
be packed together in the same container, 

“(b) All peaches shall be cleanly peeled. 

(c) All halves shail be of normal shape and in “ Fancy 
- Grade”. and “Choice Grade ” shall be untrimmed. 
Where trimming is necessary in “ Standard Grade ”, 
the units shall be so trimmed as not to lose their 

_ normal shape. | 
‘ (d) All slices shall be cleanly cut, well- -shaped segments. 

‘(e) The presence of residual peel, discoloured portions, 
and in the case of “Fancy Grade”, portions of 

“peachstone shall be regarded as defects. 

(3) The specifications for “ Standard Grade” clingstone 

(a). The maximum count shall be 20. : 

(0) The ‘minimum. drained weight shall be 16 oz. 
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(c) Die minimum uitgeskeie stroop is 18° Brix. 
(d) Eenvormigheid van grootte—In enige’ besondere 

hover mag die gewig van die vier grootste eenhede 

hoogstens een en ’n half-maal groter wees as die 

gewig van die vier kleinste eenhede. — 

(ce) Kleur—Die vrugte moet deurgaans 'n betreklik 

/ goeie kleur hé. . 

" (f) Gebreke.—Hoogstens ses eenhede in enige besondere 

houer kan geringe gebreke toon. 

_" (4) Spesifikasies vir elke graad taaipitperske as helftes 

. verpak is as volg:— 

Puikgraad. Keurgraad. 5 fandagra d 

(a) Maksimum telling.......... : 10 45 30 

~~ @) Minimum substansgewig . - 

wes” wet neeee wedg Sitcor i7 17 

_ fe) Minimum uitgeskeie stroop _ . 

@ CBrix.)... 0. eee ee eee eee . 22° (20 |. 

(@ Eenvormigheid van grootte. ; 
Puikgraad—In enige besondere houer mag die 

gewig van die twee grootste eenhede: hoogstens 

een en ’n half maal groter wees as die gewig van 

die twee kleinste eenhede. ; 

Keurgraad—In enige besondere houer mag die 

gewig van die vier grootste eenhede hoogstens 

een-en ’n half maal groter wees as die gewig van 

die vier kleinste eenhede.. 

(e) Kleur.. . 

Puikgraad——Die ecenhede in elke houer moet n 

baie goeie en eenvormige kleur hé en geen rool 

verkleuring om die pit toon nie. . 

Keurgraad—Die eenhede. moet ’n gocie Kleur hé en. 

geen rooi verkleuring om die pit toon nie. Min- 

-stens 75 persent, van die eenhede in enige beson- 

dere houer moet ’n eenvormige kleur hé en enige 

afwykings van die algemene kleur mag nie opval- 

lend wees nie. : 
Standaardgraad—Die eenhede moet deurgaans ‘n 

betreklik goeie kleur hé. oe 

(f) Gebreke. nee 

Puikgraad.—Die eenhéede in enige besondere hover 

moet geen gebreke toon nie, en by hoogstens een 

eenheid kan geringe letsels voorkom. 
Keurgraad—Hoogstens drie van die . eenhede in 

enige besondere houer kan geringe gebreke toon. 

Standaardgraad—Hoogstens 30 persent van die 

eenhede in enige besondere hover kan geringe 

gebreke toon. . , 

(g) Papdrukking. 
Puikgraad.—In enige besondere houer mag geen 

eenhede beskadig of gebreek wees weens pap- 

drukking nie. . ; 
Keurgraad—In enige besondere houer kan: hoog- 

stens een van die eenhede beskadig of gebreek 

wees weens papdrukking. 
Standaardgraad—In enige besondere houer. kan 

hoogstens twee van die eenhede beskadig of | 
gebreek wees weens papdrukking. 

(5) Die spesifikasies vir elke graad taaipitperske verpak 

as skywe is as volg:—— 

{a} Minimum grootie. \ 
Puikgraad—Die skywe moet minstens 2} duim 

Jank wees en van 4 duim tot 3 duim breed, maar |. 
die skywe in enige besondere houer moet ’n rede- 

i lik eenvormige breedte hé. 
Keurgraad—Die skywe moet minstens 13 duim 

lank en van 4 duim tot $ duim breed wees, maar 
die skywe in enige besondere houer moet ’n 
redelik eenvormige breedte hé. : 

Standaardgraad—Die skywe moet hoogstens 14 
duim lank wees en van. duim tot § duim breed, 
‘maar moet in enige besondere houer .’n redelik 
eenvormige breedfe bé. 

- / Puikgraad. Keurgraa graad. 

» (6) Minimum substansgewig , 
: (onse).. 6... cee eee eee foes 7 17 i7 

(c) Minimum uitgeskeie stroop - 
CBLiX.)..ccsecseenoececoes 22, 20 18 

22 a. 

d. Standaard- |.   

(c) The minimum cut-out syrup shall be 18° Brix. 

' (d) Uniformity of Size—In any one container the 
weight of the four largest units may not be more 
than one and a half times the weight of the four 
smallest units. . 

(e} Colour—The fruit shall be of fairly good colour 
throughout. 

(f) Defects——-Not more than six of the units in any one 
container may show minor defects. 

(4) The specifications for each grade of clingstone 
peaches packed as halves shall be as follows:— 

Fancy | Choice  Siandard 
Grade, ‘Grade. Grade, 

(a) Maximum count..........06 10 15 30 
(b) Minimum drained weight (oz.) . 47. 17 17 

_ ©) Minimum cut-out syrup - 
: CBIR.) cece ccc eee eee 22 20 18 

(d) Uniformity of size. 0 . 
Fancy Grade-—\n any one container the weight, of 

the two largest units may. not be more than one 
and a half times the weights of the smallest 
units. 

Choice Grade—In any one container the weight 
of the four largest units may not be more than 
one and a half times the weight of the four 
smallest units. , 

(ey Colour. . 

Fancy Grade.—The units in any one container shall 
be of very good and uniform colour and shall 
show no red discolouration round the pip. - 

. Choice Grade-The units shall be of good. colour 
and shall show no red discolouration round the 

_” pip. At least 75 per cent of the units in any one 
container shall be uniform in colour, and any 
units deviating from the general colour shall not 
do so conspicuously. 

Standard Grade —The units shall be of fairly good 
colour throughout.. 

if) Defects. - J , 

Fancy Grade.—The units in. any one container shall 
show ‘no defects, and not more than one unit may 
show minor blemishes. 

Choice Grade-—-Not more than three of the units 
‘Mm any one. contamer may show minor defects. 

Standard Grade-—-Not more than 30 per cent of 
the units in any one container may show minor 
defects. 

. ’9) Crushing. 

Fancy Grade.z-in any one container none of the 
‘units may be damaged or broken by crushing. 

Choice Grade —In any one. container not more than 
one of the units may be damaged or broken by 
crushing. . 

Standard -Grade.—In any one container not more 
than two of the units may be damaged or broken 
by crushing. : . 

(5) The specifications for each grade of. clingstone 
peaches packed as slices shall be as follows :— 

(a) Minimum size. N 

Fancy Grade-—Slices. shall. not be less than 2} 
inches in length and shall be from 4 inch to 3 inch 
in width, but slices shall be reasonably uniform 
in width in any one container. 

Choice Grade—Slices shall not be less than 13 
inches in length and shall be from + inch to 3 inch 
in width, but slices shall be reasonably uniform 
in width in any one container. 

Standard Grade.—Slices shall not be less than 14 
inches in length and shall be from + inch to 
& inch in width, but slices shall be reasonably 
uniform in width in any one container. 

Fancy Choice Standard 
a Grade. Grade. Grade, 
(6) Minimum drained weight (0z.) 17 . 17 7 
(c) Minimum cut-out. syrup | / 

-(CBrikx.)... 0000. ven neeeeenes 22 20 13
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@ Kieor. te an 
Puikgraad.—Die cenhede in enige besondere houer 
moet ’n baie goeie en eenvormige kleur hé. 

Keurgraad —Die eenhede moet ’n, baie goeie kleur 
hé. Minstens 75 persent van die eenhede in enige | 

_besondere houer moet ’n eenvormige kleur hé en 
afwykings van die algemene kleur mag nie opval- 

- lend wees nie. , 
Standaardgraad——Die eenhede moet deurgaans ’n 
_ betreklike goeie kleur hé. - 

(e) Gebreke.—Die gebreke omvat skywe wat afwyk van 
die voorgeskrewe skyfgrootte. 
Puikgraad.—Die eenhede in enige besondere houer 

_ inag feitlik geen gebreke toon nie. 
Keurgraad—Hoogstens 10 persent van die een- 

hede in- enige besondere. houer kan geringe 
_ gebreke toon. ~~ 
Standaardgraad.—Hoogstens 15 persent van die 

eenhede in enige besondere houer kan gering 
gebreke toon. . 

(6) Die spesifikasies vir elke graad taaipitperske verpak 
as kwarte is as volg:— / 

‘7 Standaard- 
; . Keurgraad. graad. 

. (a) Minimum substansgewig (onse)........- 17 A] 
- ' (6) Minimum uitgeskeiestroop (°Brix.)...... 20 . 18 

{c) Minimum telling..........-.-- denne tae 20 -. 40 

(@ Eenvormigheid van grootte. . 
Keurgraad—In enige besondere houer, mag die | 

gewig van die. vier grootste eenhede hoogstens 
een en ’n half maal groter wees as die gewig van 
‘die vier kleinste’ eenhede. , 

Standaardgraad—In enige besondere houer mag 
die gewig van die ses grootste eenhede hoogstens 

_een en ’n half maal groter wees as die gewig van 
die ses kleinste eenhede. 

{e) Kleur. - 

Keurgraad.—Die eenhede moet ’n goeie Kleur hé. 
Minstens 75 persent van die eenhede in enige 
besondere houer moet "i eenvormige kleur hé en 
afwykings van die algemene kleur mag nie opval- 

. lend wees nie. : 

- Standaardgraad—Die eenhede moet deurgaans ’n 

betreklike gocie kieur he. a 

{f). Gebreke. 
Keurgraad.—Hoogstens drie van die eenhede in 

enige besondere hover kan geringe gebreke toon. 

Standagrdgraad —Hoogstens 30 persent van die 

eenhede in enige besondere houer kan geringe 

‘gebreke toon. 

Pere, ingemaakte. 

25. (1) Daar is drie grade ingemaakte pere wat verpak 

word as helftes, naamlik ,, Puikgraad ”, ,, Keurgraad ” en 

,, standaardgraad ” en twee grade ingemaakte pere wat 

verpak word as kwarte, naamlik ,, Keurgraad ” en ,, Stan- 

daardgraad ”. - 4 

(2) Die algemene spesifikasies vir al die grade is as 
volg:— 

(a): Slegs pere van die variéteit bekend as Bonchretien 

(Bartlett) moet gebruik word vir die inmaak van 

. Puikgraad”, en die variéteite Bonchretien en 

Packham Truimph vir, Keurgraad ’-pere. 
(b) Slegs pete met ooreenstemmende varitteitscien- 

skappe moet saam in dieselfde houer verpak word. 

- (c) Alle peré moet netjies afgeskil en presies en sim- 

metries ontkern word. By ,, Puikgraad” moet die | 

inwendige stingel presies en netjies verwyder word. 

(d) Die helftes,en kwarte moet ’n normale vorm hé. 

By ., Puikgraad.” en’ ,,Keurgraad ” moet die een- 

hede nie afgewerk word. nie. Waar afwerking by 

,. Standaardgraad ” nodig is, moet die eenhede so 

- afgewerk word dat hulle nie hul normale vorm 

verloor nie. 
(e) Tekens van skilreste, verkleurde vrugte en -vesel- 

agtige, sagte of verkleurde dele word geag gebreke 

te wees. GOpvallend oneweredige ‘volwassenheid 
word geag ’n gebrek te wees. 

  

(ad) Colour. . 

Fancy Grade——The units in any one container shall 
be of very good and uniform colour. . 

‘Choice Grade.—The units shall be of good colour. 
At least 75 per cent of the units in any one con- 
tainer shall be uniform in colour, and any units 
deviating from the general colour shall not do so 
conspicuously. m ; 7 

Standard Grade—The units shall be of fairly good 
colour throughout. 

(e) Defects —Defects shall include slices deviating from 
the size of slice laid down. © : - 
Fancy Grade-—The units in any one container 

_ shall show practically no defects. 
Choice Grade-—Not more than 10 per cent of the 
_unhits in any one container. may show minor 
defects, ON ne 

Standard Grade——Not more than 15 per cent of the 
units in any one container may show minor 
defects. ’ , 

(6) The specifications for each grade of clingstone 
peaches packed as quarters shail be as follows :— 

; Choice ‘Standard 
/ oo, Grade, Grade, 

(a) Minimum drained weight (oz.).......... 17). 
(6) Minimum cut-out syrup (°Brix.)...6.... 20 18 
(c) Maximum count................6. eee 20 40 

(d) Uniformity of size. Be . 
Choice—In any one container the weight: of the 

four largest units may not be more than one and 
‘a half times the weight of the four smallest units. 

Standard;—In any one container the weight of the 
six largest units may not be more than one and 
a half-times the weight of the six smallest units, 

(e) Colours 
Choice —The. units shall be of. good colour. At 

least 75 per cent of the units in any one container 
shall be uniform in colour and any units deviating 

.from the general colour shall not do so con- 
spicuously, . 

Standard.—-The units shall-be of fairly good colour 
throughout. 

(f) Defects. - i 
Choice —Not more than 3 of the units in any one 

container may show minor defects. 

Standard —Not more than 30 per cent of the units 
in any one container may show minor defects. 

Pears, Canned. . 

_ . 25. (i) There shall be three grades of canned pears 
packed as halves, namely “Fancy Grade”, “Choice 
Grade” and “Standard. Grade”, and two grades. of 
canned pears packed as quarters, namely “ Choice Grade” 
and “ Standard Grade”. ~ . 

(2) The general specifications for all the grades shall be ~ 
as follows: 

(a) Only pears of variety known as Bon Chretien 
(Bartlett) shall be used in the canning of “ Fancy 
Grade”, and the varieties Bon Chretien and 
Packham Triumph for “ Choice Grade ” pears. 

(b) Only pears of similar varietal characteristics shall 
be packed together in the same container. 

(c) All pears shall be neatly peeled and cleanly and 
symmetrically cored. In “Fancy Grade”. the 

_ interior stem must be cleanly and neatly removed. 

- (d) All halves and quarters shall be of normal shape. 
In “ Fancy Grade ” and “ Choice Grade” the units 
shall be untrimmed, Where trimming is necessary 
in “ Standard Grade”, the units shall be so trimmed 
as not to lose their normal shape. | 

(e) The presence of residual peel, discoloured fruit, and 

ragged, soft or discoloured portions shall be 

regarded as defects. Marked uneven maturity shall 

be considered a defect, 

23
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3) Die spesifikasies vir elke graad is as volg:— 

| 
Puikgraad. Keurgraad. Stn 

graa 
(a) Maksimum telling (helftes).. 12 18 30 
(6) Maksimum telling (kwarte).... _— 30 40 
(c) Minimum substansgewig : . 

(ONSE)... eee ec cece eee ees 15 15. 16 
(d) Minimum uitgeskeie stroop . 

CCBYIX.)ee eee ee eee eens 18 18 16 

(e) Eenvormigheid van grootte. 

Puikgraad.—In_ enige besondere houer mag die 
gewig van die twee grootste eenhede hoogstens 
een en ’n half maal groter. wees as die gewig 
van die twee kleinste eenhede. 

Keurgraad—In_ enige besondere houer mag die 
gewig van die vier grootste eenhede hoogstens 
een en ’n half maal groter wees as die gewig van 
die vier kleinste eenhede. 

Standaardgraad.—In_ enige besondere houer mag 
die gewig van die ses grootste eenhede hoogstens 
een en ’n half maal groter wees as die gewig van 
die ses kleinste eenhede. 

(f) Kleur. 

Puikgraad. —Die eenhede in enige besondere houer. 
moet ’n baie goeie en eenvormige kleur hé. 

Keurgraad.—Die eenhede moet ’n baie. goeie kleur 
hé. Minstens 75 persent van die eenhede in 
enige besondere houer moet *n eenvormige kleur 
hé en afwykings van die algemene kleur mag nie 
opvallend wees nie. 

Standaardgraad:—Die eenhede moet deurgaans * n 
betreklik goeie kKleur hé. 

(g) Gebreke. 

Puikgraad.—Die eenhede in enige besondere houer 
mag geen gebreke toon nie en by hoogstens een 
eenheid kan geringe letsels. voorkom. 

_ Keurgraad—Hoogstens drie van die eenhede in 
enige besondere houer kan geringe gebreke toon. 

Standaardgraad. —-Hoogstens 30 persent.van die | | 
eenhede in enige besondere houer kan geringe 

- gebreke toon. 

(A) Papdrukking. 
Puikgraad—In enige besondere houer kan hoog- 

stens een van die eenhede gebreek of beskadig 
_wees weetis papdrukking. 

Keurgraad. —In enige besondere houer kan. hoog- 
stens twee van die eenhede gebreek of beskadig _ - 
wees weens papdrukking. 

_Standaardgraad—In .enige besondere houer kan | 
hoogstens | drie. van die eenhede . gebreek of: | - 
beskadig wees weens papdrukking. 

Pynappels, ingemaakte. 

26. (1) Daar_is drie grade ingemaakte pynappels wat 
verpak word as skywe en halfskywe, naamlik © » Puik- 
graad”’, ,,Keurgraad” en .,Standaardgraad”, en. twee 
grade wat: verpak word as stukke en brokkies, naamlik 
» Keurgraad ”, » Standaardgraad ”. ” 

- 2) Die algemeng Spesifikasies vir al die grade is as. 
volg:— 

_ (@ Slegs pynappels met ooreenstemmende variéteits- 
eienskappe kan’ saam ‘in dieselide houer -verpak 
word. 

- (b) Pynappelskywe . moet netjies ‘gesnyde ringe wees 
waarvan die kern verwyder is. Die kerngate moet 

_ in die middel geplaas wees en vir ringe tot 24 duim 
in deursnee moet die deursnee van die gat min- 
‘stens $ duim wees. 

(c) Pynappelstukke ‘moet netjies gesnyde pynappeldele’ a 
en redelik vry van kern: wees. 

(d) Pynappelbrokkies moet slegs gemaak word van 
neétjies gesnyde ringe van eenvormige: dikte, ' ‘waatr- 
van die kern verwyder is. 

(e) Tekens van kern, o8, verkleurde kolle, snye en. 
gekneusde sye word geag gebreke te wees. “Al-dié 
skywe (cinge) en halfskywe° in enige besondere’ 
houer moet *n eenvormige deursnee en dikte hé. 
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(3) The specifications for each grade shall be as” 
follows:— — 

"Fancy Cheice Standard 
Grade. Grade, Grade, 

(2) Maximum count halves...... 12 _ 18 .. 30 
(6) Maximum count quarters... _ - 30 40 
(c) Minimum drained weight (oz. ) 15 15 16 
(@) Minimum cut-out = syrup ‘ 

COBYIX.).. oe. cece cere e eee 18 18 16 

(e) Uniformity of size. , 

Fancy Grade—in any one container the weight 
of the two largest units may not be more than 
one and a half times the weight of the two 
smallest units, 

Choice Grade—tiIn any one container the weight 
of the four largest units may not be more than 
one a half times the weight of the four smallest 

. units. 

Standard Grade.—In any | one container the weight 
of the six largest units may not. be more than 
one and a half times the weight of the six 
smallest units. 

_ (f} Colour. 

Fancy Grade-—The units in any one container 
shall be of very good and uniform. colour. 

Choice Grade.—The units shall be of good colour. . 
At least 75 per cent of the units in anyone 
container shall be uniform in colour and’ units 

_ deviating from the general colour shall not do 
so conspicuosly. 

Standard Grade —The units shall be of fairly good 
colour throughout. 

(g) Defects. 

Fancy Grade.—The units _ in any. one container 
shall show no defects and not more than one © 
unit may show minor blemishes. . . 

Choice Grade—Not' more than three of the units 
in, any one container may show minor defects. 

Standard Grade-—Not more than 30 per. cent of 
the units in any one container may. show. minor 
defects. 

(A) Crushing. 
Fancy Grade—In any. one container not. more 

than one of the units may be broken or 
damaged by crushing. 

- Choice Grade——In any one. container not. more 
than two of the units may' be broken or damaged 

_ by crushing. . 
Standard Grade—In any - -one container not more 

than three of the units. may be broken or 
. damaged by crushing. . 

Pineapples, Canned. 

26..(1) There shall be three grades of canned pine- 
apples packed as slices and half slices, namely .“ Fancy 
Grade”, “Choice Grade” and “Standard Grade” and 
two grades packed as chunks and titbits, namely” “ Choice 
Grade” and “ Standard Grade” 

(2) The general specifications for all the ‘grades shall 
be as follows:— _ . ‘ 

(a) Only pineapples - of similar varietal characteristics 
shall be packed together in the same container. - 

(b) Pineapple slices shall be cleanly cut rings - with 
. the cores removed. The coring holes shall be 

centrally placed ‘and for rings up to 24 inches in 
"diameter the diameter of the hole shall ‘not be less 
than 4 4 inch. 

(c) Pineapple chunks shall be cleanly cut portions of 
the pineapple and reasonably free from. ore. 

_ (d) Pineapple titbits shall be made only from cleanly 
‘cut rings of uniform thickness: with the core 
‘removed. 

(e) The presence of core, eyes, discoloured patches, 
slashes and macerated sides shall be regarded as 

-defects. All slices (rings) and half slices in any 
one container must be uniform in diameter. and 
thickness.
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Q) Die spesifikasies vir elke graad is as volg : — . 

(a) Maksimum telling.—Die maksimum telling (heelte- 
- mal vol) vir skywe is 25 en vir halfskywe 50 by: 

al drie grade. 

(6) Getal per ons——Die maksimum getal brokkies en 
stukke is 8 per ons. 

() Minimum substansgewig (onse). —Die minimum 
substansgewig | vir die Cayenne-variéteit as skywe 

' verpak, is by ,,Puikgraad ” en ,,Keurgraad” 19-| - 
ons, en by ., Standaardgraad” 18 ons, en is vir 
Queen-pynappels 16 ons in al dric grade. Die 
minimum substansgewig vir pynappels verpak as. 
stukke en brokkies is 16 ons. 

(2) Minimum ‘uitgeskeie stroop (°Brix.)—Die minimum | 
‘uitgeskeie stroop van Cayenne- pynappels is 25° 
Brix. by ,, Puikgraad ”, 23° Brix. by ., Keurgraad” 
en 18° Brix. by . » Standaardgraad ”. ”, By Quéen-pyn- 
appels moet die uitgeskeie stroop 20° Brix. by. 
,, Puikgraad ” en ,, Keurgraad ” wees, en 18° Brix. 
by ,, Standaardgraad ”. . 

. (e) Eenvormigheid van grootte. Stukke en brokkies. 

- Keurgraad—In enige besondere houer mag die 
gewig van die 10 persent- groootste eenhede 
hoogstens een en ’n half maal groter wees as dié 
van die 10 persent kleinste cenhede. 

Standaardgraad.—In enige besondere houer mag. 
die gewig van die 20 persent grootste eenhede 
hoogstens een en ’n half maal groter wees as dié 
die gewig van die 20. persent kleinste eenhede. 

(f) Gebreke.—Wanneer die pynappels verpak word as 
» Puikgraad ” kan slegs een skyf weens papdruk- 
king beskadig of gebreek wees, en hoogstens twee 
‘wanneer hulle as ,, Keurgraad ” verpak word. Vir 
ingemaakte pynappels verpak of skywe, halfskywe, 
stukke en’ brokkies: mag geen eenheid ‘by. ,, Puik- | 

Wanneer dit kragtens. 
_ hierdie regulasies toegelaat word;.kan daar by 5 | 

- persent’van. die eenhede geringe letsels by ,, Keur- | 

~~ praad”: Ietsels toon nie. 

graad ” ” yoorkom, en 10 persent by: ,, Standaard- 
graa 

(g) O08 Geen. oé word by ., Puikeraad ” 

dele van _0é. ~— 

Pruime, ingemaakte. 

27. (a) Daar is drie grade ingemaakte pruime wat ver- 
pak word as helftes, naamlik ,, Puikgraad ”, ,, Keurgraad ” 
en ,, Standaardgraad ”, en twee grade wat verpak word as 

heles, naamlik * Keurgraad "en, Standaardgraad ”. ” 

(2) Die algemene *spesifikasies vir al die grade is as 
volg : 

(a) Slegs pruime “met ooreenstemmende ‘variéteitseien- A 
skappe ‘moet saam in dieselfde houer.verpak word. 

. Net. Satsuma-pruime kom vir gradering, aS... Puik- 
graad ” in aanmerking. . - 

'.(b). Tekens van stingels. word. nie geag n gebrek te 
_ wees nie. Gebarste of stukkende skille. word nie 
geag ’n gebrek of letsel te wees nic. By ,, Puik- 
graad’” en ,, Keurgraad ” moet die eenhede nie 

- afgewéerk” word nie. Waar afwerking. by ., Stan- 
daardgraad”” nodig. is,. moet die eenhede so 
afgewerk word dat hulle nie hul normale vorm 

verloor nie. 

(3) Die spesifikasies vir elke graad is as volg:— 

‘Puikgraad, Keurgraad. Standard 

(a) Maksirnum telling... ......0% . 25 helftes, 35 helftes 40 helftes 
. 15 heles. 25 heles. 

(6) Minimem: substansgewig mo , 
(ONSC). 0... ee eee ee ee eee 16 16° 16 

(c) Minimum uitgeskeie stroop . Do, 
— CBEIX ee cece eee ee 22 22 20 

(a) Eenvormigheid van grootte. 
‘Puikgraad. —tIn enige . besondere - houer kan die 

: gewig van die twee grootste eenhede hoogstens 
‘gen en ’n half maal groter wees as-die gewig van 
die twee Kleinste eenhede, 

toegelaat nie (2) Eyes.—No_ eyes 

en by ander grade slegs 3 persent stukke met " 

packed . as’ halves, 
Grade” and.“ Standard Grade”, and two grades packed 
as_ wholes, 
Grade”. 

  

(3) The specifications for “each - grade shall be as 
‘follows: — 

(a) Maximum count—The maximum count (capacity 
fill) for slices shall be 25 and for half slices 50 
in all three grades. 

(b). Number to the ounce. The maximum number of 
_ titbits and chunks shall be 8 to the ounce. 

{c) Minimum drained weight (0z.)—The minimum 
drained weight for the Cayenne variety packed 
as slices in “ Fancy Grade” and “Choice Grade” . 
shall be 19 oz. and in “ Standard Grade” 18 oz., 
and for Queen pineapples shail be 16 oz. in all 
three grades. The minimum drained weight for 
pineapples packed as chunks and.titbits shali be 

~ 16 oz. 

(d) Minimum cut-out syrup (¢ Brix).—The minimum. 
cut-out syrup. of Cayenne pineapple shall be 25° 
Brix. in “Fancy Grade”, 23° Brix. in- “ Choice 
Grade” and 18° Brix. in “e Standard Grade”. In 
Queen pineapples the cut-out syrup shall be 
20° Brix. in “ Fancy Grade” and “Choice 
Grade”, and 18° Brix. in “ Standard Grade” 

(e) Uniformity of size—Chunks and titbits. 

Choice Grade—In. any one container the weight 
of the 10 per cent largest units may not be more 
than one and a half times that of the 10 per 
cent smallest units. 

Standard Grade.—in any one container the weight 
of the 20 per cent largest units may not be 
more than one and a half times that of the 20 
per cent smallest units. 

. a ‘Defects. —Only one slice may be damaged or broken 
by crushing when packed as “Fancy Grade” and 
not more than two when packed as “ Chofce 
Grade”. For canned pineapples packed as slices, 
half slices, chunks and titbits, no units may show 

. biemish-in “Fancy Grade”. When it is allowed 
under. these regulations, 5 per cent of the units 
may show minor blemishes in “ Choice, Grade”, 

‘ and 10 per cent in “Standard Grade” 

shall be allowed in “ Fancy 
Grade”, and ‘only 3 per cent of pieces showing 
portions of eyes in the other grades. 

Plums, Canned. 

‘27. CA) There shall be three grades of canned plums 
namely “Fancy Grade”, “ Choice 

namely “Choice Grade” and “Standard — 

(2) The general specifications for all the grades shall be 
as follows:— | 

(a) Only ‘plums of similar. varietal characteristics shall 
be packed. together in the same container. Only. 

- Satsuma - plums shall be eligible for grading as 
“Fancy Grade ” 

(b).. The presence of stalks will be regarded as a defect. 
‘Cracked or broken skins shall not be regarded as 
a defect or blemish. In “Fancy Grade” and 
“Choice Grade” the units shall be untrimmed. 
Where trimming is necessary in “ Standard Grade ” 
the units shall be so trimmed as not to lose their 
normal shape. 

Q) The. specifications for each grade shall be as 
follows : —_ 

Fancy Choice Standard 
. Grade. Grade. Grade, 

(a) Maximum COUNL. ke eae 25 halves. 35 halves, 40 halves, 
15 wholes. 25 wholes. 

(6) Minimum drained weight (oz). 16 © 16 . 16 

(c) Minimum cut-out: syrup oo 
(OBriK).cccsceeeeveeeee ee 22 22... «20 

(d) Uniformity of size.. wud 
Fancy Grade—in any one container: the “weight of 

the two largest units may not be more than one 
and a half times the weight of the two smallest 
units. 

25
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Keurgraad—tIn enige besondere houer kan die 
gewig van die viet grootste eenhede hoogstens 
een en ’n half maal groter wees as die gewig van 
die vier kleinste eenhede. 

Standaardegraad.—In enige besondere hover kan 
die gewig van die ses grootste eenhede hoogstens 
een en ’n half maal groter wees as die gewig van 
die ses kleinstc 'eenhede. ! 

(e) Kleur. 
Puikgraad.—Die eenhede in enige besondere houer 

moet ’n baie goeie en eenvormige kleur hé. 

Keurgraad—Die eenhede moect *n gocie kleur- hé. 
Minstens 75 persent van die eenhede. in enige 
besondere houer moct *n Genvormige kleur hé 
en afwykings van die algemene kleur, mag nie 
opvallend wees nie. 

Standaardgraad—Die eenhede moet deurgaans ’n 
. betreklik goeie kleur hé. 

. (f) Gebreke. 

Puikgraad—Die eenhede in enige besondere houer. 
mag geen gebreke toon nie, en hoogstens twee 
eenhede kan geringe letsels toon. 

Keurgraad.—Hoogstens 20 persent van die eenhede 
in enige besondere houer kan geringe gebreke 
toon. 

Standaardgraad.—Hoogstens 30 persent van die 
eenhede in enige besondere houer'kan geringe 
gebreke toon. 

{g) Papdrukking. 
Puikgraad—tIn enige besondere houer kan hoos- 

stens een van die eenhede beskadig of gebreek 
wees weens papdrukking..  ~ 

Keurgraad—In enige besondére houer kan hoog- . 
stens twee van die eenhede beskadig ‘of gebreek 
wees weens papdrukking. 

Standaardgraad—In enige besondere hover kan 
hoogstens drie van die eenhedé beskadig of 
gebreek wees weens papdrukking. 

Kwepers, ingemaakte. 

28. (1) Daar i is twee grade ingemaakte kwepers, naam- 
lik ,, Keurgraad ” en ,, Standaardgraad ”. 

(2) Die algemene Spesifikasies vir. albei grade is as 
volg:— 

(a) Kwepers moet verpak word as skywe en/of kwarte. 

(b) Slegs kwepers met ooreenstemmende variéteitseien- 
skappe kan saam in dieselfde houer' verpak word. 

(c} Die produk moet bestaan uit netjies gesnyde, goed 
gevormde_skywe of segmente, netjies afgeskil, 
redelik vry van kern en met ’n sagte tekstuur. 

(d) Tekens van skilreste, kern, verkleurde dele en oor- 
matige afwerking word geag gebreke te wees. 

By ., Keurgraad ” moet die eenhede nie afgewerk 
word nie. Waar afwerking by ,, Standaardgraad ”. 
nodig is, moet die eenhede so afgewerk word dat 
hulle nie hul vorm verloor nie. 

(3) Die spesifikasies vir elke graad is as volg: — 
(a) Minimum grootte. 

Keurgraad—-Die skywe moet minstens 2 duim lank 
wees en hoogstens vyf of minstens cen per ons 
weeg. 

Standaardgraad.—Die skywe moet hoogstens agt of . 
. minstens een per ons weeg. 

_ Keurgraad, Standaard- 
g . 

(6) Minimum substansgewig (onse)......... 16 16 
(c) Minimum uitgeskeie stroop Brix.) eeeaee . 20 18 

(@) Kleur. 

- Keurgraad—Die eenhede moet ’n goeie kleur hé. 
Minstens 75 persent van die eenhede in enige | 
besondere .houer moet *n eenvormige kleur hé 
en afwykings van die algemene kleur mag nie 
opvallend wees nie. 

Standaardgraad.—Die eenhede moet deurgaans a 
betreklik goeie kleur hé. 

26 

  

Choice Grade—In any one container the weight 
of the four largest units may not be more than 
one and a half times the weight of the four 
smallest units. 

Standard Grade—in any one container the weight 
of the six largest units may not. be more than 
one and a half times the weight of the six 
smallest units. 

(e) Colour. 

Fancy Grade.—The units in any one container shall 
be of very good and uniform colour. 

Choice Grade-—The units shall be of good colour. 
-. At least 75 per cent of the. units in any one 

container shall be uniform in colour and units 
deviating from the general colour shall not do 
so conspicuously, 

Standard Grade.—The units shall be of fairly good 
colour throughout. 

(f)} Defects. 

. Fancy Grade.—The units in any one container shall 
- show no defects, and not more than two units 
may show minor blemishes. 

Choice Grade—Not more than 20 per cent of the 
units in any one container - may show minor 
defects. . 

Standard Grade. —Not more than.30 per cent of the 
units in any one container may show minor 
defects. 

(g) Crushing. 

Fancy Grade.—Iin any one container riot more than 
one of the units may be damaged or broken by 
crushing. 

Choice Grade.—In any one.container not more than 
two of the units-may be damaged or broken by 
crushing. 

Standard Grade—Iin any one container not more - 
-than three of the units may be damaged or 
broken by crushing. 

— 

Quinces, Canned. 

28. (1) There shall be two grades of canned quinces, 
namely “Choice Grade” arid “ Standard Grade”. 

(2) The general specifications for both grades shall be 
as follows :— 

(a) Quinces shall be packed as slices and/or quarters. 

(6) Only quinces of similar varietal characteristics shall 
be packed together in the same container. 

(c) The product shall consist of cleanly cut, well-shaped 
slices or segments, neatly peeled, reasonably free 
from core, and of tender texture. 

(d) The presence of residual peel, core, discoloured 
portions and excessive trimming shall be regarded 
as defects. In “Choice Grade” the units shall be 
untrimmed. Where trimming is necessary in 
“Standard Grade”, the units shall be so trimmed 
as not to lose their. shape. 

(3) The specifications for each grade shall be as 
follows :— . 

(a) Minimum size. 

Choice Grade.—Slices shall not be less than two _ 
inches in length and shall weigh not more than 
five or less than one to the ounce. 

Standard Grade.—Slices shall weigh not more than 
eight or less than one to the ounce. 

Choice - Standard 
. Grade, Grade, . 

(6) Minimum drained weight (0z.).......... 16 16 
© Minimum cut-out syrup CBr) sacceeee 20 18 

(d) Colour. 

Choice Grade. —The units shall be of good colour. 
At least 75 per cent of the units in any one 
container shall be uniform in colour and units 
deviating from the general colour shall not do so 
conspicuously. 

Standard Grade.—The units shall be of fairly good 
colour throughout.
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(e) Gebreke. 
Keurgraad.—Hoogstens 20 persent van die eenhede 

in enige besondere houer kan geringe gebreke 
toon, 

Staridaardgraad—Hoogstens 30 persent van die 
ecnhede in enige besondere houer kan geringe 
gebreke. toon. 

” Rubarber, ingemaakte. 
29. (1) Daar i is twee grade ingemaakte rubarber, naamlik 

» Keurgraad ” » Standaardgraad”. » 

(2) Die algeniens spesifikasies \ vir albei grade is as 
volg : — 

(a) Ingemaakte rubarber moet berei word van gesonde, 
goed verkleurde blaarstingels van die rubarberplant: 
en moet sonder die blaargedeelte, vuiligheid én alle 
vreemde stowwe wees. _ 

(b) Die blaarstingels moet in dwars gesnyde stukke van 
hoogstens twee duim lank gesny word. 

(3) Die spesifikasies vir elke graad is as volg:— 
Standaard- Keurgraad. | eraad. 

(a) Minimum substansgewia (onse) seaeerees 16 16 
(6) Minimum uitgeskeie stroop (Brix, Jeeceed 25 20 

(c) Eenvormigheid van grootte. . 
- Keurgraad—In enige -besondere houer kan die 

' gewig van die 10 persent grootste eenhede hoog- 
stens een en ’n half maal groter wees as dié van | - 
die 10 persent kleinste eenhede. 

_ Standaardgraad. —IJn enigé besondere houer kan die 
gewig van die 20 persent grootste eenhede hoog- 
stens. een en ’n half maal -groter wees as dié 
van die 20 persent kleinste eenhede. . 

(d) Gebreke. 
‘Keurgraad., —Hoogstens 20 persent van die eenhede 

in enige besondere houer kan geringe gebreke 
toon. 

Standaardgraad: —Hoogstens 30 persent van die 
- eenhede in enige besondere houer kan geringe. 
gebreke toon. 

DEEL IV. | 

SPESIFIKASIES VIR INGEMAAKTE VRUGTEMOES. 
  

  

A. ALGEMENE SPESIFIKASIE VIR ALLE SOORTE INGEMAAKTE 
VRUGTEMOES. 

’n Algemene spesifikasie vir alle grade van alle inge- 
maakte ‘vrugtemoes is as. volg:~- 

Alle ingemaakte vrugtemoes moet gevrywaar wees | 
teen die moontlikheid van mikrobiologiese bederf van 
meer as 0°25 persent by pakhuistemperatuur vir 10 
dae. 

B- SPESIFIKASIES VIR ELKE _SOORT INGEMAAKTE VRUGTE- 
, . MOES. 

Solied verpakte appels (tertappels), ingemaakte. 

1. (1) Daar is twee grade ingemaakte teriappels, naam- 
lik ,, Keurgraad” en ,, Standaardgraad ”. 

(2) Die algemene spesifikasies vir albei° grade is as 
volg:— 

(a) Tertappels moet gemaak word van slegs gesonde 
vrugte wat geskil is, en waarvan die stingel, kelk 
en kern verwyder is en moet in die vorm van 
segmente of skywe ingemaak wees, 

(b) Die produk moet ’n goeie kleur hé. ~ 
(c) Die segmente moet ’n stewige en sagte tekstuur hé, 

en moet redelik vry wees van gebreke soos skilreste, 
kern en verkleurde gedeeltes. 

(3) Die spesifikasies vit elke graad.is as volg: — 
Standaard- 

. .  Keurgraad. graad. 

' f@ Persentasie segmente feitlik eenvormig . 
. van kleur.. a... eevee eee eee eee 90 CO 80 

(6) Persentasie segmente wat hul oorspronk-.... . . 
like vorm behou het................. 80 50. 

(c) Mininum substansgewig (onse)......... 24 24.   

(2) Defects. ~ 
Choice Grade. —Not more than 20 per cent of the 

units in any one container may show minor 
defects. 

Standard Grade. —-Not more than 30 per cent of the 
units in any one container may show minor 
defects. 

Rhubarb, Canned. 

29. (1) There shall be two grades of canned rhubarb, 
namely “Choice Grade” and “ Standard Grade ” 

(2) The general specifications for both grades shall be 
as follows : — 

(a) Canned thubarb shall be prepared from sound well- 
coloured petioles of the rhubarb plant and shall be 
free from the leafy portion and from grit, and other 
extraneous: matter. 

(b) The petioles shall be cut into transverse slices not 
more than 2 inches in length. 

(3) The specifications for each srade_ shall be as 
follows:— - 

Choice Standard 
, Grade. Grade, 

(ay Minimum drained weight (oz. ). ss eaceaece 16 16 
(6) Minimum cut-out syrup (CBrikx.).e cee 25 20 

(c) Uniformity of size. 
Choice Grade—In any one container the weight 

of the'10 per cent largest units may not be more 
than one and a half times that of the 10 per cent , 
smallest units. 

Standard. Grade—In any one container the 
weight of the 20 per cent largest units may 
not bé more than one and a half times that 
of the 20 per cent smallest units. 

‘(d) Defects. 
Choice Grade—Not more than 20 per cent of the 

units in any one container may show minor 
defects. 

Standard Grade-—Not more than 30 per cent of 
the unifs in any one containet may show minor 
defects. 

PART IV. 

SPECIFICATIONS FOR CANNED FRUIT PULPS. 
  

A. GENERAL SPECIFICATION FOR ALL KINDS OF CANNED 
Fruir PuLps. 

A general specification for all grades of all canned 
fruit pulps shall be as follows:— - 

' Ali canned fruit pulps shail be free from liability 
to microbiological spoilage in- excess ‘of 0-25 per 
cent at warehouse temperature for 10 days. 

iB. SPECIFICATIONS FoR EacH KIND OF CANNED | 
‘ Fruit PULp. 

Solid Pack Apples (Pie- -apple), Canned. 

1. G) There shall be two grades of canned pine- apple, 
‘namely “Choice Grade” and “Standard Grade” 

(2) The general specifications for both grades shall be 
as follows : — 

(a) Canned solid pack apples shall be made only from. 
sound fruit which.is peeled, and stem, calyx and 
core removed and’ shall be canned in the form 
of segments or slices: 

(6) The product shall be of good colour. 

(c) The segments. shall have a firm and tender texture, 
and shail be reasonably free from defects such 
as residual. peel, core and discoloured portions. 

(3). The | specifications for each grade | shall be as 
follows : — 

Choice | Standard 
, - - : Grade. - Grade. 

_ (a) Percentage of segments Practically uni- : 
form in COLOUL. 0.2... 0c cece eee BO. + 80 

. &) Percentage of segments which have a 
“™~ yetained their original shape....... Lae 80 50 

(c) Minimum drained weight (0z.)..... aeeee 24 24 -
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A ppelkoosmoes of tertappelkoos, ingemaakte. 

- 2. (1) Daar is twee grade ingemaakte appelkoogmoes, 
naamlik ., Keurgraad ” en ,, Standaardgraad ”. 

(2) Die algemene spesifikasies vir albei ‘grade is as 
volg : — 

@ Appeikoosmoes . moet gemaak word..van gesonde, . 
goed verkleurde appelkose sonder pitte en vry. van. 
insekbesmetting. Die moes-kan fyn (gesif) of half- 
stukke wees. 

, (b) Afgewerkte helftes kan gebruik word mits hulle in a | 
’n groot mate hul normale vorm behou. 

(c) Die produk moet hoogstens die minimum hoeveel- 
heid water bevat wat vir inmaak nodig is, met of | 
sonder addisionele suiker. 

(d) In die ,, Keurgraad” kan gesifte (fyn) moes hoog- 
stens 15 letsels of dele met afwykende Kleur per 
monster van 2 ons bevat, en in die ,, Standaard- 
graad ”, 30 letsels. 

(3) Die spesifikasies vir elke graad is as volg:. — 
(a) Persentasie halfstukke. ° - 

Keurgraad. —Meer as 65. 

Standaardgraad.—Minder as 65. 

(b) Vorm van halfstukke: 
Keurgraad—Minstens 65 persent van die halt 

_ stukke moet hul vorm behou. 

Standaardgraad—Minstens (65. persent . 
halfstukke moet bul vorm behou. 

Kaapse: appelliefiemoes, ingemaakte. 

3. (1) Daar is twee grade ingemaakte Kaapse appel- | 
liefiemoes, naamlik ,, Keurgraad ” en ,, Standaardgraad ”. ” 

(2). Die algemene spesifikasies vir: albei_ grade is as 
wold: — 

(a) Kaapse appelliefiemoes moet gemaak word ‘van | 
gesonde, goed verkleurde heel appelliefies sonder 
stingels en kelke en vry van insekbesmetting” én 
ander gebreke. 

(6) Die produk moet hoogstens die minimum hioeveel- , 
heid water wat vir inmaak nodig is, bevat. 

(3) Die spesifikasies vir elke graad is as s voles 

(a) Kleur. 

Keurgraad.—Die_ bessies moet ’n gocie. kleur. hé. 

Standaardgraad.—Die bessies moet ’n redelik gocie 
kleur hé. 

. Granadillamoes, ingemaakte.. 

4. (1) ‘Daar is twee grade ingemaakte Granadillamoes,. 
naamlik: » Keurgraad” en ,, Standaardgraad ” 

(2) Die algemene spesifikasies vir albei grade is as 
volg :— 

Granadillamoes moet gemaak word van ‘slegs 
gesonde, volwasse vrugte en moet vry van -insek- 
besmetting en ander gebreke wees. 

(3) Die spesifikasies vir elke graad is as vole: _ 
(@) Keurgraad. —Moes verkry van vrugte wat. een- 

vormig volwasse is. 
(b) Standaardgraad.—Moes verkry van vrugte “waar | 

van sommige nog nie volwasse is nie. 

- Perskemoes of tertperske, ingemaakte. 

5. (1) Daar is’ twee grade ingemaakte perskemoes, 
naamlik ,, Keurgraad” en .,, Standaardgraad ”. a 

”) Die algemene spesifikasies vir albei- grade ig as 
volg:— 

(a) Perskemoes moet gemaak word van of gesonde 
géelperskehelftes, -kwarte, -segmente of -skywe, of 
van gesonde, goed verkleurde perskes .wat gesif J- 

In laasgenoemde ‘geval - moet die « houers |): ~ ~ word. 
_ gemerk.word ., fyn’”. 

(b) Die produk moet hoogstens die minimum ‘hooves’ 
heid water wat vir inmaak nodig is, bevat. 
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Apricot Pulp or Apricot Pie-fruit, Canned. 

' 2.°(1) There shall be two grades of canned apricot 
pulp, namely “Choice Grade” and “Standard Grade”. 

(2) The general specifications for both grades shall be 
as follows :— 

-@ Apricot pulp shall be made from ‘sound, well- 
coloured apricots which are free from pits and 
insect contamination. The pulp may be smooth 
(sieved), or caps. 

(b) Trimmed halves may be used provided these retain 
. to a major degree their normal shape. 

..(c) The product shall. contain not more than the 
minimum amount of water required for processing, 

- with or without additional. sugar. 
{d) In “Choice Grade”, sieved (smooth) pulp shall 

contain not more than 15 blemishes or off-coloured 
particles per 2 ounce sample, and in “ Standard 
Grade ”, 30 blemishes. 

QB) The specifications for each grade shall be as 
follows :— 

. (a) Percentage caps. 
Choice Grade——More than 65. 
Standard Grade.—Less than 65. 

- (b) Form of caps. 
Choice Grade.—At least 65 per cent of caps shall 

retain their form..: 
Standard Grade—At least 65 per cent. of caps 

shall retain their form. 

_, Cape Gooseberry Pulp, Canned. 

“3. () There shail be two grades of canned Cape 
gooseberry pulp, namely “ Choice Grade ” and : “ Standard 
“Grade ” 

Q) The general specifications for both grades shall be 
as follows:— .— 

(a) Cape gooseberry pulp shall be made from sound, 
well-coloured whole gooseberries free from stems 

\- ‘and calices and .from insect infestation and other 
defects. 

(b) The product shall contain not more than the mini- 
mum amount of water required for processing. 

(3) The specifications for each grade shall be as 
- follows :— 

(a) Colour. 
- Choice Grade—The berries shall be - of good 

colour. 
Standard Grade. —The berries shall be of fairly 

good colour. 

Granadilla Pulp, Canned. 

4; (1) There shall be two grades of canned - granadilla 
: pulp; namely “Choice Grade” and “Standard Grade”. 

(2) The general specifications for both grades shall be 
as follows :-—- 

Granadilla pulp shall be made only from sound, 
mature fruits and shall-be free from insect infestation 
and other defects. 

(3) The specifications for each grade shall be as 
follows : — 

_ @ Choice. Grade—Pulp which comes from fruit 
which is uniformly mature. 

(b) Standard Grade—Pulp which comes from fruit in 
which some fruits are immature. 

Peach Pulp or Peach Pie-Fruit, Canned. 

5. (1) There shall be two grades of canned peach pulp, 
| namely “Choice Grade” and “Standard Grade ” 

(2) The general specifications for both grades shall be 
as follows : — 

“ (a) Peach pulp shall be made either from sound yellow 
‘peach halves, quarters, segments, or slices, or from 
sound, well-coloured peaches which are screened. 
In this latter case the containers must be marked 
“ smoot : 

@ “The product shall contain not more than. the | 
minimum amount of water required for processing.
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(c) Op ‘die etiket moet aangedui word of die moes 
gemaak is van lospit- of taaipitperskes... . | 

_ (3) Die spesifikasies vir elke graad is as volg:— 
(@) Keurgraad.—Goedverkleurde moes, geen letsels. 

(b) Standaardgraad—Betreklik goedverkleurde moes, 
redelike letsels. 

Pynappelmoes (gerasperde of fyngedrukte pynappel), 
, ingemaakte. 

_ 6. (1) Daar is twee grade ingemaakte pynappelmoes, 
naamlik ,, Keurgraad ” en ,, Standaardgraad ”. 

-(2) Die algemene spesifikasies vir albei grade is as 
volg:— ; . 

‘(a Pynappelmoes moet gemaak word van slegs vrugte 
, "wat ryp genoeg is, en wat geskil, ontkern, afgewerk 

'~ - en. behoorlik berei is, en kan verpak word met of 
sonder die byvoeging van droé suiker. 

'-(b) Pynappelmoes moet minstens 12° Brix. wees en die , 
substansgewig moet minstens 75 persent van dic 
netto gewig wees. , 

(3) Die spesifikasies vir elke graad is as volg:— 

(a) Pynappelmoes verpak as ,,Keurgraad” moet, *n 
goeie kleur hé en moet feitlik sonder_ 06, skil, kern, 

_verkleurde kolle en alle vreemde stowwe wees. 

(b) Pynappelmoes verpak as ,, Standaardgraad”” moet 
’n goeie Kleur hé, vry wees van alle vreemde 

. stowwe, en redelik vry van o& en _soortgelyke 
gebrekey 

Youngbessiemoes, ingemaakte. 

7. (1) Daar is twee grade ingemaakte Youngbessiemoes, 
naamlik ,; Keurgraad ” en ,, Standaardgraad ”. 

(2) Die _ 
Volge oo se 
_(@ Youngbessiemoes, moct gemaak. word van ‘slegs- 

gesonde, goed verkleurde, ryp, heel vrugte wat 
gesorteer is en waarvan die stingels verwyder is. 

‘(b) die. produk moet vry wees van insékte en feitlik |...» 
_ sonder stingels, blare, droé bessiés, vuiligheid en 
ander vréemde stowwe. 

(c) Youngbessies moet minstens 8° Brix, wees. 

- (3) Die spesifikasies vir elke graad is as yolg: — 

(a) Gebreke. 

. Keurgraad-—Moes moet feitlik sonder 
wees. 

' Standaardgraad.—Moes 
gebreke wees. 

gebreke | 

_ 

DEEL V. 

SPESIFIKASIES VIR INGEMAAKTE GROENTE. 
  

A. ALGEMENE SPESIFIKASIES VIR ALLE SOORTE 
INGEMAAKTE GROENTE. 

’n Algemene spesifikasie. vir alle grade van alle inge- 

maakte groente is as volg:— ‘ 

(a) Alle ingemaakte groente moct gevrywaar wees teen . 

die moontlikheid van mikrobiologiese bederf van 
meer as 0:25 persent by 98° FP. vir 14 dae, maar 
indien daar gedurende hierdie tydperk by pakhuis- 
temperatuur blikke opgeblaas of gelek het in die- 
selfde lot .waafuit die geinkubeerde monsters 
geneem is, kan die pakhuisvoorrade gesorteer en 
nuwe monsters geneem word vir inkubering by 
98° F. vir 14 dae. , 

Ander ingemaakte groente as dié wat: bestem is vir 
uitvoer na Wes-Europa via die Weskus moet, 
benewens voldoening aan die vereistes van para- 

. (b) 

_ graaf (a) ook gevrywaar wees teen die moontlik-.|: . 
_ .beid van mikrobiologiese- bederf van meer as 2°5 - 

-persent by 130° F. vir-sewe dae. 

. as follows :— 

algemene spesifikasies vir albeit grade “is as. 

moet redelik vry ,van alle | 
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(c) It. shall be indicated on the label.whether .the pulp 
has been made from freestone, or from clingstone 
peaches. , 

' .(3) The specifications for each grade shall be as 
follows :— 

‘ (a) Choice Grade—Well-coloured pulp, no blemishes. 
- (b) Standard Grade—Fairly well-coloured pulp, reason- 

able blemishes. 

Pineapple Pulp (Grated or Crushed Pineapple), Canned. 

6. (1) There shali be two grades of canned pineapple 
pulp, namely “Choice Grade ” and “Standard Grade”. 

(2) The general specifications for both grades shall be 

(a) Pineapple. pulp shall. be made only from. sound, 
 - suitably ripe fruit which has been peeled, cored, 
trimmed and suitably prepared, and may be packed 
with or without the addition of dry sugar. 

(b) Pineapple pulp shall test not less than 12° Brix. 
' and the drained weight shall be not less than 75 per 

-cent of the net weight. , 

(3) The specifications for each grade shall be 
follows:— __ 

‘(a) Pineapple-pulp packed as “ Choice Grade” shall be 
of good colour, and shall be practically free from 
eyes, peel, core, discoloured patches and all 
extraneous matter. 

as 

. (b) Pineapple pulp packed as “Standard Grade” shall 
be of good colour, free from all extraneous matter, 
and reasonably free from eyes and similar defects. 

a Youngberry Pulp, Canned. ~ 

7. (1) There. shall be two grades of canned -Youngberry 
‘pulp, namely “Choice Grade” and “Standard Grade”. 

(2) The general ‘specifications for both grades shall be 
:as follows :— 

(a) Youngberry pulp shall be made from sound, well- 
coloured, ripe, whole fruit which has been sorted © 

-: and stemmed. . Bey oe 

(b) The product ‘shall be free from insects and practi~ 
cally free from stems, leaves, dried berries, grit and 
other foreign matter. . 

(c) Youngberry pulp shall test not less than 8° Brix. 

(3) The specifications for each grade shall be as 
follows : — . 

(a) Defects. - ; 

Choice Grade—Pulp shall be practically free from 

defects. , 

Standard Grade-—Pulp shall be reasonably. free 
from all defects... oo 

PART V. 

  

‘SPECIFICATIONS FOR CANNED VEGETABLES, . 
  

‘A. GENERAL SPECIFICATION FOR ALL KINDS OF CANNED 
, VEGETABLES. 

A general specification for all grades of all canned 

vegetables shall be as follows:—_ 

(a) All canned vegetables shall not be liable to micro- 

biological spoilage in excess of 0°25 per cent at 

. 98° F. for 14 days, but if during this time blowing 

or leakage has taken place at warehouse tempera- 

ture in the production from which the incubated 

samples were drawn, the warehouse stocks may be 

sorted and resampled for incubation at 98° F. for 

14 days. oe 

(b) Canned vegetables other than those intended for 

export to. Western Europe via the West Coast shall 

-in addition to the requirements of paragraph (a), 

not be liable to: microbiological spoilage in excess 

of -2-5-per cent at 130° F. for 7 days. 

2
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©". SPESIFIKASIES VIR ELK& SOORT INGEMAAKTE ‘GROENTE. 

Aspersies, ingemaakte. 

. 1. (1) Daar is drie grade ingemaakte aspersies, naam- 

"dik ., Puikgraad ”, ,, Keurgraad ” en ., Standaardgraad ”. 

(2) Die algemene spesifikasies vir al die grade is as 

 volg:— . 

(a) Slegs jong, ; 

bereiding van ingemaakte aspersies. 

(b) Die produk moet vry wees van vuiligheid en alle 

ander vreemde stowwe en geen onaangename en 

wansmaak hé nie. - . 

(c) Die substansgewig, moet .17 ons wees. 

(3) Die spesifikasies vir elke graad is as volg:— 

(a) By ,, Puikgraad.” moet die vioeistof thelder, die 

kleur en grootte van 
en die aspersie sag wees; groen, groenpuntige en 

wit aspersies mag nie saam in dieselfde houer ver- 

pak word nie. i 

(b) By ,, Keurgraad ”. moet die vioeistof redelik helder 

wees en hoef die kleur van die aspersie nie een- 

vormig te wees nie, moet die grootte redelik een- 

vormig en die aspersie sag wees. 

(c) By ., Standaardgraad ” moet die vioeistof redelik 

helder wees, die kleur en grootte redelik eenvormig 

en die aspersie redelik sag. 

Bone, ingemaakte groen-. 

2. (1) Daar is drie grade ingemaakte groenbone wat 

as heles verpak word, naamlik ,, Puikgraad”, ,, Keur- 

- graad” en ,, Standaardgraad ” en twee ‘grade gesnyde of 

_gekerfde bone, naamlik ,,Keurgraad” en ., Standaard- 
« “graad ” 

- : oo . 

(2) Die algemene spesifikasies vir al die grade is as 

volg :— noe 

~ (g) Bone moet Of heel of dwars gesny df-in die lengte 

gesny, verpak word, en moet netjies gesny wees. 

(b) Slegs jong, vars en sagte bone van *n nerflose varié- 

teit moet gebruik word vir die inmaak van groen- 

bone. Bone word geag van ’n nerflose variéteit 

te wees indien hulle by verpakking nerfioos is. 

(c) Slegs bone van ooreenstemménde variéteitseien- 

skappe mag saam in dieselfde houer verpak word. 

(d) Die gesamentlike gewig van saad en stukkies saad 

mag nie meer as 10 persent van die substansgewig 

wees nie. ; : 

(e) Die minimum substansgewig moet 17 ons wees. © 

(3) Die spesifikasies vir elke, graad is as volg:— - 

- (a) Lengte van stukke. 7 

Puikgraad-—Puikgraad moet verpak word van slegs 

jong, sagte groenbone met ’n lengte van hoog- 

stens 3 duim, en moet feitlik sonder ontwikkelde 

' pitte wees. - 

Keurgraad—Dwars gesnyde bone moet hoogstens 

3 duim en minstens ’n halfduim lank wees. 

_ Standaarderaad—Dwars gesnyde bone moet hoog- 

stens 3 duim lank wees, maar kan kort stukke 

bevat wat as gevolg van die sny voorkom, mits 

-hoogsténs 60 eenhede per 18 ons substansgewig 

minder as ’n kwariduim Jank is. 

(b) Sagtheid. 
Puikgraad—Bone moet jonk en sag wees. 

Keurgraad-—Bone moet jonk en. sag wees. 

Standaarderaad.—Bone kan feitlik volwasse wees, 

maar moet sag wees. 

(c) Gebreke. 

Puikgraad—Bone moet sonder gebreke wees. 

_ Keurgraad——Bone moet féitlik ‘sonder. gebreke | — 
wees. | 

Standaardgraad—Bone moet betreklik vry van 
gebreke wees. , 
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sagte aspersies moet gebruik word vir 

die aspersie redelik eenvormig | 
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FOR EACH KIND OF CANNED B. SPECIFICATIONS 
. VEGETABLE. 

Asparagus, Canned. 

1. (1) There shall be three grades of canned asparagus, 
namely “Fancy Grade”, “Choice Grade”, and “ Stan- 
dard Grade”. / 

(2) The general specifications for all the grades shall be , 
as follows :— 

(a) Only young, tender asparagus shall be used for the . 
purpose of making canned asparagus, 

(b) The product shall be free from grit and all other 
extraneous matter and shall have no objectionable 
and off-flavour. : 

-. (c} The drained weight shall be 17 oz. 

_ 3) The specifications for each grade shall be as 
follows:—-~ BR 

(a) In “Fancy Grade” the liquor shall be clear, the 
colour and size of the aspararagus shall be reason- 

- ably uniform, and the asparagus shall be tender; . 
green, greentipped and white asparagus ‘shall not 
be*packed together in the same container. 

_ (b) In “ Choice Grade” the liquor shall be reasonably 
clear, the colour of the asparagus need not be 
uniform, the size shall be reasonably uniform, and 
the asparagus shall be tender. 

_(c) In “ Standard Grade ” the liquor shall be reasonably 
clear, the colour and size reasonably uniform, and 
the asparagus shall be reasonably tender. 

Beans, Green, Canned. 

2. (1) There shall be three grades of canned green beans 
packed as wholes, namely “Fancy Grade”, “Choice 
Grade” and “Standard Grade”, and two grades of cut 
or sliced beans, namely “Choice Grade” and “ Standard 

. ..Grade 7 

(2) The general specifications for all the grades shall be 
as follows:—- —_. re 

(a) Beans shall be packed either whole, transversely cut 
or longitudinally: sliced, and shall be cleanly cut. 

(b) Only young, fresh and tender beans of a stringless 
variety shall be- used for the making of canned 

‘green beans. Beans shall be regarded as stringless 
varieties if they are stringless when packed. 

(c) Only beans of similar varietal characteristics shall 
be packed together in the same. container. 

(d) The combined weight of seeds and pieces of seed 
shall not be more than 10 per cent of the drained 
weight. ; 

(e) The minimum drained weight shall be 17 oz. 

(3) The ‘specifications for each grade - shall 
follows : — 

- (a) Length of Pieces. : 
Fancy Grade—* Fancy Grade” shali be packed 

only from young, tender green beans not more 
than 3 inches in length, and shall be practically 
free from developed seed. 

Choice Grade —Transversely cut beans shall not be 
more than 3 inches, and not less than 4 inch in 

' Jength. , oe 

' Standard Grade—Transversely cut beans shall not 
be more than 3 inches in length, but may contain 

short pieces which result from cutting, provided 
that not more than 60. units per 18 oz. drained 

- weight are less than 4 inch in length. , 

(b) Tenderness. _ 

Fancy Grade—Beans shall be-young and tender. 

Choice Grade —Beans shail be young and tender. 

Standard Grade.—Beans may be nearly mature but 

shall be tender. - oO, 

{c) Defects. ; 

Fancy Grade—Beans shall be free from defects. 

- Choice Grade-—Beans shall be practically free from 

be as 

  efects. 
Standard Grade—Beans shall be fairly free from 

defects. : 
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@) Kleur. : - - (d). Colour. 

| Puikgraad.—Bone moet ’a eenvormige Kleur hé. Fancy. Grade: —Beans shall possess a uniform 

Keurgraad-—Bone moet. ’n eenvormige Kleur hé. colour. 
Standaardgraad-—Bone moet ‘n redelik cen- Choice Grade. _—Beans shall possess a uniform 

vorinige kKleur hé. 

' Bone, ingemaakte kerrie-. 

3, (i) Daar i is twee grade ingemaakte kerriebone, naam- | 
lik ,, Keurgraad” en ,, Standaardgraad ”. 

Q) Die algemene spesifikasies vir albei grade is a 
. volg: — . 

(a) ingemaakte ‘kerriebone moet berei word van droé-| 
bone van ’n goeie gehalte en geskikte tipe, vry van 
insekbeskadiging of -besmetting. 

: (b) Die kerrie, moet. bygevoeg word in sodanige hoe- 
veelhede dat dit *n kenmerkende Kerniegeur. laat 
ontstaan. 

. (c) Die produk moet nie uitermate droog wees nie. 

@ Die minimum substansgewig moet 19 ons wees en 
moet bepaal word ‘deur die inhoud wat verhit is’ 
tot 60° C., vir 2 minute te dreineer en die reste 
in kouwater af te spoel om die vioeistof en kerrie 

. van die bone af te verwyder. 

(3) Die. spesifikasies vir elke graad is as -volg:—_ 

 @ Afskeiding. 
Keurgraad. —Die kerrievloeistof moet geen neiging 

toon om te skei wanneer dit uit die hover ver~ 
wyder word nie. 

Standaardgraad.—Die . kerrievloeistof kan. ’n 
geringe neiging toon om te skei wanneer dit 
uit die houer verwyder word. 

(d) Tekstuur en gebreke. 

9 

Keurgraad. —Die bone moet sag wees en *n gocie 
tekstuur hé, en feitlik vry. wees. van gebteke 
soos gebreekte, fyngedrukte, 
beskadigde bone. 

Standaardgraad. —Die bone moet redélik ‘ sag wees | 
en ’n redelik goeie tekstuur hé, en redelik vry 
wees van gebreke soos gebreekte, fyngedrukte, 
verkleurde of beskadigde bone. 

Bone in tamatiesous, ingemaakte, 

4. (1) Daar is twee grade ingemaakte bone in. tamatie- 
sous, naamlik ,, Keurgraad” en ,, Standaardgraad ’ 

(2) Die algemene spesifikasies _ vir albei grade 3 is as 
volg : —~ 

(a) Ingemaakte bone it tamatiesous moet berei word 
van droébone van ’n goeie gehalte en geskikte tipe, 
vry van insekbeskadiging of -besmetting. 

“(b) Die sous moet gemaak word van tamatiemoes of 
-puree, of van. goed gewaste, vars, ryp en sickte- 
vry tamaties, en geskikte geurselbestanddele. Dit. 
moet ’n gladde tekstuur hé, sonder pitte, stukke skil 

/ en ker wees en minsten 2-5 persent oplosbare 
tamatievastestowwe bevat. 

(c) Die produk | moet nie uitermate droog wees wanneer 
dit tot 60° C., verhit word nie. 

' . (d) Die minimum substansgewig moet 19 ons wees en- 
" moet bepaal word deur die inhoud wat tot 60° C. 

. verhit is, vir 2 minute te dreineer en die reste met 
kouwater -af te spoel om die sous van die bone af 

~ te verwyder. 

3) Die spesifikasies vir elke graad is as volg:— 

(a) Afskeiding. 
Keurgraad—Die sous moet geen neiging toon om. 

te skei wanneer dit wit die houer verwyder word 
nie. oo 

Standeaardgraad —Die sous kan ’n geringe neiging- 
toon om te skei .wanneer dit uit die houer 

‘ verwyder word. 

verkleurde. of. 

  

Standard 'Grade—Beans shall possess a. reasonably 
uniform colour. 

Beans, Curried, Canned. 

3. (1) There shall be two grades of canned curried 
- beans, namely “ Choice Grade * and “Standard Grade ”. 

’ (2) The general specifications for both grades shail be 
as follows :— 

(a) Canned curried beans shall be prepared from good 
quality dry beans of suitable type, free from insect 
damage or infestation. 

_(b) The curry shall be added in such quantity as to give 
rise to a characteristic curry flavour. 

. eS The product shall not be excessively dry. 

(d) The minimum drained weight shall be 19 oz. and 
shall be determined by draining the contents, which 
have been warmed to 60° C., for two minutes, and 
rinsing the residue in cold water to remove surface 
‘liquid and curry. 

(3) The specifications “for each grade shall be as 
follows :— 

(a) Separation. 
Choice Grade—The curried liquid shall not show 

any tendency to separate on being removed 
from the container. 

_ Standard Grade——The curried liquid may show a 
slight tendency to separate on | being removed 
from the container. . 

(b) Texture and defects. 

Choice Grade. —The beans shall be tender and of 
-good texture, and practically free from defects 
such as broken, mashed, discoloured or damaged 
beans. 

. Standard Grade. The beans shall be reasonably 
tefider and of reasonably good texture, and 
reasonably free from defects such as broken, 
mashed, discoloured or .damaged beans. 

Beans in T: omato Sauce, Canned. 

4. (1) There shall be two grades of ‘canned beans in 

tomato sauce, namely “Choice Grade” and “ Standard 

Grade”. 

(2) The general specifications for both “grades shail be 
as foliows :— 

‘(ay Canned beans in tomato sauce ‘shall be prepared - 
from good quality dry beans of suitable type, free 
from insect damage or infestation. 

&) The sauce shall be made from tomato pulp of puree, 
or from well-washed, fresh, ripe and disease-free 
tomatoes and suitable flavouring ingredients. . It 
shall be smooth in texture, free from “seeds, pieces 
of skin and core, and shail contain not less than 
‘2-5 per cent of tomato soluble solids. 

() The product shall not be excessively ary, when 
heated to 60° C. 

@ The minimum drained weight shall be 19 OZ. and 
shall be determined by draining the contents, which 
have been warmed to 60° C., for two minutes and 
rinsing the residue i in cold water to remove surface 
sauce. , 

(3) The specifications for each grade shall be as 
follows :— 

(a) Separation. 

Choice Gradze—The sauce shall not show any 
tendency to separate on being removed from 
the container. 

Standard Grade.—The sauce may “show a slight 
tendency to separate on being - removed from . 
the coniainer. 

RA
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(b) Gebreke. 

Keurgraad.—Die bone moet sag en feitlik sonder 

gebreke en letsels wees. 

Standaardgraad. —Die bone moet redelik sag wees 

en mag nie meer as 1 persent verkleurde of 

beskadigde bone’ op n substansgewigsbasis 

bevat nie. 

Bone en varkvleis of spek in ‘famatiesous, ingemaakte. 

5. (1) Daar is twee grade ingemaakte bone en varkvleis 

of spek in tamatiesous, naamlik ,, Keurgraad ” en ,, Stan- 

daardgraad ”. 

(2) Die algemene spesifikasies vir albei- grade is as 

volg:—~ 

(a) Ingemaakte varkvleis en boontjies in tamatiesous 

moet berei word van varkvleis, en droébone van | 

’n goeie gehalte en geskikte tipe, vry van insek- 
beskadiging of -besmetting. 

(b) Die varkvleis moet van ’n goeie gehalte wees, sonder 

vel, kraakbeen en been. 
beskikbaar is nie, kan spek van ’n goeie gehalte 

gebruik word. Minstens een ons varkvleis of spek 
moet in ’n A 24-houer verpak word; vir die ander 
houergroottes is “die gewig van die varkvieis of spek 
groter “of Kleiner in verhouding tot die inhoudsmaat . 
van die houer. 

(c) Die sous moet. gemaak word van tamatiemoes of 
~puree of van goed gewaste vars, ryp en siektevry 
tamaties en geskikte geursels. Dit moet ’n gladde 
tekstuur hé, sonder pitte, stukke skil en kern wees 
en moct minstens 2-5 persent oplosbare tamatie- 
bestanddele. bevat. 

(d) Die produk moet nie uitermate droog wees wanneer | - 
dit tot 60° C. verhit word nie.. 

(2) Die minimum substansgewig moet 19 ons wees ef 
moet bepaal word deur die inhoud wat tot 60° C. 
verhit is, vir 2 minute te dreineer en die reste 
met kouwater af te spoel om die sous van die bone 
en vleis of spek af te verwyder. 

(3) Die spesifikasies vir ‘elke graad is as volg:— 

(a) Afskeiding. : 
Keurgraad. —Die sous moet geen’ opvallende 

neiging toon om te skei wanneer dit uit die 
houer verwyder word nie. 

Standaardgraad.—Die sous. kan ’n geringe. neiging Ds 
‘toon om te: skei wanneer dit - uit die houer . 
verwyder word. 

(b) Gebreke. 
Keurgraad—Die bone moet sag en feitlik sonder 

gebreke en letsels wees. 
Standaardgraad.—Die bone moct redelik sag wees: 

en mag nie meer as1 persent verkleurde. of 

beskadigde bone .op .’n 
bevat nie. : . 

' Beet, ingemaakte: 

6. (1) Daar ‘is twee grade ingemaakte beet, paul 
» Keurgraad” en ., Standaardgraad ”. 

(2) Die algemene spesifikasies vir albei grade | is as 

volg:— 

(a) Beet moet nadat dit geskil en afgewerk is, of heel 
in die vorm van dobbelsteentjies, 
sektorstukke ingemaak word. 

(b) Die produk moet berei word van jong en sagte beet 
van variéteite wat ’n goeie rooj kleur na inmaak 
behou, 

(c) In die geval van heles en sektorstukke’ moet die. 
telling minstens 8 en die beet of stukke in enige 
besondere houer redelik eenvormig van vorm en 
grootte wees. 

(d) Waar beet in skywe gesny word, moet die skywe 
netjies gesny en van ’n redelik eenvormige dikte 
wees; die dikte moet hoogstens 3.duim en dié 
deursnee hoogstens 4 duim wees; wanneer die beet 

_in die vorm van dobbelsteentjies ingemaak word, 
most die dobbelsteentjies netjies- gesny en min of 

eer kubusvormig wees. 
(e) Die minimum substansgewig moet 18 ons wees. 
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(6) Defects. 

Choice Grade-—-The beans shall be tender and 
practically free from defects and. blemishes. 

Standard Grade—The beans shall be reasonably 
tender and shall not contain more than 1 per 
cent of discoloured or damaged beans, on a 
drained weight basis. 

Beans and Pork or Bacon, in Tomato Sauce, Canned. 

5. (1) There shall be two grades of canned beans and 
pork or bacon in tomato sauce, namely “ Choice Grade” 
and “ Standard Grade ” 

(2) ‘The general specifications for both grades shall be 
as follows :— 

(a) Canned pork and beans in tomato sauce. shall be 
prepared from pork and good quality dry beans, of 
suitable type, free from insect damage or infesta- 
tion. 

~® The pork must be of good quality, free from skin, 
gristle and bone. If fresh pork is not available 
bacon of good quality may be substituted. Not 
less than one ounce of pork or bacon shall be 
packed in an A2}.container; for the other 
container sizes the weight of pork or bacon shall 
be greater or less, in proportion to the capacity of 
the container. , 

(c) The sauce shall be made from tomato pulp or puree, 
or from well-washed, fresh, ripe and disease-free 
tomatoes, and flavoured with suitable ingredients. 
It shall be smooth in texture, free from seeds, 
pieces of skin and core, and shall contain not less 
than 2-5 per cent of tomato soluble solids. 

_ @) The product shall not be excessively dry, when 
heated to.60° C. 

(e) The minimum drained weight shall be 19° oz., and 
. Shall be determined by draining the contents, which 
have been warmed to 60° C., for two minutes, 
and rinsing the residue in cold water to remove 
surface sauce. 

(3) The specifications . for each grade shall be as 
follows :— 

(a) Separation. > 

Choice Grade—The sauce shall not show any. 
marked tendency to separate on being removed 
from the container. 

_ Standard. Grade-——The sauce may show a slight . 
tendency to separate on being removed from the 
container. . 

_ (b) Defects. 

Choice Grade. —The beans shall be tender and 
practically free from . defects’ and blemishes. °' 

Standard Grade—The beans shall be reasonably - 
-tender and shall not contain more than 1 per cent 
_of discoloured or damaged beans, on a drained 
weight basis. 

Beets Canned: 

6. (1) Thiere shall .be two ‘grades of. ‘canned + beets, 
namely “Choice Grade” and “Standard Grade” 

' (2) The general specifications for both grades shall be 
as follows :— 

(a) Beets, after peeling and trimming, ‘shall be canned 
- either. whole, ‘diced,. ‘sliced’ or as radially cut 

pieces. 
(b) The product shall be prepared from young and 

' tender beets of varieties which retain a good red 
colour after processing. 

(c) In the case of wholes and radially. cut pieces ‘the 
count -shall be not less than 8 and the beets or | 
pieces in any one container shall be reasonably 
uniform in shape and size. 

(d) Where beets are sliced, the slices be cleanly cut and 
reasonably uniform in” thickness; the thickness 

_ shall not exceed 3% inch and the diameter shall not 
exceed 4 inches; “when canned in the form of dice, 
thé dice shall be cleanly cut approximate cubes. 

. (e) The minimum drained weight shall be 18 oz.
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(f) Entskywe (of eerste skywe), verkleurde kolle, viekke, 
swart inwendige verkleuring, skurwe kolle, swak 
afskilling, of swak afwerking en insek- of masjien- 

. beskadiging word geag gebreke te wees. 

(3) Die spesifikasies vir elke graad is as volg:— 

(a) Heelbeet. ’ 

Keurgraad.—In enige besondere houer kan een 
_ eenheid geringe gebreke toon. 
Standaardgraad —In enige houer kan hoogstens 

'  drie eenhede geringe gebreke toon. 

(5) Beetdobbelsteentiies. _ 

Keurgraad.—In enige houer mag hoogstens 2 
persent per gewig eenhede met gebreke en 
hoogstens 7 persent snippers voorkom. 

Standaarderaad.—In enige houer mag hoogstens 6 
persent per gewig eenhede met gebreke en 
hoogstens 15 persent snippers voorkom.. 

(c) Beet in skywe en sektorstukke gesny. 
Keurgraad—In enige houer maag hoogstens twee 

eenhede geringe gebreke toon. 
" Standaardgraad. —In enige houer mag hoogstens 

vier eenhede .geringe gebreke toon. 

- Geelwortels, ingemaakte: 
. 7, (1) Daar is drie grade ingemaakte geelwortels wat as 

_ heles verpak word, naamlik ,, Puikgraad ”, ,, Keurgraad ” 
en .,, Standaardgraad ”, en twee grade ingemaakte geel- 
‘wortels wat as skywe of dobbelsteenties verpak word, 
fhaamlik * .. Keurgraad ” , standaardgraad ”, 

~ Q) Die algemene spesifikasies vir al die grade is. as 
volg : — 

(a) Die produk’ moet berei word’. van gesonde, “goed 
gekweekte geelwortels met’’n goeie tekstuur, wat. 
deeglik gewas, geskil en afgewerk is. 

(b) Die. geelwortelskywe moet in die lengte of dwarste 
‘gesny ‘word. Geelworteldobbelsteentjies moet 
netjies gesny. en min of meer kubusvormig wees. 

(c) Die minimum substansgewig vir ‘alle . grade moet 
18 ons wees. 

(3) Die spesifikasies vir elke graad is as volg: — 
{a) Heelwortels.. 

: Puikgraad. —Die maksimum deursnee van geel- 
wortels moet hoogstens 3 
daarvan in enige. houer moet betreklik eenvor- 
mig wees. 

Keurgraad.—Geelwortels moet hoogstens 14 duim 
in ‘deursnee wees, en moet in enige houer n 

_-betreklik eénvormige deursnee en lengte hé. 
Standaardgraad.— Geelwortels moet hoogstens 13 

duim in deursnee wees, en moet.in ehige houer | 
’n redelike eenvormige deursnee ¢ en lengte hé. 

() Geelwortelskywe. 

co _ Keurgraad. —Die skywe moet netjies gesny wees, 
~  *n ~deursnee van hoogstens 14 duim hé, en in } 

enige houer ’n ‘Detreklik: eenvormige deursnee en | 
Jengte hé. 

Standaardgraad. —Die. skywe moet netjies gesny | 
- wees; "n deursnee van -hoogstens .2 duim’en ’n | 

oe redelik. eenvormige lengte. .hé. . 

Ge © Geelworteldobbelsteentiies. 
» Keurgraad. —Die produk mag hoogstens 7 ‘petsent 

snippers bevat. 
Standaardgraad, — Die produk - mag. “hoogstens 15 
_-persent snippers bevat. 

‘Geelwortels en ertjies, ingemaakte: 

8. (1) Daar is drie grade ‘ingemaakte geelwortels en 
ertjies, paamlik ° Puikgraad, ”, >» Keurgraad” en. ,, Stan- 

, daardgraad ". » 

-> (2) Die: algemene- spesifikasies vir al die grade is as 
volg:- — 

. (a) Ingemaakte geelwortels en ertjies moet berei word 
van heel of skywe vars geelwortels en of vars of 

. geweekte -droéertjies-.in. die verhouding voor die 
' immaak, van 3 dele per gewig’ bereide. “geelwortels po 

‘tot 2 dele: “per - gewig vars grocnertjies ‘ot T geweekte 
_ droertiies: 

B-—17089 

duim wees en die lengte 

  

(f) Slabs (or first cuts), blotch, stain, black internal dis- 
_ colouration, scab, poor peeling or trimming, and 

insect or mechanical injury shall be regarded as 
defects. 

(3) The specifications for each grade shall be as 
follows :— * 

(a) Whole beets. : 
‘Choice Grade—In any one container one- unit 

may show minor defects. 
Standard Grade—In any one container not more 

than three units may show minor defects. 
(b) Diced beets. 

Choice Grade—In any one container there shall 
not. be more than 2 per cent by weight of 
defective units and not more- than 7 per cent 

‘of chips. 
Standard Grade.—In any one container there shall 

not be more than 6 per cent by weight of 
defective units, and: not more than 15 per cent 
of chips. 

(c) Sliced and radially cut beets:- 
Choice Grade:—In any one container not more 

_ than two units may show minor defects. 
Standard Grade.—In any one container not more 
‘than four units may show minor defects. 

Carrots, Canned, - 

7. (1) There shall be three grades of canned carrots 
packed as wholes, namely “Fancy Grade”, “Choice 
Grade” and “Standard Grade”, and two grades of . 
canned carrots packed as slices or dice namely “Choice 
Grade” and “Standard Grade” 

. (2) The general specifications for all the grades shall be 
as follows : — 

(a). The product shall be prepared from sound, well- 
grown carrots of good texture, which have been 
thoroughly washed, peeled and trimmed. 

(b) Carrot slices shall be cut longitudinally, or trans- 
versely. Carrot dice shail be. cleanly cut APProxi- . 
mate cubes. 

(c) The minimum drained: weight shall be 18 oz. for 
all grades. 

(3) The specifications for. each rade, shall be as 
follows : — 

_(a) Whole Carrots. 
-Fancy Grade—Carrots shall not: exceed. 3 inch in 

maximum diameter and shall be. fairly uniform 
in length in any container. . 

Choice Grade—Carrots shall not exceed 14 inch 
in diameter. and shall be fairly uniform in dia- 
meter and length in any container. - 

Standard. Grade.—Carrots shall not exceed 13 inch ~ 
’ in diameter and shall be reasonably uniform in 
diameter and length in any container. 

(db) Sliced Carrots. 
Choice Gradé—The slices: shall be cleanly cut, shall 

not exceed 1} inch in. diameter, and shall be 
fairly - uniform in diameter and length in any 
container, . 

Standard Grade. ‘The slices ‘shall: be cleanly cut, 
“* shall not exceed: 2 inches in “diameter, and shall 

~ be reasonably uniform. in” ‘Tength. 
© Diced Carrots.. 
. ‘Choice Grade—The product shall not contain more 

' than 7. per cent of chips. . -- 
Standard Grade.—The. product shall not conta 

more than 15. per cent of-chips. ; 

Carrots and Peas, Canned. 

8. q@ There shall be three graces of canned.carrots and 
. peas: namely “Fancy Grade”, “ Choice Grade, ” and 
»“ Standard Grade ” 

(2) The general specifications for, all the grades shall 
be as ‘follows: — 

(a) Canned carrots and peas shall - be prepared from 
whole or. sliced: fresh ‘carrots and éither fresh or 
soaked. dried peas in the proportion, before proces- 

sing, of 3 parts. by weight of: prepared carrots to 
2 parts by weight of fresh green pees or soaked 
dried peas. oo



  

(b) Indien vars groenertjies gebruik word, moet hulle 
jonk, sag en van eenvormige tipe en kleur wees, 
en ingemaak word binne 36 uur nadat hulle gepluk 
is, tensy op ’n goedgekeurde wyse onder verkoeling 
gehou word. 

(c) Indien geweekte droéertjies gebruik word, moet hulle 
“van ’n -goeie gehalte en eenvormige tipe wees. 

(d) Die ingemaakte produk mag hoogstens 1 persent 
a ‘swart ertjies of ertjies met ‘n afwykende kleur 

bevat, en moet redelik vry wees. van los doppe, 
gebreekte ertjies of ander gebreke. Wanneer dic 
produk as ,,Keurgraad” gegradeer word, mag dit 

- nie swart ertjies of ertjies met ’n afwykende kleur 
bevat nie. : 

(e) Die ertjies moet sag en die produk vry wees van 
vreemde stowwe. 

. &f) Die geelwortels moet gesond wees, ’n goeie tekstuur 
hé en deeglik gewas, geskil en afgewerk wees. 

(g) Indien die produk in blikkée verpak word, moet net 
: blikke gebruik word, wat binne behoorlik verlak is. 

(3) Die spesifikasies vir elke graad is as volg:— 

Puikgraad. Keurgraa 
: graad, 

(a) Substansgewig (onse)........ 18 18 18 
(8) Bestanddele volgens_ hierdie 

spesifikasies— ‘ 
Geelwortels..........000 Puik- Keur- Standard- 

graad. graad. graad, 
Vars ertjies........ veeenee Puik- Keur- Standaard- 

a graad, graad. graad, 
Drogertjies.........0.008. _ _— —_ 

Blomkool, ingemaakte. 

9. (1) Daar is twee grade ingemaakte blomkool, naamlik 
» , Keurgraad” en ,, Standaardgraad ”. | 

(2) Die algemene spesifikasies vir albei grade is as 
~ volg:— ; - 

(a) Slegs jong, vars, sagte blomkool moet gebruik word 
vir die inmaak van biomkool. 

_(b) Blomkool moet goed gewas word voordat dit inge- 
maak word. Slegs die kop moet gebruik word. 
Sanderigheid en Jetsels word geag gébreke te wees. 
Tnsekte en insekreste word geag besonder ernstige 
gebreke te wees, Se mo , 

' 3) Die spesifikasies vir elke graad is as volg:— 

Standaard- 
/ Keurgraad, graad. 

(a) Substansgewig (OMSC)..u.. cee eee eee eee 17 47 

(b) Kleur. 
Keurgraad—Goed. 
Standaardgraad. —Betreklik goed. 

(c) Gebreke. : 
Keurgraad.—Daar moet geen vuiligheid wees_nie, 

en die ander gebreke moet redelik wees. 
Standaardgraad.—Hierdie graad moet  betreklik 

vry van gebreke wees. 

Ertjies, ingemaakte vars. 
10. (1) Daar is drie grade ingemaakte vars ertjies, 

_ paamlik ,,Puikgraad”, ,, Keurgraad” en ,, Standaard- 
graad ”, 

(2) Die algemene spesifikasies vir al die grade is as 
volg :— oe 

(a) Die ertjies moet ingemaak word binne 36 uur nadat 
hulle gepluk is, tensy op °*n goedgekeurdé wyse 
onder verkoeling gehou. 

(6) Die produk moet berei word van skoon, gesonde 
ettjies, sonder hui peule en vry van ander vreemde 
stowwe. 

(c) Die minimum.substansgewig moet 19 ons wees. 
(d) Wanneér groenertiies in blikke verpak word, moet 

dié van ,,Puikgraad” en ,, Keurgraad” verpak 
_ word in blikke wat binne behoorlik verlak is. 

(3) Die spésifikasies vir elke graad is.as volg:— 

(a) Puikgraad—Ertjies moet verpak word van jong, 
sagte ertjies, feitlik sonder doppe en gesplete pitte, 
en moet wat kleur én volwassenheid betref, een- 
vormig wees. Die ertjies moet deur ’n sif met mase 
van '°/,, duim kan gaan. Die vioeistof van die 
prodzk moet helder wees. 

7, Standaard- 
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(6) Fresh green peas, when used, shall be young, tender 
" and of uniform type and colour, and shall be 

canned within 36 hours. of picking, unless held 
under refrigeration in an approved. manner, 

(c) Soaked dried peas, when used, shall be of good 
‘quality, and of uniform type. . ’ 

- (d) The canned product shall not contain more than 1 
per cent of black or off-coloured peas, and shall be 
reasonably free from loose skins, broken peas and 
other defects. The product, when graded as 
“Choice Grade” shall not contain any black or 
off-coloured peas. 

(e) The peas shall be tender and the product shall be 
free from foreign matter. 

_(f) Carrots shall be sound, of good texture, and_ shall 
be thoroughly washed, peeled and trimmed. . 

‘(g) When packed .in cans, only cans which are suitably 
lacquered internally shall be used. . 

(3) The specifications..for each grade shall be .as 
follows : — : 

Fancy Choice Standard 
| + Grade. Grade. Grade, 

(a) Drained weight (0z.)........ - 18 ‘18 —- 18 
(6) Ingredients according to these. 

" specifications— . : . 
— Carrots.......ceseeeeeees Fancy Choice Standard 

- Grade. Grade. Grade. 
Peas, fresh.........00005- Fancy Choice Standard 

. Grade. Grade. Grade. 
Peas, dried........0000005 —_ — _ 

. Cauliflower, Canned. 

9. () There shall be two grades of canned cauliflower, 
namely “Choice Grade” and “Standard Grade ”.. 

_ (2) The general specifications for both grades shall be 
as follows:— 

_. (a@) Only young, fresh, tender cauliflower shall be 
used for making canned cauliflower. 

(b) Cauliflower shall be well washed before canning. 
The flowering head only must be used. Grit and 
blemishes shall be. treated as defects. Insects and 
insect remains shall be treated as very severe 

/ defects. : : 

(3) The: specifications for each grade shall be as 
follows :— - . 

. Choice Standard 
. : . Grade. Grade. ' 

(a) Drained weight (02.)...... 0.00 scenes nee 17 17 

(b) Colour. 
Choice. Grade—Good. 
Standard Grade.—Fairly good. 

(c) Defects. m 
Choice Grade—There shall be no grit and the 

other defects shall be reasonable. 
Standard Grade—This grade shall be fairly free 

from defects. , 

Peas, Fresh, Canned. 

10. (1) There shall be three grades of canned fresh 
peas, namely “Fancy Grade”, “Choice Grade” and 
“Standard Grade”. . | 

(2) The general specifications for all the grades shali be 
as follows: — - a 

' (a) Peas shall be canned within 36 hours of picking 
_ unless held under refrigeration in an approved 
‘manner. 

(b) The product shall be prepared from clean, sound 
peas free from pods and other foreign matter. 

(c) ‘The minimum drained weight shall be 19 oz. 
(d) When packed in. cans “Fancy Grade” and 

“Choice Grade” green peas shall be packed in 
cans suitably lacquered internally. 

(3) The specifications for each grade shall be as 
‘follows :— 

(a) Fancy Grade.—Peas shall be packed from young, 
tender peas, practically free from skins and splits, 
and shall be uniform in colour and maturity. 
They shall be capable of passing through a screen 
of “/:: inch mesh. The liquid from the product 
-shall be clear. — 4 .
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@) Keurgraad.—Die  ertiies moet _verpak word van 
betreklik jong, sagte ertjies, betreklik vry van 
doppe en gesplete pitte, en ook wat kleur en vol- - 

“ Keurgraad-. wassenheid betref, eenvormig wees.. 
ertjies ” moet verpak word. in twee reekse groottes 
en die ,, keurgraadertjies.” 

. reekse mag nie in dieselfde houer gemeng word nic. 
In die.eerste reeks moet die ertjies deur “n sif met | 

mase van '2/,, duim kan gaan, maar nie deur ’n 
sif met mase van 10/) duim nie; 
reeks moet die ertjies “deur ’n sif met mase van 
+3/,, duim kan gaan, maar nie deur ’n sif met mase 

van: P33) duim nie. 
moet feitlik helder wees. 

© Standaardgraad. —Die ertjies moet verpak word van 
-.ertjies ‘wat nie noodwendig wat vorm, kleur of vol- 
wassenheid betref, eenvormig is nie, maar redelik | 
wry is van doppe of gesplete pitte. Geen harde of 
ryp ertjies en hoogstens 1 persent swart ertjies word 
in hierdie graad foegelaat. : 

Ertjies, ingemaakte geweekte of gekookte. 

11. (1) Daar is slegs een graad ingemaakte Beweckte of 

gekookte ertjies, naamlik ss Standaardgraad ”. ” 

2) Die spesifikasies’ vir Standaardgraad is as volg: — 

-@ Die ertjies moet van ’n gocie gehalte wees en vry 

van insekbesmetting. 

(b) Die produk moet redelik vty wees van los doppe, 
, gebreekte’ stukkies en ander gebreke en moet sag 

wees en ’n goeie geur hé, en.  hoogstens 1 persent 

_ ‘swart.ertjies of ertjies van afwykende kleur™ bevat. 

(c) Matige jelevorming is geen rede vir -degradering 

nie. 

(d) Die minimum substansgewig van die inhoud van ’n 

. A 24-houer moet 20 ons wees en moet be paal word 

deur. die ertjies op die.sif oop te sprei en die sif en 
_ inhoud vir 2 minute in kouwater te hou voordat | 

. dit gedreineer word. - 

(e) Wanneer blikke vir verpakking zebruik word, moet 

~ slegs blikke gebruik word, wat binne behoorlik ver- 
lak is. 

Aartappels, ingemaakte. 

12. Ww Daar is slegs een. graad ingemaakte aartappels, 

~ naamlik ,, Standaardgraad ’ 

(2) Die spesifikasies vir Standaardgraad is . as volg: — 

' (a) Die aartappels moet Of heel, in stukkies of in die 

*.. yorm van dobbelsteentjies ingemaak word. 

(b) Die produk moet berei word van aartappels v van *n | 

variéteit wat geskik is vir inmaak, en moet geskil, 
afgewerk en goed gewas. word. 

(c) Die produk moet ’n gocie kleur-en tekstuur hé en 

nie gedisintegreer wees of ander gebreke hé nic. 

(a) Wanneer aartappels in die vorm van dobbelsteentiies 

ingemaak word, moet die dobbelsteentjies netjies | 

gesny en min of meer kubusvormig wees, en mag 
die produk hoogstens ‘15 persent snippers bevat. 

_ (e) Die telling van heles en stukke in enige besondere 

_houer moet: van 12' tot 30 wees, en sodanige heles 
en stukke moet ’n redelik eenvormige grootte en 
vorm, hé. 

* Swak afskilling of afwerking, verkleuring of insek- 
of. masjienbeskadiging word geag gebreke te wees. - 

(g) Die minimum substansgewig moct 20 ons wees.. 

Suurkool, - ingemaakte. 

13. (1) Daar is. twee grade ingemaakte suurkool, naam- 

lik ., Keurgraad ” en ., Standaardgraad ”. a . 

(2) Die algemene spesifikasies vir albei grade - is as 

’ volg:— 

(a) Suurkool is die produk. wat. verkry word deur die. 
skoon, - . vrye volledige fermentasie van gesonde; 

_gekerfde kool.waarby, sout gevoeg is en wat min- 
stens 1 persent suur as melksuur uitgedruk, bevat. 

(b) Die substansgewig moet 20 ons wees. 

van die twee ‘grootte- 

in die tweede | 

Die vloeistof van die produk | 

  

® Choice’ Grade. —Peas. shall be packed from fairly 
-.... young,..tender peas,. fairly freé from skins and - 

splits-and fairly uniform in colour and: maturity. 
“Choice Grade.” peas shall be packed in two 
ranges of sizes and the “Choice Grade” peas - 
from the two size ranges shall not be mixed 

’ in any one container. In the first range the peas 
shall be capable of passing through a screen of 
“Is. inch mesh but-shall not be capable of passing. 
through a screen of “/s: inch mesh; in the second . 

- range the peas shall be capable of passing through 
a screen of “/:. inch mesh but shall not be capable 
of passing through a screen of “/s. inch mesh. 
The liquid from the product shall be practically 
clear. 

(©) Standard. Grade. —Peas shall be packed. from peas 
- not necessarily uniform in size, colour or maturity, | 
but reasonably free. from skins. or . splits. No 
hard or ripe peas, and not more than 1l-per cent 
of black peas shall be: permitted in this grade. 

Peas, Soaked or Processed, Canned. 

Lh (1). There shall be only one grade of .canned 
soaked or processed péas, namely “Standard Grade”. 

(2) The specifications for Standard Grade shall be as 
. follows : — 

(a) The peas. must ‘be of good quality and free from . 
insect infestation. 

. (6) The product shall be reasonably ‘free from loose 
. skins, broken pieces and other defects, and must . 
‘be tender and have a good flavour, and shall have 

~ not more than 1 per cent of black or. off-coloured 
peas. 

(c}) Moderate jellying shall not constitute ground for. 
degrading. ; 

(d) The minimum drained’ weight of contents for an. 
’ A24 container shall be 20 oz. and. shall be | 

. determined by spreading the peas on. tlie ‘sieve and 
' immersing sieve and contents in- cold water for - 
two minutes before draining. 

(e) When packed in cans, only cans which are e suitably 
Tacquered | internally shall be used.- ~ 

Potatoes, Canned. 

12.:(1) There shall . be only. one grade of. canned 
potatoes, namely “ Standard Grade”. 

(2) The specifications for “ Standard Grade” shall be 
as follows :— 

(a) Potatoes shall be canned either Whole, in pieces or 
as dice. 

(6) The product shall be prepared from potatoes of a 
_ variety suitable for canning, and shall be peeled, 
' trimmed and well washed. 

_{c) The product shall be of good colour and texture, 
_ and free from disintegration and other defects. 

(d) When potatoes - are diced, the dice shall be cleanly . 
cut approximate cubes, and the product shall not 

. contain more than. 15 per cent of chips. 

) Wholes and pieces shall count from 12 to 30 and 
shall be reasonably uniform in size and shape in 
any one container. 

() Poor peeling or trimming, discoloration, or insect 
~~ or mechanical injury shall be regarded as defects. 

(g) The minimum drained weight shall be 20 oz. 

Sauerkraut, Canned. 

13. (1). There shall be two grades of canned sauerkraut, 
namely ‘“ Choice Grade” and “Standard Grade ” 

(2) The general specifications for both grades shall be 
‘as follows :—. 

(a) Sauerkraut is the product obtained. by the full 
fermentation of sound, clean,. shredded cabbage, 
to: which salt has. been added and which contains 
not less than 1 per cent of acid expressed as lactic 

~ acid. 

(b) The drained weight shall be 20 OZ.
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(3) Die spesifikasies vir elke graad is as volg:—.. 

(a) Keurgraad——Die produk moet ’n ligte strooikleur 
hé, gesny word. in repe van ongeveer ‘/,, duim dik, 
en sonder gebreke en letsels wees. Die. produk 
moet ’n stewige, fyn tekstuur en ’n goed ontwik- 
kelde, kenmerkende suurkoolgeur hé. 

(b) Standaardgraad.——Die produk moet ’n wisselende 
strooikleur hé en-die repe hoef nie *n eenvormige 
dikte te hé nie. Die produk moet redelik vry van 
gebreke en letsels wees, moet ’n redelik stewige en 
fyn tekstuur en ’n gocie kenmerkende suurkooigeur 
hé, 

Spaghetti, ingemaakte. 

14. (1) Daar is twee grade ingemaakte spaghetti, naam- 
EK ,, Keurgraad ” en ,, Standaardgraad ”. 

(2) Die algemene ‘spesifikasie vir albei grade is as 
volg:— 3 

(a) Ingemaakte spaghetti moet berei word van spaghetti 
en tamatiesous van ’n goeie gehalte met. of sonder 
die byvoeging van kerrie en/of kaas. 

(b) Die sous moet gemaak word van tamaties of van 
tamatiesap, -puree of -pasta en moet, met geskikte 
geurselbestanddele gegeur word. Dit moet ’n gladde 
tekstuur hé, sonder skille, pitte en stukke kern wees 
en minstens die. ekwivalent van 20 persent tamatie- 
pasta van 15 _Persent totale oplosbare vastestowwe 
bevat. 

(9 Waar kaas bygevoeg word, mag dit nie van ’n 
swakker gehalte as tweedegraadkaas wees nie, en 
waar minstens 14 persent kaas by die sous gevoeg 
is, kan die produk gettiKetteer word ,, Spaghetti in 
Tamatiesous met Kaas”. © 

(d) Waar kerrie by die sous gevoeg is in sodanige hoe- 
veelheid:. dat dit ’n kenmerkende kerriegeur ver- 
oorsaak,. : moet die produk — geétiketteer Word 
» Kerriespaghetti ”. . ; 

fe) Die substansgewig moet minstens 50 persent van die 
, netta: ‘gewig. wees en moet bepaal word deur die 

inhoud in water by 60° C. af te spoel en vir twee 
minute te dreineer oor ’n sif van 8 duim in deur- 
snee en met agt mase per duim. 

(3) Die spesifikasies vir elke graad is as volg : — 

(@) Keurgraad. —Die sous moet.’n helder ‘leur’ hé en 
geen neiging toon om te skei as dit uit die houer 
verwyder word nie. 

(b) Standaardgraad—Die sous moet ’n redelik helder 
kleur hé en kan ’n neiging toon om te skei as dit 
uit die houer ‘verwyder. word. 

Suikermielies, ‘ingemaakte. 

15. (1) Daar is twee grade ingemaakte Suikermiches, 
haamlik ,, Keurgraad ”-en ,, Standaardgraad ’ 

(2) Die algemene spesifikasies vir albei grade is as 
volg ; — 

Ingemaakte suikermielieroom word berei van. jong, 
sagte suikermielies. — 

(3) Die spesifikasies vir elke araad is as volg:— 

(a) Kleur. . 
Keurgraad.—Die kleur moet kenmerkend van die 

variéteit en heider wees. 

Standaardgraad —Die kleur moet ‘kenmerkend ¥ van 
die variéteit wees en kan dof wees. 

(b) Diktegraad. 

. Keurgraad—Dieé 
roomagtig wees. 

produk moet dikkerig © en 

- Standaardgraad. Die’. ~produk » kan’ 
skeiding van -vry vloeistof toon.   a geringe » 

(3) The- specifications of each grade shall. be as 
follows : — 

(a) Choice Grade. The product shall ‘be. of. a “Tight 
straw colour, with shreds cut to approximately 
“Ise inch in thickness, and free from defects and 
blemishes. The ‘product: shall -be. of - firm, fine 
texture. and shall have a well-developed typical 
characteristic sauerkraut flavour. 

(b) Standard Grade—The product shall be of a 
variable straw ‘colour and the shreds may lack 

_ uniformity of thickness; the product shall ‘be 
reasonably free from defects and blemishes, :shall. 
be of reasonably. firm and fine texture and have 
a good characteristic sauerkraut flavour. 

- Spaghetti, Canned. 

14. (1) There shall be two grades of canned spaghetti 
namely “Choice Grade” and “Standard Grade” 

(2) The general specifications for both grades shall 
be as follows :— 

(a) Canned spaghetti shall be prepared from. good 
quality spaghetti and-tomato sauce with or with- 

. out the addition of curry and/or: cheese. 

(d) The sauce shall be made from tomatoes or from 
tomato juice, puree or paste and shall be’ 
flavoured with suitable ingredients. It shall: -be 
smooth in texture, free from skins, seeds: and’! 
pieces of core and shall contain not less than 
the equivalent of :20 per cent of tomato paste of 
15 per cent total soluble solids. 

© Where cheese is added, it must not be of a quality 
inferior to second grade cheese and where not 
less than 14 per cent of cheese has been added 
tothe sauce, the product may be labelled 
“Spaghetti in Tomato Sauce with Cheese” 

_ (d) Where curry has been added to the sauce in such 
quantity as to give rise to a characteristic. curry 

“flavour, the product shall be labelled “ Curried 
Spaghetti”. 

(e) The drained weight shall, be not ‘Jess than 50 per 
cent of the net weight’ and. this, shall be. determined 
by rinsing the contents in water at 60°C. and 

. draining for two minutes on a sieve of 8 inches - 
diameter and with 8 meshes to the inch.. 

(3) The specifications for each grade shall be as © 
follows :— 

(a) Choice Grade. The sauce shall be bright in colour 
and the sauce shall not show any tendency to 
separate on being removed from the container. . 

(b) Standard Grade—-The sauce shall be reasonably 
bright in colour and: the sauce may show a 
tendency to separate on being removed from the - 
container. 

s weetcorn, Canned. 

15.:(1) There shall be two grades of canned sweetcorn, 
namely “Choice Grade” and’ “Standard Grade” 

‘ (2). The general, specifications: for both grades shall be 
as follows :— 

Canned cream-style sweet corn shall be. prepared 
from young, tender sweet corn. 

(3) The specifications for each grade shall be = as 
‘follows :— 

(a) Colour. —— 

Choice Grade —The ‘colour shall be characteristic 
. of the variety and shall be of bright appearance. 

’ Standard Grade—The- colour shall be charac- 
teristic of the variety and may have .a dull 

- appearance. - 

(b) Consistency. 

Choice Grade.—The product shall be well- bodied “ 
_- and possess: a cream-like. consistency. cou. 

_ Standard. Grade: —The product...may show: slight . 
separation of free liquid. .
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© Gebreke. 
Keurgraad——Die produk ‘moet feitlik 

gebreke.. wees, 
stronk, pitte met ’n afwykende Kleur en ander 
gebreke. 

Standaardgraad —Die produk moet betreklik vry 
wees van -gebreke soos stukkies blare, baard of 

. stronk, pitte met ’n afwykende kleur en ander 
gebreke. 

T amatiekonsentraat, ingemaakte. 

16. (1) Daar is slegs cen graad ingemaakte tamatie- 
- konsetitraat, naamlik ,, Standaardgraad ”. 

(2) Die spesifikasies vir Standaardgraad is as volg :— 

(a) Tamatiekonsentraat moet gemaak word van- heel, 
gesonde, ryp tamaties met ’n goeie geur en kleur, 

.. behoorlik berei en met die skille en pitte verwyder. 
. (b) Die produk moet berei word deur die vrugte, nadat 

dit weens die werking van melkbakterieé of gisting 
gefermenteer is, te konsentreer tot een-twaalfde van 
die oorspronklike massa. 

fc) Geen kunskleurstof of preserveermiddel mag gebruik 
. word nie. ; 

Tamaties, ingemaakte.. 

‘17. (1) Daar i is twee grade ingemaakte tamaties, naam- 
lik ., Keurgraad ” en ,, Standaarderaad ”. 

(2) Die algemene spesifikasies ‘vir albei grade is as 
volg: —. 
a) Die produk moet verpak word van deeglik gewaste, 

gesonde, ryp tamaties behoorlik berei. ’ 
(b) Ingemaakte -tamaties moet. ’n. redelik eenvormige 

kleur hé en sonder stukkies skil en ander gebreke 
_ wees. 

(©) Sappe van ander gesonde, ryp. tamaties kan by die 

sonder 

"massa _gevoeg word wanneer houers gevul word. - 
(d) Die minimum substansgewig moet 15 ons wees. 
(e) Suiwer kalsiumchloried kan gebruik word om 

tamaties stewig te maak, maar onder geen omstan- 
dighede meér. as 0-05 ‘persent uitgedruk | as 
~anhidriese kalsuimchloried’ nie. 

(3) Die spesifikasies vir elke graad is as volg : — 
@. Eenvormigheid ‘van: grootte. 

* Keurgraad: =-In: enigé besoridere hover mag die 
gewig van die grootste eenheid nie meer as 
tweemaal die gewig van die kleinste eenheid 
wees nic. 

_Standaardgraad. —In enige besondere hover mag | 
die gewig van die drie grootste eenhede nie 
meer as tweemaal die gewig van die’ drie kleinste 
eenhede wees nie. 

“(b) Kleur. - 
Keurgraad—Die vrugte moet ‘a redelik een- 

'.  yormige rooi Kleur hé ‘en sonder groen kolle 
of kolle met ’n afwykende Keur wees. 

__ Standaardgraad—Die vrugte moet van ’n Algemeen 
goeie kleur wees. 

(c) Gebreke. ee 
_Keureraad-—In.. enige besondere -houer kan 

' hoogstens twee van die eenhede geringe gebreke 
toon. 

52 Standaardgraad——In enige besondere houer kan. 
hoogstens vyf. van die eenhede geringe gebreke 
toon. . . . 

(d) Papdrukking. 
Keurgraad-—In ‘enige besondere houer moet 

minstens 70 persent van die eenhede hul_ oor- 
spronklike vorm behou. 

Standaardgraad—tin enige besondere houer moet 
minstens 50 persent van die eenhede in ’n groot 

‘mate hul algemene vorm behou. 

Tamatiepuree, ingemaakte. 

18. (1) Daar is “twee grade ingemaakte tamatiepuree, 
naamlik ,, Keurgraad ” en ,, Standaardgraad ”. 

(2) Die algemene Spesifikasies . vir albei grade is as 
vous: — 

(a) Tamatiepuree moet gemaak word deur die konsen- 
‘trasie van vars, typ, gesonde t tamaties wat t deeglik 
gewas en afgewerk is. 

soos stukkies blare, baard of |. 

  

(c) Defects. 
-Choice Grade. The product shall be practically 

free from defects such as husks, silks, particles 
of cob, off-coloured kernels and other defects. 

Standard Grade,—The product. shall be fairly free 
from defects such as husks, silks, particles of 
cob, off-coloured kernels: and other defects. 

Tomato Concentrate, Canned, 

16. (1) There shall be ‘only one grade of canned tomato 
concentrate, namely “Standard Gradé” 

(2) The specifications for Standard: "Grade shall be 
as follows:— 

(a) Tomato concentrate shall be made from whole, 
sound, ripe tomatoes of good flavour and colour 
suitably prepared and with skins and seed removed. 

(6) The product shall be prepared by concentrating 
the fruits after they have been fermented by lactic 
bacteria or yeast fermentation to one-twelfth of the 

_ Original .bulk. - 

(c) No artificial colouring matter or. + preservative shall — 
be used. 

T omatoes, Canned. 

17. a) There shall be. two grades. of canned tomatoes, 
namely “Choice Grade” and ° ‘ Standard Grade ” 

(2) The general specifications for both ‘grades shall be 
as follows :— 

(a) The product shall be packed from well- washed, 
sound, ripé tomatoes suitably prepared. 

(b) Canned tomatoes shall be reasonably, uniform in 
colour and shall be free from pieces | of skin and 
other defects. 

(c) Juice from other sound, ripe tomatoes may be 
added to: the bulk when filling into containers, 

(d) The minimum drained weight shall -be.15 .oz.- 
(e) Pure calcium: chloride. may be used:.to' firm the 

tomatoes but in no case to. the extent éf more than 
0-05 per. cent expressed as: anhydrous calcium 
chloride. 

(3) The specifications for © each ‘erde. shall be as 
follows :— 

(a) Uniformity of size. 
« .° Choice Grade—iIn any. one container ‘the weight 

of the largest unit shall not be more than twice 
the weight of the smallest unit. 

Standard Grade—-In any one container the weight 
of the three largest units shall not be more than 
twice the weight of the three smallest units. 

.(b) Colour. 
Choice Grade.—The fruits shall be of reasonably 

uniform red colour, and shall be free from 
- green or off-coloured patches. 
tandard Grade.—The fruits shall be of a generally 
good colour. 

©) Defects. -. : ' 
Choice Grade-—-In any one container not more 

than two of the units may show minor defects. 
. Standard Grade.—In any one container not more 

' than five of the units may Show minor defects. 

_ (a Crushing. 
- Choice Grade. —In any one. container not less. 

than 70 per cent. of the units shall retain their 
general shape. 

Standard Grade—In any one container not less 
than 50 per -cent of the units shall retain to a 
large measure their’ general shape. 

Tomato Puree, Canned. 

18. a) There. shall be two grades of canned tomato 
puree, namely- “ Choice Grade” and “ Standard Grade ”. 

.(2) The general specifications for both grades shall be 
as follows :— 

(a) Tomato puree shall be made ‘by. the concentration 
of fresh, ripe, sound tomatoes, Which’ have been 
adequately ‘washed and trimmed.
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(b) Die puree moet ’n gladde tekstuur hé, vry wees van 
alle vreemde stowwe en sonder skille, pitte en stuk- 
kies kern. Dit moet ’n goeie tarmmatickleur en vars 
geur hé. 

(2) Die produk moet minstens 12 persent soutvrye oplos- 
bare vastestowwe bevat soos deur middel van die 
refraktometer gemeet. 

(d) Die puree kan. net met tafelsout berei word, maar | 
natriumbikarbonaat in sodanige hoeveelheid as wat 
’n deel van die -tamatiesure neutraliseer, kan 
gedurende die konsentrasieproses bygevoeg word. 

(3) Die spesifikasies vir elke graad is as volg:— 

(a) Kleur. 
Keurgraad. —Die 

kleur moet minstens gelyk.aan of meer wees as 
die gemengde kleur van die volgende skywe:— 

‘Rooi (Munsell 5R 2.6/13 helder), 53 persent. 
Geel (Munsell 2.5 YR 5 /12 helder), 28 | 

persent. 

Swart (Munsell N1 helder) en erys (Munsell 
N4 Matt.), 19 persent. 

Standaardgraad.—Die produk moet ’n goeie rooi 
tamatiekleur hé. 

Tamatiepasta, ingemaakte. 

19. (1) Daar is twee grade ingemaakte tamatiepasta, 
_ naamlik ,, Keurgraad” en ,, Standaardgraad ”, - 

(2) Die algemene spesifikasies vir albei grade is as 
volg:— | , 

(a) Tamatiepasta moet gemaak word deur die konsen- 
trasie van vars, ryp, gesonde tamaties wat. deeglik 
gewas et afgewerk is. 

(b) Die produk moet ’n gladde tekstuur hé, vry. wees van 
vreemde stowwe en sonder skille, pitte en stukkies 
kern. Dit moet ‘a goeie tamatiekleur en ‘n. vars 
geur hé. 

(c) Tamatiepasta moet minstens 25 persent soutvrye | 
oplosbare vastestowwe bevat, soos: deur middel van 
die refraktometer gemeet. 

(d). Die’ pasta moet slegs met sout berei- word, maar. 
natriumbikarbonaat in sodanige hoeveelheid as wat 
’n deel van die tamatiesure neutraliseer, kan gedu- 
rende die konsentrasieproses bygevoeg word. 

(3) Die spesifikasies vir elke graad is as yolg:— _ 
(a) Kleur. 

Keurgraad—Die sterkte en rooiheid van ‘die 
kleur moet minstens gelyk aan. of meer wees as 
die gemengde kleur van die volgende skywe:— 

_ Rooi (Munsell 5R 2.6/13 helder), 53 persent.’ 
' Geel (Munsell 2.5 YR 5 [12 helder), 28 

persent. 
Swart (Munsell Nl helder) en grys (Munsell 

N4 Matt.), 19 persent. 

_standaardgraad. 

tamatieckleur hé. 

Rape, ingemaakte, 

20. (1) Daar is slegs een graad ingemaakte rape, 
*. naamlik ,, Standaardgraad ”’. 

(2) Die spesifikasies vir Standaardgraad is as volg:— 

(a) Die rape moet of as heles, stukke, kwarte of dobbel- 
steentjies ingemaak word. 

(6) Die produk moet berei word van jong, gesonde rape 
wat geskil, afgewerk en goed gewas is. 

' (©) Die produk moet ’n goeie kleur en tekstuur hé, 
sonder growwe vesels en stokkerigheid, en vry van 
disintegrasie en ander gebreke. © 

                        

(d) Wanneer rape in dobbelsteentjies gesny word, moet, , 
die dobbelsteentjics netjies gesny en min of meer 
kubusvormig wees en die produk moet hoogstens 
15 persent snippers bevat. 

(e) Die telling van die -heles, stukke en kwarte in enige 
besondere houer moet van 12 tot 30 wees en 
sodanige heles, stukke en kwarte moet ’n tedelik 
eenvormige grootte en vorm hé,. , 

(f) Die minimum ‘substansgewig moet.20 ons wees. 

(g) Wanneer die rape in blikke verpak word, moet slegs 
blikke gebruik word wat binne behoorlik verlak is. 

6 ~ 

sterkte en rooiheid van die ' 

  

(b) The puree shall be smooth in texture, free from 
all extraneous matter and from skin, seeds, and 

‘pieces of core. It shall have. a good tomato 
colour and a fresh flavour. 

(c) The product shall contain not less than 12 per cent 
of salt-free soluble solids as measured by refracto- 
meter. 

(d) The puree may be seasoned only with table. salt, 
but sodium bicarbonate in such quantity as — 
neutralises part of the tomato acids may be added 

. during concentration. 
(3) The specifications tor each grade shall be ‘as 

follows : — 
@ Colour. 

Choice Grade.—The strength and: redness of colour 
shall be at least equal to or more than the 
blended colour of the following discs:— 

Red (Munsell 5R 2.6/13 glossy), 53 per cent. 
Yellow (Munsell 2.5 YR 5/12 glossy), 28 

per cent. 
Black (Munsell N1 glossy) and Grey (Munsell 

N4 Matt.), 19 per cent. 
Standard Grade—-The product shall have a good 

- red tomato colour. 

Tomato Paste, Canned. 
19. (1) There shali be two grades of canned tomato 

paste, namely “Choice Grade” and “ Standard. Grade ” 
(2) The general specifications for both grades shall 

be. as follows :— 

(a) Tomato paste shall be made by the concentration 
of fresh, ripe, sound tomatoes, which have been 
adequately washed and trimmed. . 

(6) The product shall be of smooth texture, free from 
extraneous matter and from skins, seeds and pieces 
of core. It shall have a good tomato colour and 
-a.fresh flavour. 

(c) Tomato paste shall contain not less than 25 per 
cent of salt-free soluble solids as measured by 

> refractometer. 
(d) The paste may” be seasoned only with salt, but 

. sodium bicarbonate in such quantity as neutralises 
part of the tomato acids may -be. added during 
concentration. 

(3) The specifications for each grade shall be as 
follows :— 

(@) Colour. 
Choice Grade.—The strength and redness of colour 

shall be at least equal to or more than the 
blended colour of the following discs :— 

Red (Munsell SR 2.6/13. glossy), 53 per cent. 
Yellow (Munsell 2.5 YR 5/12 glossy), 28 

- per cent. 
Black (Munsell N1 glossy) and Grey (Munsell 

N4 Matt.), 19 per cent. 
Standard Grade.—The product shall have a good 

red tomato colour. 

Turnips, Canned. 

20. (1) There shall be only one grade of canned 
turnips, namely “Standard Grade” 

(2) The specifications for Standard ‘Grade shall: be as 
follows :-— 

(a) Turnips shall be canned éither as wholes, pieces, 
' quarters or dice. 
(5) The product. shall be prepared from young, sound 

turnips, which have been peeled, trimmed and 
well washed. 

' (c) The product shall be of good colour and texture, 
and free from course fibres and woodiness, disinte- 
‘gration and other defects. 

(d) When ‘turnips are diced, the dice shali be cleanly 
cut approximate cubes and the product shall not 

_. contain more than 15 per cent of chips. 
(e) Wholes, pieces and quarters shall count from 12 

to 30 and shall be reasonably uniform in size 
and shape in any one container. 

() The minimum drained weight shall be 20 ‘oz. 
(g) When packed in cans, only cans which are suitably 

lacquered internally shall’ be used.
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Groente, ingemaakie gemengde, 
21. (1) Daar is slegs een graad ingemaakte gemengde 

groente, naamlik ,, Standaardgraa ” ; 

(2) Die spesifikasies. vir Standaardgraad is as volg:— 

(a) Verpakkings ingemaakte gemengde groente moet 

minstens drie soort groente bevat, en die verhouding 

van die soort groente mag nie groter as die som. 
van die ander wees nic. 2 

(b) Groente waarvan die gewig die substansgewigs- 
inhoud van die hover met meer as 5 persent 
oorskry, moet op die etiket aangedui word in die 
volgorde van die verhoudings waarin dit gebruik is, 
en die groente wat in die grootste verhouding 
gebruik is, moet eerste aangedui word. - 

(c) Wanneer geelwortels. en artappels gebruik word, 
moet.hulle in dobbelsteentjies of skywe gesny word, 
en moet die dobbelsteentjies netjies gesny en min 
of meer kubusvormig wees. 

_(@ Die minimum substansgewig moet 20 ons wees. 

.DEEL VI. 

  

SPESIFIKASIES ‘VIR INGEMAAKTE KONFYT, JELLIE EN 

: MARMELADE. 

1. (1) Daar is drie grade konfyt, jellie en marmelade, 

naamilik ,, Eerstegraad ”, ,,Standaardgraad,” en ,, Vervaar- 

digersgraad ”, uitgesonderd fynkonfyt wat wanneer dit 

berei is van ander vrugte as appelkose, bessierugte, perskes 

en pruime, slegs gegradeer word as ,, Standaardgraad ” en . 

,, Vervaardigersgraad ”, . 

(2) Die algemene spesifikasies vir al die grade is as 

volg:— | oo SO 

(a) Die verhouding van suiker tot bereide vrugte is as 

   

volg:— 
a Vir elke 100 Ib. suiker moet onder- 
Vrug. staande minimum hoeveelhede 

; wugte gebruik word (ib.). 

Appel.......ccceeeceeeeeeee 50 : : 

Appelkoos....... Dee ceeeaee 80 

“** Appelkoos en Pynappel....... - 80 

BraamM....ccc cece eee eee eaes 355 

Swartaalbessic...........-66- 50 

’ Boysenbessie (of Youngbessie). 55° 

VYC. cece cece peeeeeeee 70 

Appelliefie (Kaapse).......4 60 

Dryiwe. 2. cece ec ce tenes . 100 

Koejawel. ...... 2. ceece neces 60 

Loganbessie....... aaeecetece 55 

Mango.......scececccaees 80 

Waatlemoen...........eeeeee 400 

Waatlemoen en Vye....... 008 90 

Waatlemoen en Gemmer...... oo 90 

_ Waatlemoen en Suurlemoen... 90 

Waatlemoen én Pynappel..... 90 

Papaja...... cece eect eee enes ws 80 

Perske......... Cece acne eeaee 70 

Perske en Pynappel........6 710 

PEC cece ee ccc eneene 30: 

Pynappel. co... cceeeeccoeeves 70° 

Pui... cee ec cee eee ee ens 65 

KWweper....ccececeeeesceeees 60° 

Framboos . 50 

Aarbei.. cin. ee cee eee ee eeee _ 35 

Pamatie........ ccc ence eens 80 

Tweesoortkonfyt...... 70 

(b) Die persentasie oplosbare vastestowwe soos deur , 

we middel van die refraktometer by 20° C. vasgestel, 

moet tussen 66 en 73 wees, uitgesonderd by waat- . 

lemoenkonfyt waar die speling tussen 60 en 70 

moet wees. . 

(3) Die spesifikasie vir elke graad is as volg:— 

__@ ,, Eerstegraad ” -konfyt, -jellie en -marmelade moet— 

(i) ’n goeie, ryk kleur hé wat kenmerkend is van_ 

die soort produk, en helder vertoon; 

(ii) ’n-sagte tekstuur en goeie geur hé wat natuurlik 

is vir die sort vrug wat gebruik word; 

(iii) °n goeie styfheidsgraad vir die besondere | 
variéteit hé; 

-(iv) sonder enige tekens van sandsuiker of korrel- 

| follows:— |.   tekstuur wees; 

Vegetables, Mixed, Canned. 

21. (1) There shall be only one grade of canned mixed 
vegetables; namely “Standard Grade”. | " 

(2) The specifications for Standard Grade shall be as 
follows:— to . 

(a) Canned mixed ‘Vegetable packs. shali contain at 
least three vegetables, and the proportion of one 
vegetable shall not exceed the sum of the others. 

. (b) Vegetables exceeding 5 per cent by weight of the | 
drained contents of the container, shall be déclared 
on the label in order of the proportions in which 
they were used, the vegetable of which the largest 
proportion was used being named first. 

(c). When carrots and potatoes are used they shall be 
diced or sliced, and the dice shall be cleanly cut 
approximate cubes. 

‘(@ The minimum drained weight shall be 20 oz. 

PART VI. 
  

SPECIFICATIONS FOR CANNED JAMS, JELLIES AND 
MARMALADES,. 

1. (1) There shall be three grades of jams, jellies and 

marmalades, namely. “ First Grade”, “ Standard Grade ” 

and “Manufacturers Grade”, with the exception of 

smooth .jams, which, when prepared from fruits other 

than apricots,. berry fruits, peaches and plums, shail 

be graded as “Standard Grade” and “ Manufacturers 
Grade” only. : . 

(2) The general specifications for all the grades shall 

| be as follows :— 

(a) The proportion of sugar to prepared fruit shall be 

    

as follows:— —- Lo 
: : For every 100 lb. sugar there shall 

Fruit. be used the following minimum 

: : . quantities of prepared fruit (1b.). 

Apple...........2- geacebeee | ~ 50 , , 

APTICOt. 0.6 ee cee eee eee oo 80 
Apricot and Pineapple........ 80 | 
Blackberry... ....0....020 006 55 
Blackcurrent. . . 50 
Boysenberry (or Youngberry)... 5 A 

: . 60 
100 
60 
55 
80 

100 
90 

Melon and Ginger........... 90 
Melon and Lemon.......... . _ 90 
Melon and Pineapple......... -90 
Papaw...... eee e cece eseeee 80 
Peach....... eee e eee eee eee 70 
Peach and Pineapple.....-... . 70 
Pear. ... cece cn cc er eeserseews 80 
Pineapple..........6-06: pees . 7 
Plum..... cece cee eee caer eee . 65 
QUINCE. 6. cece ee eee 60 
Raspberry....... a baeeeseeses | 50 
Strawberry.......-.0eeceeeee 55 
Tomato. .........046 deta eens . _ 80 

Two fruit Jams........2-..-- 70 

(b) The percentage of soluble solids, as determined by ~ 

refractometer at 20° C. shall be between 66 and 

73, except in melon jam where the range shall be 

60 to 70. ; 

. 8) The specifications for each grade shall be as 

- (a) First Grade jams, jellies and marmalades shall be— 

i) of good, rich colour natural to the kind of 
. product and of bright appearance; 

(ii) of tender texture and of good flavour natural 

to the kind of fruit used; , 
Gii) of good consistency having regard to the 

variety; , ot 
_ (iv) free from> any signs of crystallization or 

granulation; ne 

7
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(v) feitlik sonder gebreke wees, soos verkleurde 
skil, adngebrandé repies, kneusplekke, insek- : 
en soortgelyke beskadiging, pitte of stukkies : 
pit, vuiligheid en vreemde plantaardige stowwe 
soos. stukkies blare en stingels; insekbesmet- 
ting word geag “n ernstige gebrek te wees; 

(vi) verpak word in houers met ’n inhoudsmaat van | 
hoogstens 8. Ib.; . 

(vii) in die geval van jellie, jellie wees waarin geen 
ander sukrose as geratlineerde ‘suiker gebruik 
is nie. , 

(b) ,, Standaardgraad”’ ~konfyt, 
moet— 

(i) *ni redelik goeie kleur hé wat kenmerkend is 
van die soort produk en redelik helder vertoon; 

’n redelik goeie geur hé wat natuurlik is vir 
die soort vrug wanneer ingemaak; 

(it) 

(iii) ; 
- besondere soort produk.en sonder enige tekens 
van korreltekstuur of sandsuiker wees; 

(iv) redelik » vry van. gebreke soos wansmaak, 
_verkletirde ' skil, aangebrande repies, kneus- 
plekke,-insek- en soortgelyke beskadiging, pitte 
of stukkies pit, vuiligheid en vreemde plant- 
aardige stowwe soos stukkies blare en stingels; 

. insekbesmetting word geag ’n ernstige: gebrek 
te wees. 

(c) ,, Vervaardigersgraad ’’-kontyt, -jellie, en -marmelade 
moet verpak. word in houers met *n inhoudsmaat 

' van meer as 8 Ib. . . 

DEEL VIL 

__ SPESIFIKASIES VIR TUSSENGRAAD. | 

 Appelkose, ingemaakte. 

(1) Die appelkose mag slegs as helftes en heles ingemaak 
word. 7° , ‘ 

  

(2) Slegs appelkose met: ooreenstemmende variéteitseien- : 
«skappe mag in dieselfde houer gepak word. Waar afwer- 

king .by tussengraad nodig is, moet die eenhede so afge- 
werk -word dat - hulle nie hul: normale vorm. verloor nie. 

(3) Wanneer appelkose as heles ingemaak word, moet 
die vrugte ontpit, die.appelkose afgeskil of nié afgeskil 
word nie, maar Kan’ op die naat langs gesny word. 

(4) Die vereistes vir tussengraad is:—. 
Maksimum telling (helftes).. 65 . 

. Gebreke... ci ance eee eeees “Die eenhede moet betreklik vry 
van ernstige Ietsels wees. 

24 Maksimum telling heles.. 
subi 16 onse. 

15 

  

Eenvormigheid van, groottes 
(helftes)... 0.2... cee aeeee In enige , besondere hover mag die 

“gewig van die elf ‘grootste 
eenhede hoogstens een enn half 
maal groter wees: as die gewig 

a7 van die elf kleinste  eenhede. 

Eenvormigheid! ‘van groctte 
(Beles)... eeepc cence ewes In enige ‘besondere houer mag die 

an gewig van die ses° grootste 
eenhede hoogstens cen en ’n 
haif maal groter wees as: die 
gewig van die ses kleinste 
eenhede. 

Die eenhede moet deufgaans ’n 
betreklik goeie kleur hé. 

Hoogstens vier van die eenhede kan 
gebreek wees weens papdruk- 
king. 

Papdrukking. seeee pe aeneees 

LET WEL.;~n Eenheid wat sy normale vorm weens 
rypheid verloor: het. en wat geen teken van papdrukking 
toon nie en geringe disintegrasie toon, word. nic. geag 
papgedruk te wees. nie. : 

8 

-jellie en  -marmelade 

‘n ‘vedelik goeie styfheidsgraad hé vir die | 

“shows   

_(¥) practically free. from defects, such as dis- 
‘coloured skin, burnt shreds, bruised spots, 
insect or similar injuries, pits or pieces of pits, 
grit and extraneous vegetable matter such as 
particles of leaves and stems; insect contami- 
nation shall be considered a serious defect: 

(vi) packed in containers. of not more than 8 -Ib. 
capacity; 

1 . . . 

(vii) in the case of jellies, jellies in which no other 
sucrose than refined sugar has been used. 

(b) Standard Grade jams, jellies and marmalades shall 
be— 

@ of reasonably - good colour natural to the 
kind of product and of reasonably bright 
appearance; 

(ii) of, reasonably good flavour natural to the 
kind of fruit when processed; 

(ui) of reasonably, good consistency having regard 
to the kind of product, and show no sign of 

, granulation or crystallization; —- 

(iv) reasonably free from defects, such as off- 
flavour, discoloured skin, burnt shreds, 
bruised spots, insect or similar injuries, pits 
or pieces of pits, grit and extraneous vegetable 
matter such ‘as particles of leaves and stems; 
insect contamination shall be considered a 
serious defect. 

(c) Manufacturers Grade jams, jellies and marmalades 
shall be packed in containers larger than 8 lb. 
capacity. 

f 

PART VIL. 
  

_ SPECIFICATIONS. FOR SECONDS GRaDES. 

‘A pricots, Canned. 

(1) Apricots shall be canned only ag halves and. wholes. 

(2) Only ‘ apricots of. similar varietal characteristics 
shall be packed together in the same container. Where 
trimming is -necessary in: “Seconds”. grade, the . units 
shall be so trimmed as not to lose their normal shape. 

(3) When canned as whole apricots, the fruit shall be 
unpitted, the apricots peeled or unpeeled, but’ may be 
slit along the suture. 

(4) The requirements for “Seconds” — grade shall 
| be:— 

~~ “Maximum count halves...:. 
Defects. . . Weeks wereneess :is. The units shall e fairly free from 

“Major blemishes. 
Maximum count wholes. . 24 
Minimum drained weight: 16 oz. 
Minimum — cut-out syrup 
(CBIR) cece ee ec eae Lo 15 

In any one-container the weight of 
the eleven largest units shall not 

. be more than one and a half 
. times the weight of the eleven 

smallest units. 

Uniformity of size (halves). . 

Jn any one container the weight of 
the six largest units shall not be 
more than one and a half times 
the weight of the’ six Smallest 

Uniformity of size (wholes). . 

units, 

Colour... cc. cece eee ae eeee The units shall be of fairly good 
colour throughout. - 

Crushing. ebceceenveeveaces Not more*than four of the units 
may be broken by crushing. 

_NorE.—A unit t which has lost its normal shape because 
or. ripeness and which bears no mark of crushing and 

slight disintegration, ‘shall not be considered 
crushed. : :
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Perskes, ingemaakte geeltaaipit. 

“ay Taaipitperskes moet slegs ‘ingemaak word as heles, | 
helites. kwarte en skywe. | 

' Q)y Slegs perskes met ooreenstemmende variéteitseien- 
, skappe mag saam in dieselfde houer verpak word. 

(3) Alle perskes moet netjies afgeskil word. 

c)) Waar afwerking is, moet die eenhede so afgewerk 
dat hulle nie hul normale vorm verloor nie. 

~ 6), Alle skywe moet netjies gesnyde segmente wees. 

(6) Tekens van skilreste en verkleurde dele word geag 
gebreke te wees. co, 

(7) Die vereistes’ vir die graad taaipitperskes verpak as 
heles is: — 

"Maksimum telling. . deceeteas , 20 
Minimum uvitgeskeie stroop - 

CBYIX.) 00 ee eee So 414 
16 onse. 

In enige besondere houer mag die 
gewig van die vier grooiste een- 
hede hoogstens een en ’n half 
maal groter wees as die gewig 
van die vier kleinste eenhede. 

Minimum substansgewig.. 
Eenvormigheid van grootte... 

Die eenhede moet deurgaans ’n 
- betreklik goeie kleur hé. 

Gebreke.... 0... cee ceeeeee Die ecenhede in enige besondere 
houer moet betreklik vry -wees 
van ernstige letsels. 

* @) Die. vereistes vir die grade. taaipitperskes verpak” 
as helftes is: — 

’ Maksimum telling.......:.. : 36 
Minimum substansgewig. ... 17 onse. 

. Minimum <uitgeskeie stroop a ‘ 
(CBrix.).......0 0. eee . oe 14 i 

. Eenvormigheid van grootte.. In enige besondere houer mag die 
: . gewig van die ses grootste 

- eenhedé hoogstens cen en ’n 
half maal groter wees as die 

. gewig van die ses kieinste 
eenhede. 

Die eenhede moet ’n betreklik 
eenvormige .kleur hé. 

Die eénhede in: enige besondere 
houer moet sonder ernstige 
letsels wees. 

In enige besondere houer kan 
hoogstens’ vier van‘ die eenhede | 
beskadig of gebreek wees weens 

~ papdrukking. 

0) Die vereistes, vir .die grade taaipitperskes verpak : as 
“skywe is: — 

‘Die skywe moet minstens di duim tank wees en 
. van 4 4 tot 4 duim breed. 

Minimem substansgewig... . 17: onse, 
_Minimum uitgeskeie stroop | . : 

(CBriX.)... 0... cece e ee eee 14 - 
Kleur. saeeeee secevvesecseae Die eeithede moet ’n ‘betreklik 

ns : oo goeie klear he. 
. Gebreke. ca eeeaes ‘Lecce eeaee Die eenhede in enige besondere 

‘houer kan hoogstens 30 persent 
geringe gébreke toon. 

(10) Die vereistes vir. die. grade, taaipitperskes verpak as 
helftes is: —* 

sMinimum, substansgewig. . 
. Minimum. uitgeskeie stroop 

(CBrix.)..... sentence ee 

17 onse. 

  

eenvormige kleur hé. 
Die eenhede in enige besondere 

- hover moet sonder ° ernstige 
gebreke wees. ~~ 

Perskes, ingemaakte lospit. 

WM Lospitperskes moet slegs ingemaak word as: helftes, 
_kwarte, of skywe.- 

(Q) Slegs perskés met’ ooreenstemmende variéteitseien- 
skappe mag saam in dieselfde houer. verpak word, 

(3) Alle helftes . moet ’n normale vorm hé. 

(4) Waar afwerking nodig i isy moet die eenhede so afge- 
“werk word dat halle nié hui. normale vorm verloor nie. 

(5) Alle perskes moet netjies afgeskil word, 

: 14. 
; Die eenhede moet ’n betreklik’   

Peaches, Yellow. Clingstone, Canned, 

(1) Clingstone peaches shall be canned ‘only as wholes, 
halves, quarters or slices. 

(2) Only peaches of similar varietal characteristics shall 
be packed together in the same container. 

(3). All peaches shall be cleanly peeled. 

(4) Where ‘trimming is necessary, the- units shall be so 
trimmed as not to lose their normal shape. | 

(5) All slices shall be cleanly cut segments. . 

- (6) The presence of residual peel, and discoloured 
portions shall-be regarded. as defects. 

(7) The requirements for the srade of ~ clingstone 
Peaches packed as wholes shall be— 

. Maximum count........... 20 

Minimum cut-out syrup 
CBrix.) ......c ee ec eee eee 440 

>. 160z. ... 

In‘any one container the weight 
of the four largest units shall be 

_ hot more than one and a half 
times the weight of the four 
smallest units. 

Minimum drained weight oe 

. Uniformity. of-size......... 

Colour. ....... vaenees sas. The fruit shall be of fairly good 
. . : ’ colour throughout. 

Defects edn eee eeeeeenaes ‘The units shall-be fairly free from — 
major blemishes. 

(8) The requirements for the grades for clingstone 
peaches packed as halves shall be: — 

Maximum count........... : ‘36° 
Minimum drained weight... ~ 17 oz. 
Minimum cut-out: syrup : . 

COBYIX.) cee ce eee eee . 14 
Tn any one container the weight of 

the six largest units shall not be 
more than one and a half times 

. the weight of the six smallest 

Uniformity of size........ 

oO units. 

Colour... beceees peeeeee The units shall be faily uniform in 
colour. 

 DehectSnccccccreereees ..» The units in-any,, one container 
: : : shall be free’ ‘from major 

/ blemishes. 

Crushing. seceeneeene . sree In any one container not more 
than: four of the units shall be 

: damaged or broken by crushing, 

(9). The - requirements. for the grades. - of | clingstone 
. peaches packed as slices shall be: — 

“The slices shall not be, less “than 13 im. in length 
and shall be from-i in. ‘to 4 in. in widih. 

. Minimum drained weight... WV 02. 

Minimum cut-out syrup oe , . 
(CBYIX:).. ccc cece eee eceee - 414 

Colour. ..... geeeeues weeee The units shall be of fairly good 
a ~ colour. * 

Defects. .....ccccece scenes , The units in ‘any. one container 
shall not show, more than 30 per 
cent of minér defects. 

- (10) The requiterients; for: the: grades: for clingstone 
peaches packed as quarters shall be:— 

"Minimum drained weight.. 17. 02. 
. Minimora cut-out syrup 

(Brix... 2c... e aa cee : 14 , 
Colours. ose... ceeeeceeee es 'The units shall-be fairly wmiform in 

: . / colour.. 
Defects seeees ‘gteeeeeeecees The. units in any- one “container 

shall be free from major defects. 

‘ Peaches, Freestone, Canned. 

-(1) Freestone peaches. shall. be. canned , ‘only, as halves, 
quarters or as slices. ; 

(2) Only peaches of- similar varietal - characteristics 
shall be packed together in the same contaimer. 

(3) All halves shall be. of normal shape. 

(4) Where trimming is. necessary, - the units shall - be 
So trimmed as not ‘to lose ‘their normal ‘shape. 

(5) Al: peaches shall be cleanly pecled.,
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(6) Die vereistes. vir die grade lospitperskes verpak as 
helftes en kwarte is:— 

Minimum telling (helftes)... 32 

Minimum telling (kwarte)... 50 

Minimum substansgewig.... : 16 onse, 

Minimum uitgeskeie stroop 
CCBYiX.).c..c cece eee ee eee 14 

Eenvormigheid van grootte | . 
(helftes)... nce cece neneaeeere In enige besondere houer mag die 

gewig van die ses grootste 
eenhede hoogstens cen en ’n half 
maal groter wees as die gewig 
van'die ses kleinste eenhede. 

Eenvormigheid van grootte 
(kwarte).... 00sec e ence In enige besondere houer mag die 

gewig van die twaalf srootste 
eenhede hoogstens een en ’n half 
maal groter wees as die gewig 
van die twaalf kleinste eenhede. 

Die eenhede moet deurgaans. ’n 
betreklik goeie kleur hé. 

Die eenhede in enige. besondere 
houer moet sonder ernstige 
gebreke wees. | 

In enige besondere houer kan 
hoogstens drie van die eenhede 
gebreek of beskadig wees weens 
papdrukking. 

Gebreke..........4. Feteeee 

Papdrukking........+.205+ 

Pere, ingemaakte. 

(1) Pere moet df-.as helftes df as kwarte ingemaak word. 

(2) Siegs pere met ooreenstemmende variéteitseienskappe 
mag saam in dieselfde houer verpak word. _ 

(3) Alle pere moet netjies afgeskil en ‘netjies ontkern 
_ word. 

(4) Alle helftes en kwarte moet ’n normale vorm hé 
en waar afwerking nodig is, moet die eenhede so afgewerk 
word dat hulle nie hul normale vorm verloor nie. 

(5) Tekens van skilreste, verkleurde vrugte: of verkleurde | 

dele word geag gebreke te wees. 

(6) Die vereistes vir die graad is:— 

Maksimum telling (helftes). . 32° 
Maksiraum telling (kwarte) 45 
Minimum substansgewig.. .. 16 onse. 
Minimum uitgeskeie stroop . o 

CBriX.)uccc cece eee een eeee , 2 

Eenvormigheid van grootte 
(kwarte)...... peeceeeeee In enige besondere houer mag die 

gewig van die agt grootste 
eenhede hoogstens een en ’n 
half maal groter wees as die 
gewig van die agt kleinste 
eenhede., 

Eenvormigheid van grootte 
(helftes)... 0... ce eee eee 

gewig van die ses grootste 
eenhede hoogstens een en ’n 
half maal groter wees as die 
gewig van die ses kleinste 
eenhede. — 

Die cenhede moet deurgaans ‘n 
betreklik goeie kleur hé. 

Die eenhede in: enige besondere 
“‘houer moet -sonder_ ernstige 

gebreke wees, | 

In enige besondere houer mag 
hoogstens vier van die eenhede | 
gebreek of beskadig wees weens 

/ papdrukking. - 

  

*& No. 259.] [12 Februarie 1954. 

Hierby word vir algemene inligting bekendgemaak dat 
‘die Departement van Landbou voornemens is om onder- 
staande konsepregulasies in verband met Ingemaakte 
Voedsel (vrugte en groente) in die Unie verkoop, vir goed- 
keuring voor te 1é. 

Jedereen wat kommentaar wil lewer, moet sodanige 
kommentaar aan die Sekretaris van Landbou, Landbou- 
gebou, Pk. Vallis, Pretoria, rig om hom binne veertien 
dae na die publikasie hiervan te bereik. 

10 

In enige besondere houer mag die - 

  

(6) The requirements for the grades for freestone 
peaches packed as halves and quarters shall be: — 

Maximum count (halves)... ou 32 

Maximum count (quarters)., , 50° 

Minimum drained weight... 16 oz. 

‘Minimum cut-out syrup 
COBIK.) cc cece cece eens . 14 

In any one container the weight of 
the six largest units shall not be 
more than one and a half times 
‘the weight of the six smallest 
units, 

Uniformity of size (halves)... 

Uniformity of size (quarters) In any one container the weight of 
the twelve largest units shail not 
be more than one and a half 
times the weight of the twelve 
smallest units. 

Colour... cece eecciccces The units shall be fairly uniform in 
; - colour. 

Defects........0.- eeeeecee The units in any one container 
shall be free from major defects , 

Crushing.....:............ In any one container not more 
than three units shall be broken 
or damaged by crushing. 

Pears, Canned. 

(1) Pears shall be canned either as halves or as 
quarters. 

(2) Only pears of similar varietal characteristics shall 
be packed ‘together in the same container. 

(3) All pears shall be neatly peeled and cleanly cored. 

(4) All halves and quarters shall be of normal shape, 
and where trimming is necessary, the units shall be-so 
trimmed as. not to lose their normal shape. . 

(5) The presence of residual peel, discoloured fruit 
or discoloured Portions shali be regarded as defects. 

(6) The requirements for the grade’ shall be:— 

Maximum count (halves)... . 32 

. Maximum count (quarters). —_ 45 

Minimum drained weight... - 16 oz. 

Minimum cut-out syrup 
CBriX.)nc cele eee eee 12 

Uniformity of size (quarters) In any one container the weight of 
the eight largest units shall not 
be more than one and a half 
times the weight of the eight 

. sroallest units, 

In any one container the weight of 
the six largest units shail not be 
more than one and a half times 
the weight of the six smallest 

, ‘Uniformity of size (halves)... 

  

units, 

Colour. ccc cece eee The units shall be of fairly good 
._ colour, 

Defects.........c0ccecaoee The units in any one container 
shali be free from major defects, 

Crushing. .....ceceseaeeoee In any one container not more 
than four units shall be broken 
or damaged by crushing. 

%% No. 259.] [12 February 1954, 
It is hereby notified for general information that the 

Department of Agriculture intends to submit the sub- 
‘joined draft regulations in connection: with Canned 
Foodstuffs (fruit and vegetables) sold in the Union, for 
approval. 

Any person who desires to make any comment should 
direct such comment to the Secretary for Agriculture, 
Agriculture Building, P.O. Vallis, Pretoria, to reach him 
within fourteen days from the date of publication hereof.
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VOORGESTELDE REGULASIES. EN SPESIFIK ASIES 
VIR DIE GRADERING, VERPAKKING _EN 
-MERK VAN INGEMAAKTE VOEDSEL (VRUG- 
TE EN GROENTE) IN DIE UNIE VERKOOP. 

  

Sy Eksellensie die Goewemeur-generaal het, kragtens 
die bevoegdheid hom verieen by artikel drie-en-veertig 
van die Bemarkingswet, 1937 (Wet No. 26 van 1937), soos - 
-gewysig, die volgende regulasies gemaak in verband met 
die verkoop van ingemaakte voedsel in die Unie, vir die 
toepassing van die verbod opgelé kragtens artikel ses-en- 
dertig van genoemde Wet. 

INLEIDING. 

Hierdie regulasies bestaan uit die volgende. Dele: — 
Deel I1—Woordomskrywings. 

_ Deel Il—Algemene Regulasies. _ 
Deel I1l—Spesifikasies vir Ingemaakte Vrugte. 

» Deel IV.—Spesifikasies vir Ingemaakte Vrugtemoes. 
. .Deel -V.—Spesifikasies vir Ingemaakte Groente. 

, Deel VE ——Spesifikasies vir Ingemaakte Konfyt, Jellic 
_,_ en Marmelade. 

Ler WEL: -Nakoming: van hierdie regulasies verleen aan | 
niemand vrystelling van die nakoming van enige regula- 
sies kragtens onderstaande Wette afgekondig nie:— 

1. Die Wet op Voedingsmiddels, Medisyné en Ontsmet- 
- tingsmiddels, No. 13 van 1929, soos gewysig.: 

2. Die Volksgezondheidswet, No. 36 van 1919, soos 
gewysig. 

3. Die Wet op Fabrieke, Masjinerie en Bouwerk, No. 
22 van 1941, soos gewysig.. 

4. Die Wet op Maten en Gewicliten, No. 32 van 1922, 
"soos gewysig. -- 

DEEL 1. 
  

WoOORDOMSKRYWINGS. ; 

In hierdie regulasies en spesifikasies, tensy onbestaan- 
baar met die sinsverband, beteken— . 

“afgewerk ”, dat van die produk wat verpak ‘word, 
_ ongelyke gedeeltes of gedeeltes met letsels uitgsny 
en weggegooi is; 

» deursnee ”, dié grootste deursnee reghoekig met die 
lengte as van die vrugte- or groentesoort gemeet; 

. » gebreke ”, benewens letsels, ook swak afwerking, 
__-veselagtigheid, te veel kern, pitte en alle vreemde 
__ stowwe; 

» gesond ”, die afwesigheid van -enige uitwendige of 
inwendige. gebreke of fisiologiese tekortkomings wat 
de verwerkingsgehalte van die voedsel mag bena- 

eel; 
» nalfstukke ” beteken die reste van appelkooshelftes 
wat oorbly ‘nadat die moes vir vyf minute gedreineer 
is cor ’n sif met mase van ’n kwartduim en 18 dm. 
in deursnee; : 

» hover’, "n blik gemaak van tinplaat of aluminium of, 
~ tensy onbestaanbaar met die sinsverband,. ’n fies of 

-- bottel van glas gemaak; 

» ingemaakte voedsel ”-— 

(a) ingemaakte vrugte, vrugtemoes, 
. viugtekonfyt en konserf, jellie en marmalade; 

(b) ingemaakte vrugtekonsentraat; 

(c) ingemaakte groente, groentepuree, ‘groentepasta; 
(d) ingemaakte groentekonseniraat; 

(e) ingemaakte spaghetti; 

(f) ingemaakte sampicene; 

wat deur middel van hitte teen bederf gevrywaar is -| 
in lugdigverseélde houers; 

» inhoud ”, alles wat die houer bevat; 
or ispekiene” *. ’n persoon deur die Minister van Land. 

bou aangewys ingevolge subartikel (1) van artikel 
-"-sewe-en-dertig van die Bemarkingswet, 1937 Wet No, 

26 van 1937), S008 gewysig; 

vrugtesous, of   

‘PROPOSED REGULATIONS AND SPECIFICATIONS 
FOR GRADING, PACKING AND MARKING 
OF CANNED FOODSTUFFS (FRUIT AND 
VEGETABLES) SOLD IN THE UNION. | 

  

.His Excellency the Governor-General has, under the 
powers. vested in him by section. forty-three of the 
Marketing Act, 1937 (Act No. 26 of 1937); as amended, 
made the following regulations for the purpose of the 

| prohibition, relating to~ the sale of canned foodstuffs 
in the Union, imposed under section thirty-six of the 
said Act: — 

INTRODUCTORY. © 

These regulations are divided into the following 
parts: — 

Part _ I.—Definitions. 
Part If---General Regulations. 
Part 11.—Specifications for Canned Fruit. 

- Part IV.—Specifications for Canned Fruit Pulps. 
Part V.—Specifications for Canned Vegetables. 

. Part VI. —Spécifications for Canned Jams, Jellies and — 
Marmalades. — 

Nore. —Compliance with these regulations shall not 
exempt any person from complying with any regulations 
promulgated under the following Acts:— 

1. Food, Drugs and Disinfectant Act, No. 
1929, as amended. 

2. Public Health Act, No. 36 of 1919, as amended. 

3. Factories, Machinery and Building Work Act, No. 
22 of 1941, as amended. ~ 

4. Weights. and Measures Act, 
amended. 

13 of 

No. 32. of 1922, as 

PART IL. 

DEFINITIONS: ~ 

In these regulations, .unless . inconsistent with the 
context— oo 

“blemish ” means scab marks,-hailmarks, residual peel, 
brown ‘marks, core, eyes, discoloured patches and 
marks which are of such a size and ‘number to 
detract from the apearance of the product; 

“canned foodstuffs” means— 

(a) canned fruit, fruit pulp, fruit sauce, fruit jam 
and preserve, jelly and marmalade; 

(b) canned fruit concentrate; 

(c) canned vegetables, vegetable puree; vegetable 
paste; 

_ (d) canned vegetable concentrate; 

(e) canned spaghetti; _ 

(f) canned mushrooms; 

which have been preserved by heat against decay in 
hermetically sealed containers; . 

“caps” means the residue of apricot halves that 
remains after the pulp has been. drained on a 4 inch 
mesh sieve of -18 inch diameter for five minutes; 

“container” means a can made of ‘tinplate or 
aluminium or, unless inconsistent with the context, 
a jar or, bottle made of glass; 

“contents” means everything that is contained in the 
container; 

“court” means” the - number ‘of units of the foodstuff 
in any one container, counts when specified for 

individual foodstuffs. apply to A24 containers; for 
smaller container sizes, the counts “will be pro rata 
plus 25 per cent-to the nearest unit, for larger 
container sizes the counts will be pro rata to the 
nearest unit; 

“ cut-out syrup ” means the liquid which passes through 
the sieve when the drained weight of the contents 
-of a container, is determined; 

* defects’ mearis in addition to blemishes, | poor ‘ttim- | 
ming, raggedness excessive core, pits and all 
extraneous matter; - 

  

i
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» letsel”’, skurwe’ plekkies, -haelmerke, skilreste, bruin 
merke, kern, o&, verkleurde kolle en merke wat so 
groot en so veel is dat dit aan die voorkoms ‘van die 
-produk afbreuk doen; 

” onafgewerk ”, » dat die normale vorm van die voedsel- 
soort nie merkbaar deur afwerking beinvloed is nie; 

»» Substansgewig.”, met betrekking tot die inhoud van 
enige houer wat ingemaakte voedsel bevat, uitgeson- 
derd waar anders gespesifiseer, die gewig van soda- 
nige inhoud nadat dit vir twee minute gedreineer is 
oor ’n ronde sif met ’n deursnee van 8 duim en met 8 
mase per dm. wanneer vir afsonderlike voedsel - 

gespesifiseer, geld substansgewigte vir A2z -houers; 
vir ander houergroottes is die gewigte groter of 
Kleiner in verhouding tot die inhoudsmaat van die 
houer; 

» telling”, die aantal eenhede van die voedsel in enige 
besondere houer; wanneer. vir afsonderlike voedsel- 
soorte gespesifiseer; geld tellings vir A24-houers; vir 
kleiner houers, is die tellings pro rata plus 25 persent 
tot die naaste eenheid; vir groter houers is die tellings 
pro rata tot die naaste eenheid; 

» Uitgeskeie stroop ”; die vloeistof wat deur die sif loop 
wanneer ‘die substansgewig van die inhoud van die 
houer bepaal word; 

» volwasse ”, dat die voedsel wanneer geoes, *n stadium 
van ontwikkeling bereik het wat die behoorlike vol- 
tooiing van die rypwordingsproses’ sal verseKer; 

» water”, suiwer, onbesmette en drinkbare water. 

DEEL II. . 
  

ALGEMENE REGULASIES. 
  

Hougrs. » 

_ L. Ingemaakte voedsel moet verpak word in— 

(a) houers wat, indien hulle van tinplaat of aluminium 
. gemaak is en ’n inhoudsmaat van minder as twee 
. gelling het, nie voorheen vir die verpakking van 

' enige verbruiksartikel gebruik is nie; 
-(b) houers wat. onbeskadig en skoon is en. sonder enige 

roes en groot duike. 

. Die MERK VAN DIE. HOUERS, 

2. (1) Die 1 naam: van-die inmaakinrigting waar die i inge- 
maakte voedsel vervaardig is en die vervaardigingsdatum, 
albei in kodeverm uitgedruk, moet deur die produsent 
gebosseleet of onuitwisbaar gemerk word op elke houer 
ingemaakte voedsel in die Unie van Suid-Afrika verpak. 
Die kode gebruik, moet minstens 7 dae voor die inge- 
maakte voedsel vervaardig word, aan die inspekteur 
oorhandig word, 

(2) Tedere houer wat enige ingemaakte voedsel bevat 
wat vir verkoop bestem is, moet. gemerk word. deur die 
volgende of daarop te bosseleer of te litografeer. of -te 

. druk op’’n etiket daaraan geplak :— 

(a) Woorde wat: die land van herkoms aandui; 

(5) ’n juiste beskrywing van die inhoud; 

(c) die graad van die inhoud; 

— (da) die netto-gewig van die inhoud; 

(e) waar van kunskleurstowwe gebruik gemaak word, 
woorde ter aanduiding daarvan in drukletters van 
grootte 6 punt, uitgesonderd in die geval van konfyt, 
jellie en marmelade. 

(3) Die etiket op houers moet skoon en netjies: wees 
en goed vasgeplak word, en ‘mag nié bo-oor ander etikette 
geplak of deur enige ander persoon as die pakker of sy. 
agent aangeheg word nie. 

(4) Indien. in pakke geplaas word, moet sodanige pakke 
skoon, netjies en heel wees, en op iedere sodanige pak of 
op ’n etiket.daaraan geplak, moet gedruk of gesjabloneer 
word— | 

(a) die aantal houers daarin verpak: 

. (b) of die grootte van iedere verpakte houer of die 
gewig van die inhoud van iedere verpakte houer; 

(c) die naam van: die inmaakinrigting waar: die inge- 
maakte voedsel: vervaardig i is - of die ‘handelsmerk 

- van die inhoud;   

“diameter” means the greatest diameter measured at 
right angles to the longitudinal axis of the fruit or 
vegetable; 

“drained weight” in relation to the contents of any. 
receptacle containing a canned foodstuff, means, 
except where otherwise specified the weight of such 
contents after draining for two minutes on a circular 
sieve of 8 inches diameter and of 8 meshes to the 
inch; drained weights, when specified for individual 
foodstuffs apply. to A24 containers; for other. 
container sizes the. weights shall be greater or less in 
‘proportion to the capacity of the container; 

“inspector” means a person designated by the Minister 
of Agriculture in terms of sub-section (i) of section 
thirty seven of the’ Marketing Act, 1937 (Act No. 
26 of 1937), as amended; 

“mature” means that the foodstuff when harvested 
has reached a state of development that will ensure 
the proper completion of the ripening process; 

“sound” means the freedom from any external or 
internal defects or physiological disorders affecting 
the processing quality of the foodstuff; 

“trimmed ” means that, of the product packed, uneven 
portions or portions with blemishes have been cut 
away and discarded; 

“untrimmed” means that the normal shape of the 
foodstuff has not been affected noticeably by trim- 
ming; 

“ water” means pure, wholesome and potable water. 

PART IE. 
  

GENERAL. REGULATIONS. 
  

. CONTAINERS. 

_ 1. (1) Canned foodstuffs shall be packed in—~ 

(a) containers which, if made of tinplate or aluminium, 
and of less than two gallon capacity, shall not have 
been used previously for the packing of any com- 
modity; 

(b) containers which are sound and clean, and are free 
from rust and serious dents. 

’ MARKING OF CONTAINERS. 

2. (1) The name of the canning establishment in which 
, the canned foodstuffs were manufactured and the date of 
manufacture both expressed in code form, shall be 

“embossed or indelibly marked by the producer on. every 
container of canned foodstuffs packed in the Union of 
South Africa. The code used must be handed to the 
inspector not less than 7 days before the canned food- 
stuff is manufactured. 

(2) Every containér. which contains any canned food- 
stuff intended for sale shall be marked by embossing or 
lithographing thereon or by printing on a label. pasted 
thereon— 

(a) words signifying the country of origin; 
(b) a true description indicating the contents; 

(c) the grade of the contents; 

(d) the net weight of the contents; 

(e) where artificial colouring is used words disclosing 
the fact in letters of type 6 points face measure- 

“ment, except in the case of jams, jellies and mar- 
malades. 

(3) The labels ‘on containers shall be clean and neat 
and pasted on securely, and shall not be superimposed 
on other labels, or attached by any person other than the 
packer or his agent. 

(4) If containers are placed in 1 packages, such packages 
‘shall be clean, neat and unbroken, and on every such 
package,. or on a label pasted thereon shall be printed or 
stencilled— 

.(a) the number of containers enclosed: 
(b) either the size of each enclosed container, or the 

“weight of the contents of each enclosed container; 
: (c)-the name of the canning establishment in which the 

- . canned: foodstuffs -were manufactured, -or- the brand vue 

- . of the. contents;
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(d) die inligting wat op sodanige houers verstrek, moet 
word soos gespesifiseer in paragrawe (a), (b) en (c) 
van subregulasie (2): a 

amet dien verstande dat wanneer.sodanige pakke gemengde 
soorte van enige ingemaakte voedsel bevat, woorde ter | 
aanduiding dat hulle .,gemengde” ingemaakte vrugte, 
konfyt, jellie, marmelade, of groente, na gelang van die 

geval, bevat, gebruik moet word in plaas van die woorde 
genoem in paragrawe (b) en (c) van subregulasie (2). 

- 3. Ingeval enige voedsel wat nie in hierdie regulasies 
gespesifiseer word nie, vir inspeksie aangebied word, moet 
die Hoof Vrugte-inspekteur, of sy behoorlik aangestelde 
plaasvervanger, hom vergewis van die kwaliteit, toestand 

-en. verpakking van sodanige voedsel alvorens hy dit vir 
uitvoer en/of vir plaaslike verbruik goedkeur. - 

APPELLE. ue 

4. (1) (a) Ingevolge subartikel (3) van artikel sewe-en- 
dertig van die Bemarkingswet, 1937, en op die wyse in 
hierdie regulasie voorgeskryf, en: binne een kalendermaand : 
na die datum waarop enige beslissing aan hom meegedeel 
is, kan die eienaar van ingemaakte vrugte of sy agent by 

_ die Minister appél aanteken teen die gradering of her- 
gradering van sodanige ingemaakte voedsel deur ’n inspek- 

-teur, of teen ’n lasgewing deur sodanige inspekteur dat 
. sodanige ingemaakte, voedsel ingevolge subartikel (2) van 

. daardie, artikel gegradeer of hergradeer. moet word. 
(b) Kennis van sodanige appél moet by sodanige inspek- 

teur ingedien word voordat sodanige ingemaakte voedsel 
- verwyder word van die plek waar dit ondersoek is. 

(c) Wanneer ’n appéel ingedien is soos voormeld, kan 
die betrokke inspekteur op die ingemaakte voedsel ten 

“opsigte waarvan sodanige appél aldus ingedien is, of op 
enige hover daarvan, enige merk aanbring wat hy vir die 

jdentifikasie van sodanige ingemaakte voedsel nodig mag 
- ag, en dan mag die voedsel aldus gemerk; nie sonder sy 

' toestemming verwyder word van die plek waar dit onder- 
" soek is nie. , . 

(2) (a) *n Appél kragtens subregulasie (1) moet skriftelik 

by die Minister ingedien word en’ moet vergesel gaan van 
_*n deposito van £20 en daarin moet die aard van die beslis- 
sing waarteen appel aangeteken word en die gronde van 
die appél duidelik uiteengesit-word.. os 

(b) Die bedrag-by die Minister kragtens paragraaf (a) 

gestort, moet aan die bétrokke appellant terugbetaal word 
indien die appél gehandhaaf word, maar word verbeur as 
daardie appél van die hand gewys word: Met dien. 
verstande dat, indien na die mening van die Minister, ‘die 

koste van ’n appél in enige besondere geval minder is as 

die bedrag aldus gestort, die balans’ aan die appellant 

terugbetaal kan word al is die appél van die hand gewys. | 

(c) Afsonderlike apptle moet ingedien word en afson- 

derlike deposito’s moet gestort word ten opsigte van 

verskilleride besendings van sodanige ingemaakte. voedsel. 

(3) (a) Die Minister verwys enige appél by hom kragtens 

subregulasie (1) ingedien, na ’n raad bestaande uit drie 

-persone, deur hom benoem te word en waarvan minstens 

een gekies moet word uit persone wie se name vooraf deur 

die South African Food Canners’ Council (Incorporated) 

-aan hom voorgelé en deur hom goedgekeur is om in 

sodanige rade te dien. : 

_ (b).Geen sodanige persoon word benoem in enige raad 

soos voornoem in verband met enige appél teen homself 

of. sy werkgewer of ."n persoon by wie se besigheid hy 

geldelike belang het nie. , 
" (c) Die Appélraad moet die appél oorweeg op die plek 

waar die besending opgeberg of gehou word.: 

_ (d Die beslissing van enige sodanige raad is die eind- 

beslissing. Lk , 
_(e) Die raad moet ’n volledige verslag van die verrigtings 

tydens die oorweging van die appel aan die Minister voorlé 

en moet, indien die appél van die hand gewys word, die 

fedes waarom dit van die hand gewys word, skriftelik aan . 
die ‘appellant verstrek. 

OORTREDINGS EN STRAFBEPALINGS. 

- 5. -Iedereen wat enige ‘bepaling:.van hierdie regulasies | 

oortree of versuim om daaraan te voldoen, is skuldig aan 

’n misdryf en by skuldigverklaring strafbaar met ’n boete 
"van hoogstens, honderd pond. -   ‘| one hundred pounds, — 

- (@) the information to be given-on such. containers as 
specified in- paragraphs (a), (b): and (c} of sub- 
regulation (2); , , 

provided that when such packages contain assorted 
varieties of any canned foodstuff, wofds ‘signifying that 
they. contain “assorted” canned: fruits, jams, jellies, mar- 
malades or vegetables, as the case may be, shall be used 
instead of the words referred. to in- paragraphs (b) and (c) 
of sub-regulation (2). 

_ 3. In case any foodstuff, not specified in these regula- 
tions be offered for inspection, the chief fruit inspector, or 

| his duly appointed deputy, shall satisfy himself as to the 
quality, condition and.packing of such foodstuffs before 
passing if for export and/or for local consumption. — 

APPEALS. . 

4, (1) @) The owner of canned, foodstuffs or his agent 
may, in terms of sub-section (3) of section thirty-seven of 
the said Marketing Act, 1937, and in the manner pres- 
scribed in this regulation, -and within one calendar month 
after the date on which that decision was. communicated 
to him, appeal to the Minister against :the grading or ~ 
regrading of such canned foodstuffs by an:imspector, or a 
direction by such inspector to grade or regrade such 
canned foodstuffs in terms of sub-section (2) of that 

| section. .. 

(b) Notice of such appeal-shall.bé lodged with such 
inspector before such canned foodstuffs are removed from 
the place where they were examined. 

(c) When an appeal has been lodged as aforesaid, the 
inspector concerned may apply to the canned foodstuffs in 
respect of which such appeal has been so lodged. or to any 
container thereof, any mark which. he may consider neces- 
sary to identify ‘such canned foodstuffs, whereupon the 
foodstuffs ‘so marked, shall not be removed: without his 
consent fromthe place where they were examined.’ 

(2) (a) An appeal under sub-regulation (1) shall be 
lodged with the Minister in writing and ‘shall’ be accom- 
panied by a deposit of £20 and state clearly the nature 
of the décision appealed against and the ‘grounds of the 
appeal. ee , 

(6b) The amount deposited with the Minister under 
‘ paragraph (qa) shall. be.refunded to the appellant concerned 

if his appeal is upheld but shall be forfeited if that appeal 
is dismissed; provided that, if in. the opinion of the 
Minister the. costs of an appeal: in any particular case are 

less: than the amount so deposited, the excess may be 

‘refunded to the appellant even though the appeal be dis- 
missed. we 

(c) Separate appeals shall be lodged ‘and separate 

deposits shall be made in respect of different consignments 

of such canned foodstuffs. / - 

(3) (a) The Minister shall refer any appeal lodged with 

him under sub-regulation (1) to a board consisting of three 

persons, to be appointed by him of whom at least one 

shall be selected from amongst persons whose names have 

previously been submitted to him. by. the; South African 

Food Canners’ Council (Incorporated), and have been 

‘approved by him to serve on such boards. 

(b) No such person shall be appointed to any board as 

aforesaid in connection with any appeal against himself or 

his employer or a person in whose business he is finan- 

cially interested. 

(c) The Board of Appeal shall decide 

the consignment is stored or heid.. 

. (d) The decision of any such Board shall be final. 

(e) The Board shall submit a complete record of the 

proceedings at the appeal to-the Minister and shall, if 

the appeal is dismissed, furnish the appellant in writing 

with the reasons for such dismissal. . 

OFFENCES: AND PENALTIES. 

5. “Any person who contravenes or fails to comply with 

any provision of these regulations shall be guilty of an. 

“offence and liable on conviction to a‘ fine not exceeding 

the appeal where 

»
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DEEL IIL. 
  

SPESIFIKASIES VAN INGEMAAKTE VRUGTE. 
  

A. ALGEMENE SPESIFIKASIES VIR ALLE SOORTE INGEMAAKTE 
VRUGTE. 

*n Algemene spesifikasie vir alle grade van alle ‘inge- 
maakte vrugte is as volg:— 

Alle ingemaakte vrugte moet gevrywaar wees teen 
die moontlikheid van mikrobiologiese bederf van meer: 

as 0-25 persent by pakhuistemperaturuur vir 10 dae. 

B. SPESIFIKASIES VIR ELKE SOORT VRUGTE. 

Appelkose, ingemaakte. 

-{. (1) Daar is vier grade appelkose wat ingemaak word 
as helftes, naamlik ,, ‘Puikgraad ”, » Keurgraad ”, ,, Stan- 
daardgraad ”, en ,, Sub-standaardgraad ” en vir appelkose 
wat as heles ingemaak word, is daar drie grade, naamlik 

'-,, Keurgraad”, ,, Standaardgraad > en ,, Sub- standaard- 
praad”. 

(2) Die algemene spesifikasies vir .. Puikeraad ”, » Keur- 
graad ” en ., ; Standaardgraad ” is as volg:— 

- (a) Slegs appelkose met ooreenstemmende variéteits- 
eienskappe mag saam in dieselfde houer verpak 
word, en alle helftes wat as ,, Puikgraad ” of ,, Keur- 
graad” gegradeer word, moet onafgewerk en °n 
normale vorm hé. 
daardgraad ” nodig is, moet die eenhede so afge- 
werk word dat hulle nie hul normale vorm verloor 
nie. 

(b) Wanneer appelkose as heles ingemaak word, moet 
. die pitte van die vrugte nie verwyder word nie en 
moet hulle afgeskil, of nie afgeskil word nie, maar - 
kan hulle op die naat langs gesny word. 

(3) Die Spesifikastes vir elke graad is as volg:— 

Puikgraad. Keurgraad. Standard 

(a) Maksimum telling (helftes)... 30 40 55 
: (6) Maksimum telling (heles)... i 16. 20 

(c) Minimum substanswowig 
: [Coy rc) an 16, 16 16 
‘(d) Minimum  uitgeskeie stroop : - 

COBTIX.)ee cee eee eee 20 18 

(#) Eenvormigheid van grootte. 
" Puikgraad. ——In enige besondere houer mag die 

gewig van die twee grootste eenhede hoogstens 
een en ’n half maal die gewig van die twee 
kleinste cenhede wees. 

Keurgraad.—In_ enige besondere houer mag die 
gewig van die vier grootste eenhede hoogstens 
een en ’n half maal die gewig van die vier kleinste 
eenhede wees. ; 

Standaardgraad—tn enige besondere hover mag 
die gewig van die ses. grootste eenhede koogstens 
een en ’n half maal die gewig van die ses kleinste |. 
eenhede wees. 

(f) Kleur. 

Puikgraad. —Die eenhede in enige bescndere houer | 
moet ’n baie gocie en eenvormige kieur hé, ken- 
merkende van appelkose wat goed ryp is. | 

Keurgraad—-Die eenhede moet ’n geeie kleur hé, | 
kenmerkend van apelkose wat goed ryp is. 
Minstens 75 persent van die eenhede in enige 
besondere houer moet ’n eenvormige kleur hé 
en afwykings van die algemene kleur mag nie 
opvallend wees nie. 

Standaardgraad. —-Die' eenhede moet: deurgaans ’n | 
betreklik goeie Kleur hé. 

(g) Gebreke. 

Puikgraad. —Die eenhede in enige besondere houer 
mag nie gebreke toon -nie en hoogstens 5 persent |- 
kan geringe letsels toon. 

Keurgraad.—Hoogstens 20 persent van die eenhede 
kan geringe letsels toon. 

Standaardgraad.—Hoogstens 30 persent, van ‘die | 
eenhede kan geringe letsels toon. 

14 

- halves, 

Waar afwerking in .,, Stan- | 

  

PART II. 

SPECIFICATIONS FOR CANNED FRUIT. 

  

  

A. GENERAL SPECIFICATION FOR ALL KINDS OF CANNED 
Fruit. 

A general specification for all grades of all canned fruits. 
shali be as follows:— 

All canned fruit shall be free from liability to 
micro-biological spoilage in excess of 0-25 per cent 
at warehouse temperature for 10 days. 

B. SPECIFICATIONS FOR Eact Kinp OF FRUIT. 

Apricots, Canned. 

1. oO There shall be four grades of apricots canned as 
namely ( rancy Grade”, “Choice Grade”, 

“Standard Grade” and “ Sub-standard Grade *, and for 
apricots canned as wholes, there shall be three grades, 
namely “Choice Grade”, “Standard Grade ” and “ Sub- 
standard Grade”, . 

(2) The eeneral specifications for “Fancy Grade”, 
“Choice Grade” and “ Standard Grade ” shall be as 
follows : — 

(a) Only apricots of similar varietal characteristics shall 
be packed together in the same container, and all 
halves graded as “Fancy Grade” or “Choice 

' Grade” shall be untrimmed and of normal shape. 
Where trimming is necessary in “ Standard Grade ”, 
the units shall be so trimmed as not to lose their 
normal shape. 

(b) When. canned as whole apticots the fruit shall be 
unpitted apricots, peeled or unpeeled, but may be 
slit along the suture. - 

(3) The specifications for each grade shall be as 
follows :— 

Fancy Cheice Standard 
Grade. Grade. Grade, 

(a) Maximum count. (halves)... 30 49 55 
(6) Maximum count (wholes).. — 16 20 

~ (c) Minimum drained weight (02. } 16 16 16 
(@) Minimum cut-out — syrup . 

(CBrIX.)... 0.0 cece eee eee 20 20 18 

’ (e} Uniformity of size. 
Fancy Grade—In, any one container. ihe weight of — 

the two largest units may not be more than one 
and a half times. the weight of the two smallest 
units. 

Choice Grade-—Iin any one container the weight 
of the four largest units may not be more than 

~-one and a half times the weight of the four 
smallest units. 

Standard Grade.—In any one container the weight 
- Of the six largest units may not be more than 
one and a half times. the weight of the six 
smallest units. 

(f} Colour. 
F ‘ancy Grade.—The units in any one container shall 

be of very good and uniform colour, -typical of 
well-ripened apricots. 

Choice Grade.—The units shall be of £ good colour, 
typical of well-ripened dpricots. At least 75 per 
cent of the units in any one container shall be 
uniform in colour and units deviating from the 
general colour shall not do so conspicuously. 

Standard Grade——The units shall be of fairly good 
colour throughout. 

(g) Defects. 
Fancy Grade—-The units in any one container shall 

. Show no defects and not more than 5 per cent 
may show minor blemishes. 

Choice Grade-—Not more than 20 per cent of the 
units may show minor blemishes. . 

Standard Grade:—Not more than 30 per cent of the 
units may show minor blemishes. _
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(A) Papdrukking—’n Eenheid wat sy normale vorm 
verloor het weens rypheid en waarby geen teken . 
van papdruk voorkom nie en wat geringe disinte- | 

_ grasi¢ toon, word nie geag papgedruk te wees nie.. 
Puikgraad—tin enige besondere houer kan hoog- 

stens een-van die éenhede gebreck of beskadig 
wees weens papdrukking. 

Keurgraad—tIn enige besondere houer kan hoog- 
stens-twee van die eenhede gebreck of beskadig 
wees weens papdrukking. 

’ Standaardgraad—tIn enige besondere houer kan 
hoogstens drie van die eenhede gebreek wees 
weens papdrukking. 

(i) Produkte wat nie voldoen aan die vereistes van 
- enigeen van bovermelde grade nie, word as > DUD* 
standaardgraad ” gegradeer. 

Appels, ingemaakte. 

2: (1) Daar is drie grade ingemaakte appels, naamlik 
.. Keurgraad ”, ,, Standaardgraad ” en_ ,, Sub- standaard- 
graad ”. 

(2) Die algemene, spesifikasies vir » Keurgraad ” en 
», Standaardgraad” is.as volg:— 

(a) Ingemaakte appels moet berei word van slegs 
gesonde goed verkleurde vrugte wat afgeskil is en 
waarvan die stingel, kelk en kern verwyder is. Die 

‘yrugte word dan in die lengte van die kelk na die 
stingel gesny in segmente wat nie groter as kwarte 
of kleiner as ses-tiendes is nie. 

(b) Slegs appels met ooreenstemmende variéteitseien- 
skappe moet saam in dieselfde houer verpak word. 

_ Waar afwerking nodig is, moet die eenhede so afge- 
‘ werk word dat hulle nie hul normale vorm verloor 

nie. 
' (c) Tekens van skil en verkleurde dele word geag 

' gebreke te wees. 

(3) Die spesifikasies vir elke graad is as volg:— 
(a) Minimum grootte.. 

Keurgraad. re Skywe moet minstens 2 duim Tank 

wees en hoogstens vier per ons weeg. — 
Standaardgraad.—Die skywe moet. hoogstens ‘agt 

per ons wees. 
‘ Standaard- 

: Keurgraad. ‘graad. 

(6) Minimum substansgewig (onse)... 02.260 16 16 
(c) Minimum uitgeskeie stroop (Brix. Jace cee 20 18 

(d) Kleur. 
Keurgraad.—Die eenhede moet ’a goeie kleur hé. 

Minstens 75 persent van die eenhede in enige 
besondere houer moet ’n eenvormige Kleur hé 
en afwykings van die algemene kleur mag nie 

~ opvallend wees nie. 
Standaardgraad. —Die eenhede moet ’n_betreklik - 

goeie kleur hé. 
(e) Gebreke. 

Keurgraad. —Hoosstens 20 persent van die eenhede 
“ kan geringe letsels toon. 
Standaardgraad.—Hoogstens 30 persent van die 

eenhede kan: geringe letsels toon. 
(f) Produkte wat nie voldoen aan die vereistes van. enig- 

een ‘van bovermelde grade nie, word as __,,Sub- 
standaardgraad ” gegradeer. 

. Appelsous, ingemaakte. 

3, (1) Daar i is drie grade ingemaakte appelsous, naamlik 
~.,, Keurgraad ”, ., Standaardgraad ” en ., Sub-standaard- 

graad”. 
(2) Die algemene spesifikasies Vit 45 Keurgraad’ en 

» standaardgraad ” is as volg:— 
(a) Ingemaakte appelsous moet gemaak word van 

gesonde, vars, behoorlik volwasse appels, behoorlik 
‘geskil en afgewerk. — 

(b) Die ingemaakte produk moet ‘eesif of fyngemaak 
word en moet sodanige styfheidsgraad hé dat wan- 
neer dit by kamertemperatuur (tussen 60° F. en 
75° F.) uit die hover gegiet. word, die massa effens- 
konveks sal bly. 

(c) Die produk moet redelik vry wees van spikkels en 
heeltemal sonder kern of Stukkies kern of ander 
vreemde stowwe.   

(h) Crushing. —A. unit which has lost its normal shape 
because of ripeness. and which bears no mark of 
crushing and shows slight disintegration, shall not 

- be considered crushed. 
Fancy Grade—In any one container not more than 

one of the units may | be broken or damaged by 
crushing. 

Choice Grade.—In any one container not more than 
two of the units may be broken Or damaged by 
crushing. 

. Standard Grade—In any one container not more 
than three of the units may be broken by crush- 
ing. 

(i) Products which do not comply with the requirements 
of. any of the above Grades, shall be graded as | 
“ Sub-standard Grade ” 

Apples, Canned. 

2. (1) ‘There shall be three grades of canned apples, 
namely “Choice Grade”, “ Standard Grade”, » and * * Sub- 
standard Grade” 

(2) The general specifications for “ Choice Grade ” and 
“ Standard Grade ” shall be as. follows: — 

{a) ‘Canned apples shall be made only from sound, well- 
coloured fruit which is peeled and the stem, calyx 
and core removed, the fruit then being sliced 

_ longitudinally from calyx to stem in segments which 
are not larger than quarters: or less than sixteenths. 

- (0) Only apples of similar varietal characteristics shall 
- be packed together in the.same container. Where 
-trimming is necessary the units shall be so trimmed 
as not to lose their normal shape. ~ 

(c) The presence of peel and discoloured portions will 
be. considered defects. 

(3) The specifications for each grade shall be as 
follows :— 

‘(a) Minimum size. . 
Choice Grade—Slices may not be less than two. 

inches in length and shall weigh not more than 
four to the ounce. 

Standard Grade. —Slices shall weigh not more than 
eight to the ounce. - 

Choice Standard 
Grade. Grade. 

(6) Minimum drained weight (0z.)........ ae 16 16 
(c) Minimum cut-out syrup (Brix.).. weeeees ~ 20 18 

(d) Colour. 
Choice Grade-—The units shall be of good colour. 

At least 75 per cent of the units in any one con- 
tainer shall be uniform in.colour and units devia- 

‘ting from the general colour shall no do so con- 
spicuously.  . 

Standard Grade—The units shall be of ‘fairly good 
colour. 

(e) Defects. , 
Choice Grade—Not more than 20 per cent of the 

units may show minor blemishes. __ . 
Standard Grade—Not more than 30 per cent of 
the units may show minor blemishes. 

- (f) Products which do not comply with the require- 
ments of any of the above grades, shall be graded as 
“ Sub-standard Grade ” 

Apple Sauce, ‘Canned. 

3. @. There shall be three grades of canned apple sauce, 
namely “Choice Grade”, “ ‘ Standard Grade ” and “ Sub 
standard Grade ” 

(2) The general specifications for “Choice Grade” and 
“Standard Grade” shall be as follows:— 

_ (a) Canned apple sauce shall be made from sound fresh 
: suitably mature apples which have been properly 

peeled and trimmed. 
(b) The canned product shall be screened or minced 

and shall be of such a consistency that when poured 
from the container at room temperature (between 
60° Fvand 75: F.) the mass will remain slightly 
convex. 

(c) The product shall be reasonably free from specks 
and completely free of core or particles of core and 
other extraneous maiter. 

45
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(d) Die produk moet minstens 90 persent van die totale 
inhoudsmaat van die hover. -vul. 

(3) Die -spesifikasies vir elke graad is as volg: — 

(ag) Kleur. 
Keurgraad. _-Renvormige wit roomkleut. 
Standaardgraad. —Redelik lig van Kleur. 

(b) Geur. 
Keurgraad—Die produk “moet. ’n appelgeut hé, 
Standaardgraad.——Die produk moet ’n - redelik 

goeie appelgeur. hé. 

(c) Produkte wat nie-voldoen aan die vereistes van 
enigcen van bovermelde grade nie, word as ,, Sub- 
standaardgraad ” gegradeer. 

Bessies, ingemaakte. 

4, (1) Daar is vier grade ingemaakte bessies, naamlik 
» Puikgraad ”, ,, Keurgraad ”, ,, Standaardgraad "en ,, Sub- 

‘ standaardgraad ”. 

(2) Die algemene spesifikasies vir » Puikgraad "s * Keur- 
graad” en ,, Standaardgraad” is as volg:— 

(a) Hierdie spesifikasies dek -aarbeie, -Youngbessies, 
Boysenbessies en ander plantkundigeverwante bes- 
sies. Die variéteit bessie moet op die etiket genoem 
word, maar vir die etiketfering kan die Young- 
bessie en die Boysenbessie geag word identies te 
wees. 

(b) Die ingemaakte produk berei word van vars, skoon, 
gesonde, ryp heelvrugte wat gesorteer is en waarvan 
die stingel.verwyder is. 

tc) Die produk moet ’n- helder, aantreklike kleur he en 
sonder insekte, stingels, blare, droé bessies, vuilig- 
heid en ander vreemde stowwe wees. 

(d) Tekens van onvolwasse, oorryp, verkleurde, gedisin- 
tegreerde of gedeeltelik droe bessies. word geag 
gebreke te wees. 

" G). Die spesifikasies vir. elke ‘graad is as volg:— | 

eo, . Puikgraad..- Keurgraad, 4 aad. : 

@) Minimum * substansgewig : . 
(ONSC). eee ee eee eee 14 «14. 44 

©) Minimum uitgeskeie strood ee 
CBLixX.).... 00.0 cee eee eee 23 sus 20.7. 18 

(oO Eenvormigheid vai: srodtte. 

Puikgraad.—-Die bessies. moet feitlik ’n eenvormige 
grootte hé. 

Keurgraad. —Minstens :75 . persent van die bessies 
moet ’n eenvormige grootte hé. . 

Standaardgraad, —Minstens 50 persent van die een- 
hede moet *n. eenvormige grootte hé. 

(a) Gebreke. 
- Puikgraad. —Hoogstens 5 persént van die bessies 

kan geringe gebreke. hé. 

Keurgraad. —Hoogstens 10 persent. van die bessies - 
kan geringe gebreke hé. 

‘Standaardgraad.—Hoogstens 20. persent van die 
bessies kan geringe gebreke hé. ms 

(e) Produkte wat nie voldoen aan die vereistes van 
enigeen van bovermelde grade nie, word as ,,  Sub- 

» Standaardgraad ” gegradeer. 

Appelliefies, ingemaakte, Kaapse. 

5. (1) Daar is vier grade ingemaakte Kaapse appel- 
liefies, naamlik .. Puikgraad ”, ,, Keurgraad ”, ,, Standaard- 
graad ” en ,, Sub-standaardgraad ”, 

(2) pie algemene spesifikasies vir ,, Puikgraad ”, Keur- 
graad” en ,, Standaardgraad ” is as volg: — 

Ingemaakte Kaapse appelliefies moet slegs gemaak 
word van gesonde, ryp, goed verkleurde heelvrugte wat 
vry moet wees van stingels en kelke. 

(3) Die spesifikasies vir elke graad is as-volg:— 

Puikgraad. Keurgraad. Standagra- 

(a) Minimum ~~ substansgewig 
(ONSC).... clea een a) 15 © 45 

(6) Minimum uitgeskeie -stroop 
¢ BIIX.)ee seen teeceeenees 22 22 20 

16 

  

(a) The preduct shall occupy not less than 90 per cent 
of the total capacity of the container, 

(3) The’: specifications for each grade ‘shall be as 
follows: — 

(a) Colour. 
‘Choice Grade. _Uniformly white creamy. 

' Standard Grade.—Reasonably . light in colour. 
- (b) Flavour. © 

Choice Grade. —_The product shall have a good 
apple flavour. 

Standard Grade—The product shall have a 
reasonably good apple flavour. 

(c) Products which do not comply with the require-. 
ments of any of the above grades, shall be graded 
as “ Sub-standard Grade ”. 

Berries, Canned. 

4. (1) There shall be four sass of canned berries, 
namely “Fancy Grade”, “ Choice”, “ Standard Grade” 
and “ Sub-standard Grade ”. 

(2) The. general specifications for “Fancy Grade”, , 
“Choice Grade” and “Standard Grade” -shall be as 
follows : — 

(a) This specification covers strawberries, ‘Youngberries, 
Boysenberries and other botanically related berries. 
The variety of berry shail be stated on the label, 
except that for purposes of labelling the Young- 
berry and the Boysenberry may be regarded as 
identical. 

oO The canned product shall be prepared from fresh, 
clean, sound, ripe whole fruit which has been sorted 

. and stemmed. 
(c) The product shall have a bright attractive colour 

and shall be free from insects, stems, leaves, dried 
berries, grit and other foreign matter: 

(d) The presence of immature, over-ripe, discoloured, - 
disintegrated or partially dry berries shall be 
regarded as defects. 

(3) The specifications | for each . grade shall be as 
follows: a 

: ceed, Fancy | “Choice Standard 
ve oo Grade. Grade, _ Grede, 

(a) Minimum drained weight (oz.).:- 14 140° 14 
: () Minimum “cut-out syrup 

CBIK) oo eee cece eee 23 7 20 18 
(c) Uniformity of size. 

Fancy Grade.—The berries. shall be practically 
uniform in size. 

‘Choice Grade-—At least 75 per cent of the. berries 
' “shall be uniform in size. 
‘Standard Grade.—At least 50 per cent of the units: 

' shall be uniform in size. 
(d) Defects. 

. .Fancy Grade—Not more than 5 per cent of the 
berries may have minor defects. . 

Choice Grade-—Not more than 10 per. cent of the 
berries may have minor defects. 

Standard Grade.—Not more than’ ‘20 per cent of 
the berries may have minor defects. 

(e) Products which do not comply with the require-_ 
ments of any of the above grades, shall be graded 
as “ Sub-standard Grade ”. 7 : 

Cape Gooseberries, Canned. 

5. GQ) There shall be. four grades of canned Cape 
gooseberries, namely “Fancy Grade”, “Choice Grade”, 
“ Standard Grade” and “ Sub-standard Grade ” 

(2) The general specifications for « Fancy Grade”, 
“Choice Grade” and “ Standard Grade » shallbe as 
follows :— 

Canned Cape gooseberries shall be made only from 
sound, ripe, well-coloured whole fruit which shall be — 

free from stems and calices. 

3) The specifications for each. grade shall be as 
follows: — 

/ . - Fancy Choice Standard . 
Doe : Grade, Grade. ~ Grade. 

(a) Minimum drained weight (oz.) 15 15 ~ 15 
(6) Minimum cut-out syrup 

CBrix). Lu ceceeaueceoueees 22 22 20 -
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-& Eenvormigheid van _grootte. re 
Puikgraad.—In enige -besondere. houer moet die |. 
_gewig.van die 10 persent grootste eenhede hoog- 
stens gelyk wees aan cen en ’n half maal die 
gewig van die 10 persent kleinste eenhede. 

Keurgraad.—In enige besondere houer moet die 
.. gewig van die 10 persent grootste eenhede hoog- 

 -stens gelyk wees aan een en ’n half maal die 
gewig van die 10 persent kleinste eenhede.: 

Standaardgraad.                             
gewig van die 10 persent grootste eenhede hoog- | 
stens twee maal so swaar weeg as die 10 persent 
kleinste eenhede. . 

@ Kleur. 

Puikgraad. —Die vrugte moet ’n eenvormige ho’ 
goue kleur hé. . 

Keurgraad. —Die vrugte moet ’n goeie kleur hé. 
Minstens 75 persent van die bessies in elke houer 
moet ’n eenvormige kleur hé en afwykings van die 
algemene kieur mag nie opvallend: wees nie. 

. Standaardgraad.—Die vrugte moet ’n goeie kleur 
hé. Minstens 60 persent van die bessies in enige 
besondere houer ‘moet ’n redelik eenvormige 

- kleur hé.. 

©. Gebreke. 

_Puikgraad—in . enige besondere hover kan hoog- 
' stens 5 persent van die. bessies gebreek of beskadig | 

wees weens papdrukking.. Gebarste of stukkende 
skille word nie geag gebreke te wees nie. 

' Keurgraad.—In enige besondere houer kan hoog- 
stens 10 persent van’ die bessies gébreck of 
beskadig wees weens papdrukking. Gebarste of 
stukkende skille word: nie geag gebreke te wees 
nie. . 

. Standaardgraad—In. enige besondere houer kan 
hoogstens 20 persent van die bessies gebreek of 

- beskadig wees weens papdrukking. . Gebarste- of 
stukkende Skille word nie geag B gebreke | te wees 
‘niew : 

0 Produkte wat nie voldoen aan die vereistes van | | 
énigeen van bovermelde Grade nie, word as 5, Sub- 
standaardgraad ° ” gegradeer. 

_ Droévrugte, ingemaakte. 

" 6. (1) Daar is twee grade ingemaakte droévrugte, naam- 
lik ,, Staridaardgraad * ? en Substandaardgraad °. ” ; 

(2) Die spesifikasie vir ,; , Standaardgraad ” is as volg: — 
(a) Ingemaakte ,, droévrugte” kan ongemeng ingemaak 

. word of, indien dit gemeng word, moet die ver- 
houding van elke vrugtesoort op” die houer genoem 

- word. 

(b) Die graad dro8vrugte wat gebruik word moet min- 
stens cen diamantgraad wees, en in die geval van 
-droépruimedante, van ’n raad van minstens ,, 100 

. pruimedante per 1 lb.” 

ey Die soort droévrug en die feit dat die’ produik berei_ 
is van droévrugte moet duidelik op die etiket aange- 
dui word, 

—@ Die produk moet sonder vuiligheid en alle ander. 
‘vreemde stowwe wees, en die verskillende vrugte- 
bestanddele moet genoeg gekook wees om sag: te. 
wees, maar nie so veel dat daar opvallende disinte- 
grasie voorkom nie. 

‘(e) Die minimum substansgewig moet 18 ons en die 
minimum sterkte van die uitgeskeie stroop wanneer 

- gestabiliseer, moet 25° Brix. wees. 

' (f) Die grade droéveugte hier genoem, is dié gepubliseer 
by Goewermentskennisgewing. No. 2449 van 14 
Desember 1945, soos van tyd tot tyd gewysig. 

re) Produkte wat nie voldoen aan . die vereistes van’ 
”? » Standaardgraa nie, word as ,, Sub-standaardgraad ” 

gegradeer. , 

_ @ Canned. 

  

© Uniformity of size. o8 
Fancy Grade.—In any one’ container the weight of 
the 10 per cent largest units-shall be not more 
-than one and a half times that of the 10 ‘per ‘cent 
smailest units. 

Choice Grade:—In any one container - the weight 
of the 10 per cent largest units shall be not 
more than one and a half times that of the 
10 per cent smallest units. 

*“ Standard Grade.—In any one container the weight 
of the 10 per cent largest uriits shali be not more- 
than twice the weight of the 10 per cent smallest 
units. 

‘(d) Colour. 
- Fancy Grade.—The fruit shall be of. uniformly high 

golden colour. 

Choice Grade.—The fruit shall be, of good colour. 
- Not less than 75 per cent of the berries in any 
one container shall be uniform in. colour, and 

berries deviating from the general colour may not 
- do so conspicuously. 

"Standard Grade.—The fruit shall be of good colour. 
Not less than’ 60 per cent of the berriés shall be 
reasonably uniform in colour in any one 

’ container. 

(e) Defects. 

Fancy. Grade. —In any one’ container -not more 
‘than 5 per cent of the berries may be broken 

_ OF damaged by crushing. Cracked or broken 
skins ‘shall not be regarded as defects. 

Choice Grade.—in any one. container not more. 
than 10 per cent of the berries may be broken 

: or damaged by crushing. ' Cracked or broken 
- skins shall not be régarded: as defects. 

Standard Grade.—In any one’ container not more 
“..°'than 20 per cent of the berfies’ may be broken 

 or-damaged by crushing. Cracked or broken 
skins shall not be regarded as defects. 

  

@. Products which .do not. comply with, the. require- 
ments: of any of thé above grades, shall be ‘graded 

: “Sub-standard Grade”. 

Dried. Fruits,. Canned. - 

6. a There shall: be two grades’ of canned dried 
fruits, famely “ Standard Grade ” and: «6 Sub- standard 
Grade.” 

(2) The specifications | for “ ' Standard: Grade. ” shall be 
as follows: — 

“dried tree fruits” . may “be: canned 
. unmixed, or if cannéd. mixed, the. proportions of 

_ each fruit shall be stated on the container. 

(b) The grade of dried fruit used may: not be lower 
. than one diamond grade and-in the case of dried 

. prunes of a grade not lower than “100. prunes to 
_L, Ib.”. . , 

O The’ kind of dried fruit and the fact that the 
product is prepared from dried fruit’ must be 
clearly indicated on the labels. 

(d) The product shall be free from grit and from all 
other extraneous: matter and’ the various fruit 
ingredients shall have been processed sufficiently 
to be tender but not so much as to have caused 
‘noticeable disintegration. 

(e) The minimum drained weight shall be 18 oz. and 
the minimum cut-out syrup’ strength when 
stabilized shail be 25° Brix. 

n The’ grades of dried fruit referred to are those 
published under Government Notice No. 2449 of 

‘14th’ December, 1945, as amended from time to 
time. 

(3) Products which do not comply with the requiré- 
ments of “Standard Grade” shall be graded as “ Sub- 
standard Grade”. 

at
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Droévrugteslaai, ingemaakte. 

' 9. (1) Daar is een graad ingemaakte droévrugteslaai, 

‘naamlik ,, Standaardgraad ” en ., Sub-standaardgraad ”. 

(2) Die spesifikasies vir ,, Standaardgraad ” is.as volg: — 

(a) ., Ingemaakte droévrugteslaai ” moet gemaak word 

van slegs behoorlik bereide droévrugte van minstens 

een diamant ”-graad en in die geval van droé- 

pruimedante van ’n graad van minstens 100 pruime- 

dante per 1 Ib., en stroop, uitgesonderd dat die 

produk cok nog kersies of druiwe mag bevat wat 

in die eerste instansie anders gepreserveer is as deur 

droog. ° 

(b) ., Ingemaakte droévrugteslaai” dui aan ’n mengsel 

bestaande uit mirnstens vier hoofdroévrugtebestand- 
dele en ’n aantal opsionele mindere droévrugte-_ 
bestanddele waarin die hoof- en die minder bestand- 
dele in dieselfde verhoudings aanwesig is as in die 

geval van ingemaakte ., vrugteslaai ”.” 

(c) Slegs droéboomvrugte moet die hoofbestanddele 

uitmaak. 

(d) ., Ingemaakte droévrugteslaai” kan geétiketteer word 
.. vrugtecompéte ” of ’n ander erkende naam. Die 

etiket moet duidelik aandui dat die produk berei is’ 
van droévrugte en minstens elke hoofbestanddeel 

moet genoem word. 

(e) Die produk moet vry wees ‘van vuiligheid en. van 
alle ander vreemde stowwe en die. verskillende 
vrugtebestanddele moet genoeg gekook wees om sag 
te wees, maar nie so veel dat opvallende disinte-- 

grasie voorkom nie. 
(f) Die minimum substansgewig moet 18 ons. wees en die 

minimum sterkte van die uitgeskeie stroop, wanneer 
gestabiliseer, moet 25° Brix. wees. 

(g) Die grade droévrugte hier genoem, is dié gepubliseer 
by kennisgewing No. 2449 van 14 Desember 1945, 
soos van tyd tot tyd gewysig. , 

(3) Produkte wat nie voldoen aan ‘die vereistes van 
» Standaardgraad ” nie, word as- ,, Sub-standaardgraad ” 
-gegradeer. | . 

Vye, ingemaakte. 

8. (1) Daar is twee grade ingemaakte vye, naamlik 
» Keurgraad,” .,Standaardgraad” en ,, Sub-standaard- 
graad ”. 

(2) Die algemene spesifikasies vir albei grade is as 
volg:— , a 

. (a) Ingemaakte vye moet verpak word slegs as_heel- 
vrugte en slegs vye met ooreenstemmende varié- 
teitseienskappe mag saam in dieselfde houer verpak 
word. ” 

(b) Die produk moet gemaak word van slegs volwasse, 
goed gevormde, behoorlik ryp vye wat behoorlik 
berei is. . Die vleisstingels van die vrugte hoef nie | 
verwyder te word nie. 

(c) Die produk moet ’n goeie kleur hé en sonder stingels, . 
blare en alle vreemde stowwe wees. 

(d) Tekens van disintegrasie, strawwe oopbars onvol- 
_ wassenheid, merke,. kneusplekke, verkleuring, insek- 
en ander beskadiging word geag gebreke te wees. 

(3) Die spesifikasies vir elke graad is as volg:— 
Keurgraad. Standaard- 

. graad, 
(a) Minimum substansgewig (onse)........- 14 .14 
(6) Minimum (°Brix.) uitgeskeie stroop....... 25 22 
(ce) Maksimum telling... ........ 0... eee ee- 25 40 

(d) Eenvormigheid van grootte. 
Keurgraad.—Die gewig van die vier grootste een- 

hede in enige besondere houer kan hoogstens een 
en ‘n half maal die gewig van die vier kleinste 
eenhede wees. , 

Standaardgraad.—Die gewig van die ses -grootste | 
eenhede in enige besondere houer kan hoogstens 
een en ’n half maal die gewig van die ses 
kleinste cenhede wees. 

18 

|-ments of “Standard Grade” shall. be 

  

' _ BUITENGEWONE STAATSKOERANT, 12 FEBRUARIE 1954 

Dried Fruit Salad, Canned. 

~ 7. (1) There shall be two grades of canned dried 
‘fruit salad, namely “Standard Grade” and “Sub- 
standard Grade ”. : 

. (2) The. specifications for “Standard Grade” shall 
be as follows :— 

‘(@ Canned “ dried fruit salad” shall be made only 
from suitably prepared dried fruits of not less 
than -“‘ one diamond” grade, and in the case of’ 
dried prunes of a grade not lower than “ 100 
prunes to 1 1b.”, and syrup, except that the product 

‘may in addition contain. cherries or grapes 
preserved in the first instance other than by 

. drying, 

(b) Canned “dried fruit salad” denotes a mixture 
consisting .of at least four major dried fruit 

_ ingredients and any number of optional minor 

dried fruit ingredients, major and minor ingre- 

‘dients being present in the same proportions as m 

the case of canned “fruit salad”. 

(c) Only dried tree fruits shall comprise the major 
ingredients. 

(d) Canned “dried” fruit salad” may be labelled 

“Compote of Fruit” or other approved name. 
The label shall clearly indicate that the product 
has been made from dried fruit and at least each 

major ingredient shall be specified. 

(e) The product shall be free from grit and from all 

, other extraneous matter and the various fruit 

' ingredients shall have been processed sufficiently 
to be tender but not so much as:to have caused 
noticeable disintegration. 

.(f). The minimum drained weight shall be 18 oz. and 

the minimum cut-out syrup strength when 

stabilized shall be 25° Brix. 

(g) The grades of dried fruit referred to are those 
published under Government Notice No. 2449. of 

- 14th December, 1945, as amended from time to 
time. : 

(3) Products which do not comply with the require- 
graded as “ Sub- 

standard Grade”. 

Figs, Canned. . . . 

8. (1) There shall be three grades of canned figs, 
namely “Choice Grade”, “ Standard Grade” and “ Sub- 
standard Grade”. a 

(2) The general specifications for “Choice Grade” 
and “Standard Grade” shall be as follows :— 

(a) Canned figs shall be packed only as whole fruit 
and only figs of similar varietal characteristics may 
be packed together in the same container. 

(b) The product shall be made only from mature, 
well-formed ‘suitably ripe figs which have been 
suitably prepared. The fleshy stalks of the fruit 
need not be removed. , 

(c) The product shall be of a good colour and free 
from stems, leaves and all extraneous matter. 

(d) The presence of disintregration, severe splitting, 
immaturity, scars, bruises, discolouration, insect 
and other injuries shall be regarded as defects. 

(3) The specifications for each grade shall be as 

   

follows :— 
Choice Standard 

‘ Grade, Grade. 
(a) Minimum drained weight (0z.)... ‘14 14 
(b) Minimum cut-out syrup (CBrix.)...... 25 22 
(c) Maximum count....... cece ccc e eee ee 40 

(d) Uniformity of size. 
Choice Grade—In any one container the weight 
_of the four largest units may not be more than 
one and a half times the weight of the four 
smallest units. 

Standard Grade-—In any one container the weight 
of the six largest units may not be more than 
one and a half times the weight of the six smallest 
units.
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(e) Kleur. 
' Keurgraad. _Die eenhede moet ’n goeie kleur hé. 

Minstens 75 persent van die eenhede in enige 
besondere houer moet ’n eenvormige kleur hé en 
afwykings van die algemene kleur mag I nie opval- 
lend wees nie. 

Standaarderaad—Die eenhede moet deurgaans 
betreklik goeie kleur hé. 

. (f) Gebreke. 

2 Keurgraad. —Hoogstens 20 persent van die eenhede 
kan geringe letsels’ toon. 

9, 
n 

Standaarderaad. ——Hoogstens ‘30 persent van die | 
eenhede kan geringe letseis toon. 

_ (g) Produkte wat nie voldoen aan die vereistes van enig- 
- een van bovermelde grade nie, word as ,, Sub- 
standaardgraad ” gegradeer. 

Vrugteslaai, ingemaakte. 

9..(1) Daar is vier grade ingemaakte vrugteslaai, naam- 
lik ,,Puikgraad”, ,, Keurgraad oe Standaardgraad ” en 
» Sub-standaardgraad ”. ” 

(2) Die algemene spesifikasies vir ,, Puikgraad ” . » Keur- 
_graad ” en ,, Standaardgraad ” is as volg:— 

(@) Die naam ,,ingemaakte vrugteslaai ” 

van of vars vrugte of ingemaakte vars vrugte, en 
die mengsel bestaan uit minstens drie hoofbestand- 

’ dele. °n Hoofbestanddeel is een waarin die vrugte 
aanwesig is in die verhouding van minstens 15 per- 
sent of hoogstens 33 persent en ’n mindere bestand- 
deel is hoogstens 10 persent, van die totale substans- 
gewig van die inhoud. 

o Vrugteslaai kan die volgende vrugtesoorte insluit: 
Appels, appelkose,. pi¢sangs, kersies, druiwe, koe- 
jawels, lemoene, pere, pynappels, kwepers, en geel- 
perskes. Van bostaande vrugtesoorte kan slegs die 
volgende hoofbdestanddele wees:: 
jawels, pere, pynappels en geelperskes. 

(c) Die vrugtebestanddele moet voldoen. aan die gehalte- 
standaarde in hierdie spesifikasies voorgeskryf vir - 

_ daardie vrugte en vir die onderskeie grade daarvan. 

-@ Die volgende vrugte moet, indien hulle gebruik word, 
slegs verpak word op die wyse aangedui: — 

Appels..... cog nenenenecees Skywe of segmente, 
Appelkose..... ee eeaeeees Helftes. 
Druiwe..... 20.00.00. ... Heles. . 
Koejawels.........0000e0es ’ Helftés of kwarte. 
Geelperskes............66, _ -Helftes, kwarte of skywe. 
POLE... cece eee ene eee ' Geskil en ontkernde helftes, kwarte 

. of skywe. 
PETC... ccc ada c ecw eeeeees Geskil en ontkernde helftes, kwarte 

: of skywe., 
Pynappels,...........,.... Skywe, stukke of brokkies, 
KWEpers....0.cccacenceees Skywe, stukke of brokkies. 
Kwepers........ 2.00 cece _ Skywe of segmente, 

{e) Die naam van minstens elke hoofvrugtebestanddeel 
-in die produk moet op die etiket aangedui word. 

(f) Die gebruik yan kunsgekleurde kersies word by 
hierdie produk toegelaat mits die ander bestanddele 
nie baie verkleur word nie. Kersies kan gebruik 
word of as heles df as helftes. 

(3) Die spesifikasies vir elke graad is as volg:— 

“Puikgraad, Keurgraad. eraad. d- 

(a) Minimum _ Substansgewig 
(ONSE)... veces eee wee ee 17 17. 16 

(6) Minimum witgeskele stroop . 
CBIR cece eee es 22 _ 20 

( Ander gehaltefaktore. 

Puikgraad moet bestaan wit Puikgraadgehaltevrugte 
ten opsigte van kleur en gebreke. - 

Keureraad moet bestaan uit Keurgraadgehalte- 
’ yrugte ten. opsigte van kleur en gebreke. 
Standaardgraad moet bestaan uit Standaardgraad- 

gehaltevrugte ten opsigte van kleur en gebreke. 

(d) Produkte wat nie voldoen aan die vereistes van- 
sub- |. - enigeen van bovermelde Grade hie, word as “ 

‘standaardgraad ”. gegradeer. 

dui aan ’n 
mengsel ingemaakte vats vrugte, behoorlik berei | 

Appelkose, koe- 

  

© Colour. 

Choice Grade. —The units shali be of good colour. 
At least 75 per cent of the units in any one 
container shall be uniform in colour and units 
deviating from the general colour may not do so 
conspicuously. 

Standard Grade—The units shall be of fairly good 
_colour throughout. 

3) Defects, 
Choice Grade.—Not-more than 20 per cent of the 

units may show minor blemishes. _ 
Standard Grade.—Not more than 30 per cent of the 
’ units may show minor blemishes. 

  

(g) Products which do not comply with the require- 
ments of any of the above grades, shall be graded 

“ Sub- standard Grade”. 

Fruit Salad, Canned. 

9. (i) There shall be four grades of canned fruit salad, 
namely “Fancy Grade”, “ Choice Grade”, “ Standard 
Grade ” and “ Sub-standard Grade ” 

(2) The general specifications for. “ Fancy Grade ” 
“Choice Grade” and “ Standard Grade ’ ” ‘shall be as 
follows :— 

(a) The name “canned fruit salad” denotes a mixture 
4 of canned fresh. ffuits, suitably prepared either from 

fresh fruits or from canned fresh fruits, the mixture 
consisting of at least three major ingredients. A 
major ingredient is one where the fruit is present 
in the proportion of not Iess than 15 per cent or 
not more than 33 per cent, and a minor ingredient 
not more than 10 per cent of the aggregate drained 
weight of the contents. - . 

ee 

- (b) Fruit salad may include the following kinds of fruit: 
Apples, apricots, bananas, cherries, grapes, guavas, 
oranges, pears, pineapples, quinces and . yellow 
peaches. Of the: above fruits the following only 
may be major ingredients: Apricots; guavas, pears, 
pineapples and yellow peaches. 

(ec) The fruit ingredients shall conform -to the standards 
of quality set.in these specifications for those fruits 
and for the respective grades. 

(d) When utilized, the following fruits shall be packed 
only in the style indicated :— 

Apples... ccc cece eee e eee Slices or segments. 
Apricots........ pe eeeeeees Halves. 
GAPS. cc cece eee ee eeene Wholes. 
GAVAS.. ce cc cece ewe e ene Halves or quarters. 
Yellow peaches........0066 Halves, quarters or slices. 
POATS..... 0.2 ce ceeeenee »+.- Peeled and cored halves, quarters. 

/ ° or slices. 
Pineapples...:.....¢ -.iis..- Slices, chunks or titbits, 
QUIRCES, ieee eee eee Slices or segments. 

(e) The name of at least each major fruit ingredient in 
. the product shall be specified on the label. 

(f) The use of artificially coloured cherries is permis- 
sible in this product; provided that is -no serious 
staining of the other ingredients. Cherries may be 
used either as wholes or halves. _ 

(3) ‘The specifications for each grade shall be as 
follows : — . 

' Fancy Choice ' Standard 
. - Grade. Grade. Grade, 

(a) Minimum drairied weight (0z.) 17 17 16 
(6) Minimum cut-out _Sytup. . : 

CBrix,).. 0.20. ee Shee 22 - 22 & . 20 

(c) Other quality factors. 

Fancy Grade shall consist of + fancy grade quality 
fruit in respect of colour and defects. 

Choice Grade shall consist of choice grade quality 
fruit in respect of colour and defects. 

Standard Grade shall consist. of standard grade 
quality fruit in respect of colour and defects. 

(d) Products which do. not comply with the requirements 
of any of the above. grades, shall be graded as 
“ Sub-standard Grade ”. 

9
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Vrugteslaai, ingemaakte tropiese. 

10. (1) Daar is drie grade ingemaakte tropiese ‘vrugte- 

slaai, naamlik ,, Keurgraad ”, ,. Standaardgraad ” en Sub- 

standaardgraad ”. . 

(2) Die algemene spesifikasies vir .. Keurgraad > en 

, Staridaardgraad ” is as volg:—. 
(a) Die naam .,ingemaakte tropiese vrugteslaai ” | dui 

aan ’n mengsel ingemaakte vars tropiese vrugte, 

behoorlik berei van Of vars tropiese vrugte of van 

ingemaakte vars tropiese vrugte, en.die mengsel 

bestaan uit minstens drie hoof tropiese vrugte- 
bestanddele. ’n Hoofbestanddeel is een waarin die 

vrugte aanwesig is in die verhouding van minstens 

15 persent of hoogstens 33, persent, en ‘D mindere | 

bestanddeel hoogstens 10 persent. 

(b) Tropiese vrugteslaai kan die volgende soorte vrugte 
insluit:. appels, appelkose, avokado’s, piesangs, 

kersies, sitrusvrugte, granadillas, druiwe, koejawels, 

mango’s, papajas, pere, pynappels, kwepers en 

aeelperskes, 
onderstaande hoofbestanddele wees: avokado’s, 
picsangs, sitrusvrugte, granadillas, koejawels, 
mango’s, papajas en pynappels: piesangs en. grana- 
dillas mag me saam in dieselfde houer verpak 
word nie. 

(c) Die naam van minstens elke hoofbestariddeel van 
die produk moet op die etiket- aangedui word. | 

— (B) Die spesifikasies v vir elke graad is-as volg:— 
: Standaard- Keurgraad. "grad. 

(a) Minimum substansgewig (onse)......... 4 6 

(b) Minimum uitgeskeie stroop (*Brix.)... 22 20°" 

3) Ander gehalte faktore. 
Keurgraad—Moet bestaan wit Keurgraadgehalte- 

vrugte ten opsigte van kleur en gebreke.” 

Standaardgraad. —Moet: bestaan uit -Standaard- 

‘gehaltevrugte ten opsigte van Kleur en gebreke. : | 

(d) Produkte wat nie voldoen aan die vereistes. van 
ennigeen van bovermelde Grade nie, word as... Sub-. 
standaardgraad ” gegradeer. 

Vrugtekelkie, ingemaakte. 

11. (1) Daar is vier grade ingemaakte Vrugiekelkies, 

naam ,. Puikgraad ”, ..,, Keurgraad ”,’ ~., Standaatd- 
praad ” 0 Substandaardgraad ”. ” 

(2) Die algemene spesifikasies vir ., , Puikgraa ” 

»» Keurgraad ” en ,, Standaardgraad ” is as. volg: — 

'- (a) Die naam ,,ingemaakte vrugtekelkie” dui aan ’n 
mengsel ingemaakte vars vrugte behoorlik berei of 
van vars vrugte of van ingemaakte vars vrugte, 
en die mengsel bestaan uit minstens vier hoof- 

vrugtebestanddele en uit enige aantal opsionele 
mindere vrugtebestanddele. 

(b) Vir die toepassing van hierdie spesifikasie is “n 
meerdere bestanddeel éen waar die vrugte aanwe- 
sig is in die verhouding van minstens 15 persent 
en hoogstens 33 persent van’ die totale. substans- 
gewig van die inhoud, en ’n mindere bestanddeel 
een waar die vrugte aanwesig is in die verhouding 
van minder as 10 persent. Appels en kwepers 
saam mag nie aanwesig wees in groter hoeveel- 
hede as— 

25 persent vir Puikgraad, a 
25 persent vir Keurgraad, 
30 persent vir Standaardgraad. 

(c) Waar perskes,. pere, appels ei kwepers gebruik 
werd, kan hiille aanwesig wees slegs in die vorm 
van dobbelsteentjies, en in die geval van. pynappels 
kan die vrugte verpak word as dobbelsteentjies, 
stukkies of brokkies. 

(d) Appelkose mag nie by ingemaakte vrugtekelkies 
ingesluit word nie. - - 

(e) Die naam van minstens elke. hoofvrugtebestanddeel 
in die produk moet op die etiket aangedui word. 

_ (f) Die gebruik van kunsgekleurde kersies word by | 
hierdie produk toegelaat mits die ander bestand-. 

Kersies kan of : dele nie baie verkleur word nie. 
as heles of as helftes gebruik word. 

20 

Van bostaande vrugte mag. slegs | 

Al die dobbelsteentjies ‘moet 
“netjies gesny en min of meer kubusvormig wees. |   

Fruit Salad, Tropical, Canned. 

10. (1) There shall be three rads of canned tropical 
fruit salad, namely “Choice Grade”, “ Standard Grade” 
_and “ Sub-standard Grade”. 

(2) The general specifications for “ Choice Grade” and 
“Standard Grade” shall be as follows: — 

- (a) The name “ canned tropical fruit salad” denotes a 
mixture of canned fresh tropical fruits, ‘suitably 
prepared either from fresh tropical fruits or from 
canned fresh tropical fruits, the mixture consisting 
of at Jeast three major tropical fruit ingredients. A 
major ingredient is one where the fruit is present 
in the proportion of not less than 15 per cent or 
not more than 33 per cent, and a minor ingredient 
not more than 10 per cent. 

(b) Tropical fruit salad may include the following kinds 
of fruit: Apples, apricots, avocados, bananas, 
cherries, citrus fruits, granadillas, grapes, guavas, 
mangos, papaws, pears, pineapples, quinces and 
yellow peaches. Of the above fruits the following - 
only may be major ingredients: Avocados, bananas, 
citrus fruits, granadillas, guavas, mangos, papaws 
and pineapples. Bananas and granadillas shall not 
be used together in the same container, 

-(¢) The name of at least each major fruit ingredient in 
the product shall be specified on the label. 

4 

(3) The specifications for each grade shall be as. ~ 
follows :— 

; “Choice Standard 
- Grade. ‘Grade, 

(a) Minimum drained weight (02.)........ . 17 16. 
(6) Minimum cut-out syrup (°Brix.)....... eee 22 . 20 

* (c) Other quality factors. 
Choice Grade shall consist of choice grade quality 

fruit in respect of colour and defects. 
Standard Grade shall consist of Standard Grade 

quality fruit.in respect of colour and defects. 

(d) Products which do not comply with the requirements | 
of any of. the above prades, shall be ‘graded as 
“ Sub-standard Grade” 

Fruit Cocktail Canned. 

11. (1) There shall be four grades’ of canned ‘fruit cock- 
| tail, namely “ Fancy Grade ”, “ Choice Grade”, mS “ Standard 
Grade” and “ Sub- standard Grade ” 

(2) The general specifications for “ Fancy Grade” > 
“Choice Grade” and.“ Standard Grade’ ” shall be as 
follows :— 

(a) The name “ canned fruit cocktail ” denotes a mixture 
_of canned fresh fruits suitably prepared either from 
fresh fruits or from canned fresh fruits; the mixture 
consisting of at least. four major fruit ingredients 
and of any number of optional minor fruit ingre- 
dients. ; 

_ (b) For the purpose of this specification a major ingre- 
dient is one where the fruit is. present in the 
proportion of not less than 15 per cent and not 
more than 33 per cent of the aggregate drained 
weight of contents, and a minor ingredient one 
where the fruit is present in a proportion of less 
than 10 per cent. Apples and quinces together may 
not be present to the extent of more than— 

25 per cent for Fancy Grade; . 
25 per cent for Choice Grade; 
30 per cent for Standard ’ Grade. 

(c) Where peaches, pears, apples and: quinces are used, 
they may be present only in the form of dice, in 
the case of pineapples, the fruit may be. packed 
as dice, chunks or titbits. All dice shall be cleanly 
cut approximate. cubes. 

(d) Apricots shall not be included in. a canned fruit cock 
tail. 

(e) The name of at least each major fruit ingredient in 
the product shall be specified on. the label. 

(f) The use of artificially coloured cherries is permis- 
sible inthis. product provided there is no. serious 

‘staining. of the other ingredients. Cherries may be 
used either as wholes or halves. boa
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Ot Die. spesifikasies vir elke graad is as volg:— 
Standaard- Be Puikgraad. Keurgraad. grad. 

: @ Minimum’ “substansgewig , 
(OMSC).... eee eee ee eee 17 1 16° 

(2) Minimum uitgeskeie stroop. . : 
“BIR occ eev cress seen ee es 22 22... 20. 

(c) Ander gehaltefaktore: — 

- Puikgraad, moet bestaan “uit Puikgraadgehalte- 
vitigte ten opsigte van kleur en gebreke.: 

Keurgraad, moet bestaan uit Keurgraadgehalte- 
vrugte ten opsigte van kleur en gebreke. 

'- Standaardgraad, moet bestaan uit Standaardgraad- 
gehaltevrugte ten opsigte van kleur en gebreke..| — 

@ Produkte wat nie voldoen aan die vereistes van 
enigeen -van bovermelde Grade nie, word 4s 
» Sub-standaardgraad ” gegradeer. 

Granadillas, ingemaakte. / 

12. (i) Daar is drie grade ingemaakte granadillas, 
naamlik ,, Keurgraad ” en ,, Standaardgraa ”, en ,, Sub- 
standaardgraad ”. ” , oO 

(2) Die spesifikasies Vit 45 Keurgraad » ” Standaard- 
graad ” -is as volg:— .- 

@ Ingemaakte granadillas moet ° gemaak word van | 
: gesonde, volwasse vrugte. 

©. Tekens van enige stof wat vreemd is aan die 
” binnedeel van ‘die granadilla, afgesien: van suiker 

en water, word géag ’n gebrek te wees. 

(€) In enige- besondere houer moet daar minstens 50 
Persent vrugte wees, © 

® Die spesifikasies v vir elke graad is as volg: — : 
— . Reurgraa d. - Standaard- 

_@ Minimum uitgeskeie stroop (Brix.)..... ~ 20 — 

(6) Algemeen. - 

Keurgraad.—Die produkt moet *n aanitreklike voor: 
_ koms hé ,en-feitlik sonder verhoutte pitte wees. 
Standaardgraad. —Die produk moet, ’n. aantreklike 
- voorkoms. hé en redelik vry van vethoute pitte. 
wees, 

(d) Produkte wat nie voldoen aan die vereistes | van 
enigeen -van bovermelde Grade nie, word as 
» sub-standaardgraad ” gegradeer. 

Druiwe, ingemaakte. 

13. (1) Daat is vier grade ingemaakte druiwe, naamlik 
’ , Puikgraad”, ,,Keurgraad”,  ,, Standaardgraad ” ” en 

2 Sub-standaardgraad ” 

- (2) Die algemene  spesifikasies -vir ,, Puikgraad ”, 
» Keurgraad ” en ,, Standaardgraad ” is as volg : — 

: (a) Ingemaakte druiwe moet gemaak word van slegs . 
- gesonde,- gewaste druiwe wat ryp genoeg is. en 

sonder stingels, stamme -en. blomstele. | 

-@ Waar ‘witdruifvariéteite ingemaak word, inoet daar 
op die etikette die woord ,, wit ” aangebring word 
en in die geval van ander variéteite of die woord: 
rool” df ;,donker” 
slegs Withanepoot (Muskat) gebruik word. 

—®@) Die spesifikasies vir elke graad is as volg :: —. 

| Puikgraad. Keurgraad Standaard- 
oe . graad, 

@) Minimum = - . substansgewig . : 
- * (omse)..i seedless 16 - 16 —:~Ss«16 

@ Minimum “uitgeskeie stroop . mo, . 
“CBrix)ee. ieee ee “18 _ 18 | 218 

- (Q Minimum deursnee van korres i #2 duim. & duim..-.4, duim. 

'@ Eenvormigheid- van grootte. 

Puikgraad. —In: enige besondere houer moet die 
gemiddelde deursnee van.die.5 persent grootste 

 korrels hoogstens 7/,;-duim-groter wees as die 
wie “ gemniddelde deursnee van die 5 Persent Kleinste = 

. korrels, ; 

graad, .| 

Vir ,, Puikgraad ” moet ,   

(3). The Specifications for each grade shall be. as 
follotvs i 

oo "Fancy - Choice | Standard 
Grade. ‘Grade. Grade, 

(a) Minimum drained weight (oz.) 17. 17 16 
() Minimum cut-out. syrup 

(Brix.)........ de eeeeaeees 22 22 - 20° 

(c) Other quality factors. 
Faney Grade shall consist of Fancy Grade Quality 

Fruit in respect of colour and defects. 

'_ Choice Grade shall consist of Choice Grade Quality 
Fruit in respect of colour and defects. 

Standard Grade shail consist of Standard Grade 
_ Quality Fruit in respect of colour’ and defects. 

—@ Products which do not comply with the requirements 
of any of the above grades, shall be graded as 
“Sub-standard Grade” 

Granadillas, Canned. 

12. wo There shall be three grades of canned grana- 
dillas, namely. “Choice Grade’, “ “Standard Grade” and 
“Sub-standard Grade” . 

(2) The specifications for “Choice Grade” 
“Standard Grade” shall be as. follows:— 

(a) Canned granadillas shall be made from. sound, 
mature fruit: 

and 

_ (db) The presence of any material which is foreign. to 
the inner portion of the granadilla, apart from 
sugar and water, will be treated as a defect. 

(c) In any one container there shall be at least 50 per 
cent of fruit. 

(3) -The . specifications for each grade ‘shall “be as 
follows:— 

Choice "Standard 
: : Grade. Grade, 

‘@ Minimum cut-out syrup ¢ Brix.) . . 20. oe 

(6) General. 
Choice Grade. ~The product shall be of an 1 attrac 

tive appearance and shall be practically free 
. from woody pips. 

Standard 'Grade.—The product ‘shall be of an 
attractive appearance. and shall be reasonably 
free from woody pips. 

~© ‘Products which do not comply with the requirements 
” . Of any of the above grades, shall be graded as 

- “Sub- standard Grade”. 

Grapes, Canned. 

43, ay. There shall be four grades of canned grapes, 
namely “Fancy:..Grade”, “Choice Grade ” . “Standard 
Grade” and “Sub-standard: Grade mo te 

(2) The general specifications .for “Fancy Grade”, 
“Choice Grade” and — “ Standard Grade ” shall be as 
follows :—- 

(a) Canned grapes shail be made only from. sound, 
* washed, suitably ripe berries which are free from 
“stems, stalks*and pedicels. 

'(b)' Whete white varieties of grapes are canned, the 
labels shall bear the word “ white ” in the, case of 

- Other varieties, either. the. word “ “ dar 
shall be used.. Only White Hanepoot (Muscat) shall 
be_used for “ Fancy ” grade. 

(3) The specifications for each grade shall “be as 
follows: —_ . 

, Faney - Choice Standard 
~ - Grade. _. Grade. Grade, 

(a) Minimum drained weight (0z.) 16 16 16_ 
.() Minimum *~ cut- out | syrup : : 

CBX). oe eee 18 - . 18 
(©) Minimum diameter f berries i$ in, - i inn | & in 

(d) Uniformity: of size: 

| Fancy Grade.—tiIn any one container the: average 
‘diameéter of the 5 percent largest berries shall 
.be not more than ?/,, of an inch greater than 

. the average. diameter. of the 5 ‘per cent. smailest 
berries. -. a, 
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Keureraad.—In enige besondere houer moet die 
gemiddelde deursnee van die 10 persent grootste 
korrels hoogstens ?/,, duim groter wees as die | 
gemiddelde deursnee van die 10 persent kleinste, 

korrels. By die toepassing van hierdie regulasie 
moet die kleinste korrels in die houer tot 10 

persent van die inhoud buite rekening gelaat 

word. ; oo 

Standaardgraad—In enige besonderé houer moet 
die deursnee van die 10 persent grootste korrels 
hoogstens 3, duim groter wees as die gemid- 

delde deursnee van die 10 persent kleinste- 
korrels. By die toepassing. van hierdie regu- 

lasie moet die kleinste korrels in die houer tot 

10 persent van die inhoud buite rekening gelaat 

. word, : 

@) Letsels. - 

; Puikgraad-—Die ‘korrels moet ‘sonder - stingelent- 

-verkleuring en letsels wees, maar cenvormige 

amberverkleuring en geringe velletsels wat ken- 

merkend van die hanepootdruif is, word nie geag 
gebreke te wees nie. 7 . 

_ Keurgraad.—Die korrels moet sonder stingelentver- 

kleuring en letsels wees, madr nog eenvormige 
amberverkleuring nog geringe velletsels geag 
word gebreke te wees. oo 

Standaardraad-—Die korrels moet redelik -vry van 

letsels wees, maar nog eenvormige amberverkleu- 
ring nog mindere velletsels moet geag word 
gebreke te wees. In hierdie graad word ’n groter 

speling ten opsigte van letsels toegelaat as by 
Keurgraad, maar die algemene voorkoms moet 

/ aantreklik wees. 

(f) Disintegrasie. 

Puikgraad—Hoogstens 2 persent van die korrels 
in ’n houer kan gedisintegreer wees. 

Kexrgraad—Hoogstens 5 persent van die korrels 
in ‘nh houer kan gedisintegreer wees. , 

Standaardgraad.—Hoogstens' 10 persent van die 
‘korrels in *n houer kan gedisintegreer wees. 

.-(g) Produkte wat nie voldoen aan die vereistes van enig- 
een van bovermelde -grade nie, word as ,, Sub- 
standaardgraad.” gegradeer. | - 

Pomelo’s in stroop, ingemaakte. 

- 14. (2) Daar is drie grade ingemaakte pomelo’s in 

Stroop, naamlik .,Keurgraad”, .,Standaardgraad”. en 
.-Sub-standaardgraad ”. ; 

-(2} Die algemene sertifikate vir .,Keurgraad” en 

» Standaardgraad ” is as volg:— —~ . 

“: (a) Ingemaakte pomelo’s moet verpak word van 
behoorlik volwasse. vrugte wat-afgeskil is en waar- 
van die buitevies, kern en ontwikkelde pitte 

. verwyder is. ‘ : 

“ (b) Ingemaakte pomelo’s wat afgeskil is, maar waarvan gemaakte p ) SesKku 18, :; 
die huisieviiese nie verwyder is nie, Mag mie as 
pomelohuisies geétiketteer word nie, 
.. pomelo’s in stroop ”. 

(ce) Slegs pomelo’s met ooreenstemmende variéteits- 
eienskappe moet saam in dieselfde houer verpak 
word. . 

- (d) Die dele moet ’n redelik eenvormige -grootte en | 
normale vorm hé. 

~ (e) Die produk moet vry wees van wansmake veroor- 
saak deur ’n te laag kookproses, sonder. vesels en 
nie uitermate bitter nie. 

3) Die spesifikasies vir elke graad is as volg:—. 
Standaard- 

/ . ; Keurgraad., * graad. 

. (a) Minimum substansgewig (onse)......... 16 16 
(6) Minimum witgeskeie streop CBrix.)...... 20 18 

“ (ce) Kleur. 
Keurgraad——Die eenhede moct ’n gocie kleur hé. 

Minstens 75 persent van dié eenhede in enige 
besondere houer moet ’n eenvormige kleur hé 
en afwykings van die algemene kleur mag ‘nie 
opvallend wees nie. ‘ , 

Standaardgraad.—Die eenhede moet deurgaans van | 
: ’n betreklik. goeie kleur wees. 

. 22 ‘ . 
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Choice Grade-—In any one container the average 
diameter of the 10 per cent largest berries shall 
be not more than 7/,, inch greater than the 
average diameter of the 10 per cent smallest 
berries. In applying this regulation the smallest 
berries in the container up to 10 per -cent of the 
contents shall be ignored. 

Standard Grade-In any. one container the 
diameter of the 10 per cent largest berries shall 
be not more than +8; inch greater than the 
average diameter of the 10 per cent smallest 
berries. In applying this regulation, the smallest 
berries ‘in the container up to 10 per cent of the 
contents shall be ignored. 

(e) Blemishes. te 
- Fancy Grade—The berries.shall be free from stalk 

‘and - discoloration and blemishes, except that 
uniform’ amber colouring. and ‘minor. skin 
blemishes. characteristic of the Hanepoot grape 
shall not be regarded as defects, . 

. Choice Grade—-The berries shall be free from stalk 
- end discolouration. and blemishes, except that 

neither uniform amber colouring nor minor skin 
blemishes shall be regarded as defects, 

Standard Grade——The berries shall be reasonably 
free from blemishes, except that neither uniform 
amber colouring nor minor skin blemishes shall 
be regarded as defects. In this grade a wider 
tolerance in respect of blemishes than in the case 
of Choice Grade will be permitted, but the 

_ general appearance must not be unattractive. 

(f) Disintegration. 
Fancy Grade—-Not more than 2 per cent of the 

berries in a container may be disintegrated. 
Choice Grade—Not more than 5. per cent of the 

berries in a container may be disintegrated. 
Standard Grade—Not more than 10 per cent of the 

’ berries in a container may be disintegrated. 

_(g). Products which do not comply with the requirements 
of any .of the above grades, shall be graded as 
“Sub-standard Grade”, 7 

Grapefruit in Suryp, Canned. 
14, (1) There shall be three grades of canned grape- 

fruit in syrup, namely, “Choice Grade”, “ Standard 
Grade” and “Sub-standard Grade ”.. 

(2) The general specifications for “ Choice Grade” and 
“Standard Grade” shall be as follows:—_ 

(a) Canned grapefruit shall ‘be packed from properly 
mature fruit which has been peeled and the outer 
membrane, core and developed seeds removed. 

(b) Canned grapefruit which has been peeled but which - 
‘has not had the carpellary membranes removed, 

may not be labelled “grapefruit segments” but 
--shall be labelled “grapefruit.” or “grapefruit in 
syrup”. . 

(c) Only grapefruit of similar varietal characteristics 
shall be packed together-in the same container. 

(d) The portions shall be reasonably uniform in size 
and of normal shape. 

(e) The product shall be free from off-flavours due to 
-over-processing, and free from rag. and excessive 
bitterness. 

(3) The specifications for each grade shall be as 
follows:—- os 

Choice.’ Standard 
Grade. Grade. 

_(a) Minimum drained weight (02.). ......644 16 16 
(b) Minimum cut-out syrup (Brix.).......4. 20 18 

(c) Colour. oo oe 
- Choice Grade The units shall be of good colour. 

~~” At least 75 per cent of the units in any one 
' container shall be uniform in colour and units 

deviating from the general colour shall not do so 
conspicuously. 

Standard Grade —The units shall be of fairly good 
colour throughout. 

1 

i



GOVERNMENT GAZETTE EXTRAORDINARY, 1 12 FEBRUARY 1954 

@ Gebreke, 

Keurgraad.—Hoogstens 10 persent van. ‘die: eenthede 
kan gebreek wees. 

Standaardgraad —Hoogstens | 20 persent ‘van die 
dele kan gebreek wees. ” 

(@ Produkte wat nie voldoen aan die vereistes van enig- . 
een van bovermelde grade nie, word as ,, Sub- 

 standaardgraad ” ‘gegradeer, 

Pomelohuisies, ingemaakte. 

15. (1) Daar. is drie grade ingemaakte pomelohuisies, 
-naamlik ,, Keurgraad ”. en ,, Siandaaardgraad ” en ,, Sub- 
standaardgraad ”: 

(2) Die. algemene spesifikasies vir .,, Keurgraad ” en 
» Standaardgraad.” is as volg:— 

(a) Slegs gesonde, volwasse vrugte moet gebruik word 
‘vir die bereiding van pomelohuisies wat slegs inge- 
maak moet word as afsonderlike afgeskilde dele 
waarvan die huisievliese verwyder is. 

(by Alle grade pomelohuisies moet feitlik sonder ontwik- 
kelde pitte wees. 

' (c) Slegs pomelo’s met ooreenstemmende variéteitseien- 
skappe moet in: dieselfde hower verpak word. 

(d) Die huisies moet ’n redelik eenvormige grootte « en 
normale vorm hé. 

{e) Die produk | moet vry. wees van wansmake veroor: | 
saak deur ’n te lang kookproses, en sonder te veel 
‘vesels en dergelike gebreke. 

(3) Die spesifikasiés vir elke graad is as volg:: — 
- Keurgraad. ‘Standaard- 

ose . graad. 
(a) Minimum substansgewig (onse)......... 15. 15 
<6) Minimum uitgeskeie stroop (Brix: Jes 20. _ 18 

(c) Gebreke. . 
~. > Keurgraad. —Hoogstens 20 persent van die huisies 

kan gebreek. wees. 
Standaardgraad.—Hioogstens 40 persent van die 

huisies kan gebreek wees. 

(@) Kleur. 

Keurgraad. —Die eenhede i in enige. besondere hover 
moet ’n baie goeie en cenvormige kleur hé. 

.Standaardgraad.—Die eenhede moet Geurgaans "n 
betreklik goeie kleur hé. 

- (e) Produkte wat nie voldoen aan die vereistes van | 
enigeen van bovermelde ‘grade nie, word as ,, Sub- 
-standaardgraad.” gegradeer. - 

Koejawels, ingemaakte. 
16.. (D) Daar is. vier. grade ingemaakte. koejawels, 

nadmlik ,, Puikgraad ”, .. Seurgraad © 8 ‘Standaardgraad ° 
en ,,. Sub-standaardgraad ” 

(2) Die algemene spesifikasies Vit 4, Puikpraad’ - , Keur- 
graad ” en ,, Standaardgraad ” is as volg: — 

-(a@) Koejawels moet segs § as. heles of helftes ingemaak 
word. j 

_ (bd) Slegs koejawels met ooreenstemmende variéteits- 
‘eienskappe moet saam in cen houer verpak word. 
Opvallende’ verskille in kleur- word geag ’n 
varisteitsverskil te. wees. 

© Al die Koejawels moet skoon en netjies afgeskil word 
en al die helftes by ,, Puikgraad ” en ,, Keurgraad ” 
moet nie afgewerk word nie. Waar afwerking in- 
die ,, Standaardgraad ” nodig is, moet die eenhede 
so afgewerk word dat hulle hul normale vorm 
verloor nie. 

(3) Die spesifikasies vir elke praad is ds volg: —_— 

‘Puikgraad. Keurgraad. Seandad de 

(a) M. aksimum telling... ceases , 10helftes. 10heles. 30 .heles 
os 20 helftes. 40 helftes, 

(6) Minimum | substansgewig 
(ONSE). ccc e cans sceen cece 16 16 - 16, 

(©) Minimum . uitgeskeie strood . 
CCBYiX.)......0. 5.02 e ce eeee 21 21 18. 

@). Minimum persentasie ‘buite : 
vieis of wrug per gewig. . 65. 60 33   
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(d) Defects. 
« Choice Grade —Not more than 10. per. cent of the 

_ units may be broken. 
Standard Grade.—Not more than 20 Per cent of the 

portions may be broken. 

(e) Products which do not comply with the requirements 
of arly of the above grades, shall’ be graded as 
“ Sub-standard Grade ”. 

Grapefruit, Segments, Canned. 

15, (1) There shall be three grades of canned grapefruit 
sigments, namely “Choice Grade”, “Standard Grade” 
‘and “Sub-standard Grade”. 

(2) The general specifications for “ Choice Grade” and 
“ Standard Grade ” shall be as follows :— 

(a) Only sound mature fruit shall be used for preparing 
grapefruit segments which shall be canned only as 
separate peeled portions with the carpellary mem- 
branes removed. 

(b) All grades of erapefruit segments. shall be parctically 
free from developed seeds... 

{c) Only ° grapefruit of. similar varietal - characteristics 
shall be packed in the same container. 

(d) The segments shall be reasonably uniform in size 
and of normal shape. 

(2) The: product shall be. free from off-flavours due to 
over-processing, and free from excessive rag and 
similar defects. : 

(3) The specifications fo for each grade shall be as 
follows: — 

Choice Standard 
Grade. . Grade. 

@ Minimum drained weight (0z.).......... 45 15 
(6) Minimum cut-out syrup COBrix.)... ' 20 18 

{c) Defects. 

Choice Grade. Not more than 20 per cent of the 
. segments may be broken. 

~ Standard Grade-—Not more than 40. per ¢ cent of the 
segments may be broken: ~ 

* d) Colour. 

. Choice Grade. ‘The units in any one container 
shall be of very good and uniform colour. 

Standard Grade.—The units shall be of fairly good 
colour throughout.. 

(e) Products which do not comply with the requirements 
of any-of the above grades, shall be graded as 
“Sub-standard Grade”. 

Guavas, Canned, 

16. oO There shall be four grades. of canned guavas, 
namely “Fancy Grade”, “Choice Grade”, .“ Standard. 

| Grade” and “ Sub- standard Grade”, , ‘ 

(2) The general specifications for “Fancy Grade”, 
“Choice Grade” and “ ' Standard Grade” shall be as 
follows.: — 

(a) Guavas may be canned only as wholes or halves. 

(b) Only guavas of similar varietal characteristics shall 
be packed. together in one container. Marked 

. differences in colour shall be considered a varietal 
difference. 

{c) All ‘guavas: shall - be cleanly and neatly ‘peeled and 
all halves in “ Fancy Grade” and “ Choice Grade ” 
shall be untrimmed. Where trimming is necessary 
in “Standard Grade”, the units, shall be so 
trimmed as not to lose their normal shape. . 

(G3) The specifications for each grade shail be as 
follows : — 

. Fancy — Choice: Standard 
‘Grade. Grade.. Grade. 

10 wholes. 16 wholes 30 wholes (a) Maximum count.........5.. 
20 halves. 40 halves. 

(2) Minimum drained weight (oz) 16 16 16 

(2) Minimum ~ cut-out syrup 
: CBIR). esc ec cee lees 21 18 
@) Minimum percentage of outer oo an 

flesh of fruit byw weight. “@ 55 65
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_(@) Eenvormigheid van grootte. ; 

Puikgraad—In enige besondere houer mag die 

gewig van die twee grootste eenhede nie groter 

wees as een en ’n half maal die gewig. van die | - 
twee kleinste eenhede nie. sae 

Keurgraad—In enige besondere houer mag die | - 

gewig van die vier grootste eenhede nie: groter 

wees as een en ’n half maal die gewig van die 

_ vier kleinste eenhede nie. ° : 

Standaardgraad—In enige besondere houer mag 

die gewig van die ses grootste eenhede nie groter 

wees as een en ’n half maal die gewig van die 
ses kleinste eenhede nie. - ; 

(f) Kieur. 

Puikgraad—Die eenhede in enige besondere houer 

moet minstens 90 persent eenvorinig pienk van 
kleur wees en moet wanneer hulle gepluk word, 
eetryp wees. en 

Keurgraad.—Die eenhede in enige besondere houer 
moet minstens 75 persent eenvormig pienk wees 
en moet wanneer hulle gepluk word, eetryp wees. 

Standaardgraad.—Die kleur van die vrugte in enige 
besondere houer moét algemeen eenvormig wees. 

(g) Papdrukking. i 

Puikgraad—In enige besondere houer kan hoog- 
stens een van die eenhede gebreek of beskadig 
wees weens papdrukking. 

_. Keurgraad—Ia enige besondere houer kan hoog- 
stens twee van die eenhede gebreek of beskadig 
wees weens papdrukking. 

Standaardgraad—Jn enige besondere houer kan 
hoogstens drie van die eenhede beskadig wees 
weens papdrukking. 

(4) Produkte wat nie voldoen aan die véreistes van 
~ enigeen van bovermelde grade nie, word as ,, Sub- 

standaardgraad ”. gegradeer. 

. ~- Mango, ingemaakte. , 
“47° (i) Daar is drie grade ingemaakte mango, naamlik 
» Keurgraad ”, ,, Standaardgraad » en  ., Substandaard- graad °. . a SU 

(2) Die algemene spesifikasie vir. albei grade is as 
volg:— * Se 

(a) Ingemaakte mango’s moet berei word van gesonde, | 
goed verkleurde, volwasse vrugte, wat afgeskil is en 
waarvan die vleis in skywe van die pit af gesny is, 
en moet sonder stingels skille en ander gebreke . 

oo WEES. co 
(b) Veselagtigheid, gebrek aan eenvormige rypheid en 

opvallende verskille in vorm word geag gebreke te 
wees, oe 

(3), Die spesifikasies vir elke graad is as volg:— 
(a) Minimum substansgewig (onse)—Die minimum sub- 

stansgewig vir die A24-blik is 16 ons... 
(b) Minimum uitgeskeie stroop (“Brix.)—By. ,, Keur- 

_ graad ” moet die uitgeskeie stroop ’n minimum van: 
_ .20° Brix. hé en by .,, Standaardgraad ”..18° Brix. 

(c) Kleur—Die eenhede by ,, Keurgraad ”_ moet ’n gocie 
kleur hé. . Minstens 75. persent van die eenhede in 
enige besondere houer moet.’n eenvormige kleur. hé 
en afwykings van die algemene kleur mag nie so 
opvallend wees nie. .Die eenhede by ,, Standaard-. 

; _ graad ”. moet deurgaans.’n betreklik goeie kleur hé. 
. (a) Gebreke.—By ,, Keurgraad ” kan 10 persent van die 

skywe geringe gebreke toon, By_,, Standaard- 
graad” kan 20 persent van die skywe geringe 
gebreke toon. So cos 

(e) Produkte wat nie voldoen aan die vereistes van enig-_ 
een van bovermelde grade nie, word as ,, Sub- 
standaard ” gegradeer. : ao ; 

Kaalperskes, ingemaakte. 
18, (1) Daar is drie grade ingemaakte kaalperskes wat : 

verpak word as geskilde -helftes, naamlik ,, Keurgraad ”,. 
, Standaardgraad” en ., Sub-standaardgraad” en twee: 

grade ingemaakte kaalperskes wat. verpak word: as 
- ongeskilde. helftes, naamlik ,, Standaardgraad ” en’ ., Sub-: 
.. Standaardgraad”. - 

24 

  

(e) Uniformity of size. : oo. 
‘Fancy Grade—In any one container the weight of 

the two largest units may not be more than one- 
and-a-half times the weight of the two smallest 

, units. SL tpt 

_, Choice.Grade—In any one container the weight of 
‘the four largest units may not be more than one 
and a half times the weight of the four smallest 
units. - Se, a 

Standard Grade—In any one container the weight 
of the six largest units may not be more than 
one and a half times the weight of the six 
smallest units. 

(f) Colour. 
' Fancy Grade—The units in any one container 

shall be at least 90 per cent uniformly pink of 
colour and at the time of picking shall be eating 
ripe. — 

Choice Grade—The units in any one container 
shall be at least 75 per cent uniformly pink at 
the time of picking shall be eating ripe. 

Standard Grade——In any one container the colour 
of the fruit shall be generally uniform. 

(g) Crushing. pS 
Fancy. Grade —In any one container not more than 
‘one of the units may be broken or damaged by 
crushing. oe 

Choice Grade—In any one container not more than 
two of the units may be broken or damaged by | 
crushing. 

Standard Grade—%n any one container not more 
than three of the units may be damaged by 

- crushing. . 

(h) Products which do not comply with the require- 
ments of any of the above grades, shall be graded 
as “ Sub-standard Grade ” , 

Mango, Canned. 
17. (1) There shall be three grades of canned. mango, 

namely “Choice Grade”, “Standard Grade” and “ Sub-' 
standard Grade ”.. ae 

_ (2) The general specifications for “ Choice Grade ” and 

“ Standard Grade ” shall be as follows: ns 

(a) Canned mangos shall be prepared-from sound well- , 
coloured mature fruit, peeled and the flesh sliced _ 
from the stone, and shall be free from stem, skins 
and other defects. ' 

(b) Raggedness, lack of. unformity of ripeness and 
marked differences in shape shall be defects. -- 

(3) The specifications for each grade shall. be as 

follows :— : = : 
(a) Minimum drained weight ‘(0z.).—The minimum 

‘drained weight for the A243 can shall be 16 oz. 

(b) Minimum cut-out syrup (‘Brix.)—The minimum 
cut-out syrup in “Choice Grade” shall be 20° 

Brix., and in “Standard Grade” shall be 18° 

_ Brix. — . 

(c) Colour—The units in “Choice Grade” shall be of 
' "good colour. ‘At least 75 per cent of the units in 

any one container shall be uniform in colour and 
: units: deviating from the general colour shall ‘not 

- do-so ‘conspicuously... The. units in “ Standard 
Grade” shall -be of fairly.good colour throughout. 

- (d), Defects —In “Choice Grade”,,10 per cent of the 
. slices may show minor defects. In“ Standard 

Grade ”, 20 per cent of the slices may show minor 
_ defects. -- . Lo ; 

-(e) Products which do ‘not comply with the require- ° 

ments of the above grades, shali be graded as “ Sub- 
- standard Grade”. oe oS 

a Nectarines, Canned....... ao 

18. (1) There shall be three grades of. canned nectarines 

packed: as peeled halves, namely “ Choice Grade”, 

“Standard Grade”’.and “ Sub-standard Grade” and two 

grades of canned nectarines packed as unpeeled halves, 

namely “Standard Grade ”. and “ Sub-standard Grade oun
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(2) Die algemene spesifikasies vir ” Keurgraad ” en 
» Standaardgraad.” is as volg:— . - 

(a) Kaalperskes moet.-slegs in die vorm vail helftes - 
_ ingemaak word. - 

(5) Alle helftes. moet ’n normale vorm he « en “tnoet by 
. »Keurgraad’” nie .afgewerk word nie. Waar 

' afwerking by ;,Standaardgraad ” nodig -is,. moet. 
- die eenhede’ so afgewerk word dat hulle nie hui 
normale vorm verloor nie. 

(c) Slégs kaalperskes. met . ooreenstemmende  varié- 
teitseienskappe moet ‘in dieselfde houer _verpak 
word. 

@) Die spesifikases vir elke graad. is as s volg: oO 
a, Standaard- . : Keurgraad. ” grad. 

(a) Maksimum telling...............00 0000 40 . 50 
- (6) Minimum substansgewig (onse)......... 16 . 16 

_(c) Minimum uitgeskeie stroop (“Brix.)..... 220 20 

(d) Eenvormigheid van grootte. 
Keurgraad.—tn enige besondere houer mag die 

gewig’ van die vier. grootste eenhede nie groter 
-as een-en ’n half maal die gewig van ‘die vier 
kleinste ‘eenhede wees nie. 

Standaardgraad. —In enige besondere -houer mag 
die. gewig van dic ses grootste eenhede nie 

~groter wees as een en ’n half maal die gewig 
van die ses kleinste eenhede nie. 

(e) Gebreke. . 
.Keurgraad. -—~Hoogstens agt van ‘die eenhede in 

‘enige besondere-houer kan geringe: gebreke 
toon. / 

Standaardgraad. —Hoogstens vyftion eenhede in” 
. enige besondere houer kan | getinge gebreke. 
toon. _ ~ 

fp Papdrukking.. , 
Keurgraad.—In enige besondete ‘houer kan hoog- 

' stens twee van die senhede gebreek of” beskadig 
wees. weens papdrukking. 

Standaardgraad —In enige : besondere | hover kan 
hoogstens drie van die eenhede. gebreek, ‘of 
beskadig wees weens papdrukking. 

“(g) Produkte” wat nie voldoen aan die. vereistes.v van | --.. 
word as | enigeen van bovermelde grade © nie, 

ss » Sub- ~standaardgraad ” gegradeer. ° 

: a * Lemoenhuisies, ingemaakte. - 

19. (1) Daar is drie grade ingemaakte Jemoenhuisies, ’ 
naamlik _,, Keugeraad bs » Sandaardgraa en en 5 Sub- 
standaardgraad ’ , 

(2) Die algemene spesifikasies vir. »Keurgraad” ” en 
» Standaardgraad ” is as volg:— 

(a) Slegs gesonde, volwasse vrugte moet. gebruik word. | 
_vir die bereiding van lemoenhuisies wat ingemaak 

' moet word slegs as afsonderlike - geskilde dele 
waarvan die huisievliese verwyder is. 

(b) Die huisies © moet ’n tedelik eenvormige grootte en 
~ “normale vorm hé. 

fc) Die produk moet vry wees van wansmake veroor- . 
saak. deur ’ n te lang kookproses, en. sonder, fe veel. 

“-vesels. en’ lergelike gebieke. 

. OP Die le spesiikasies vir elke graad is as volg:—   

Standaard- ; . Keurgraad. BraG d, 

(a) Maksimuni: idhtee sev decease oa eeleceaes 30: — 
(6) Minimum substansgewig (onse)......... - 15. 015 
co). Minimum uitgeskeie stroop CBrix.)..... 20 18 

(d) Gebreke.. oo an) 
Keurgraad. —Hoogstens 30 ‘persent van die 

segmente kan gebreek wees. 
Standaardgraad—Hoogstens 50. persent van die 

segmente kan gebreek: weés. . 
(e) Produkte wat nie voldoen aan die vereistes van, . 

enigeen. van -bovermelde grade nie, word as 
». oub- -standaardgraad ” gegradeer. oo 

‘Lemoen in stroop, ingemaakte. 

QD Daar ’ is twee grade gemaakte lemoen in 
stioos, naamilik , Standaardgraad ” ” en ,, Sub-standaard- 
graad”, a ue 

£ 

  

-- 2) The general ‘specifications for “ Choice Grade ” and 
“ Standard Grade ” shall be as follows : — 
” (ay Nectarines shall be canned only, in the form of 

- halves. 

_(b) All-halves shall-be of normal shape and in “ Choice 
Grade” shall be untrimmed. Where trimming is 
necessary in “ Standard Grade”, the units shall be 

- so. trimmed: as not to lose their normal shape. 

(c) Only nectarines of. similar -varictal characteristics 
“shall be packed together in. the same container. 

‘(3) The specifications -for each ‘grade shall be as 
follows :- — 

’ Standard ' Choice 
Grade. - Grade. 

@ Maximum COUNT... kk eee sees 40 ' 50 
(6) Minimum drained weight (0z.). . oe 16. 16 
(c) Minimum cut-out syrup CBrix,), (22 20 

  

- {d) Uniformity of size. ’ 
Choice Grade—In any one container the weight of 

the four Jargest units may not be more than one- 
and-a-half times that of the four smallest units. 

Standard Grade—In any one container the weight 
of the six largest units may not be more than 
one and a half times the weight of the six 
‘smallest units. 

@ Defects. , 
“Choice Grade-—Not more than eight of the units 
-in any one container may show minor defects. 

Standard Grade—Not more than fifteen of the 
“units in any one container may show minor 
defects. . 

~() Crushing, | 
Choice Grade—In any ‘one. container not more 

than two of the units may be broken or: tr damaged 
- by crushing. - 

"Standard Grade.—In any: one container not more 
than three of. the units may. be broken of 

cn. damaged, by crushing. 

(g) Products. which do ‘not comply with the require- 
. ments of any of the above grades, shail be graded 

- as“ Sub-standard Grade ”.. 

- Orange. Segments Canned. 

: 19. (1) There shall be three mages of canned orange 
seginents, namely: “ Choice | Grade ms ‘Standard | Grade” 
and “ Sub- standard ‘Grade ” 

(2) The general specifications for “ Choice Grade ” and 
“ Standard Grade ” shall be as folows : — 

@ Only sound mature fruit shall be used for preparing 
orange segments which shall be canned only as 

- separate peeled. portions with the carpellary mem- 
_. branes removed. © 

_ &) The segments shall be reasonably ‘uniform in size 
and of normal shape. 

_(c). The products shall be free from off:flavours due to 
over-processing and. free from excessive tag and 

. similar defeets..°  - oF 

(3) The* specications. for each: ptade shall be. as 
“follows: —_ 

Choice Standard 
. Grade. Grade, 

(a) Maximum count: lena rn 30 — 
_ (©). Minimum drained weight (0z.).../...... 15 : 15 
© Minimum cut-out syrup (CBrix.),..... Lae 20 «18 

(a) Defects. 

Choice Grade—Not more than 30 per cent of the 
segments may be broken. 

. Standard Grade.—-Not more than 50 per. cent of 
_.the segments may be’ broken. 

(e) Products which do not comply ‘with the require- 
ments of any of the above grades, shall be graded 

“ Sub-standard Grade ” 

“Orange in Syrup, Canned. 

20. Q There shall be two grades of canned crange in 
syrup, namely “ Standard: Grade” and “ * Sub- standard 
Grade” 
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? €2) Die spesifikasies vir ,, Standaardgraad ” is as volg: — 

“» (a) Ingemaakte Jemoene moet, verpak word van 
pehoorlik volwasse vrugte wat afgeskil is en waar- 

van die buitevlies, kern en ontwikkelde pitte ver- | 

wyder is. 

(b) Ingemaakte lemoen wat afgeskil is, maar waarvan 

die huisievliese nie verwyder is nie, mag nie as 

,. lemoenhuisies ” geétiketteer word nie maar wel | - 

as ,,lemoen” of ,,lemoen in stroop ”. 

(c) Slegs lemoene met ooreenstemmende variéteits- 

eienskappe moet saam in dieselfde houer verpak 

word. Loe 

(d) Die dele moet ’n redelik eenvormige grootte en 

normale vorm hé. 

(e) Die produk moet vry wees van wansmaak veroor- 
D 

saak deur ’n te lang kookproses en sonder vesel’ 

en nie uitermate bitter nie, - 

(f) Die minimum substansgewig is 16 ons.. 

(g) Die minimum uitgeskeie stroop is 18° Brix. 

(h) Kleur. Die eenhede moet deurgaans ’n betreklik 

goeie kleur hé. ye a 

i) Gebreke. Hoogstens 20 persent van die eenhede. 

kan gebreek wees. , ve 

~-@) Produkte wat nie voldoen aan die vereistes van 

..,, Standaardgraad ” nie, word as .., Sub-standaardgraad ” 

“-gegradeer. 

Lemoenskywe, ingemaakte. 

21. (1) Daar is drie grade ingemaakte lemoenskywe, 
~naamlik ,,Keurgraad”, ., Standaardgraad” en. ,, Sub- 

standaardgraad ”. ° 

(2) Die algemene spesifikasies Vit 5, Keurgraad” en | 

.,, Standaatdgraad ” is as volg:-—~ . 

- (a) Ingemaakte Jemoenskywe moet berei word van 

slegs geskilde lemoene waarvan die ontwikkelde | 
pitte verwyder is. 

(b) Die skywe moet ’n redelik eenvormige dikte en 

normale vorm hé. , ae oF 

(c) Die produk moet vry wees van wansmaak veroor- 
saak deur ’n te lang kookproses, en sonder te veel 
vesel en dergelike gebreke. i 

(d) By ,,Keurgraad” moet slegs nawels verpak word. 

(3) Die spesifikasies vir elke graad is as volg:-— 

(a) Skywe. eo “ 
Keurgraad.—Gegradeerde skywe, minder as 3 

duim dik. Die entskywe mag nie ingesluit word 

nie. . ; 

Standaardgraad.—Redelik eenvormige. skywe. 
', Standaard- 

/ Keurgraad. ” graad. 

(b) Minimum substansgewig (onse)......... 16 16 

:- (ce) Minimum uitgeskeie stroop (°Brix.). seeee, 20 18 

(d) Gebreke. oo 
Keurgraad.—Hoogstens 10 persent kan gebreek 
wees. , 

Standaardgraad.—Hoogstens 20 persent 
gebreck wees. — 

(e) Produkte wat nie voldoen aan die vereistes van 

enigeen van bovermelde grade nie, 
,, Sub-standaardgraad ” gegradeer. 

Papaja, ingemaakte. 

word as 

-» 29. (1) Daar is drie grade ingemaakte papaja, naamlik - 
» Standaardgraad””, en ., Sub-standaard- — ~,, Keurgraad-”, 

_., graad ”. 

(2) Die algemene spesifikasies vir ,, Keurgraad” en. 
" ,, Standaardgraad ” is as volg:—. / . 

(a) Ingemaakte papaja moet berei word van gesonde, 
goed verkleurde, volwasse vrugte, sonder skille en 
pitte en ander gebreke. 

(b) Die papaja moet slegs ingemaak word in die vorm 
van skywe, stukke en dobbelsteentiies, en_slegs - 

papajas met ooreenstemmende variéteitscienskappe 
mag in dieselfde houer verpak word. Die dobbel- — . 
steentjies moet netjies gesny en min of meer. 
kubusvormig wees. 
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(2) The specifications for “Standard Grade” shall be 
as follows :— * 

(a) Canned orange shall be packed from properly 
mature fruit which has been peeled and the outer 
“membrane core and developed seeds removed. 

(b) Canned orange which has been peeled but which 
has not had the carpellary membranes removed 
‘may not be labelled “ orange segments” but shall 
be labelled “orange” or “orange in syrup”. 

. (c} Only oranges of similar varietal characteristics shall 
be packed together in the same container. 

Ad) The portions shall be reasonably uniform in size 
cand of normal shape. 

(e) The product shall be free from off-flavours due to 

over-processing, and free. from rag and excessive 
bitterness. . . a 

(f) The minimum drained weight shall be 16 oz. 

(g) The minimum cut-out syrup shall be 18° Brix. 

(A) Colour. The units shall be of fairly good colour - 

throughout. 

(i) Defects. Not more 
may be broken. 

(3) Products which do not comply with the require- 
ments of “Standard Grade”, shall be graded as “ Sub- 

standard Grade”. 

than 20 per cent of the units 

Orange Slices, Canned. . ; 

21. (1) There shali be three grades of canned oranges 

Slices, namely “Choice Grade”, “ Standard Grade” and 
“ Sub-standard Grade ”. Do 

(2) The general specifications for “ Choice Grade” and 

“ Standard Grade ” shall be as follows :— 

_ (a Canned oranges slices shall be prepared only from 

peeled oranges with the development seeds 
removed. : 

(b) The slices shall be reasonable uniform as regards 

~ thickness and of normal shape. 

(c) The product shall be free from off-flavours due to — 

over-processing and free from excessive rag and 

similar defects. OO - 

(d) In “ Choice Grade” only Navels' shall be packed. 

(3) The specifications for each grade shall -be as 

follows:— . : 

(a) Slices. ee 

Choice Grade.—Graded slices, under: } inch deep. 
’ Slices shall not include tops and tails. 

' Standard Grade.—Reasonably uniform slices. 
- Choice Standard 

. a Grade. _ Grade. 

_ (6) Minimum drained weight (0z.)......++4. - 16°. 16 

(c) Minimum cut-out syrup CBrix.)........- 20 18 

(d} Defects. ‘ 
Choice Grade—-Not more than 10 per cent may 

’ may be broken. 

Standard Grade—Not more than 20 per cent may 
be broken. so , 

(©) Products which do not comply with the requirements 

- of any of the above grades, shall be graded as 

“ Sub-standard Grade ”. . 

Papaw, Canned. 

99. (1) There shall be three grades of canned papaw, 
namely “Choice Grade”, “Standard Grade” and “ Sub- 
standard Grade”. : 

(2) The general specifications for ““ Choice Grade ” and 

/« Standard Grade” shall be as follows:— 

(a) Canned papaw shall be prepared from sound, well- 

coloured mature fruit, free from skin and seeds and 

‘other defects. 

(b) Papaw shall be canned only in the fornr of slices, 

- chunks and dice and only papaw of similar varietal 

characteristics may be -packed in the same 

container. The dice shall be cleanly cut approxi- 
mate cubes. Sc 
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(3) Die spesifikasies vir elke eraad i is as volg: — 

-(@) By ,,Keurgraad ” kan. hoogstens 3 eenhede en by 
. Standaardgraad ” hoogstens 5 eenhede papperig 
wees. 

. Standaard- 7 Keurgraad. graad. 

(b) Minimum substansgewig (onse)......... : 17 17 
(¢) Minimum uitgeskeie. stroop (°Brix.)..... 20. 18 

(d). Kieur. 
Keureraad. —Gocie kleur eenvormig. 

| Standaardgraad.—Betreklik goeie kleur en redelik 
eenvormig. 

(e) Produkte wat nie voldoen aan die vereistes vant 
enigeen van bovermelde grade nie; word as 
» sub-standaardgraad ” gegradeer. 

Perskes, ingemaakte lospit. 

23. (1) Daar is vier grade ingemaakte lospitperskes 
wat verpak word as helftes of. kwarte, naamlik ,, Puik- 
graad”, .,Keurgraad”, ,,Standaardgraad” en_ ,, Sub- 
‘standaardgraad ” en twee grade ingemaakte lospitpers- 
kes wat (fetpak word as skywe, naamlik ,, » Standaard- 
graad ” », sub-standaardgraad ”, 

(2) Die algemene Spesifikasies vir 
» Keurgraad ” en ,, Standaardgraad ” is as volg:— 
@ ‘Slegs perskes met~ ooreenstemmende  variéteits- 

eienskappe moet in dieselfde houer verpak word. 
Al die helftes moet °n normale vorm hé en by 
» Puikgraad ”. en ,, Keurgraad” moet hulle nie 
afgewerk word nie. Waar afwerking by ,, Stan- 
daardgraa 
werk word dat hulle nie hul normale vorm verloor 
nie. 

(b) Al die perskes moet netjies en skoon ‘afeskil word. 

(©) Tekens van skilreste, verkleurde dele en te veel 
vesel word geag gebreke te wees. 

- @) Die spesifikasies vir elke graad lospitperskes ver- 
pak as helftes en kwarte is as volg:—— 

- Puikgraad. ‘Keurgraad. * ‘Ss tana 

@ Maksimum telling.......7... 10 helftes. 16 helftes 30 helftes 
: / . _ 30 kwarte. 50 kwarte. 

(®) Minimom substansgewig . ; ; 
© (ONSE). case cece cece eee 16 16 16 

(c) Minimum uitgeskeie ‘stroop : . ; 
OBYIX. eee ceva cece cena ene ~ 20 - 20 20 

~. (dy Eenvormigheid van grootte. 

. » Puikgraad.—In enige besondere houer mag die 
‘gewig van die twee grootste eenhede hoogstens 

~ 

een en ’n half maal groter wees as dié van die | 
twee kleinste eenhede, 

Keurgraad. —In enige. besondere houer mag - die 
gewig van die vier grootste eenhede hoogstens 
een en ’n half maal groter wees as dié van die . 
ier kleinste eenhede. _ 

. Stardlaardgraad.—In elke enige besondere houer 
mag die gewig van die ses grootste eenhede |. 
hoogstens een en ’n half miaal groter’ wees as 
dié van die ses kleinste eenhede. 

(2) Kleur. 

Puikgraad. —Die eenhede i in enige besondere houer 
moet.’n baie goeie en eenvormige kKleur hé. 

' Keurgraad.—Die eenbede moet ’n goeie kleur hé. 
' Minstens 75 -persent van die eenhede in énige 

besondere houer moet °n eenvormige kleur hé 
en afwykings van die algemene kleur mag nie | 
opvallend wees nie. 

Standaardgraad. —Die eenhede moet deurgaans "nh 
betreklik gocie Kleur he. 

() Gebreke. . 

-Puikgraad.: —Die eenhede in enige besondere houer 
mag geen gebreke toon nie, en hoogstens ‘een 
van die eenhede. kan geringe letsels toon. 

Keurgraad—Hoogstens twee. van die eenhede in 
enige besondere houer kan geringe gebreke toon. 

Standaardgraad.—Hoogstens vier van dié .eenheds | 
in enige besondere houer kan geringe gebreke } 
toon. 

0 Puikgraad ”, " 

” nodig is, moet die eenhede so afge-. 

  

(3) Fhe specifications for each grade shall be as 
follows :— 

- (a) Not more than three units ‘may show miushiness in 
“Choice Grade” and five in “ Standard Grade”. 

cr 
Choice Standard 

. - . Grade. Grade, 
(6) Minimum drained weight (02.)......... 17 17 
(c) Minimum cut-out syrup CBrix. Jecereeees 20 18 

(d) Colour. 
Choice Grade—Good colour uniform. 
Standard Grade.—Fairly good colour and reason- 

ably uniform. 
(e) Products which do not comply with the require- 

"ments of any of the above grades, shall be graded 
“ Sub-standard Grade”. 

Peaches, Freestone, Canned. 

23. (1) There shall be four grades of canned freestone 
peaches ‘packed as halves or quarters, namely “ Fancy 
Grade”, “ Choice Grade”, “ Standard Grade” and “ Sub- 
standard Grade”, and two o- grades. of canned freestone 
peaches packed as slices, namely “ “ Standard Grade ” and 
“Sub-standard -Grade ”. 

- (2) The. general specifications for “ Fancy Grade”, 
. Choice Grade ” and “ Standard’ Grade” shall be as 
ollows : — 

(a) Only peaches of similar varietal characteristics shall 
be packed together in the same container, all 
halves shall be of normal shape and in “ Fancy 
Grade” and “Choice Grade” shall. be untrim- 
med. Where trimming is necessary in “Standard 
Grade”, the units shall-be so trimmed as not to 
lose their normal shape. 

(6) All peaches shall be neatly and cleanly peeled. 
{c) The presence of residual peel, discoloured portions 

and excessive raggedness will be considered 
defects. 

(3). The specifications for each grade of freestone 
peaches packed as halves and quarters shall be as 
follows: — 

: Fancy Choice - Standard. 
L- uo. Grade. . Grade. Grade. 

(a) Maximum count. seeeaee fees . 10 halves. 16. halves 30 haives 
. / 30quar- 50 quar- 

oo , | . o ters. ters. 
@) Minimum drained weight (oz.) 16 16 16 - 
(c) Minimum cut-out _ syrup . : 

CBYIX.). 00. cc eee eee e eee 20 20. =~ 20." 

» (d) Uniformity of size. 
Fancy Grade—IiIn any one container the weight 

of the two largest units may not be more than 
. one and a half times the weight of the two 
smallest units. 

- Choice Grade—In any one container the weight 
of the four largest units may not be more than 

-one and a half times the weight of the four 
smallest units. 

Standard Grade.—In any one container the weight 
of the six largest units may not be more than 
one and a half times the weight of the six 
smallest units, . 

~ (e) Colour. 
Fancy Grade—The units in any one container. 

shall be of very good and uniform colour. 

- Choice Grade.—The units shall be of good colour. 
At least 75 per cent of the units in any one 
container shall be uniform in colour, and units 

_ deviating from ‘the general colour may not do 
so conspicously. 

Standard Grade—The units shall be of ‘aisly good 
colour throughout. 

(f) Defects. 
. Fancy. Grade. —The units in any one container 

Shall show no defects, and not more than one 
of the units may show minor. blemishes. 

Choice Grade-—-Not more than two. of-the units 
in any one container may show minor defects. - 

Standard Grade-—-Not more. than four of the units 
in any one container may show ‘minor defects. 
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. &g) Papdrukking:: 
Puikgraad.—In' enige besondere houer kan hoog- 

stens een van die eenhede gebreek of beskadig. 
wees weens papdrukking. 

Keurgraad—tn enige besondere houer kan hoog- 
stens twee van die eenhede gebreek of beskadig 
wees weens papdrukking. 

Standaardgraad—In_ enige besondere hover kari 
hoogstens drie eenhede gebreek of beskadig wees 
weens papdrukking. 

_( Die spesifikasies vir Standaardgraad-lospitperskes 
verpak in skywe is as volg:—— 

(a) Minimum grootte—Skywe moet minstens 14. duim’ 
lank en van 4 duim tot 3 duim breed wees. 

(b) Die minimum substansgewig is 16 ons. 

(c) Die minimum uitgeskeie stroop is 18° ‘Brix. 

(d) Kleur.—Die eenhede moet deurgaans n betreklik | 
goeie kleur hé. 

(e) Gebreke.—-Hoogstens 30 persent van die eenhede in 
enige besondere houer kan geringe gebreke, waar- 
onder gebreekte skywe, toon. 

Produkte wat nie voldoen aan die vereistes van enigeen 
‘van bovermelde grade nie, word as ss Sub-standaard- 
gtaad ” gegradeer. ~~ 

Perskes, Ingemaakte. geeltaaipit. 

24. (1) Daar is twee grade ingemaakte gecltaaipitperskes ! 
wat verpak word as heles, naamlik ,, Standaardgraad’” en’ | 
,, sub-standaardgraad ”, drie grade wanneer Htulle as 
kwarte verpak word, naamlik »Keurgraad ”, ,, Standaard- 

en vier grade wanneer: 2° praad” en ,, Substandaardgraad | 
hulie verpak word as helftes of skywe, naamlik .; Puik- 
‘graad”, ,, Keurgraad ”, ., Standaardgraad en »» Sub-stan- ° 
daardgraad ”. ” 

(2) Die algemene spesifikasies vir. Puikeraad ”, ., Keur- 
graad ” en ,, Standaardgtaad ” is as volg:— 

(a) Slegs perskes met ooreenstemmende varitieitseien- 
-skappe moet saam in dieselfde houer verpak word, - 

(b) Alle perskes moet netjies afgeskil. word. 
(c) Al die helftes moet ’n normale vorm hé-en by ,, Puik- 

graad” en ,, Keurgraad” nie afgewerk word nie. 
Waar afwerking in ,, ., Standaardgraad ” nodig is, 
moet die eenhede so afgewerk word dat hulle nie 
hul normale vorm verloor nie. 

‘(d) Al die skywe moet netjies gesnyde, goed gevormde 
segmente wees. 

(e) Vekens van skilreste, verkleurde dele, en in die. geval 
.» Puikgraad”, dele: van die perskepit, word 

weag gebreke te wees, 

(3) Die spesifikasies vir Standaardgraad- taipitperskes as 
heles verpak; is as volg:— 

(a) Die maksimum telling is 20. 

(b) Die minimum substansgewig is 16 ons. 

(c) Die minimum uitgeskeie stroop is 18° Brix. 
(d) Eenvormigheid van. grootte—In enige besondere_ 

houer mag die gewig van die vier grootste. eenhede 
hoogstens een en ’n half maal groter wets as die 
gewig van die vier kleinste eenhede. 

(e) Kleur.—Die vrugte moet deurgaans ’n betreklik goeie 
kleur bé, 

(f) Gebreke. ——Hoogstens ses eenhede in enige besondere 
houer kan geringe gebreke toon. 

(4) Spesifikasies vir elke graad taaipitperske as helftes 
verpak is as volg: 

d. Standaard- 
Puikgraad, Keurgraa graad. 

(a) Maksimum telling........... 10 15 30 
(6) Mininem substansgewig / 

(ONS)... eee eee 17 17 17 
(c) Minimum uitgeskeie stroop oe : 

CBYiX.)...0 0.00.0 c eee tenes 20..- 18.0. 

(d) Eenvormigheid van grootte. 

Puikgraad. —In enige besondere houer ‘mag die 
gewig van die twee -grootste eenhede hoogstens : 
een en ’n half maal groter wees’ as die gewig, van 
die twee’ kleinste eenhede. 
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(g) Crushing. 
Fancy Grade.—In any one: container not more 

than one of the units may be broken or 
damaged by crushing. 

Choice Grade—In any one container not more 
than two units may. be broken or- damaged by 
crushing. 

- Standard "Grade. —In any one container not more . 
than three units may be broken or damaged by 
crushing. 

(4) The specifications for “ Standard Grade ” freestone 
peaches packed as slices shall be as follows:— 

(a) Minimum Size. ——Slices shall not be less than 14. 
inches in length and shall be from } inch to inch 
in. width. 

(b) The minimum drained weight shall be 16 oz. 

(c) The minimum cut-out syrup shall be 18° Brix. 

(@ Colour—tThe units shall be of fairly good colour 
throughout. 

(e) Defects—Not more than. 30 per cent of the: units 
in any one container may show minor defects, 
including broken slices, 

(5) Products which do not comply with the require- 
ments of any of the above grades, shall be graded as 
“Sub-standard Grade ” 

Peaches, Yellow Clingstone, Canned. 

24. (1) There shall be two grades of canned yellow 
clingstone peaches packed as wholes, namely “ Standard 
Grade” and “Sub-standard Grade”, three grades when 
packed as quarters, namely “ Choice “Grade”. “ Standard 
Grade” and “Sub-standard Grade”, and four grades 
when packed as halves or slices, namely‘ ‘Fancy Grade” 
“Choice Grade”, “ Standard Grade” and “ Sub- standard 
Grade” 

» (2) The general specifications for “Fancy Grade”, 
“Choice Grade” and “ Standard Grade ” shall ‘be as 
follows: — 

- (a) Only peaches of. similar varietal characteristics shall 
‘be packed together in the same container. 

(by All peaches shall be cleanly peeled. 

— (©) All halves shall be of normal shape and in ‘ * Fancy 
Grade” and “Choice Grade” shall be untrimmed. | 
Where trimming is necessary in “ Standard Grade ”, 
the units shall be so trimmed as not. to lose their 
normal shape. ; 

(d) All slices shall be cleanly cut, well-shaped segments, 

(e) The presence of residual peel, discoloured portions, 
and in the case of “Fancy Grade”, portions of 
‘peachstone shall be regarded as defects. 

(3) The specifications for “Standard Grade ” clingstone 
peaches packed as wholes shall be as follows :— 

(a) The maximum count shall be 20. 

(b) The minimum drained weight shall be 16 oz. 

(c) The minimum cut out syrup shall be 18° Brix. 
(d) Uniformity of size—In any one container the weight 

_ of the four largest units may not be more than one 
and a half times the weight of the four smallest 
units. 

‘(e) Colour—The fruit shall be of fairly good colour 
throughout. 

‘(f) Defects.—Not more than six of the units in any one 
- container may show minor defects. 

(4) The specifications for each grade of clingstone 
peaches packed as halves shall be as follows :— 

Fancy Choice —‘ Standard 
. Grade.. Grade, Grade, 
(a) Maximum count............. ~ 10 15 30 
(b) Minimum drained weight (0z.).. 17 17 17 
{c) Minimum cut-out syrup — 

CBrix.}. 0... cece cece 20 18 

(d) Uniformity of size. 
Fancy Grade.—In any one container the weight of 

- the two largest units may not be more than one 
-and a half times ‘the weight of the two smallest , 
‘units,
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Keurgraad.—In_enige’ besondere houer::mag die 
gewig van. die vier grootste eenhede: hoogstens 
een en ’n half maal groter wees as die gewig van 
die vier kleinste eenhede, 

(e) ‘Kleur. — 

Puikgraad.—Die eenhede in elke houer moet ’n baie 
goeie en eenvormige kleur hé en geen rooi 

’ verkleuring om die pit toon nie. 
Keurgraad.—Die eenhede moet ’n goeie kleur hé en 

geen rooi verkleuring om die pit toon nie. 
’ Minstens 75 -persent van die eenhede in enige 
besondere -houer moet ’n eenvormige kleur hé en’ 
enige afwykings -van die algemene kleur. mag nie 
opvallend wees nie. 

9. 

Standaardgraad. —Die eenhede | moet deurgaans ‘n 
betreklik gocie kleur hé. 

(f) Gebreke. 

-. Puikgraad—Die eenhede in enige besondere houer 
_ ‘moet geen gebreke toon nie, en by hoogstens een 

eenheid kan geringe letsels voorkom.. 

Keurgraad. —Hoogstens drie van die eenhede in 
enige besondere houer kan geringe gebreke' toon. 

- Standaardgraad.—Hoogstens 30 persent. van die 
eenhede in enige besondere houer kan geringe 

' gebreke toon. 

(g) Papdrukking. 
Puikgraad.—In enige besondere houer mag geen 

_ eenhede beskadig of gebreek wees weens pap- 
drukking nie. 

_ Keurgraad.—In enige besondere hover kan hoog- 
stens een van die eenhede beskadig of gebreek 

. wees weens papdrukking. 
- Standaardgraad. —In. enige besondere hover kan 

hoogsténs twee van die ecnhede beskadig of 
gebreek wees weens papdrukking. 

(5) Die: spesifikasies vir elke graad taaipitperske verpak 
as skywe is as volg.— 

(a) Minimum. grootte. e 
Puikgraad.—Die skywe moet minstens 24 duin 

lank wees en van 4 duim tot 3 $ duim breed, maar. 
“die skywe in enige besondere houer moet "n 

. redelik eenvormige breedte hé. , 

_Keurgraad. —Die skywe -moet minstens. 13 duim 
lank en van 4 1 duim tot 3 duim breed wees, maar 

‘die skywe in “enige besondere houer moet ’n rede- 
lik eenvormige breedte hé. 

Standaardgraad —Die skywe moet hoogstens 14 
- duim lank wees en van } duim tot $ duim breed,. 
maar moet in enige- besondere houer *n_redelik 
eenvormige . breedte hé. 

rn Puikgraad. Keurgraad. Ss. ‘raed. 

(@) Minimum substansgewig - 
(ONSC). 0.6 La eee eee eee 17 i7.. 17. 

. © Minimum uitgeskeie - stroop - . 
(CBrix.)......0- ve aveeennae 22 20 18 

(d) Kleur. 
Puikgraad. —-Die eenhede in enige besondere houer 

‘. moet.’n baie goeie en eenvormige kleur hé. 

~ Keurgraad. —Die eenhede moet ’n. baie goeie. Kleur 
hé. Minstens 75 persent van die eenhede in 

-.enige besonderé houer moet ’n eenvormige. kleur 
hé en afwykings van die algemene kleur mag nie 
opvallend wees nie. 

2! 

Standaardgraad.—Die eenhede moet deurgaans n |. 
betreklik goeie kleur hé. 

{e) Gebreke.—Die gebreke omvat skywe wat afwyk van 
die voorgeskrewe skyfgrootte. 

- Puikgraad.—Die eenhede in enige besondere houer 
mag feitlik geen gebreke toon nie. 

Keurgraad. —Hoogstens 10 .persent van die een- 
hede in enige besondere houer kan geringe 

- gebreke toon: 

_ Standaardgraad. -—Hoogstens 45 persent van. die 
- eenhede: in - enige ‘besondere: -houer. kan: geringe :| ..» nae 

' gebreke toon. -   

Choice Grade——In any one container. the weight 
of the four largest units. may not be more than 

‘one and a half times the weight of. the four 
smallest units. 

(e) Colour. 
Fancy Grade. —_The units in any one container shall 

be of very good and uniform colour and shall 
show no red discoloration round the pip.. 

’ Choice Grade—tThe units shall be of good colour 
and shall show: no red discoloration round the 
pip. .At least 75 per cent of the units in any one 
container shall be uniform in colour, and any — 
units deviating from the general colour: shall not 
do so conspicuously. 

Standard Grade-—The units shall be of fairly good 
colour throughout. 

(f) Defects. 

Fancy Grade-—The units in any one containér shall 
show no defects, and not more than one unit 

, May show. minor blemishes. 

- Choice Grade—Not more than three of the units 
in any one container may show minor defects. 

Standard Grade—Not mote than 30 per cent of the 
‘units in any one container may. show minor 

defects. 

(g) Crushing. 
Fancy Grade.—-In any one container none of the 

units may be damaged or broken by crushing. 
Choice Grade-—In any one container not more 

than one of the units may be damaged or broken 
by crushing. 

Standard Grade.—In any one container not more 
than two of the units may be damaged or broken 
by crushing. 

(5) The specifications for each. grade of clingstone 
peaches packed as slices shall be as follows: — 

(a) Minimum size. 
Fancy Grade—Slices shall 1 not be less than 24 
‘inches in length and shall be from } inch to 3 
‘inch in width, but slices shall be reasonably 
uniform: in width in’ any one container. 

-Choice Grade.—Slices shall not be less than 1} 
inches in length and shall be from 4 inch to 
& inch in width, but slices shall be reasonably 

‘ ‘uniform in width in any one container. — 

Standard Grade.—Slices shall not be less than 1} 
’ inches in length and shall be from +4 inch to 

-§ inch in width, but slices shall be reasonably 
uniform in. width in any one container. 

. Fancy. Choice. Standard 
a woh, . . Grade, — Grade. Grade. 

(6) Minimum drained weight (oz) «17 17 17 
© Minimum cut-out syrup : 

CBrix.)......:. eee t ences 22 - -20 18 - 

@ Colour. 

. Fancy Grade —The units in n any one contdiner shall 
be of very g good and uniform colour, 

Choice Grade—The units shall be of good colour. 
At least 75 per cent of the units in any one 
container shall be uniform in colour, and any 
units deviating fromthe general colour shall not 

, do so conspicuously. 

Standard Grade—The units shall be of fairly good - 
colour throughout. 

‘(e) Defects.—Defects shall include slices deviating from 
the size of slice laid down. 
Fancy Grade-—The units in any one container shall. 

show practically no defects. — 

. Choice Grade -—Not more than 10-per ‘cent of the 
_ units: in. any. one container may show minor 
: defects. 

Standard: Grade. —Not more than 15 per cent of the 
units: in any-.one . container - may. show. minor 

- defects... Poh 
29 |.
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(6) Die spesifikasies vir elke graad taaipitperske verpak 

Keurgraad, Standaard- 
- graad, 

(a) Minimum substansgewig (onse).......++ 17 17. 

(b) Minimum uitgeskeie stroop (Brix.)....... 20 18 

(c) Minimum telling..............6--- veee)=— 20 — 40. 

(d) Eenvormigheid van grootte. © 
Keurgraad—In. enige besondere houer mag die | 

gewig van die vier grootste eenhede hogstens een 
en ’n half maal groter wees as die gewig van die 
vier kleinste eenhede. ; 

Standaardgraad.—In .enige besondere houer mag 

die gewig van die ses grootste eenhede hoogstens 
een en ’n half maal groter wees as die gewig van 
die ses kleinste eenhede. 

(e) Kleur. 
Keurgraad~—Die cenhede moet ’n goeie kieur hé. 

Minstens 75 persent van, die eenhede in enige 
besondéere hover moet ’n eenvormige kleur hé 
en afwykings van die algemene kleur mag nie 
-opvailend wees nie. — - 

Standaardgraad——Die eenhede moet deurgaans ‘n 
betreklik goeie kleur hé. . 

(f) Gebreke. : Se 
 Keurgraad—Hoogstens drie- van die eenhede in 

enige besondere houer kan geringe gebreke toon. 
Standaardgraad—Hoogstens 30 persent van die 

eenhede in enige besondere hover kan geringe 
gebreke toon. , . 

(7) Produkte wat nie voldoen aan die vereistes ‘van 
enigeen van bovermelde grade nie, word as ,, Sub-stan- 
daarderaad.” gegradeer. 

. Pere, ingemaakte. 

25. (1) Daar is vier grade ingemaakte pere wat verpak 
word as helftes, naamlik ,, Puikgraad”, ., Keurgraad ”, 

,, Standaardgraad” en ,, Sub-standaardgraad” en. drie 
grade ingemaakte.pere wat verpak word as kwarte, naamlik 
, Keurgraad ”; 
graad”. : Co oo 

(2) Die algemene spesifikasies vir ,, Puikgraad ”, ,, Keur- 
-graad” en ,, Standaardgraad” is as volg:-—— — 

(a) Slegs pere van die variéteit bekend as Bonchretien | 
(Bartlett) moet gebruik word vir die inmaak van 
» Puikgraad”, en die variéteite Bonchretien en 
Packham Triumph vir ., Keurgraad ”-pere.. 

(b) Slegs pere met ooreenstemmende variéteitscien- , 

skappe moet saam in dieselfde houer verpak word. 

(c) Alle pere moet netjies afgeskil en presies en simme- 
tries ontkern word. By ., Puikgraad” moet die 
inwendige stingel presies en netjies verwyder word. 

(d) Die helftes en kwarte moet ’n- normale vorm hé. 
J 

By ., Puikgraad” en ,, Keurgraad” moet die een- | 
Waar afwerking by. -hede nie afgewerk word nie. 

,. Standaardgraad ” nodig is, moet. die eenhede so 
afgewerk word dat hulle nie hul normale vorm ver- 
loor nie. - 

(e) Tekens van skilreste, verkleurde vrugté en vesel- 
agtige, sagte of verkleurde dele word geag gebreke 
te wees. Opvallend oneweredige volwassenheid 
word geag "n gebrek te wees. 

(3) Die spesifikasies vir elke graad is as volg:— 
Puikgraad. Keurgraad. Standaard- |. 

graad. 
(a) Maksimum telling (helftes). . . 12 18 30 
(b) Maksimum telling Gcwarte).. —_ 30 40 
(c) Minimum substansgewig . . : 

(OSE)... ee eee ee eee eee 15 15, 16 
(d) Minimum uitgeskeie stroop : , 

CCBLiX.)... cee eee eee eens 18 18 16 

(e) Eenvormigheid van groctte. 
Puikgraad—In enige besondere houer mag die 

gewig van die twee grootste eenhede hoogstens 
een en ’n half maal groter wees as die gewig van 
die twee kleinste eenhede. 

Keurgraad—tIn enige besondere houer mag die 
gewig van die vier grootste eenhede hoogstens cen 
en ’n half maal groter wees as die gewig van die 
vier kleinste eenhede nie. 

30 

7, 

», Standaardgraad” en, Sub-standaard- | 

  

(6) The specifications for each grade of clingstone 
peaches packed as quarters shall be as follows :— 

Choice Standard 
‘ Grade. Grade. 

(a) Minimum drained weight (0z.).......... 17 17 
(6) Minimum cut-out syrup (CBrix.)........ 20 18 
(c) Maximum count........-. eee eee eee 20 40 

(d) Uniformity of size. 
Choice—In any one container the weight of the. 

four largest units may not be more than one and 
a-half times the weight of the four smallest units. 

Standard—tIn any one container the weight of the 
six largest units may not be more than one and 
a half times the weight of the six smallest units. 

(e) Colour. , 
'  Choicé.—The units shall be of good colour. At 

least 75 per cent of the units in any one con- 
tainer shall be uniform in colour and any units 
deviating from the general colour shall not do 
so conspicuously. 

’ Standard-—The units shali be of fairly good colour 
"throughout. FO 

(f} Defects. - 

Choice——Not more than three of the units in any 
one container may show mihor defects. 

Standard.—Not more than. 30 per cent of the units 
in any one container may show minor defects. 

(7) Products which do not comply with the requirements 
of any of the above grades, shall be graded as “ Sub- 
staridard Grade”. . 

_ Pears, Canned. . 
25. (1) There shall be four grades of canned pears 

packed as haives, namely “Fancy Grade”, .“ Choice 
Grade”, “ Standard Grade” and “ Sub-standard Grade ”, 
and three grades of canned pears packed as quarters, 
namely “Choice Grade”, “ Standard Grade” and “ Sub- 
standard Grade”. 

(2) The general. specifications for “Fancy Grade”, 
“Choice Grade” and “Standard Grade” shail be as 
follows :— - 

(a) Only pears of variety known as Bon . Chretien 
(Bartlett) shall be used in the canning of “ Fancy 
Grade”, and the varieties Bon Chretien and 
Packham Triumph for “ Choice Grade” pears. 

(b) Only pears of similar varietal characteristics shall 
be packed together in the same container. 

(0 All pears shall. be neatly peeled and cleanly and 
symmetrically cored. .In “Fancy Grade” the 
interior stem must be cleanly and neatly removed. 

(d) All halves and quarters shall be of normal shape. 
In “Fancy Grade” and “Choice Grade” the units 
shall be untrimmed. Where trimming is necessary 
in “ Standard Grade ”, the units shall be so trimme 
as not to lose their normal shape. ° 

(e) The presence of residual peel, discoloured fruit, and 
ragged, soft or discoloured portions shall be 
regarded as defects. Marked uneven maturity shall 

‘be considered a defect. 

(3) The specifications for each grade shall be as 
follows :— . 

Fancy Choice Standard. 
Grade, Grade. Grade, 

(a) Maxirnum count (halves).....° 12 . 8 30 - 
(6) Maximum count (quarters)... _ 30 40 
(c) Minimum drained weight (0z.) 15 : 15 16 
(dZ) Minimum cut-out = syrup 

CBrix.)...... La wucneeaeee 13 18 16 

(e) Uniformity of size. ~ 
Fancy Grade—tIn any one container the weight of 

the two largest units may not be more than one 
and a half times the weight of the two smallest 

‘ units. 

Choice Grade—In any one container the weight 
of the four largest units may not be more than 
one and a half times the weight of the four 
smallest units.
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Standaardgraad. —In enige besondere houst mag 
die gewig van die ses grootste eenhede hoogstens 
een'en ’n half maal groter wees as die gewig van 
die ses kleinste cenhede. 

(f) Kleur. 

Puikgraad. —Die eenhede i in enige besondere hower |. 
moet ’n baie goeie en eenvormige kleur hé. 

Keurgraad—Die eenhede moet. ’n baie goeie kleur 
hé. Minstens 75 persent van die eenhede in 
enige besondere houer moet ’n eenvormige kleur 
hé en afwykings van die algemene kleur mag nie 
opvallend wees nic. 

Standaardgraad.—Die eenhede moet deurgaans no 
betreklik gocie kleur hé. 

- @) Gebreke. 
Puikgraad. —-Die eenhede in enige besondére houer 

mag geen gebreke toon nie en by hoogstens. een 
eenheid kan geringe letsels voorkom. . 

Keurgraad—Hoogstens drie van die eenhede in 
- enige besondere houer kan geringe gebreke toon. 
Standaardgraad—Hoogstens 30 persent van die 

eenhede in enige besondere hover kan geringe 
gebreke toon. 

(h) Papdrukking. 

Puikgraad—in enige besondere houer kan Koog- 
. stenis een van die drukking eenhede gebreck of 
beskadig wees weens papdrukking. 

Keurgraad.-In enige besondere.houer kan hoog- 
' stens twee yan die eenhede gebreek of beskadig 

wees weens papdrukking. 
- Standaardgraad—In enige besondere houer -kan 

hoogstens drie van die eenhede gebreek of 
beskadig wees weens papdrukking. 

“@ Produkte wat nie voldoen aan die vereistes. van enig- . 

een. van bovermelde grade nie, word as ,, Sub- 
-standaardgraad ” gegradeer. 

~ Pynappels, ingemaakte. 

26. (1) Daar is vier grade ingemaakte pynappels wat 
verpak word as skywe en halfskywe, naambk ,, Puik- 
graad”, ,,Keurgraad”, ,, Standaargraad ” en. ,, Sub- 
standaardgraad en drie prade wat verpak word as  stukkke 
en brokkies, naamlik ., Keurgraad”, ., Standaardgraad ° 

,, Sub-standaardgraad ”. © 

O Die algemene spesifikasies vir ,, Puikgraad ”, ” Keur- 
graad.” en ,, ” Standaardgraad ” is as volg:— 

(a) Slegs pynappels, met ooreenstemmende -variéteits- 
eienskappe kan saam in dieselfide houer verpak |. 
word. e 

(b) Pynappelskywe moet “netjies gesnyde ringe wees 
waarvan die kern verwyder is. Die kerngate moet 
in die middel geplaas wees en vir ringe tot 24 duim 
in deursnee moet die deursnee van die gat minstens 
4 duim wees. 

(c) Pynappelstukke moet netjies gesnyde ‘pynappeldele 
en redelik vry van kérn wees. 

(d) Pynappelbrokkies moet slegs gemaak word van 
netjies gesnyde ringe van eenvormige dikte, waarvan 

dic kern verwyder is. 

(e) Tekens van kern, o&; verkleurde kolle, snye en 
gekneusde sye word geag gebreke te wees. Al die 
skywe. (ringe} en halfskywe + in enige besondere hower 
moet ’n cenvormige deursnee en “dikte hé, - 

(3) Die spesifikasies vir clke graad i is as volg:— 

(a) Maksimum telling.—Die maksimum telling (heelte- 
mal vol) vir skywe is 25 en vir halfskywe 50 by al 
drie grade. 

(b) Getal per ons.—Die maksimum getal brokkies en 
 stukke is 8 per ons. 

(c) Minimum substansgewig (onse)—-Die minimum sub- 
stansgewig vir die Cayenne-variéteit as skywe ver- | 
pak, is by ,,Puikgraad” en ,, Keurgraad” 19 ons, 
en by ,,Standaardgraad” 18 ons, en is vir Queen- | 
pynappels 16 ons in al drie grade. Die minimum 
substansgewig vir pynappels verpak as stukke en 
‘brokkies is 16 ons.   

Standard Grade. —TIn any one container the weight 
of the six largest units may not be more than’ 
one and-a_ half times the weight of the six’ 
smallest units. 

(f) Colour. 
Fancy Grade. —The units in any. one container 

shall be of very good and uniform colour. 
Choice Grade—The. units shall be of good colour. 

At. least 75 -per cent of the units in any one con- 
, tainer shall be -uniform in colour. and units 

deviating from the general colour shall not do 
so conspicuously. 

Standard Grade.—The units shall be of fairly good 
colour throughout. 

(g) Defects. ~ : 
Fancy .Grade—The units in any one container 

shall show no -defects and not-more than one 
unit may show minor blemishes. 

Choice _Grade—Not more than three of the units 
in any one container may show minor defects. 

Standard Grade-—Not more than 30 per cent of the 
units in any one container may show minor 
defects, 

(2) Crushing. 
Fancy Grade—In any one container not more than 

one of the units may be broken or damaged by 
crushing. 

Choice Grade.—In any one container not more than 
two of the units. may be broken or damaged by 
crushing. 

Standard Grade—tIn any one container not more 
than three of the units may be broken or damaged 
by crushing. 

@ Products which do not comply with the requirements 
of any of, the above grades shall be graded as 
“ Sub-standard Grade”. 

_ Pineapples, Canned. — - 
26. (1) There shall be four grades: of canned pineapples 

packed as slices and half slices, namely “Fancy Grade” 
“ Choice Grade”, “ Standard Grade ” and “ Sub- Standard 
Grade ”, and three grades packed as chunks and_ titbits 
namely “Choice Grade”, “‘ Standard Grade” and “ Sub- 

. standard Grade ”. 

(2) The general specifications for “Fancy Grade”, 
“ Choice Grade” and “ Standard Grade” shall be as fol- 
lows: — 

(a) Only pineapples ‘of similar varietal characteristics 
shall be packed together in the same container. 

(b) Pineapple slices shall be cleanly cut rings with the 
cores removed, The coring holes shall be centraily 
placed and for rings up to 24 inches in diameter 
the diameter of the hole shall not be less than 4 
‘inch. 

(c) Pineapole chunks shall be cleanly cut portions of 
the pineapple and reasonably: free from core. 

~@ Pineapple titbits shall be made only from cleanly 
cut rings of uniform thickness with the core 
Temoved. — 

(e) The presence of core, eyes, discoloured patches, 
" slashes and macerated sides shali be regarded as 

defects, All slices (rings) and half slices in any 
ohe container must be uniform in- diameter and 
thickness. 

(3) The specifications. for each grade shall be as fol- 
lows :—- 

(a) Maximum count.—7 The maximum count (capacity 
fill for slices shall be 25 and for half slices 50 in 
all three grades. 

(b) Number to the ounce-——-The maximum number of 
titbits and chunks shall be 8 to the ounce. 

 (c) Minimum drained weight (0z.).—The minimum 
drained. weight for the ‘Cayenne variety packed as 

- slices in “Fancy Grade” and “Choice Grade” 
shall be 19 oz. and ia “Standard Grade” 18 02 
and for Queen pineapples shall be 16 oz. in all 
three grades. The minimum drained weight for 
pineapples packed as chunks and titbits shall bé 
16 oz, 

31
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(d) Minimum ‘uitgeskeie stroop C Brix.)—Die minimum. 
: uitgeskeie stroop van Cayenne- pynappels is 25° prix. 

by ,, Puikgraad ”, 23° Brix. by ,, Keurgraad” 
18° Brix. by ., Standaardgraad.”. *”. By Queen- pyn- 
appels moet die uitgeskeie stroop 20° Brix. by 
». Puikgraad ” en ,, pourgtaad *. wees, elk 18° Brix. 
by ., Standaardgraad ” 

(e) Eenvormigheid van erootte. Stukke en brokkies. 

Keurgraad.—In enige besondere houer mag die 
gewig van die-10 persent grootste eenhede hoog- 
stens een en ’n half maal groter wees as dié van 
die 10 persent kleinste eenhede. 

Standaardgraad.—In enige besondere houer mag die 
gewig van die 20 persent grootste eenhede hoog- 
stens een en ’n half ‘maal groter wees as die 
gewig van die 20 persent kleinste eenhede. 

(f) Gebreke-—Wanneer die pynappels verpak word as 
.. Puikgraad ” kan slegs een skyf weens papdrukking 
beskadig of gebreek wees, en hoogstens twee wan- 
neer hulle as ,, Keurgraad ” verpak word.. Vir inge- 
maakte pynappels verpak as skywe, halfskywe, 
stukke en brokkies mag geen eenheid by ,, Puik- 
graad ” letsels toon nie. Wanneer dit kragtens hier- 
die regulasies toegelaat word, kan daar by 5 
persent van die eenhede geringe Ietsels by ., Keur- 
graad” voorkom, en 10 persent by: ,, standaard- 
graad~”. 

(g) O&—Geen o& word by ,, Puikgraad ” toegelaat nie 
en by ander grade slegs 3 persent. stukke met 
dele van o&. 

{h) Produkte wat nie voldoen aan die vereistes van - 
-enigeen van bovermelde grade nie, word as ., Sub- 
standaatdgraad gegradeer. 

Pruime, I ngemaakte. 

27. (1) Daar is vier grade ingemaakte pruime wat 
verpak word as helftes, naamlik ,, Puikgraad ”, ¥, Keur- 
graad ”, ,, Standaardgraad ” en ,,Sub-standaardgraad ”, 

en drie grade wat verpak word as _heles, naamlik 
ss  Keurgraad ". os Standaardgraad ° * en, » Sub-standaard- 
grda 

(2) Die algemene spesifikasie vir: al. die - grade ‘is as 
volg :— 

) Slegs pruime met ooreenstemmende  variéteits- 
eienskappe moet saam in dieselfde hover verpak” 
word. Net Satsuma-pruime kom vir gradering as 
» Puikgraad ” in aanmerking. 

(b) Tekens van stingels word nie geag.. n gebrek | ‘te 
wees nie, Gebarste of stukkende skille word. ‘nie’ | 
geag ’n gebrek of letsel- te’ ‘wees nie. By ,, Puik- 
graad” en ., Keurgrtaad ” moet die eenhede nie 
afgewerk word nie. Waar afwerking by ;, Stan-. 
daardgraad ” nodig is, moet die ecenhede so afge- 
werk word dat hulle nie hul normale * vorna verloor |, 
nie. 

(3) Die > spesifkasies vir: elke: eraad is as vols: — 

_Puikgraad. Keurgraad. Standart 

(a) Maksimum telling... ....60.; +25 helftes.. 35 helftes : 40 helftes 

‘, ) Minimum substansgewig 
(OMS€).: 0... eee eeeeeeees 16. 16 “16 

(©) Minimum uitgeskeie’ ‘stroop ° ete Oe 

(Brix... sos ssecesseees ae er oi 
(d) Eenvormigheid vat. grootte. 

Puikgraad.—tIn enige besondere ‘houer kan die. 
gewig van die twee grootste eenhede hoogstens 
een en ’n half maal groter wees_as die gewig 
van die twee kleinste eenhede. - 

Keurgraad.—In enige: besondere houer -kan’ die 
gewig van die viér grootste eenhede’ hoogstens 
een, en *n half maal groter wees as die sews. 
van die vier kleinste eenhede.: 

Standaardgraad, —In enige besoniere houer. “kan a 
die gewig van die ses, grootste eenhede hoog- 

-gtens.een en 7’n_ half. maal groter:- wees. as. die” 
_ gewig van die ses kleinste ‘eenhede:: 

32 

' lows:— 

—. 215 heles. 25 heles. |   

(d) Minimum cut-out syrup (°Brix.).—The minimum 
cut-out syrup of Cayenne pineapple shall. be 25° 
Brix. in “Fancy Grade”, 23° Brix. in “Choice 
Grade” and 18° Brix. in “Standard Grade”. In. 
Queen pineapples the cut-out syrup shall be 20° 
Brix. in “ Fancy Grade” and “ Choice Grade”, and 
18° Brix. in “ Standard Grade” 

(e) Uniformity of size. Chunks and ‘ttbits, 

Choice Grade—In any one container the weight of 
the 10 per cent largest units may not be more 
than one and a half times that of the 10 per cent 
smallest units. 

Standard Grade—In any one container the weight 
of the 20 per cent largest units may not be more 
than one and a half times that of the 10 per cent 
smallest units. 

: (f) Defects—Only one slice may be damaged or broken 
by crushing when packed as “ Fancy Grade” and 
not more than two when packed as “Choice 
Grade”, For canned pineapples packed as slices, 

“half slices, chunks and titbits, no units may show 
blemish in “Fancy Grade”, when itis allowed 

_ under these regulations, 5 per cent of the units may 
show minor blemishes in “ Choice Grade”, and 10 
per cent in “ Standard Grade ”. 

-(g) Eyes.—No eyes shall be allowed in “ Fancy Grade”, 
and only 3 per cent of pieces showing portions of 
eyes in the other grades. 

(A) Products which do not. comply with the require- 
ments of any of the above © grades shall be graded 

“ Sub- standard Grade” 

Plums, Canned. 

27. (1) There shall be four grades of canned plums 
packed as halves, namely “Fancy Grade”, “Choice 

- Grade”, “Standard Grade ” and “ Sub-standard Grade ”, 
and three grades packed as wholes, namely “Choice | 
Grade” “ Standard Grade” and “ Sub-standard Grade”. 

(2) T he general specifications for “Fancy Grade ”,. 
“ Choice Grade ” and “ Standard Grade ” shall be. as fol-. 

’ Jows:— 

(a) Only plums of similar varietal characteristics shall 
be packed together in the same container. Only 
Satsuma plums, shall be eligible for grading as. 
“ Fancy -Grade ” 

(b) The presence of stalks will be regarded-as a. ‘defect, 
- Cracked or broken skins shall not be regarded as a 
defect or blemish. In “ Fancy Grade ” and “Choice : 
‘Gradé” ‘the units shall be  untrimmed. | Where 
trimming is necessary in “ Standard Grade” the 

. shape shall be so trimmed as not to lose their normal 
shape. 

(3) The: specifications for each grade shall be as fol- 

_. Fancy | Choice. "Standard 
. Grade... - Grade. Grade.’ 

- (a). Maximum count. dedeesceces 25 halves. 35 halves 40 halvés 
. 15 wholes. 25 wholes. 7 

oO) Minimum drained weight (oz. yo 16 16. 2 46 
(co) Minimuin .. . cut-out. syrup)... te. woo 

, (Brix.). le eeeteeeeeeenees “2200 “22 , 20. 

@ Uniformity of size. 
-Fancy Grade. —In any one container the weight of 

the two. largest units may not be more than.one 
and a half times the weight of the two smallest 
units. : . oo 

Choice Grade. In any one container the weight of 
the four largest. units may. not be more than 
one and a half times the weight of the four 

. smallest units. | 

Standard Grade. ——In any. one container. the. weight 
of the six largest units may not be more. than 
one. and a. half times the: weight of the six 

» smallest units.
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_(e) Kleur. Se 
Puikgraad. —Die eenhede in enige besondere houer 

moet ’n baie gocie en eenvormige kleur hé. 
. Keurgraad—Die eenhede moet ’n goeie kleur hé. 

Minstens 75 persent van die eenhede in enige 
besondere houer moet ’n eenvormige kleur “hé 
en afwykings van die algemene kleur mag nie 

. opvallend wees nie. — 
Standaardgraad—Die eenhede moet deurgaans n 

betreklik goeie kleur he. 
“(f) Gebreke. 

Puikgraad——Die eenhede in enige besondere houer 
mag geen gebreke toon nie, en hoogstens twee 
eenhede kan geringe letsels toon. 

. Keurgraad.—Hoogstens. 20 persent van die een- 
_  hede in enige besondere houer kan geringe 

gebreke toon. 
Standaardgraad——Hoogstens 30 persent van die 

eenhede in enige besondere houer kan geringe 
gebreke toon. 

(g) Papdrukking. 
Puikgraad. In enige besondere -houer kan hoog- | | 

stens ‘een van die eenhede beskadig of: gebreek 
wees weens papdrukking. 

Keurgraad—In enige besondere houer kan hoog- 
stens twee van die eenhede beskadig of gebreek 

- wees weens papdrukking. 
Standaardgraad.—In. enige besondere houer kan _ 

hoogstens drie van die ecenhede beskadig of 
gebreek wees weens papdrukking. | 

(h) Produkte wat nie voldoen aan die vereistes van 
enigeen van bovermelde Grade nie, word — as 
,. Sub-standaardgraad ” gegradeer. 

Kwepers, Ingemackte. 

* 98. (1) Daar-is twee grade ingemaakte kwepers,. naamlik 
» Keurgraad” en ,, Standaardgraad ”. ” 

_ Q) Die algemene spesifikasies vir. Keurgraad > en 
», Standaardgraad ” is as: volg:— ~ 

. (a) Kwepers moet verpak word as skywe en/of kwarte. 

.(b) Slegs kwepers met ooreenstemmende _ variéteits- 
eienskappe kan saam in dieselfde houer verpak 
word. 

' (c) Die produk moet bestaan uit netjies gesnyde, goed 
gevormde skywe of segmente, netjies afgeskil, 
redelik vry van kern en met.’n sagte tekstuur, 

(d) Tekens van skilreste, kern, verkleurde dele en 
oormatige afwerking word geag gebreke te wees. 
By .. Keurgraad ” moet die eenhede nie- afgewerk 
word nie. Waar afwerking by ., Standaardgraad ” 
nodig is, moet die eenhede so afgewerk word dat 
hulle nie hul-vorm verloor nie. 

(3). Die spesifikasies vir elke graad. is as s vole: — 

=. @ Minimum grootte. 
_Keurgraad—Die. skywe. moet minstens . 2 duim 

dank wees.en hoogstens vyf of minstens een per | 
ONS wees. 

 Standaardetaad. —Die skywe moet hoogstens. agt of | 
minstens een per ons weeg. 

Standaard- 
re ._ Keurgraad. . ‘graad. 

: &) Minimum substansgewig (onse)......... 16 16 
10) Minimum uitgeskeie stroop cc Brix.)... 20 18 

'@ Kleur. 
'  Keurgraad.—Die. eenhedé moet ’n goeie kleur hé. 

Minstens 75 persent van die eenhede in enige 
_ besondere houer moet ’n eenvormige kleur hé 
_een afwykings van die algemene kleur mag nie 
opvallend wees nie. 

Standaardgraad.—Die eenhede moet deurgaans ‘n 
betreklik goeie kleur hé.. 

- ( Gebreke. 
Keurgraad. —Hoogstens 20-persent van die eenhede | 

in enige besondere houer kan: geringe gebreke 
toon. 

_ Stardaardgraad: —Hoogstens . 39. persent van die: Le 
. eenhede in cnige ‘besonderé- “hover -kan geringe 
gebreke toon,. 

C—17089 
  

(e) Colour. 
Fancy Grade—The units in any one container. shall 

be of very good and uniform colour. 
Choice Grade—The units shall be of good colour. 

At least 75 per cent of the units in any one 
container shall be uniform in colour.and units 
deviating from the general colour shall not do 
so conspicuously, 

Standard Grade—The units shall be of fairly good 
- colour throughout. 

(f} Defects. . 
Fancy Grade. _The units in any one container shall 

show no defects, and not more than two units 
may show minor blemishes. 

Choice Grade—Not more than 20 per cent of the 
units in any one container may show minor 
defects. . 

Standard Grade-—Not more than 30 per cent of the 
units in any One container may show minor 
defects. 

(g) Crushing. 
Fancy Grade.—In any one container not more than 

one of. the units may be damaged or broken by 
crushing. 

Choice Grade-——In any one container not more than 
. two of the units May be damaged or broken by. 
crushing. 

Standard Grade-—In any one container not more 
than three of the units may: be damaged or 
broken by crushing. 

(h) Products which do not comply with the requirements 
of any of the above grades, shall. be graded as 
“ Sub-standard Grade ” 

Quinces, Canned. 

28. (1) There shall be two grades of canned quinces, 
namely “Choice Grade” -and “Standard Grade”. 

(2) The general specifications for both grades shall be. 
as follows :— 

(a). Quinces shall be packed as slices and /or quarters. 
(b) Only quinces of similar varietal characteristics shall 

be packed together.in the same contaimer. 
(c) The product shall consist of cleanly cut, well-shaped 

slices..or segments,,.neatly peeled; reasonably free 
from core, and of tender texture. : 

(d) The -presence. of residual peel, core, discoloured 
portions and excessive trimming shall be regarded 
as defects. In “Choice Grade.” the units shall be - 
untrimmed... Where trimming is necessary in 
“ Standard Grade.”, the units shall be so trimmed 
as not to lose their shape. 

(3) The specifications for each grade” shall be as 
: follows : — 

(a) Minimum size. 
Choice Grade-—Slices shall not: be. Jess than two. 

inches in length and shall weigh net more than 
fivé or less than one to the ounce. 

- Standard Grade.—Slices shall weigh not’ more than 
eight or less than one to the ounce. 

. . Choice ‘Standard 
: , Grade. - Grade. 

(b) “Minimom-drained weight (02.)........5. 16. 16 
(ce) Minimum cut-out syrup (Brix.)........ ~~ 20 13 

(d) Colour. 

Choice Grade——The units shall be of.good colour. 
At. least 75 per cent of the units in any one 
container. shall be uniform in celour.and units 
deviating from the general colour ‘shall: not do 
so conspicuously. 

Standard: Grade. —The units shall. be of fairly eood 
_ colour throughout. 

- (e) Defects. 

Choice. Grade,—Not more than 20. per cent of the 
units: in. any one container may show: minor 
defects. 

Standard. Grade.—Not more than 30; ‘per cent of the 
units in’ any one container. may “show nainor. 
defects.
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(f) Produkte wat nie voldoen aan die vereistes van 
enigeen van bovermelde Grade nie,. word as 
», Sub-standaardgraad ” gegradeer. 

Rubarber, Ingemaakte. 

- 29. (1) Daar is drie grade ingemaakte rubarber, 
naamlik ,, Keurgraad ". ,, Standaardgraad” en ,, Sub- 
standaardgraad ”, 

. (2) Die algemene spesifikasies vir + Keurgraad ” en 
-,, Standaardgraad ” is as volg:— - 

(a) Ingemaakte rubarber moet berei word van gesonde, 
goed verkleurde blaarstingels. van die , rubarber- 
plant en moet sonder die blaargedeelte, ‘vuiligheid 
en alle vreemde stowwe wees. 

(b) Die blaarstingels moet in dwars gesnyde stukke van 
hoogstens twee duim lank gesny word. 

(3) Die spesifikasies vir elke graad i is as volg:— 

Keurgraad, Standard 

(a) Minimum substansgewig (onse)......... 16 1600 
(6) Minimum uitgeskeie stroop (° Brix.)...... 25 20.—. 

(c) Eenvormigheid van grootte. 
Keurgraad.—In enige besondere. houer kan die 

gewig van die 10 persent grootste eenhede hoog- 
stens cen en ’n half maal groter wees as dié van 
die 10 persent kleinste. eenhede.. 

Standaardgraad—tn enige besondere houer kan 
die gewig van die 20 persent, grootste eenhede 
hoogstens een en ’n half maal groter wees as dié 
van die 20 persent kleinste eenhede. 

(dq) Gebreke. 
| Keurgraad.—Hoogstens 20 persent van die eenhede 

in enige besondere houer kan geringe gebreke 
toon. 

Standaardgraad. —Hoogstens 30 persent van ‘die 
eenhede in enige besondere houer’ kan geringe 
gebreke toon. : 

(e) Produkte wat nie voldoen aan die vereistes van 
enigeen van bovermelde Grade hie, word as 
» Sub- standaardgraad ” gegradeer. 

“DEEL IV. 

SPESIFIKASIES VIR INGEMAAKTE VRUGTEMOES. 
  

A. ALGEMENE SPESIFIKASIES VIR ‘ALLE SOORTE 
INGEMAAKTE VRUGTEMCES. 

*n Algemene spesifikasie vir alle grade van alle inge- 
maakte vrugtemoes is as volg:— 

Alle ingemaakte vrugtemoes moet gevrywaar wees: 
' teen die moontlikheid van mikrobiologiese bederf van 

dae. 

B. SPESIFIKASIES VIR ELKE SOORT INGEMAAKTE VRUGTE- 

: MOES. 

Solied verpakte appels (tertappels), ingemaakte. 

1. (1) Daar is drie grade ingemaakte tertappels, naam- 
lik ,, Noureraad es Standaardgraad ” en ;, Sub-standaard- 
graad ” 

(2) Die algemene spesifikasies vir ,, Keurgraad ”- en 
» standaardgraad ” is as volg:— 

(a) Tertappels moet gemaak word van slegs gesonde 
vrugte wat geskil is, en waarvan die stingel, kelk 
en kern verwyder is en moet in die vorm van seg- 
mente of skywe ingemaak wees. 

(6) Die produk moet ’n goeie kleur hé. 

(c) Die segmente moet ’n stewige en sagte tekstuur hé, 
en moet redelik vry wees van gebreke’ soos skil- 
reste, kern en verkleurde gedeeltes. 

(3) Die spesifikasies vir elke graad is as volg:— 
Standaard- 

" Keurgraad. graad, 

(a) Persentasie segmente feitlik eenvormig . 
van kleur.. 2... cece eee eee e ees 90 - 80 

(6) Persentasie segmente wat hul oorspron- : 
klike vorm behou het............-008 - 80 50 

{c) Minimum substansgewig (onse)........- - 24 . 24 

2 

meer as 0°25 persent by pakhuistemperatuur vir 10. 

  

(f) Products which do not comply with the requirements 
of any of the above grades, shall be graded as 
“Sub-standard Grade”. 

Rhubarb, Canned. 

29. ( There shall be three grades of canned rhubarb, 
hbamely “Choice Grade”, “ Standard Grade” and “ Sub- 
‘standard: Grade ” 

(2) The general specifications for “ Choice Grade ” and 
“ Standard Grade” shall be as follows :— 

(a) Canned rhubarb shall be prepared from sound well- 
coloured petioles of the rhubarb plant and shall 
be free from the leafy portion and from grit, and 
all extraneous matter. 

_ (6) The petioles shall be cut into transverse slices not 
more than 2 inches in length. 

(3) The. specifications for each grade shall be as 
follows :— 

/ Choice . Standard — 
. _ Grade. - Grade, 

(a) Minimum drained weight (07.).......... 16 16 
(©) Minimum cut-out syrup (° Brix.)...... Ve 25 20 

(c) Uniformity of size. 
Choice Grade.—In any one container the weight of _ 

the 10 per cent largest units may not be more 
than one and a half times that of the 10 per cent 
smallest units. 

Standard Grade-——In any one container the weight 
of the 20 per cent largest units may not be 
more than one-and-a-half times that of the 
20 per cent smallest units. 

(d) Defects. 
Choice Grade-—Not more ‘than 20 per cent of the 

units in any one container may show minor 
‘defects. | 

‘Standard Grade —Not more than 30 per cent of . 
the units in any one container may show miner 
defects. 

(e) Products which do. not comply. with. the. require- 
ments of any of the above grades, shall be graded 

“ Sub-standard Grade”. 

- PART Iv. 

SPECIFICATIONS FOR CANNED FRUIT PULPS. 

  

A. GENERAL SPECIFICATION FOR ALL KiNDS oF CANNED 
Fruit Pures. 

A general specification for all grades of all canned 
fruit pulps shall be as follows: — 

-All canned fruit pulps shall be free from Hability 
to microbiological spoilage in excess of 0-25 persent 
at warehouse temperature for. 10 days. 

B. SPECIFICATIONS FoR Fac Kinp oF CANNED 
Frouir Purp. 

Solid Pack Apples (Pie-A pple), Canned. . 

1. (1) There shall be. three grades of canned pie-apple, 
namely “Choice Grade”, “ Standard Grade” and “ Sub- 
standard Grade ” 

(2) The eeneral specifications for © Choice Grade” and 
“Standard Grade” shall be as follows :-— - 

(a) Canned solid pack apples shall be made only from 
sound fruit which is peeled, and stem, calyx and . 
core removed and shall be canned in the form of 
segments or slices. ° 

(6) The product shall be of good colour. — 
(c) The segments shall have a firm and tender texture, 

and shall be reasonably free from defects such as 
residual peel, core. and discoloured portions. - 

(3). The specifications for each grade shail be as 
follows: — 

Choice Standard 
Grade. Grade. 

(a) Percentage of segments practically uni- 
form in colour............0.e cee eee - 90 80 

(8) Percentage of segments which have , 
retained their original shape.......... BO 50 

(c) Minimum drained: weight (02.).........2 24 24°
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(d) ‘Produkte wat nie voldoen aan ‘die vereistes van 
enigeen van bovermelde grade nie, word as ,, Sub- 
standaardgraad ” gegradeer. 

A ppelkoosmoes of tertappelkoos, ingemaakte. 

2.:(1) Daar is drie grade ingemaakte. appelkoosmoes, 
naamlik ,,Keurgraad”, .,Standaardgraad” en ,, Sub- 
standaardgraad ”. 

(2) Die algemene spesikasies vir, Keurgraad ” én 
», Standaardgraad.” is as volg:— 

(a) Appelkoosmoes moet gemaak word van gesonde, 
goed verkleurde appelkoses sonder pitte en vry van 
-‘msekbesmetting. Die moes kan fyn (gesif) of half- 

- stukke wees. 

_ (b) Afgewerkte helftes kan gebruik word mits hulle in / 
*n groot mate hul normale vorm behou. 

(c) Die. produk moet hoogstens die minimum hoeveel- 
heid water bevat wat vir inmaak nodig is, met of 
‘sonder addisionele suiker. ; 

(d) In die ,,Keurgraad” kan gesifte (fyn) moes 
hoogstens 15 letsels of-dele met afwykende. kleur 

‘per monster van 2 ons bevat, en in 1 die » Standaard- 
graad”, 30 letsels. 

(G3) Die spesifikasies vir elke graad i is as volg:— 

' (@) Persentasie halfstukke. 

Keurgraad—Meer as 65. 
Standaardgraad —Minder as'65. 

(b) Vorm van halfstukKe. 
_Keurgraad.—Minstens | 65 persent van die half- 

__ stukke moet hul vorm behou. 
“Standaardgraad.—Minstens 65 persent van: die 

halfstukke moet. hul vorm behou. 

(©) Produkte wat nie voldoen aan die vereistes van 
enigeen van bovermelde grade nie, word as. ., Sub- 

- standaardgraad. ” gegradeer. » 

Kaapse appelliefiemoes, _ingemaakte. 

3. (1) Daar is drie grade ‘ingemaakte Kaapse appelliefie- 
moes, naamlik ,, Keurgraad ” ;..+, Standaardgraad ” en 
» sub-standaardgraad ”. 

‘Q) Die algernene spesifikasies vir .,Keurgraad” en 
», Standaardgraad ” is as volg:— 

(a) Kaapse appelliefiemoes moet gemaak word van 
’ gesonde, goed verkleurde heel appelliefies sonder 

stingels en kelke en vry van insekbesmetting en 
ander. gebreke. 

‘(b) Die produk moet hoogstens die minimum hoeveel- 
heid water wat vir inmaak nodig is, bevat. 

(3) Die spesifikasies vir elke graad is as. volg:— 
> (a) Kleur. - 

Keurgraad.—Die bessies moet ’n goeie kleur bé. 
_Standaardgraad-——Die bessies moet ’n redelik goeie 

Aleur hé. 

(b). Produkte. wat nie voldoen’ aan ‘die verei eistes van 
enigeen van bovermelde grade nie, word as ,, Sub- 
standaardgraad ” gegradeer. 

Granadillamoes, ingemaakte. 
4. (1) Daar -is drie grade ingemaakte granadillamoes, 

- naamlik .,Keurgraad”, ,.Standaardgraad” en_ ,, Sub- 
‘standaardgraad ”. , 

(2) Die algemene spesifikasies vir ,, Keurgraad ” en 
» standaardsraad ” is as volg:— 

' Granadillamoes moet gemaak word van slegs 
gesonde, volwasse vrugte en moet vry van -insek- 
besmetting en ander gebreke wees, 

(3) Die spesifikasies vir elke geaad is as volg:— .- . 

(@ Keurgraad—Moes verkry van vrugie wat een- 
vormig volwasse is. 

(by Standaardgraad—Moes verkry van vrugte waarvan 
. sommige, nog nie volwasse is nie, 

(or ‘Produkte: wat nie voldoen: aan: die: vereistés van 
enigeen van bovermelde grade nie, word as ,, Sub- 
standaardgraad » gegradeer. 

“ Standard, Grade” shall be as follows:—   

(d) Products which do. not comply with the require- 
mens of any of the above  Stades, shall be graded ~ 

“Sub-standard Grade ” 

Apricot Pulp or Apricot Pie- fruit, Canned. 

2. (1) There shall be three grades of canned apricot 
pulp, namely “Choice Grade”, “ Standard Grade ” and 
“ Sub-standard Grade”. . 

(2) The general specifications for “ Choice Grade * and 
“Standard Grade” shall be as follows: — 

(a) Apricot pulp shall be: made from sound, well- 
coloured apricots which are free from pits and 
insect contamination. The pulp-may be smooth 
(sieved), or caps. , 

(b) Trimmed halves may be used provided these retain 
to a major degree their normal shape. . 

©. The product shall contain not more than the mini- 
.Jnum amount of water required for processing, 
with or without additional: sugar: ... 

(d) In “Choice Grade”, sieved (smooth) pulp shall 
contain not more than 15 blemishes or off- — 
coloured particles per 2 ounce sample, and in 
“Standard Grade”, 30 blemishes. - 

(3) The ‘specifications for each grade » shall be as 
follows :— 

_ (a) Percentage caps. 
Choice Grade-—More than 65. 
Standard Grade.—Less than 65. 

‘(b) Form of caps. , 
Choice Grade-—At least 65 per cent of « caps shall 

. retain their form. - 
- Standard Grade-—At least 65 per. cent of caps 

_ Shall retain their form. 
(c) Products which do not comply with the require- 

’ ments of any of the above grades, shall be graded 
as “ Sub- standard Grade ” 

Cape ‘Gooseberry Pulp, Canned. ; 

3. (1). There shall. be. three grades « of canned Cape 
Gooseberry Pulp, namely “Choice Grade, “Standard 
Grade” and “ Sub-standard Grade ” 

(2) The general specifications for “ Choice Grade ” and 
“ Standard Grade” shall be as foliows:—— 

(a) Cape gooseberry pulp shall be made from sound, 
well-coloured whole gooseberries free from stems 
and- calices and from. insect infestation and other 
defects. 

(b) The product shall contain not more than the’ 
minimum amount of water required for processing. 

(3) The specifications for. each grade shall be as 
follows : — 

(a) Colour. 
Choice Grade. The - berries shall be of good 

colour. 
Standard” Grade. —The berries shall be of fairly 

‘good colour. 
(b) Products which do: not comply with the require- 

ments of any of the above grades, shall be graded 
as “ Sub-standard Grade” 

Granadilla Pulp, Canned. 

4. (1) There shall be three sass of canned granadilla 
pulp, namely “Choice Grade”, “ Standard Grade *” and. 
“Sub-standard Grade ” . 

(2) The general specifications for “ Choice Grade” and 

Granadilla pulp shall be madé only from sound, 
mature fruits and shall be free from insect infestation 
and other defects, 

(3) The - specifications | for each grade shall be as 
follows :— 

(@) Choice Gr ade.—Puip - which comes from fruit which 
is uniformly. mature. 

) Standard Grade.—Pulp..which comes. from fruit 
. in which.some fruits are immature., 

(c} Products which do not comply with. the. req: airements 
of any of .the above grades, shall be graded as 
“ Sub- standard Grade ”, 

3
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Perskemoes.of tertperske, ingemaakte. 

5. (4) Daar ‘is drie grade ingemaakte perskemoes, 
naamlik ,,Keurgraad”, ,,Standaardgraad” en_ ,, Sub- 
standaardgraad ”. - 

(2) Die algemene spesifikasies vir ,,Keurgraad” en 
», standaardgraad ” is as volg:— 

(a) Perskemoes moet gemaak word van of gesonde geel- | 
perskehelftes, -kwarte, -segmente of -skywe, of van 
gesonde, goed verkleurde perskes wat. gesif word. . 
In laasgenoemd geval moet die houers gemerk word 

»» fyn”. 
(b) Die’ produk moet hoogstens die minimum hoeveel- 

heid water wat vir inmaak nodig is, bevat. 

(c} Op die etiket moet aangedui word of die moes 
‘“gerhaak is van lospit- of taaipitperskes. 

(3) Die spesifikasies vir elke graad is as volg:— 

_(@) Keurgraad. —-Goedverkleurde moes, geen letsels. 

(b) Standaardgraad. —Betreklik goedverkleurde moes, 
redelike letsels. 

(c) Produkte wat nie voldoen aan die vereistes van 
enigeen, van bovermelde grade nie, word as ,, Sub- 

' standaardgraad ” gegradeer. 

Pynappelmoes (gerasperde of fyngedrukte pynappel), 
ingemaakte. 

6. (1) Daar is drie grade ingemaakte pynappelmoes, 
naamlik  ‘,,Keurgraad”, ,,Standaardgraad” en . ,, Sub 
standaardgraad ”. 

(2) Die algemene spesifikasies vir ,,Keurgraad” en 
’ Standaardgraad ” is as volg:— . . 

(a) Pynappelmoes moet gemaak word van slegs vrugte 
wat ryp genoeg is, en wat geskil, ontkern, afgewerk 
en ‘behoorlik berei is, en:‘kan verpak word met of 
sonder die byvoeging van droé suiker. 

(b) Pynappelmoes moet minstens 12° Brix. wees en die 
substansgewig moet minstens: 75 _persent van die 

" Detto, gewig wees, 

~(Q) Die spesifikasies vir elke grad i is as volg: _ 

(a) Pynappelmoes verpak as_,,Keurgraad” moet ’n 
‘o. -gosiekleur hé en moet feitlik sonder o%, skil, kern, 

vetkleurde kolle en alle vreemde stowwe wees. 

(b) Pynappelmoes verpak.as ,, Standaardgraad ” moet 
’n goeie kleur hé, vry wees van alle vreemde 
stowwe, en redelik vry van o& en soortgelyke 
gebreke. 

(c) Produkte wat nie voldoen aan die vereistes. van 
enigeen van bovermelde grade nie, word as ,, Sub- oe 
standaardgraad ” gegradeer. 

‘Youngbessiemoes, ingemaakte. 

4, wm Daar is drie grade ingemaakte Youngbessiemoes, 
naamlik ,,Keurgraad”, ... Standaardgraad ”~ en ,, Sub- 
standaardgraad ”. ce 

(2) Die algemene spesifikasies vir ,, Keurgrand ” en 
» otandaardgraad ” is as volg:— | 

(a2) Youngbessiemoes, moet gemaak word van slegs 
gesonde, goed verkleurde, ryp. heel. vrugte wat 
sesorteer is en waarvan die stingels verwyder. is. 

(b) Die produk moet vry wees. van insekte en feitlik 
sonder. stingesl, blare, droé bessies, vuiligheid en 
ander. vreemde stowwe. 

(c) Youngbessiemoes moet minstens 8° ‘Brix wees. 

(3) Die spesifikasies vir elke graad is as volg:— 

(a) Gebreke. 
Keurgraad:._-Moes moet. feitlik . sonder gebreke 
wees. 

. Standaardgraad~—Moes .moet ‘Tedelikc vty van 
alle gebreke wees. , 

vos (0) Produkte -wat nie voidoen aan “die ‘vereistes van 
‘> -@nigeen van bovermelde grade nie, word: as ., Sub- 

standaardgraad ” gegradeer. -   

Peach Pulp or Peach Pie-Fruit, Canned.- 

5. (1), There shall be three grades of canned peach pulp, 
namely “Choice Grade”, “Standard Grade” ‘and “ Sub- 
standard Grade” 

(2) The general specifications for “ Choice Grade’ ” and 
“Standard Grade” shall be as follows:— 

(a) Peach pulp shall be made either from sound yellow 
peach halves, quarters, segments, or slices, or from 
sound well-coloured peaches which .are screened. 
in this latter case the containers must be marked 
“ smooth ” 

(b) The product shall contain not more than the mini- 
mum amount of water required for processing. 

) It shall be indicated on the label whether the pulp 
“has been made from freestone or from clingstone 
peaches. 

(3) The’ specifications for each grade ‘shall be as 
‘ follows: — 

(a) Choice Grade.—Well-coloured pulp, no. blemishes. 
(b) Standard | Grade.—Fairly well-coloured _ pulp, 

reasonable blemishes. 
(c) Products which do not comply with the require- 

ments of any of the above grades, shall be: graded 
as “ Sub-standard Grade ” 

‘Pineapple Pulp (Grated or Crushed Pineapple), Canned. 

6. (1) There shall be three gas of canned pineapple 
pulp, namely “Choice Grade”, “ Standard Grade” and 

_“ Sub-standard Grade ” 

(2) The. general specifications for “ Choice Grade ” and 
“Standard Grade” shall be as follows: — 

_{a) Pineapple pulp shall be made only from sound, 
’ suitably ripe fruit, which has been peeled, cored, 

- trimmed and suitably prepared, and may be packed 
- With or without the addition of dry sugar. 

(b) Pineapple pulp shall test not less than 12° Brix. 
and the drained weight shall be not less than 1 
per cent of the net weight. 

(3) The’ specifications | for each grade shalt be as 
follows :— 

(a): Pineapple pulp packed as “ Choice Grade ” shall be 
of good colour, and shall be practically free from 

“ eyes, peel, core, discoloured patches and ail extra- 
‘neous matter. . 

(b) Pineapple pulp packed as “ Standard Grade ” shall 
be. of good colour free from all extraneous matter, 
and reasonably free from eyes and similar defects. 

(c) Products which do not comply with the requirements 
of any of the above gtades, shall be graded as 
“Sub-standard Grade ” 

Younghberry Pulp, Canned. 

7. A) There shall be - three grades of canned young- 
berry pulp, namely. “ ‘Choice Grade ” ”, “ Standard: Grade’ ua 
and “ Sub-standard Grade ” = 

(2) The general specifications for “ Choice Grade *” and 
“Standard Grade” shall be as follows:—~ , . 

(a) Youngberry pulp shall be made from sound well- 
. coloured ripe whole fruit which has been sorted and 
stemmed. . 

(b). The product shall be free from insects’ and practi- 
' cally free from stems, leaves, dried berries, grit and 

other foreign matter. 

(c) Youngberry pulp shall test not less than’ 8° ‘Brix. 

(3) The specifications for each grade shail be as 
follows :— 

(a) Defects. . 
Choice Grade. —Pulp shall be practically. free from 

defects. 
Standard Grade.—Pulp shall. be reasonably free 

from, ail defects. 

-(b) Products which do not comply ,.with the ‘require 
ments of any of the above prades, shall be graded 

“ Sub-standard Grade”. _-
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DEEL V. 
  

SPESIFIKASIES VIR INGEMAAKTE -GROENTE. . 
  

: A. ALGEMENE, SPESIFIKASIE VIR -ALLE SOORTE INGEMAAKTE 

GROENTE. 

’n- Algemene . spesifikasie vir alle grade ‘ngemaakte 
groente is as volg:— 

Alle ingemaakte groente.moct. gevrywaar wees teen - 
die moontlikheid van. mikrobiologiese bederf van 
meer as 0:25 persent by 98° F. vir 14 dae, maar 
indien . daar. gedurende. hierdie tydperk by pakhuis- 

" temperatuur blikke opgeblaas of gelek het in dieselfde 
lot waaruit die geinkubeerde monsters geneem is, kan 
die pakhuisvoorrade gesorteer en nuwe monsters 
geneem word vit inkubering by 98° F. vir 14 dae. 

B. SPESIFIKASIES VIR ELKE SOORT INGEMAARTE - GROENTE. 

- Aspersies, ingemaakte. 

1. @) Daar i is vier grade ingemaakte aspersies, naamlik p 
as Puikgraad”,;. ,, Keurgraad ”, os Standaardgraad ° en 
” » Sub- standaardgraad ”. ” - 

 Q). Die algemene spesifikasies vir ., Puikgraad es Keur- 
graad” en.,, Standaardgraad ” is as. volg : — 

(a) Slegs. jong, sagte aspersies moet gebruik word vit 
.. bereiding. van ingemaakte aspersies. 

(6) Die. produk moet vry wees van- vuilgoed ¢ en. alle - 
-ander:.vreemde stowwe en- geen: onaangename en | 
-wansmaak hé nie. 

(c) Die substansgewig moet 17 ons wees. 

4 @) Die _spesifikasies vir elke graad is as volg:— 

- (a) By. »» Puikgraad ” -moet die vioeistof helder, die kleur 
- &h grootte van die aspersie redelik eenvormig | en - 

die. _aspersie sag wees; groen, -groenpuntige en wit | 
aspersies ‘mag nie saam in dieselfde houer P verpak 
word nie. 

(b) By ,. Keurgraad-” moet: die vlocistof redelik helder 
. wees en.hoef die kleur van.-die aspersie .nie een- 

. vormig.te wees. nie,.moet die. grootte , redelike een- | | 
_ vormig en dié aspersie sag wees. 

(O) By -.. Standaardgraad ” moet “die: vloeistof redelik po 
helder wees,-die kleur en grootte redelik eenvormig 

- en die aspersie redelik sag. 

@ Produkte wat nie voldoen:aan die vereistes van enig- 
“een van bovermelde grade nie, word aS ss Sub- | 
Standaardgraad » gegradeer. 

Bone, ‘ingemaakte groen-. 

- 2. (1) Daar is vier grade ingemaakte groenbone wat as | 
heles verpak word, naamlik »» Puikgraad ”, ., pourgraad ” 
i Standaardgraad ” », Sub-standaardgraad ” 

(2) Die algemene spesikases vir ., Puikgraad ”, ;, Keur- 
graad ” en ,, Standaardgraad ” is as volg: — 

_@ Bone moet of-heel df dwars gesny of in-die Jengte 
gesny, verpak word, en moet. netjies gesny wees. 

' (b) Slegs jong, vars en sagte bone van" ’n nerflose ° 
variéteit moet gebruik word vir die inmaak van 

-groenbone. Bone word geag van ‘n nerflose 
variéteit te wees indien hulle by verpakking nerfloos 
is. ; 

- (c) Slegs “bone van ooreenstemmende variéteitseien- 
skappe mag saam in: dieselfde houer verpak. word.. 

(d) Die gesamentlike gewig van die saad en stukkies 
saad mag nie meer as 10 persent \ van die substans- 
gewig wees nie. 

(e) Die minimum substansgewig moet 7 ons wees. | 

@) Die spesifikasies vir elke grand is as volg: — 

@ Lengte van stukke. 
' Puikgraad.—. 

' slegs jong, sagte-groenbone. met. .’n-lengte- van 
. hoogstens 3 duim,’en moet: feitlik’ sonder’ ‘ontwik- 
kelde pitte wees. 

_ 

», Puikgraad ”. moet. verpak word: van’   

PART Vv. 

SPECIFICATIONS. FOR CANNED. VEGETABLES. 
  

A. GENERAL SPECIFICATION - FOR: ALL: KINDS - OF. CANNED 
“VEGETABLES. — 

A -general “specification -for all .grades- of -all -canned 
vegetables shall be as follows:—- 

. Ail canned vegetables. shall. not-be liable to micro- 
biological spoilage in‘excess of:0°25 per cent at 98° F. 
for 14 days, but if during this:time blowing or leak- 
age has taken place at warehouse temperature in the 
production from which the incubated samples’ were 
drawn, the warehouse stocks may be sorted and 
resampled for incubation at 98°.F. for 14 days. 

B. SPECIFICATIONS FOR EacH KIND OF: (CANNED 
VEGETABLE. 

Asparagus, Canned. : 

1. (1) There shall be four grades. of canned asparagus, 
namely “Fancy Grade”, “ Choice’ ‘Grade™ 7 » “Standard 
Grade” and “ Sub- standard Grade ” 

(2) The general. specifications. for “Fancy Grade”, 
“Choice Grade” and “Standard .Grade” shall be as 

| follows :— 

-(a) In “ ‘ Fancy Grade” “the Liquid shall be clear, the 
purpose of making canned asparagus, 

) The product shall be free. from. grit. and: all. other . . 
_ extraneous matter and: shall have no objectionable 
and off-flavour. - 

© The drained. weight shall be 17 oz. 

(3) The specifications ° for each grade shall be as fol- 
lows: — 
_(a) In “ Fancy Grade”. ‘the. liquid shall be clear, the 

colour and size of-the asparagus shall‘be reasonably - 
uniform, and: the. asparagus shall: be tender; green, 

- greentipped and white asparagus shall Hot be 
packed together. j ‘in the same container.’ 

(2). In “Choice. Grade ” the liquid. shall be reasonably 
“clear, the colour of the asparagus. need not be 

. uniforin, the size shall be reasonably: uniform, and. 
the .asparagus shall be tender. . 

(c) In “ Standard -Grade” the liquid. shall: be-reasonably 
clear, the colour and. size reasonably. uniform, and 
the asparagus shall be reasonably tender. 

@ Products which do not.comply with the require- 
ments of any of the above grades, shall:be graded 

-as “ Sub-standard Grade” 

Beans, Green, Canned. 

»2, (1) There shall be four grades of canned green beans 
packed as wholes; namely “Fancy Grade”, “Choice 
Grade ”, “ Standard' Grade” and “ Sub- standard Grade ” 

‘| and three grades of cut or slices beans, namely. “ Choice 
Grade ”, “ ‘Standard Grade ” and “ Substandard | Grade”, 

(2) The ‘general. Specifications for “ Fancy Grade ” 
' “Choice Grade” and “ Standard. Grade * ” shall ‘be as 

| follows :-— 
(a) Beans shall be packed: either whole, ‘transversely cut 

or longitudinally sliced, and shall be cleanly cut. 

tb) Only young, fresh and tender beans of a stringless 
variety shall be used for the making of canned green 
beans. Beans shall.be regarded as stringless varie- 

“ties if they are stringless when packed. 

(c) Only beans of similar varietal characteristics shall 

_ be packed together in the same container. 

(2) The combined weight of seeds and pieces of seed may 

not be-more than 10 per cent of the drained weight. 

(e) The minimum drained weight shall be 17 oz. 

(3) The specifications for. each grade shall be as 

follows : — 

-(@ Length of pieces. 
Fancy Grade-—“ Fancy Grade” shall be packed . 

enly from: young - tender: green ‘beans. not more 

than 3 inches in: length, and. “shall be. practical y 
_ free from developed seed. 
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Keurgraad——Dwars gesnyde bone moet hoogstens 
3 duim en minstens ’n halfduim lank wees. 

Standaardgraad.—Dwars gesnyde bone moet hoog- 
stens 3 duim lank wees, maar kan kort stukke 
bevat wat as gevolg van die sny voorkom, mits 
hoogstens 60 eenhede per 18 ons substansgewig 
minder as ’n kwartduim lank is. 

(6) Sagtheid. 

Puikgraad—Bone moet jonk én sag wees. . 
Keurgraad—Bone moet jonk en sag wees. 
Standaardgraad—Bone kan feitlik volwasse wees, 

maar moet sag wees. 

(c) Gebreke. 

Puikgraad.—Bone moet sonder gebreke wees. 
Keurgraad.—Bone moet feitlik sonder gebreke 

wees. 
Standaardgraad. —Bone ‘moet betreklik vry van 

gebreke wees. 

(@ Kleur. 

Puikgraad-—Bone moet ’n eenvormige kleur hé. 
Keurgraad—Bone moet ’n eenvormige kleur hé. 
Standaardgraad.-Bone moet 

vormige kleur hé. 

(e) Produkte wat nie voldoen aan die’ vereistes van 
enigeen van bovermelde grade nie, word as ,, Sub- | 
standaardgraad ” gegradeer. 

Bone, ingemaakte kerrie-. 
3. (1) Daar is drie grade ingemaakte kerriebone, naam- 

lik ., Keurgraad ”, ,, Standaardgraad ” en ,, Sub-standaard- 
graad ”. 

(2) Die algemene | spesifikasies vir ,, Keurgraa ” en 
,, Standaardgraad ” is as volg : — 

(a) Ingemaakte kerriebone moet berei word van droé . 
_ bone van ’n goeie gehalte en geskikte tipe, vry van: 

insektebeskadiging of -besmetting. 

' (b) Die kerrie moet bygevoeg word in sodanige hoeveel- 
hede dat dit ’n kenmerkende kerriegeur laat ont- 
staan. 

(c) Die produk moet nie uifermate droog v wees nie. 
(d) Die minimum substansgewig moet 19 ons wees en 

moet bepaal word deur die inhoud wat verhit is tot 
60° C., vir 2 minute te dreineer en die reste in 
kouewater af te spoel om die vioeistof en kerrie 
van die bone af te verwyder. 

(3) Die spesifikasies vir elke graad is as volg:— 
(a) Afskeiding. 

Keurgraad.—Die kerrievloeistof moet geen neiging 
toon om te skei wanneer dit uit die houer ver- 
wyder word nie. 

Standaarderaad.—Die Kerrievlocistof kan ’n 
geringe neiging toon om te skei wanneer dit uit: 
die houer verwyder word. 

(b) Tekstuur en gebreke. 
Keurgraad.—Die bone moet sag wees en ’n goeie - 

tekstuur hé, en feitlik vry wees van gebreke soos 
gebreekte, fyngedrukte, verkleurde of beskadigde 
bone. 

Standaardgr. aad.—Die bone moet redelik sag wees” 
en ’n redelik goeie tekstuur hé, en redelik vry 
wees van gebreke soos gebreekte, Tyngedrukte, 
verkleurde of beskadigde. bone. 

(c) Produkte wat nie voldoen aan die vereistes van 
enigeen van bovermelde grade nic, word as » oub- 
standaardgraad ” pgegradeer. 

Bone in tamatiesous, ingemaak. 

4. (1) Daar is drie grade ingemaakte bone in tamatie- 
sous, naamlik ,, Keurgraad ”, ,, , Standaardgraad ” en ,, Sub- 
Standaardegraad ”. 

(2) Die algemene spesifikasies. vir -,, Keurgraad”” en 
» otandaardgraad ” is as volg:— 

(a) Ingemaakte bone in tamatiesous moet berei. word 
van droé bone van "n goeie gehalte en geskikte ' 
tipe, wry van insekbeskadiging of -besmetting. | 

*n ~redelike een- - 

  

Choice Grade.—Transversely cut beans shall not 
be more than 3 inches, and not less than 4 inch 
in length. 

Standard Grade. —Transversely cut beans shail not 
be more than 3 inches in length, but may con- 
tain short pieces which result from cutting, pro- 
vided that not more than 60 units per 18 oz. 

_ drained weight are less than } inch in length. 
(b) Tenderness. 

Fancy Grade—Beans shall be young-and tender. 
Choice Grade—Beans shall be young and tender. 
Standard Grade—Beans may be nearly mature but 

shall be tender. 

(c) Defects. 
Fancy Grade—Beans shall be free from defects. 
Choice Grade—Beans shail be practically free from 

defects. 
Standard Grade.—Beans shall be fairly free from © 

‘ defects. 

(d) Colour: : 
Fancy Grade—Beans shall possess a uniform 

colour. 
‘Choice Grade.—Beans shall possess a uniform 

colour. 
Standard Grade.—Beans shall possess a reasonably 

uniform colour. 

(e} Products which do not comply with the require- 
ments of any of the above grades, shall be graded 
as “Sub-standard Grade”. ~ 

Beans, Curried, Canned. 

-3. (i) There shall be three paces of canned curried 
beans, namely “Choice Grade”, “ Standard Grade” and 
“Sub-standard Grade” o 

(2) The general specifications for “ Choice Grade ” 
“Standard Grade” shall be as follows: — 

_ (a) Canned curried beans shall be prepared from good 
_ quality dry beans of suitable type, free from insect 
damage or infestation. 

. (b) The curry shall be added in such quantity as to 
give rise to a characteristic curry flavour. 

(c} The product shall not be excessively dry. 
-(d) The minimum drained weight shall .be 19 oz. and 

shall be determined by draining the contents, which 
have been warmed.to 60° C., for two minutes, and 
rinsing the residue in cold water to remove surface 
liquid and curry. 

(3) The -specifications for each grade shall be as fol- 
lows :-— 

(a) Separation. 
Choice Grade. —The curried liquid shall not show 

any tendency to separate on being removed from 
’ the container. 
Standard Grade-——The curried liquid may show a 

slight tendency to separate on being removed 
from the container. 

(b) ‘Texture and defects. 
Choice Grade.—The beans shall be tender and of 

‘good texture; and practically free from defects 
such as broken, mashed, discoloured or damaged. 

- beans. 
Standard Grade —The beans shall be reasonably 

tender and of reasonably, good texture, and 
reasonably free from defects such as broken, 
mashed, discoloured or damaged beans. 

(c) Products which do not comply with the require- 
/ meats of any of the above grades, shail be graded 

“ Sub-standard Grade ” 

Beans in Tomato Sauce; Canned. - 

4. (1) There shall be three grades of canned beans in 
tomato sauce namely “Choice Grade”, “ Standard 
Grade” and “ Sub-standard Grade ” 

(2) The general specifications for, “Choice Grade ” and 
“ Standard Grade” shail be as follows :— 

(a) Canned beans in tomato sauce shall be prepared 
from good quality dry beans of suitable type, free 
from insect damage or infestation. 

and
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'(b) Die sous moet “gemaak word van tamatiemoes of 
: -puree, of van goed gewaste, vars, ryp en siektevry 

tamaties, en geskikte geurselbestanddele. Dit moet 
*n gladde tekstuur hé, sonder pitte, stukke skil en 

- Kern wees en minstens 2-5 persent oplosbare tama- 
. tievastestowwe bevat. — 

(c) Die produk moet nie uitermate droog wees wanneer 
dit tot 60° C. verhit word nie. 

(d} Die minimum substansgewig moet 19 ons wees en 
"moet bepaal word deur die inhoud wat tot 60° C. 

verhit is, vir 2 minute te dreineer en die reste met 
Kouwater af te spoel om die. sous van die bone af 
te verwyder. 

-- 3) Die. ‘spesifikasies vir elke ‘graad is as volg:— 

(a) Afskeiding, 
Keurgraad. —Die sous moet ¢ geen neiging toon om 

te skei wanneer dit uit die houer verwyder word 
Die. 

_ Standaardgraad. —Die sous kan ’n geringe neiging 
toon om ie skei wanneer dit uit die hover ver- 
wyder word. : 

{b) Gebreke. 

Keurgraad——Die bone moet sag en feitlik sonder 
gebreke en letsels wees.’ 

Standaardgraad.—Die bone moet tedelik sag wees 
en mag nie meer as 1 persent verkleurde of 

nie. 

-() Produkte wat nie voldoen aan dic vereistes van 
enigeen van bovermelde grade nie, word as. , Sub- 
‘standaardgraad ” gegradeer. 

Bone en varkvleis of spek in tamatiesous, ingemaakte. 

5, (1) Daar is drie grade ingemaakte bone en varkvleis 
of ‘spek in jamatiesous, naamlik ., Keurgraad.” » « otan- 

daardgraad ” 3. Sub- standaardgraad ° 

(2). Die algemene spesifikasies vir, Keurgraad ” en 
‘es Standaardgraad ° is as volg: — 

__ (a) Ingemaakte varkvleis en boontjies in tamatiesous 
moet berei word van varkvleis, en droébone van ’n 
goeie gehalte en geskikte tipe, vry van insek- 
beskadiging of -bésmetting. 

- (b) Die varkvleis moet van ’n goeie gehalte wees, sonder 
vel, kraakbeen' en been. As vars varkvleis nie 
beskikbaar is nie, kan spek van *n goeie gehalte 

. gebruik word.. Minstens een ons. varkvieis of spek 
moet in ’n A24-houer verpak word; vir die ander 
houergroottes is die. gewig van die varkvleis of. spek 
groter of kleiner in verhouding tot die inhoudsmaat - 

; van die houer. 

- , (c) Die sous moet gemaak. word van tamatiemoes of 
puree of van goed ‘gewaste vars, ryp en Siektevry 

Dit moet ’n gladde -tamaties en geskikte geursels. _ 
tekstuur hé, sonder pitte, stukke skil en kern wees 
en moet minstens 2:5 persent oplosbare tamatie- 
bestanddele bevat. 

(d) Die produk moet nie uitermate droog wees wanneer 
dit tot 60° C. verhit word nie. 

(ce) Die minimum substansgewig. moet 19 ons wees en 
moet bepaal word deur die inhoud wat tot 60° C. 
verhit is, vir 2 minute te dreineer en die reste met. 

kouwater af te spoel om die sous van die bone en 
_ vleis of spek af te verwyder. - 

(3). Die spesifikasies vir elke graad i is as volg: — 

(a) Afskeiding. 

_Keurgraad—Die sous. moet 
neiging toon om.te skei wanneer. dit uit die 
houer verwyder word nie. _ 

Standaardgraad.—-Die sous kan ’n geringe neiging 
toon om te skei wanneer dit uit die’ houer 
verwyder word... 

, (b) Gebreke. -y 
Keureraad—Die bone moet sag en ‘feitlik sonder 

gebreke en letsels wees. 

beskadigde b bone op ’n substansgewigsbasis bevat: 

geen opvallende |   

— (b). The “sauce shall be made from tomato pulp or 
puree, or from well-washed, fresh, ripe and disease- 
free tomatoes and suitable flavouring ingredients. 
It shail be smcoth in texture, free from seeds, pieces 
of skin and core, and shall contain not less than 
2°5 per cent of tomato soluble solids. 

(c) The product shall not be excessively ‘dry, when 
heated to 60° C, 

- .(@ The minimum drained weight shall be 19 oz., and 
shall be determined by draining the contents, which 
have been warmed to 60° C., for two minutes and 
rinsing. the residue i in cold water to remove surface 

_ sauce.” 

1 m6) The specifications for each grade shall be as fol- 
ows :— 

(a) Separation. 

Choice Grade—The sauce shall not show any 
tendency to separate on being removed from 

- the container. 

Siandard Grade.—The sauce may’ show a slight 
tendency to separate on being removed from the 
container. 

 (b) Defects. 
Choice Grade.—The beans shall. be tender and 

practically free from defects and blemishes. 

Standard Grade.—The beans shall be reasonably 
tender and may not contain more than 1 per 
cent discoloured or damaged beans on a drained 
weight basis. 

‘ (c) Products which do. not ‘comply with the requirements 
of any of the above grades, shall be graded as 
“ Sub-standard Grade ” 

' Beans and Pork or Bacon, in Tomato Sauce, Canned. 

5. (1) There shail be three grades of canned beans and 
pork or bacon in tomato sauce, namely “ Choice Grade”, 
“Standard Grade ” and “ Sub-standard Grade ” 

(2) The general specifications for “ Choice: Grade” and 
“ Standard Grade ” shall be as follows : — 

* @ Canned pork and. beans. in tomato. sauce shall be 
prepared from pork, and good quality dry beans of 
suitable type, free from insect damage or infesta- 
tion. 

(6) The pork -must be of good quality, free from skin, 
gristle and bone. . If fresh pork is not available 
‘bacon of good quality may be substituted. Not less 
than one-ounce of pork or bacon shall be packed 
in an A24 container; for the other container sizes 
the weight of pork or bacon shall be greater or less, 
in proportion to the capacity of the container. 

(c) The sauce shall be made from-tomato pulp or puree; 
or from well-washed, fresh, ripe and disease-free 
tomatoes, and flavoured with suitable ingredients. 
It shall be smooth in texture, free from seeds, 
pieces of skin and core, and shall contain not less 

- than’2-5 per cent of tomato soluble solids. 

_ (d) The product shall not be excessively dry, when 
heated to 60° C. 

. {e) The minimum drained weight shall be 19 oz., and 
shall be determined by draining the contents, which 
have been warmed to 60° C., for two minutes, and 

. Yinsing the residue in cold water to remove surface 
sauce. 

(3) The specification’. for each grade shall be as 
follows :— 

(a) Separation. 
Choice Grade—The sauce shall not ‘show any 
‘marked tendency te separate on being removed 
from the container. . 

Standard Grade-—The sauce “may show a slight 
tendency to separate on being removed from 

- the container. 

@) Defects. 

' Choice Grade. —The beans ‘shall ‘be tender and 
ptactically free from defects and blemishes. 

z
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Staridaardgraad.—Die bone meet redelik sag wees 
en mag nie meer. as 1- persent verkleurde of 
beskadigde ‘bone  op..’n 
bevat nie. 

(c) Produkte. wat: nie voldoen aan die vereistes van enig- 
een van bovermelde grade nie, word as .,, Sub- 
standaardgraad.” gegradeer. 

Beet, ingemaakte. 

6. (1) Daar is drie. grade ingemaakte beet, naamlik - 
_ » Keurgraad”, ,,Standaardgraad” en_ ,, Sub-standaard- 
graad ”. 

‘(Q) Die algemene spesifikasies vir ,, Keurgraad ” en 
» Standaardgraad’” is as volg:— 

(a) Beet moet nadat dit geskil en. afgewerk: is, of heel . 
in die vorm van dobbelsteentiies, skywe of as sek- 
torstukke ingemaak word. . 

(6) Die produk moet. berei word van jong en sagte beet 
van variéteite wat ’n goeie rooi Kleur 1 na inmaak 
behou. 

{c) In die geval van heles-en sektorstukke moet die tel- 
ling minstens:8 en die beet of stukke in enige 
besondere- houer, tedelik eenvormig van vorm en 
grootte wees. 

(d) Waar beet in skywe gesny word, moet die skywe 
netjies gesny en van ’n redelik eenvormige dikte 
wees; die dikte moet hoogstens 3 duim en die déeur- 
snee “hoogstens 4 duim wees; wanneer die beet in 
die vorm van dobbelsteentjies ingemaak word, 
moet die dobbelsteentjies netjies gesny en min of 
meer kubusvormig wees. 

-(e) Die minimum substansgewig moet 18 ons wees. 

(f) Entskywe (of eerste skywe), verkleurde kolle, viekke, 
swart inwendige verkleuring, skurwe kolle, swak 
afskilling of swak: afwerking en insek- of masjien- * 
beskadiging :word geag gebreke te wees. 

(3) Die spesifikasies vir elke graad is as volg:— __ 

' (a): Heelbeet. 

Keurgraad—In_ enige besondere houer kan een | 
eenheid geringe gebreke toon. 

Standaardgraad.— in enige houer kan hoogstens | - 
drie eenhede geringe gebreke toon. 

’ (b) Beetdobbelsteentiies. me 
Keurgraad-—In_ enige houer mag hoogstens 2 

persent per gewig ecenhede met gebreke en 
hoogstens 7 persent snippers voorkom. 

Standaardgraad—In enige houer mag hoogstens 
6 persent per gewig eenhede met gebreke en. 
‘hoogstens 15. persent snippers voorkom. 

>. (c) Beet in skywe en sektorstukke gesny. 
-Keurgraad.—In. enige houer. mag. hoogstens twee 

eenhede geringe gebreke toon. 
Standaardgraad.—in enige houer mag. “hoogstens 

vier eenhede geringe gebreke toon.. 

. (d) Produkte wat nie ~ voldoen aan. die vereistes van 
enigeen van bovermelde Grade nie, word as ,, Sub-'. 
standaardgraad ” gegradeer. 

Geelwortels, ingemaakte. 

‘7, Cl) Daar is vier grade ingemaakte geelwortels wat as 
heles verpak word,.naamlik ,, Puikgraad ”, ,, Keurgraad ”, 
, standaardgraad ” en. ,, Sub-standaardgraad” en drie 
grade ingemaakte geelwortels wat as skywe of dobbelsteen- 
tjies verpak word, naamlik ,, Keurgraad ”, ,, Standaard- 
graad ” en ,, Sub-standaardgraad ””. 

(2) Die algemene spesifikasies vir ,, Puikgraad ”, ., Keur- 
graad” en ,, Standaardgraad ” is as volg:— - 

(a) Die produk moet berei word van gesonde, goed 
gekweekte geelwortels met ’n gocie tekstuur, wat 
deeglik gewas, geskil en afgewerk is. 

(6) Die geelwortelskywe moet in die lengte of dwarste 
gesny wotd. Geelworteldobbelstcentjies 
netjies gesny en min of meér kubusvormig’ wees. 

(c) Die minimum substansgewig vit, alle grade’ ‘moet 18 
ons wees. 

8 

substansgewigsbasis . 

moet |   

Standard. Grade:—The beans shall-be reasonably 
tender and may not contain more .than 1 per 
cent of. discoloured or. damaged beans on a 

_ drained weight basis. 

(c) Products which do not comply with ‘the requirements 
of any of the above grades, shall be graded as 
“Sub-standard Grade”, - 

Beets, Canned. © 

6. (1) There shall be three grades of carined. beets, .~ 
namely “Choice Grade”, “ Standard Grade ’ ” and “ Sub- 
standard Grade ” 

(2) The general specifications for “ Choice Grade” and 
“ Standard Grade” shall be as follows:—. 

(a) Beets, after pecling and trimming, shall be. canned 
either whole, diced, sliced or as radially cut pieces, 

(b) The product “shall be prepared froin’ ‘young and 
tender beets of varieties which retain a good red 
colour after processing. : 

'{c) In the case of wholes and radially cut’ pieces the 
count shall be not less than eight ‘and’ the beets 
or pieces in any one container shall be reasonably 
uniform in.shape and. size. 

(d) Where beets are sliced, the slices be cleanly cut and 
reasonably uniform in thickness; the thickriess shall 
not exceed # inch and the diameter shall not exceed 
4 inches; when canned in the form of dice, the dice 

‘shall be cleanly cut approximate cubes. 

(e) The minimum drained weight shall be 18 oz. 

(f) Slabs (or’ first cuts), blotch, stain, black internal | 
discolouration, scab, poor peeling or trimming, and | 
insect or mechanical injury. will be regarded as 

- defects. 

(3) The specifications for: each | grade shall be, as 
follows :— 

(a). ‘Whole beets, 

, Choice Grade. —In any one container one | “unit 
may show minor defects. 

Standard Grade—Iin any one container’ not more 
than three units may show minor defects. 

. {b) Diced beets... 
Choice Grade. —In any one container there shall 

not be more than 2 per cent by weight of defec- 
tive units and-not more than 7 per cent of 
chips. 

Standard Grade. “Ina any one container there shall 
not be more than 6 per cent by weight of 
defective units, and not more > than 15 per ‘cent = 
of’ chips. 

(c) Sliced and radially cut beets. 
Choice Grade.—In any one: container not more - 

than two units may show minor: defects. 
Standard Grade.—In any one container not more 

than four units may show minor defects. — - 

(d) Products which do not comply with the requirements 
of any of the above. grades, shall be graded as 
“ Sub-standard Grade” 

Carrots, Canned , 

7. (1) There shail be four grades of canned ‘carrots 
packed as wholes, namely “Fancy Grade”, “Choice 
Grade”, “Standard Grade” and “ Sub- standard Grade” 
and thrée grades “of canned carrots packed as slices or. 
dice namely “Choice Grade”, “Standard Grade” and 
“ Sub-standard Grade ”. 

(2) The general specifications for “Fancy Grade” 
“Choice Grade” and “ Standard Grade” ‘Shall be as 
follows :— 

(a) The product shali be prepared from sound, well- 
grown carrots of good texture, which have been 
thoroughly washed, peeled and trimmed. 

(b) Carrot slices shall be cut longitudinally, or trans- 
versely. Carrot dice shail be cleanly cut approxi- 

- mate. cubes. 

‘-(c) The minimum drained weight shall be 18 oz. for 
all grades. °
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-, (3) Die spesifikasies vir elke graad is as volg:—. . 

“' (@) Heelwortels. _ | 
 Puikgraad—Die maksimum deursnee van _geel- 

wortels moet hoogstens § duim wees en die lengte | 
. daarvan in enige houer moet betreklik eenvormig 4 - - 

wees. _ 

Keurgraad.—Geelwortels moet hoogstens 14 duim 

in deursnee wees, en moet in enige houer ’n 
betreklik eenvormige deursnee en lengte hé. 

Standaardgraad.—Geelwortels moet hoogstens 13 |. 

duim in deursnee wees, en moet in enige. houer 

’n redelik ecenvormige deursnee en. lengte hé. 

(6) Geelwortelskywe. 

~ Keurgraad—Die skywe moet netjies gesny wees, ’n | 
-deursnee van: hoogstens 14 duim.hé; en in ‘enige 
houer ’n betreklik eenvormige deursnee.en lengte ' 

hé. et Ce 

Standaardgraad—Die skywe moet netjies gesny 

wees, °n deursnee van hoogstens 2 duim en ’n 
redelik eenvormige lengte hé. 

-- + (ce) Geelworteldobbelsteéntjies. . - 

, Keurgraad.—Die produk mag hoogstens 7 persent. 
snippers beavat. - oo ao 

Standaardgraad.—Die produk mag hoogstens 15 
persent snippers bevat. . 

~ (a) Produkte. wat nie voldoen aan die vereistes van enig- ° 

een van bovermelde grade nie, word as ., Sub- 

’ standaardgraad ” gegradeer. . 

Geelwortels en ertjies, ingemaakte. 

. §. (1) Daar is vier grade ingemaakte geelwortels en | 

ertjies, naamlik ,, Puikgraad ”, ,, Keurgraad ”, ,, Standaard- 

graad ” en’, Sub-standaardgraad’” © 

(2) Die algemene spesifikasies vir ,, Puikgraad ”, ,, Keur- 

‘graad ” en.,, Standaardgraad ” is as volg:— ~— . 

~ (a) Ingemaakte geelwortels en ertjies moet berei word | 
van, heel of skywe, vars geelwortels en of vars of | 

' geweekte droéertjies: in’ die verhouding, voor die 
inmaak, van 3-dele per géewig bereide geelwortels 

tot 2 dele per gewig vars groenertiies ‘of geweekte 
droéertjies. | 

_ (b) Indien vars groenertjies gebruik word, moet hulle 

. _jonk, sag en van eenvormige tipe en kleur wees, en 

ingemaak word binne 36 uur nadat hulle gepluk is, 

tensy op “n goedgekeurde wyse onder verkoeling’ } 

“ gehou word, _ a 
(c) Indien geweekte droéertjies gebruik word, moet hulle 

van ’n goeie gehalte en eenvormige tipe wees. 

. (d) Die ingemaakte produk mag hoogstens 1 persent 
_swart ertjies of ertjies met ’n afwykende kleur bevat, - 
en moet. redelik: vry wees van los doppe, gebreekte 
ertjies of ander. gebreke. Wanneer die, produk as |. _. 
,, Keurgraad ” gegradeer word, mag dit nie swart 
ertjies of ertjies met ’n afwykende kleur bevat nie. | | 

-() Die ertjies moet sag en die produk 
vreemde stowwe. 

-(f) Die geelwortels moet gesond wees, ’n gocie tekstuur 
hé en deeglik gewas, geskil en afgewerk wees. 

_(g) Indien die produk in blikke verpak word, moet net 
blikke gebruik word, wat binne behoorlik verlak is. 

vry wees van 

(3) Die spesifikasies vir elke graad is as volg:— 

, ‘Puikgraad. Keurgraad. Standaard- 
: : graad, ° 

(a) Substansgewig (onse)......... 18 18 18° 

(b) Bestanddele volgens hierdie : : 

spesifikasies—. ‘ 
Geelwortels..........6-% -, Puik-. Keur- —- Standaard- 

graad. ‘graad. graad. 
Vars ertfieS.....6reeceeree- Puik- Keur- Standaard- 

: eraad, graad. graad. | 
'.  Droéertjies... es... 2... eo = oS 

t 

. © Produkte wat nie voldoen aan die vereistes. van enig- 
een van, bovermelde grade nie,. word as. ,,Sub- | .- 
standaardgraad ”. gegradeer. 

1. .G), The. , specifications. . 

|. _(a) Whole Carrots. | ca : 

  

a3 

for each ..grade.. shall. be as . 
follows :— . oe 

' Fancy Grade-—Carrots shall not exceed 3-inch in 
maximum diameter.and shall be fairly uniform 

_..in length in any container. . 

‘Choice Grade.—Carrots shall not.exceed 14 inch 
in diameter and shall be fairly uniform in dia- 

_ meter and length in any container. 
_ Standard Grade—Carrots shall not exceed 1} inch 

’ in diameter and: shall be reasonably uniform in 
diameter and length in. any container. 

' “(b) Sliced Carrots. 

Choice Grade—The slices shall be cleanly. cut, 
’ shall not exceed 14 inch in diameter, and shall 

_. be fairly uniform in diameter and length in any 
_container. — - . EG 1 

Standard Grade.—The slices shall: be cleanly: cut, 
shall not:exceed 2 inches in diameter, and shall 
be reasonably uniform in length. =) ~ 

{c) Diced Carrots. . . ~ : 

Choice Grade--The ‘product shall not contain 
more than 7 per cent of chips. 

Standard Grade—The product shall not contain 
‘ gore than 15 per.cent of chips. 

Products which do not comply with the requirements @ 
'' - of any of the above grades, shall be graded as 

‘s Sub-standard Grade.”: 

Carrots and Peas, Canned. 

8. (1) There shall be four grades of canned carrots and 
-peas, namely “Fancy Grade”, “Choice Grade ”, “ Stan- 
‘dard Grade” and “ Sub-standard Grade”. . : 

2) The general specifications for “ Fancy’ Grade”, 
“ Choice “Grade” and“ Standard Grade” shall be as 
‘follows: 2 me SS 

(a) Canned: carrots and peas shall’ be prepared from 
:. whole or. sliced fresh carrots and either fresh or 

soaked dried peas in the proportion, before 
processing, of three parts by weight of prepared 
carrots to two parts by weight of,frésh green peas 
or soaked dried peas. 

1 

_(b) Fresh peas, when used, shall be young, tender and 
of uniform type and colour; and shall be canned 
within 36 hours of picking, unless. held under 
refrigeration in an approved manner. 

.. (c) Soaked dried peas, when used, shall” be of good 
quality, and of uniform type. ~ . : 

(d) The canned product shall not contain more than 1 
per cent of black or off-coloured peas, and shall be 

-» feasonably free from loose skins, broken peas and. 
~ other defects. The product, wher graded as 
--“ Choice Grade” shall not contain‘any black or 

off-coloured’ peas, as 

(e) The peas shail be tender and the 
free from foreign matter. 

(f) Carrots shall be sound, of good texture, and shall be 
thoroughly washed, peeled and trimmed. 

product shall be 

(zg) When packed in cans, only cans which aré suitably 
lacquered internally shall be used. - 

_() The specification for each grade shall be as 
follows :— 

Standard Fancy Choice 
, Grade. ‘Grade. _» Grade. 

(a) Drained weight (02z.)...:.... 18 18 : - 18 
(d) Ingredients according to these 

specifications :—. 
Carrots......06 ese eeee Fancy Choice Standard 

. Ta Grade. Grade. — Grade. 
~ Peas, fresh.............. Fancy Choice Standard 

a Grade. Grade. Grade. 
-~ Peas, dried. ........056- —_— — : — 

(c): Products which do.not comply with the; requirements 
of any of the above grades, shall be graded as 
“ Sub-standard Grade”. re 

a 9.
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Blomkool, ingemaakte. 

9. (1) Daar is drie grade ingemaakte, blomkool, naamlik 
» Keurgraad”, ,,Standaardgraad” en ,, Sub-standaard- 

| gtaad ”. . 

. (2) Die algemene spesifikasies vir ., Keurgraad-’” en 
. » Standaardgraad ” is as volg:— _ 

(a) Slegs jong, vars, sagte blomkool moet gebruik word 
vir die inmaak van blomkool. 

(b) Blomkool moet goed gewas word voordat dit inge- 
maak word. Slegs die kop moet gebruik word. 
Sanderigheid en letsels word geag gebreke te wees. 
Insekte en insekreste word geag besonder ernstige 
gebreke te wees. 

(3) Die spesifikasies vir elke graad is as volg:— 

.  Keurgraad. grand 

(a) Substansgewig (ONSE).. 60. e eens seeeee 47 17 

-(b) Kleur. 
Keurgraad.—Goed. 

- Standaarderaad.- —Betreklik goed. 

(c) Gebreke. 
Keurgraad—Daar moet. geen vuiligheid wees nie, 

en die ander gebreke moet redelik wees. 

Standaardgraad.—Hierdie graad moet betreklik vry 
van gebreke wees. 

(d) Produkte wat nie voldoen aan die vereistes van 
enigeen van bovermelde grade nie, word as ,, Sub- 
standaardgraad ” gegradeer. _ 

Ertjies, ingemaakte vars. - 

10. (1) Daar is vier grade ingemaakte vars ertijies, 
naamlik ,, Puikgraad ”, ., Keurgraad ”, ., Standaardgraad ” 
en ,, Sub-standaardgraad ”. 

(2) Die algemene spesifikasies vir ,, Puikgraad ”, ,, Keur- 
graad ” en ,, Standaardgraad”” is as volg:— - 

(a) Die ertjies moet ingemaak word binne 36 uur nadat 
hulle gepluk is, tensy op.’a goedgekeurde wyse 
onder verkoeling gehou: 

(b) Die produk moet berei word -van skoon,. gesonde 
- ertfies, sonder hul peule en vry van ander vreemde 
stowwe. 

(c) Die minimum substansgewig moet 19 ons wees. 

(d) Wanneer groenertjies in blikke verpak word, moet 
dié van’ ,, Puikgraad” en ,, Keurgraad.” verpak & 
word in blikke wat binne behoorlik verlak is. 

(3) Die spesifikasies vir elke graad is as volg:— 

(a) Puikgraad—Ertjies moet verpak word van jong, 
sagte ertjies, feitlik sonder doppe en gesplete pitte, 
en moet wat kleur en volwassenheid betref, een- 

. ‘vormig wees. Die _ertjies moet deur .’n sif met 
mase van "“/s. duim kan gaan. Die vloeistof van | 

; die produk moet helder wees. 

(b) Keurgraad—Die ertjies moet verpak word van 
betreklik jong, sagte ertjies, betreklik vry van doppe 
en gesplete pitte, en ook wat kleur en. volwassenheid 
betref, cenvormig wees. ,, Keurgraadertjies ” moet 
verpak word in twee reekse groottes en die ., Keur- 
graadertjies ” van die twee “groottereekse mag nie 
in dieselfde houer gemeng word nie. In die cerste 
reeks moet die ertjies deur ’n sif met mase van ‘“/ez 
duim kan gaan, maar nie deur ’n sif met mase van 
“Jo. duim nie; in die tweede reeks moet die ertjies 
deur ’n sif met mase van “/s2 duim kan gaan, maar 
nie deur °n sif met mase van */s duim nie. Die 
viceistof van die produk moet feitlik helder wees. 

- (ce) Standaar dgraad.—Die ertjies moet verpak word van 
ertjies wat nie noodwendig wat vorm, kleur of vol- | 
wassenheid betref, eenvormig is nie, maar redelik 
vry is van doppe. of gesplete - pitte. Geen harde of 
ryp ertjies en hoogstens | persent swart ertjies word 
in hierdie graad toegelaat. 

(d} Produkte wat nie voldoen aan die vereistes van 
enigeen van bovermelde grade ‘nie; word as ,, Sub-. 
standaardgraad ” gegradeer. 

10 

  

Cauliflower, Canned. 

9. (1) There shall be three grades of canned cauliflower, 
namely “Choice Grade ”, “ Standard Grade” and “ Sub- 
standard Grade”. 

(2) The general specifications for “ Choice Grade ” and 
“ Standard Grade” shall be as follows:— 

(a) Only. young, fresh, tender cauliflower shall be used 
for making canned cauliflower. 

(6) Cauliflower must be well washed before canning. 
The flowering head only must be used. Grit and 
blemishes will be treated as defects. Insects and 
insect remains will be treated as very severe defects. 

(3) The specifications for each grade shall be as 
follows : — 

Choice Standard 
: Grade. Grade. 

(a) Drained weight (02.). 00... .cceecceceee 17. 17 

(2) Colour. 
Choice Grade —Good. 

«Standard Grade.—-Fairly good. 

. ‘(oO Defects. 

Choice Grade.—There shall be no grit, and the 
other defects. shall be reasonable. ; 

Standard Grade—This grade shall be fairly free 
from defects. 

(d) Products which do not comply with the requirements 
- of any of the above prades,’ shall be graded as 

“ Sub- standard Grade ” 

Peas, Fresh, Canned. 

10. (1) There shall be four grades of canned fresh peas, 
namely “Fancy Grade”, “Choice Grade”, “ Standard 
Grade” and “ Sub-standard Grade ” 

(2) The general specifications for “Fancy Grade”, 
“Choice Grade” and “ Standard» Grade” shall be as 
follows :— 

@a) Peas shall be canned within 36 hours of. picking 
unless held under refrigeration in an approved 
manner. 

(b) The product shail be prepared from clean, sound 
peas free from pods and other foreign matter. 

(© The minimum drained weight shall be 19 oz. 

'” (a) When packed in cans “ Fancy Grade ” and “ Choice 
Grade” green peas shall be packed in cans suitably 
lacquered internally. . 

- (3) The ‘Specifications for each grade shall be as 
. follows :— 

(a) Fancy Grade. Peas shall be packed from young 
tender peas practically free from skins and splits, 
and shall be uniform in colour and maturity. They 
shall be capable of passing through a screen’ of 
“/az inch mesh. The liquor from. the product shall . 
be clear. 

. (b) Choice Grade--Peas shall be packed from fairly 
young, tender peas, fairly free from skins and: splits 
and fairly uniform in colour and maturity. “ Choice 
Grade” peas shall be packed | in two ranges of 
sizes and the “Choice Grade” peas from the two 
size ranges shall not be mixed in any one container, 
In the first range the peas shall be capable of 
passing through a screen of '/:. inch mesh but shall _ 
not be capable of passing through a screen of 
“lcs inch mesh; in the second range the peas shall 
be capable of passing through a screen of “/s. inch 
mesh but shall not be capable of passing through 
a screen of “/;. inch mesh. The liquor from the 
product shall be practically clear. 

© Standard Grade—Peas shall be packed from peas 
not necessarily uniform in size, colour or maturity, 
but reasonably free from skins or splits. No hard 
or ripe peas, and not more than 1 per cent of black - 
peas shall be permitted ‘in this grade. : 

d) Products which do not comply with the require- 
ments of any of the above grades, shall be graded 
as “ Sub-standard Grade ”.
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_ Ertjies, ingemaakte geweekte of gekookte. 

11. (1) Daar is twee grade ingemaakte geweekte of 
gekookte ertjies, naamlik ,, Standaardgraad ” en 

- ,, Sub-standaardgraad ”. 

-(Q) Die spesifikasies vir ,, Standaardgraad ” 18 as volg:— 

(a) Die ertjies moet van ’n goeie gehalte wees en .Vry 
van insekbesmetting. 

(6) Die produk moet redelik vry wees van los doppe, 
gebreekte stukkies en ander gebreke en moet sag 
wees en ’n goeie geur hé, en hoogstens 1 persent 
‘swart ertjies of ertjics van afwykende kleur bevat. 

(c) Matige jellievorming is geen rede vir degradering 
nie. 

(d) Die minimum substansgewig van die inhoud vir ’n 
A23-houer moet 20 ons wees en moet bepaal word 
deur die ertjies op die sif oop te sprei en die sif 
en inhoud vir 2 minute in kouwater te hou voordat 
dit gedreineer word. 

(e) Wanneer blikke vir verpakking gebruik word, moet 
-slegs blikke gebruik word, wat binne behoorlik 
_verlak i is. 

(3) Produkte wat nie. voldoen aan die vereistes van 
»» Standaardgraad ” nie, word aS 5, Sub- ~standaardgraad ” 
gegradeer. 

Aartappels, ingemaakte. 
_ ‘12. C1) Daar is twee grade ingemaakte aartappels, naam- 

lik », otandaardgraad ” en ,, Sub-standaardgraad ”. 

. (2). Die spesifikasies vir ,, Standaardgraad ” is as volg:— 
(a) Die aartappels moet df heel, in stukkies df in die 

vorm van dobbelsteentjies ingemaak word, 
(2) Die produk moet berei word van aartappels van 

’n variéteit wat geskik is vir inmaak, en moet geskil, 
afgewerk en goed gewas word. . 

(c) Die produk moet ’n goeie kleur en tekstuur hé en 
nie gedisintegreer wees of ander gebreke hé nie. 

(d) Wanneer aartappels in die vorm van dobbelsteentjies 
ingemaak word, moet die dobbelsteentjies netjies 
gesny en min of meer kubusvormig wees, en mag 
die produk hoogstens 15 persent snippers bevat. 

(e) Die telling van heles en stukke in enige besondere 
-houer moet van 12 tot 30 wees, en sodanige heles 
_en_stukke meet n redelik eenvormige grootte en 
vorm hé. «. 

(f) Swak afskilling of afwerking, verkleuring of insek- 
of masjienbeskadiging: word geag gebreke te wees. 

(g) Die minimum substansgewig moet 20 ons wees. 

(3) Produkte wat nie voldoen aan die’ vereistes van 
- ,, Standaardgraad ” nie, word as ,, , Sub-standaardgraad ” 
gegradeer. 

Suurkool, ingemaakte. 

13. (1) Daar is te grade ingemaakte suurkool, naamlik 
» Keurgraad”, ,,Standaardgraad” en ., Sub-standaard- 
graad.”. . 

-(2) Die algemene spesifikasies vir Ke urgraad.” en 
» Standaardgraad ” is as volg:— 

(a) Suurkool is die produk wat verkry werd deur die 
. vrye volledige ‘fermentasie van gesonde, skoon, 

’ gekerfde kool waarby Sout gévoeg is en wat minstens 
1 persent suur_as melksuur uitgedruk, bevat. 

(b) Die substansgewig moet 20 ons wees. 

@G) Die spesifikasies vir elke graad is as volg:— 

(a) Keurgraad—Die produk moet nn ligte strooikleur 
_ hé, gesny word in repe van ongeveer */:: duim dik, 

en sonder gebreke en letsels wees. Die produk 
- moet *n stewige, fyn tekstuur en ’n goed ontwikkelde, 
kenmerkende suurkoclgeur hé. 

(b) Standaardgraad. —Die produk, moet ’n- wisselende 
. - strooikleur hé en die repe hoef nie ’n eenvormige 

dikte te hé nie. Die produk moet redelik vry van 
. gebreke en letsels wees, moet ‘n redelik stewige en 
fyn tekstuur en ’n goeie kenmerkende suurkool- 

.  geur hé. 
(©) Produkte wat nie. voldoen aan die vereisies. van enig- 

een van bovermelde grade nic, word as-,, Sub-stan- 
daardgraad ” gegradeer.   

Peas, Soaked or Processed, Canned. 

11. (1) There shall be two grades of canned soaked or 
processed peas, namely “ Standard Grade” and “ Sub- 
standard Grade ” 

~(2) The specifications. for “ Standard Grade ” shall be 
as follows: — 

(a) The peas must be of good quality and free from 
insect infestation. . 

(b) The product shall be reasonably free from loose 
skins, broken pieces and other defects, and must be 
tender and have a good flavour, and shall have not 
more than 1 per cent of biack or off-coloured peas. 

(c) Moderate jellying shail not constitute ground for 
degrading. 

(d) The minimum drained, weight of contents for an . 
A24 container shall be 20.0z. and shall be deter- 
mined by. spreading the peas on the sieve and 

; immersing sieve and contents in cold water for 2 
'. .minutes before draining. 

(e) When packed in cans, only cans “which are ‘suitably 
lacquered internally shail be used. 

(3) Products which do not comply with the require- 
ments of “Standard Grade”, shall be graded as “Sub- 
standard Grade ” 

Potatoes, .Canned. 

42. () There shall be two grades of canned. potatoes, 
namely “Standard Grade” and “Sub-standard Grade ”. 

(2) The specifications for Standard Grade shall be as 
follows : — 

(a) Potatoes shall be canned either whole, in pieces or 
as dice. 

(b) The product shall be. prepared from potatoes of a 
' variety suitable for canning, and shall be peeled, 
trimmed and well washed. ~ 

(c) The product shall be of good colour and texture, 
- and free from disintegration and other defects. 

.(d@) When potatoes are diced, the. dice shall be cleanly 
cut approximate cubes, and. the product shall not. 
contain more than 15 per cent of chips. 

(e) Wholes and pieces shall count from 12 to 30 and’ 
shall be reasonably uniform ' in size and shape in 
any one.container. 

f) Poor peeling or trimming, discolouration, or insect 
or mechanical injury shall be regarded as defects. 

(g) The minimum drained weight shall be 20 oz. 

(3) Products which do not comply with the require- | 
ments of “ Standard Grade ”, shail be graded. as “ Sub- 
standard Grade” 

"Sauerkraut, Canned. 
13. (1). There shall be three grades of canned sauerkraut, 

namely.“ Choice Grade”, “ Standard Grade” and “ ‘Sub- 
standard Grade ” 

(2) The general specifications for “ Choice Grade’ ” and 
“Standard Grade ” shall be as follows :-— 

_(a) Sauerkraut is’ the product obtained. by the full 
fermentation of sound, clean, shredded cabbage to 
which salt-has been added and which contains: not 
less than 1 per cent of acid expressed as lactic acid, 

(5) The drained weight shall be 20 oz. 

(3) The. specifications of each grade shall be as fol- 
lows: :—. 

(a) Choice Grade—The “product shall be of a light 
straw colour, with shreds cut to approximately */.. 

“gnch in thickness, and free from defects and 
blemishes. The product shall be of firm, fine tex- | 
ture and shall have a well developed typical 
characteristic sauerkraut flavour. 

(b) Standard Grade-—The product shall be of a varia- 
ble straw colour and -the shreds may lack 
uniformity of thickness; the product shall be 
reasonably free from defects and blemishes, shall 
be of reasonably firm and the fine texture and have 
a good characteristic sauerkraut flavour. 

(c) Products which do not comply with the require- 
ments of any of the above grades, shall be graded 
as “ Sub-standard Grade ”, 

i



76 7 - - BUITENGEWONE STAATSKOERANT, 12 FEBRUARIE ‘1954 

Spaghetti, ingemaakte. 

14, (1) Daar i is drie grade ingemaakte spaghetti, naamlik 
~,, Sub-standaard- » Keurgraad ”, .,Standaardgraad ” én 

. eraad ”. ” 

(2) Die algemene spesifikasies _ vir .; Keurgrad” ” en} 
», Standaardgraad ” is as volg:—_ m 

(a) Ingemaakte spaghetti moet berei word van “ spag- 
hetti en tamatiesous van “n goeie gehalte met .of | 
sonder die byvoeging van kerrie en/of kaas. 

 (b) Die sous moet gemaak word van tamaties of van |} 
tamatiesap, -puree of -pasta en moet met geskikte | 
geurselbestanddele gegeur-word. Dit moet ’n gladde 
tekstuur hé, sonder skille, pitte en stukke kern wees | 
en minstens die ekwivalent van 20 persent tamatie- 
pasta van 15 persent totale oplosbare vastestowwe. | . 
bevat. 

(c) Waar kaas bygevoeg word, mag dit nie- van ’n 
swakker gehalte as tweedegraadkaas wees nie, en_ 
waar minstens 14 persent kaas by die sous gevoeg . 
is, kan die produk gektiXetteer word ,, Spaghetti in 
Tamatiesous met Kaas ” 

(d) Waar kerrie by die sous gevodg is in sodanige hoe- 
veelheid dat dit *n kenmerkende kerriegeur veroor- 
saak, moet die produk gettiketteer word . » Kerrie- 
spaghetti ”. 

(ec) Die substansgewig moet minstens 50 persent van die 
 netto gewig wees en moet bepaal word deur ‘die |. 
inhoud in water by 60°C af te spoel en vir twee 
minute te dreineer oor ’n sif van 8 duim in deursnee 
en met 8 mase per duim. 

(3) Die ‘spesifikasies vir elke graad is as volg:— 

(a) Keurgraad. —Die sous moet ’n helder Kleur hé en 
geen neiging toon om té skei as dit uit’ die houer 
verwyder word nie. 

(b) Standaardgraad—Die. sous moet n redelik holder. 
~.  kleur hé en kan ’n neiging toon om te - skei as dit | 

uit die hower vérwyder word. 

(c) Produkte wat nie voldoen aan die vereistes van enig- 
een van. bovermelde grade ‘nie, word as ,, Sub-stan- 
daardgraad ” gegradcer. 

Suikermielies, ‘ingemaakte, 

_. 15. G) Daar is drie. grade ingemaakte suikermiclies, - 
naamlik ,, Keurgraad ”, ,, Standaardgraad ” en 5. Sub-stan- 
‘daardgraad ”. 

(2) Die algemene spesifikasies vir, , Keurgraad ” en 
», standaardgraad ” is as volg:— 

Ingemaakte suikermielieroom word berei van jong, 
sagte suikermielies. 

(3) Die spesifikasies vir elke graad i is as volg:- —_— 

(a) Kleur. 

Keurgraad—Die kleur moet kenmerkend van die. 
variéteit en helder wees. 

Standaardgraad. —Die Kleur moet kenmerkend van 
die variéteit wees en kan dof wees. 

(}) Diktegraad. 

Keurgraad.—Die “dikkerig en 
roomagtig wees. 

produk moet 

Standaardgraad —Die produk kan. ’n  geringe | 
. skeiding van vry Viocistof toon. 

(c) Gebreke. 

Keurgraad.—Die produk moet feitlik sonder 
gebreke wees, soos stukkies blare, baard of | 
stronk, pitte met ’n afwykende. Kleur en ander | 
gebreke. 

Standaarderaad.—Die produk moet betreklik  vry | 7 
wees van gebreke soos stukkies blare, baard of 
stronk, pitte met ’n afwykende Kleur en ) ander 
gebreke. . : 

_(d) Produkte wat nie voldoen aan’ die -vereistes van - 
enigeen’ van bovermelde’ grade nie, word | as ., Sub-' 
standaardgraad ” gegradéer, 

12 

  

’ Spaghetti, Canned. 

“14. (1), There shall be three grades of canned spaghetti, 
‘namely “ Choice Grade ”. ”, “Standard Grade” and “ Sub- — 
standard Grade ” 

(2) The general Specifications for “ Choice Grade” and 
“Standard Grade” shall be as follows :— 

' (a) Canned’ spaghetti shall be prepared. from good 
quality spaghetti and’ tomato sauce with or without 
the addition of curry and/or cheese. 

© The sauce shall be made from tomatoes or from 
tomato juice, puree or paste and shall be flavoured 
with suitable ingredients. It shall be smooth in 
texture, free from skins, seeds and pieces of core 
and shall contain not less than the equivalent of 
20 per cent of tomato paste of 15 per cent total 
soluble solids. 

© Where cheese-is added, it must not be of a “quality 
inferior to second grade cheese and where not 

_ less than 14-per cent of cheese has been added 
., to the sauce, the product may be labelled 

“Spaghetti in Tomato Sauce with Cheese” 

(a) Where curry has been added to the sauce in 1 such 
quantity as to give rise to a characteristic curry. 

flavour, the product shall be labelled: “ Curried 
Spaghetti ”. 

© The drained weight shall be not ‘less than 50 per 
cent of the net weight and this shall be deter- 

“<"gined by rinsing the contents in water at 60° C, 
'- and draining for two minutes on a sieve of eight 

inches diameter and with eight meshes to the inch. 

@) The specifications for each grade shall be as 
follows: — 

(a) Choice Grade—The sauce shall -be bright in colour - 
and the sauce shall not show any tendency to 

' separate on being removed from the container. 

_ (b) Standard Grade.—The_ sauce shall. be: ‘reasonably - 
bright in colour and the sauce may. show a 

_tendency to. separate on being removed from the 
' container. 

(c) Products which do not comply. with ‘the ‘require- 
ments of any of the above Brades, shall be graded 
as’ “ * Sub-standard Grade ” 

Sweetcorn, Canned. 

‘15. “(ay There shall be three srades of canned sweet- 
corn, namely “Choice Grade”, “ Standard Grade ” and 
“ Sub-standard Grade ”. 

(2) The general specifications for “ Choice’ Grade ” 
“Standard Grade” shall be as follows: — 

Canned, cream-style sweet corn shall be prepared 
from young, tender sweet corn. 

‘B) The specifications for each | grade shall ‘be as fol- 

and 

lows: — 

(a) Colour. 

- Choice-Grade—The colour shall be characteristic 
of the variety and shall be of bright appearance. 

Standard .Grade—The colour shall be charac- 
teristic. of the variety and may have.a dull 
appearance. 

(b) Consistency. 

Choice Grade—The product shall. be well-bodied 
.and possess a cream-like consistency. 

. Standard Grade——The product may show slight 
separation of free liquid. 

(c) Defects. 

‘Choice’ Grade.—The product” shall be practically 
' free from defects such as husks, silks, particles 

of cob, off-coloured kernels and other defects. 

‘Standard Grade.—The product shall be fairly free 
. from defects such as husks, silks, particles of 
cob, off-coloured: kernels and other: defects. - 

(d) Products which do not comply withthe require. . 
ments of any of the ‘above grades; shall. be graded 

“ Sub-standard Grade ”,
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Tamatiekonsentraat, ingemaakte. 
- -:16::(1} Daar-is twee grade ingemaakte tamatiekonsen- | 
traat, naamlik-.,Standaardgraad” -en_ ,, Sub-standaard- 

graad”, oo 

: 2) Die .spesifikasies vir ,,Standaardgraad” is as 
volg :— : - , 

'.(a) Tamatiekonsentraat moet. gemaak word van heel, 
gesonde, ryp tamaties met ’n gocie geur en kleur, 
belioorlik. berei en met die skille en pitte verwyder. |. 

-.(b) Die. produk moet berei.word deur die vrugte, 
~ nadat dit. weens die werking van melkbakterieé of 

gisting gefermenteer is, te konsentreer tot een- 
_. twaalfde van die oorspronklike massa. 

_, (©) Geen kunskleurstof of preserveermiddel mag gebruik 
word nie. 

(3) Produkte wat nie voldoen aan die. vereistes van 

., Standaardgraad ” nie, word as ,, Sub-standaardgraad ” 

gegradeet, 
Loe, Tamaties, ingemaakte. 

17. (1) Daar is drie grade ingemaakte tamaties, naamlik 
» Keurgraad.”, ., Standaardgraad” en ,, Sub-standaard- 

graad ”. . : 
--(2) Die algemene spesifikasies vir ,,Keurgraad” en 

» Standaardgraad ” is as volg:— 

(a) Die produk moet verpak ‘word van deeglik gewaste. 

_°.* gesonde, ryp tamaties, behoorlik berei. ° 

_.(b) Ingemaakte tamaties ‘moet ’n_redelik eenvormige 

_kleur .hé en sonder stukkies skil en ander gebreke | 
wees. ; 

-(© Sappe van ander. gesonde, ryp tamaties kan by die 

- massa gevoeg word wanneer houers gevul word. 

\(d) Die minimum’ substansgewig moet 15 ons wees. 

(e) Suiwer kalsiumchloried kan gebruik word om tama- 

ties stewig te maak, maar onder geen omstandig- 

hede meer as.0-05 persent uitgedruk as. anhidriese | 
. . kalsiumchloried. nie. 

~.).-Die- spesifikasies vir elke graad- is as volg:— 

: (a) Eenvormigheid. van grootte. . an 
. Keurgraad.—In _enige. ‘besondere houer. mag die | 

‘gewig van die grootste eenheid nie meer as twee- 

maal die gewig van die kleinste eenheid wees 

a AM te " 
~Standaardgraad—In enige besondere houer mag 

die gewig van die drie grootste eenhede nie meer 

as tweemaal die gewig van die drie kleinste’ 

=. , ,eenhede wees nie. . 
-(b) Kleur. ; 
~ -Keurgraad.—Die vrugte moet ’n redelik cen-. 

_vormige rooi Kleur hé en sonder groen kolle of 

kolle met ’n afwykende kleur wees. 

goeie kleur wees. 
(c) Gebreke. 

:; «Keurgraad—tIn . enige 

Standaardgraad.—Die vrugte moet van ’n algemeen 

besondere ..houer . kan 

hoogstens twee van die eenhede geringe gebreke 

toon. : 
Standaardgraad.—In 

mo toon.- 

-{d) Papdrukking. 
Keurgraad.—tin 

spronklike vorm behou. - , 

Standaardgraad.—tIn enige besondere houer moet 

minstens 50 persent van die eenhede in ’n groot 

~ mate hul algemene vorm. behou. Coe 

(e) Produkte wat nie voldoen aan die vereistes van 

enigeen van bovermelde Grade nie, word as 

_,, Sub-standaardgraad ” gegradeer. 

Tamatiepuree, ingemaakte. 

18. (1) Daar is drie grade ingemaakte tamatiepuree, 

standaardgraad ”. 
(2) Die algemene “spesifikasies vir- ;, Keurgraad ” en 

» Standaardgraad ” is as volg:— *, 

- géewas en afgewerk is. 

enige. besondere hover kan | 
‘hoogstens vyf van die eenhede ‘geringe gebreke | 

enige besondere hover moet |’ 

minstens 70 persent van die eenhede hul oor- |   

Tomato Concentrate, Canned. 

16. (1). "There shall be two grades of canned ‘tomato 
concentrate namely “Standard Grade” and “Sub- 
standard Grade”. oo 

(2) The specifications for “Standard Grade” shall be 
as follows:—’ 

(a) Tomato concentrate shall be made from whole 
sound, ripe tomatoes of good. flavour and colour 
suitably prepared and with skins and seed. removed. 

(b) The product shall be prepared by concentrating 
the fruits after they have been fermented by lactic 
bacteria or yeast fermentation. to one-twelfth of 
the original bulk. Co 

(c) No artificial colouring matter or preservative shall 
be used. 

(3) Products which do’ not comply with the require- 
mients of “Standard Grade”, shall be graded as “ Sub- 
standard -Grade.”: . . ; 7. - 

ps - Tomatoes, Canned: 
47. (1) There shall be three grades of canned tomatoes, 

namely “Choice Grade”, “ Standard Grade” and “ Sub- 
standard Grade”. 

(2) The general specifications for “ Choice Grade ” and 
“ Standard Grade” shall be as follows :— 

(a) The product shall be packed from well-washed, 
sound, ripe tomatoes suitably prepared. 

(b) Canned tomatoes shall be reasonably uniform ‘in 
colour and shall be free from pieces of skin and 
other defects. 

(c) Juice from other sound ripe tomatoes may be added 
to the bulk when: filling into containers. 

(d) The minimum drained weight shall be 15 oz. 

(e) Pure calcium chloride may be used to firm the - 
tomatoes but in no case to the extent of more than 
0-05 per cent expressed as. anhydrous calcium 

_._, chloride. 
(3). The specifications. for. each grade. shall be as 

follows : — , 

(a) Uniformity of size. a 

- Choice Grade—In any one container the weight 
_ of the largest unit may not be more than twice 

the weight of the smallest unit. 
Standard Grade.—In any one container the weight . 

of the three largest units may not be more than 

twice the weight of the three smallest units. | 

(b) Colour. oe , 

Choice Grade—-The fruits shall be of reasonably 
uniform red colour, and shall be free from 
green or off-coloured patches. ; 

Standard Grade —The fruits shall be of a generally 

_ good colour. 

(c) Defects. o ° 
, Choice Grade-——\n any one container not more 

than two of the units may show minor defects. 

-¢ Standard Grade—In any one container not more . 

than five of. the units may show minor defects. 

_ (d) Crushing. SS - Se . 

Choice Grade —tin any one container not less than . 

70 per cent of the. units shall preserve ‘their 
general shape. 

Standard. Grade-—In ‘any one container not less 

than 50 per cent of the units shall preserve to a 

large measure their general. shape. 

(e) Products which do not comply with the require- 

ments of any of the above grades, shall be graded 

as “ Sub-standard. Grade”. 

Tomato Puree,.Canned, 

18: (1) Thére shall be three grades of canned tomato - 

naandlik ..Keurgraad ”, Standaardgraad” en, Sub- puree, namely “ Choice Grade”, “ Standard Grade” and 

“ Sub-standard Grade ”. 

- (2) The general specifications for.“ Choice Grade” and 

“Standard Grade” shall be as follows: — 

(a) Tamatiepurce moet gemaak -werd: deur die. konsen- _(@) Tomato puree shall be made by the concentration 

" -trasié van vars, ryp, gesonde tamaties wat deeglik | _. of fresh, ripe, sound . tomatoes, which . have been 

‘. adequately washed and trimmed. a 

- , 43
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“ © Die puree “moet *n gladde tekstuur hé, vry wees van 
Re alle vreemde stowwe en sonder skille, pitte en 

stukkies kern. Dit moet ’n goeie tamatiekleur en 
vars geur hé. 

(c) Die produk moet minstens 12 persent soutvrye 
oplosbare vastestowwe bevat.soos deur middel van 
die refraktometer gemeet. 

-(d) Die puree kan net met tafelsout berei word, maar 
natriumbikarbonaat in sodanige hoeveelheid as wat’ 

’n deel van die tamatiesure neutraliseer, kan gedu- 
rende die konsentrasieproses bygevoeg word. 

(3) Die spesifikasies vir elke graad is as volg:—’ 
+» (a) Kleur. : 

Keurgraad—Die  sterkte en rooisterkte van die 
kleur moet minstens gelyk aan of meer wees as 
die gemengde kleur van die volgende skywe:— 

Rooi (Munsell 5R 2.6/13 helder) 53. persent.. 
Geel (Munsell: 2.5.-YR.. 5/12 

persent. 
Swart (Munsell NI helder) en grys (Munsell 

N4 Matt.), 19 persent. 

Standaarderaad. —Die produk moet n gocie rooi 
tamatiekleur hé. 

- (6) Produkte wat nie voldoen aan die vereistes van 
enigeen van bovermelde Grade nie, word as 
» Sub-standaardgraad” gegradeer. 

helder), 28 

Tamatiepasta; ingemaakte. 

“19. (1) Daar is drie "grade ingemaakte tamatiepasta, 
-naamlik ,,Keurgraad”, ,,Standaardgraad” en » Sub- 
standaardgraad P 

(2) Die algemene spesifikasies VIE |, Keurgraad ” en 
», standaardgraad ” is as volg:— : 

(a) Tamatiepasta moet gemaak word deur die konsen- 
_ trasie van vars, ryp, gesonde tamaties wat deeglik 
gewas en afgewerk is. 

(6) Die produk moet ’n. gladde tekstuur hé, vry wees 
van vreemde stowwe en sonder skille,. pitte - en, 
stukkies kern. Dit moet ‘n goeie tamatiekleur en 
“n-vars geur hé. . 

(c) Tamatiepasta moet minstens 25 persent soutvrye 
oplosbare vastestowwe bevat, soos deur middel van 

'” die refraktometer gemeet. . 

(d) Die pasta moet slegs met sout berei word, maar 
natriumbikarbonaat i in sodanige hoeveelheid as wat 
’n deel van die tamatiesure neutraliseer, kan gedu- 
rende die konsentrasieproses bygeyoeg word. 

. (3) Die spesifikasies vir elke graad. is as volg: — 

~ (a) Kleur. 
Keureraad. —Die sterkte en rooiheid van. die 

kleur moet minstens gelyk aan Of meer wees as 
die gemengde kleur van die volgende skywe:— 

Rooi Cviunsell 5R 2.6/13 helder) 53 persent. 
_ Geel (Munsell 2.5 YR 5/12 helder), 28 

persent. 
Swart (Munsell N1 helder) en grys (Murieli |. 

N4 Matt.), 19 persent. 

’ Standaardgraad—Die produk moet ’n goeie. rooi 
tamatiekleur hé. 

(b) Produkte wat nie voldoen aan die vereistes van 
enigeen van bovermelde Grade nie, word as ,, Sub- 
standaardgraad ” gegradeer. 

Rape, ingemaakte. 

. 20. GQ) Daar is twee grade ingemaakte rape, naambik | 

. s, Standaardgraad ” ° ‘Sub- -standaardgraad ”. 

 @) Die spesiikasies vir 
volg:— 

(a) Die rape moet of as heles, stukke, kwarte of dobbel- 
steentjies ingemaak word. 

(b) Die produk moet berei word van jong, _ gesonde 
rape wat geskil, afgewerk en goed gewas is. 

(c) Die produk moet ’n goeie Kleur en tekstuur.. hé, 
sonder. growwe vesels en stckkerigheid,: en. ‘vr. van 
disintegrasie en ander gebreke. 

»Standaardgraad ” is as 

14 

  

(b) The puree shall be smooth in texture, free from all 
extraneous matter and from skin, seeds, and pieces 

- Of core. It shall have a good tomato colour and 
a fresh flavour. . 

_(©) The product shall contain not less. than 12 per cent 
of salt-free soluble solids as measured by refracto- 
meter. 

(d) The puree may be seasoned only with salt, but 
sodium bicarbonate in such quantity as neutralises 
part of the tomato acids may be added during 
concentration. 

(3) The specifications for each grade shall be as 
follows :— ¥ ; 

(ay Colour. 
Choice Grade. —The strength and redness of colour 

shall be at least equal to or more than the 
" blended colour of the following discs : — 

Red (Munsell 5R 2.6/13 glossy), 53 per cent. 
“Yellow (Munsell 2.5 YR 5/12 glossy), 28 -per 

cent. 
Black (Munsell N1 glossy) and Grey (Munsell 

N4 Mait.), 19 per cent. © 
Standard Grade—The product shall have a good 

red tomato colour. 
(b) Products which do not comply with the requirements 

of any of the above grades, shall be graded as 
“ Sub-standard Grade” 

Tomato Paste, Canned. 

19. (1) There shall be three oe of canned tomato 
paste, namely “Choice Grade”, “Standard Grade” and 
“ Sub-standard Grade ” 

(2) The general specifications for “ Choice Grade” and. 
|“ * Standard Grade ” shall be as follows: — 

 (@) Tomato: paste shall be made by the concentration 
of fresh, ripe, sound tomatoes, which have been 
adequately washed and trimmed. — 

(b) The product shall be of smooth texture, free from 
extraneous matter and from skins, seeds and pieces 
of core. It shall have a good tomato colour and a 
fresh flavour. 

(c) Tomato paste shall contain not less than 25 per 
cent of salt-free soluble solids as measured by 
refractometer. 

(d).The. paste may be seasoned only with salt, but 
sodium bicarbonate in such quantity as neutralises 
part of the tomato acids may be added during con- — 
centration. 

(3) The specifications for each grade shall be as 
follows :— 

(a) Colour. 
-  .Choice Grade—The strength and redness of colour 

shall be at least’ equal to or more than the 
blended colour of the following discs:— 

Red (Munsell 5R 2.6/13 glossy), 53 per cent. - 
. Yellow (Munsell 2.5 YR 5/12 glossy), 28 per 

cent. 
Black (Munsell N1 glossy). and Grey (Munsell 

N4 Matt.), 19 per cent. 
Standard: Grade-—The product shall have a good. 

red tomato colour. 

(b) Products which do not comply with the requirements 
of any of the above grades, shall be graded as 
“ Sub-standard Grade” 

Turnips, Canned. 

20. (1) There shall. be two grades of canned IIPS, 
namely “ Standard Grade ” and “ Sub-standard Grade ” 

(2) The specifications for Standard Grade” shall be as | 
follows : — 

(a) Turnips shall be canned either as wholes, pieces, 
quarters or dice. 

(6) The product shall be prepared from young, sound 
turnips. -which have been peeled, trimmed and well 
washed. 

(c) The product shall be of good colour and texture, 
and free from coarse fibres and woodiness, disinte- 
gration and other defects. 
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_ (d) Wanneer rape in dobbelsteentjies gesny. word, “moet 
die dobbelsteentjies netjies gesny en min of meer 
kubusvormig wees, en die produk moet hoogstens 
15 persent snippers bevat. 

(e). Die telling van die heles, stukke en kwarte in enige 
, besondere houer moet van 12 tot 30 wees én soda- 

nige heles, stukke en kwarte moet n redelik een- 
vormige grootte én vorm hé. 

(f} Die minimum - substansgewig moet 20 ons wees. 
(g) Wanneer die rape in blikke verpak word, moet 

slegs blikke gebruik word wat binne behoorlik 
verlak is. 

(3) Produkte wat nie voldoen aan die vereistes van 
» Standaardgraad.” nie, word as ,, Sub- standaardgraad ” 
gegradeer, 

‘ Groente, ingemaakte, gemengde. 

21. “() Daar is twee. grade ingemaakte gemengde 
groente, naamlik ., Standaardgraa ” en ,, Sub-standaard- 
graad ”. 

Q) Die spesifikasies vir 
volg :— 

(a) Verpakkings ingemaakte gemengde groente moet 
minstens drie soorte groente bevat, en die ver- 

° Standaardgraad ” is as 

houding van’een soort groente’ mag nie groter as | 
‘die som van die ander wees nie. 

‘(b) Groente waarvan die ‘gewig die substanssewies : 
inhoud van die houer met meer as 5 persent oor- 
skry, moet op die etiket aangedui word in die 
volgorde van die verhoudings waarin dit gebruik is, 
en die groente wat in die gfootste verhouding 
gebruik is, moet eerste aangedui word. 

© Wanneer geelwortels en aartappels gebruik word, 
‘moet hulle in dobbelsteentijies of skywe gesny. word, 
en. moet die dobbelsteentiies netijies gesny en min 
of meer kubusvormig wees. 

(d) Die minimum substansgewig moet 20 ons wees. 

(3) Produkte wat nie voldoen aan die vereistes van 
» Standaardgraad ” nie, word as ,, Sub-standaardgraad ” 
gegradeer. 

DEEL VL. 

SPESIFIKASIES VIR INGEMAAKTE KONFYT, 
> JELLIE EN MARMELADE. 

  

1. (1) ‘Daar is vier grade konfyt, jellie en _ marmelade, 
naamilik ,, Eerstegraad *, » Standaardgraad ”, ,, Vervaardi- 
gersgraad ” en ,, Sub- standaardgraa ” uitgesonderd fyn- 
konfyt wat wanneer dit berei is van ander vrugte as appel- 
kose, bessievrugte, perskes en pruime, slegs gegradeet 
word as ,,Standaardgraad”, ., Vervaardigersgraad ” 
» Sub-standaardgraad ”. 

(2) Die algemene spesifikasies vir al die grade. is as 
volg :— 

-(a} Die verhouding van suiker tot bereide vrugte is as 
volg :— 

. - ‘Vir elke 100 Jb. suiker moet onder- 

        

   

      

  

Vrug. staande minimum hoeveelhede 
° . vrugte gebruik word (b.). — 

Appel.....casecceceeeecece 50 
-Appelkoos...... Lecce eeeeees : 86 
Appelkoos en Pynappel. ve - 86 
Braat.s.. ese hese eee os 55 
Swartaalbessie............065 : 50 
Boysenbessie (of Youngbessie.. 55 
VVC. ccc cece cee e ene . 70 
Appeliiefie (Kaapse).. eo -  =©60 
Druiwe..... 0... eee eee 100 
Koejawel. ... ccc cece cere ence 60 
Loganbessi¢........ceceecees ~~ 55 
Mango......ccccaceeeeeees . 80 
“‘Waatlemoen....... 100 . 
Waatlemoen en Vye.. 90 
Waatlemoen en Gemmer...... 90 
Waatlemoen en Suurlemoen.. 90 
Waatlemoen en Pynappéel..... 90 
Papaja......... Mena nene 80 
Perske.....c pete 7 
Perské en Pynappel.. we 70 
Peer... ccc cece e eens ve 80 
Pynappel. . oe a 710. 
Pruim.... 65 
Kweper. 60 , 
Frambo 50 
Aarbeic. ccc cee eee eaavonee 55 
Tamation....... cc eee ecc ee . 80 
Tweesoortkonfyt.... viuneeees 70   

(d) When turnips are diced, the dice shall be cleanly ~ 
cut approximate cubes, and the product shall not 
contain more than 15 per cent of chips. 

(e) Wholes, pieces and quarters shall count from 12 to 
30 and shall be reasonably uniform in size and 
shape in any one container. 

(f) The minimum drained weight shall be 20 « OZ. 

-(g) When packed in cans, only cans which are suitably 
lacquered internally shall be used. 

(3)-Products which do not comply with the require- 
ments of “Standard Grade e shall be graded. as “ Sub- 
standard Grade ” y 

Vegetables, Mixed, Canned. 

21..(1) There shall be two grades. of canned mixed 
yesetables, namely “Standard Grade ” and “ Sub- standard 
Grade” 

(2) The specifications for “Standard Grade’ ” shall be 
as follows :— 

-(a) Canned mixed vegetable packs shall contain at least 
three vegetables, and the proportion of one vege- 
table shall not exceed the sum of the others. 

(b) Vegetables exceeding 5 per cent by weight of. the- 
drained contents of the container, shall-be declared 
on the label in order of the proportions in. which 
they were used, the vegetable of which the largest 
proportion was used being named first. 

. (¢). When carrots and potatoes are used they shall be 
' . diced or sliced, and the dice shall be cleanly cut 

approximate ‘cubes. . 
(d) The minimum drained weight shall be 20 oz. 

6) Products which do not comply with the: requirements 
of “Standard Grade”, shall be graded as “ Sub- standard 
Grade ” t 

PART VI. 

SPECIFICATIONS FOR CANNED JAMS, JELLIES 
~ | AND MARMALADES. | 

  

m4. qd) There shall be four grades of jams, jellies and 
marmalades, namely “First Grade ”, “Standard Grade ”, 
“ Manufacturers’ Grade”, and“ Sub: standard Grade”, * 
with the exception of smooth jams, which when prepared 
from fruits other than apricots, berry fruits, peaches and 
plums, shail be graded as “Standard Grade”, “ Manu- 
facturers’ Grade” and “ Sub-standard Grade” only. 

(2) The general specifications for all the grades shall be 
as follows: — 

(a) The proportion of sugar to prepared. fruit shall be as 
follows :- — . 

For every 100 Ib. sugar there shall 
Fruit. be used the following minimum 

quantities-of prepared fruit (lb.). 
Apple........0.5- eeeee wee 50 
Apricot. :..... 00... .000e6 soe ‘ . 80 . 
Apricot and Pineapple. sinsees : 80 
Blackberry.........20..0000 55 
Blackcurrent........c..0-006 500° 

poysenberry (or Voungberry). . 3 
eee cece once ee een sateeeee 70. 

Geoscberry (Cape)....ceceeee 60 
GAPE. nc ee eee eee e ewes 1060 
GUAVA. eect eel ie sceceeves 60 
Loganberry.......+.. peecess 55 
Mango... ....escesscnsesvoe 80 
Melon..........2secce eee we 100 
Melon and Fig..........e008 90 
Melon and Ginger........... 90 
Melon and Lemon........... 90 

90 
80 
70.. 
78 
80 
70 
65 
60 
50 
55 
80 
70  
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(b) Die persentasie oplosbare vastestowwe soos deur 
middel van die refraktometer by 20° C. vasgestel, 
moet tussen 66 en 73 wees, uitgesonderd by waat- 
lemoenkonfyt waar die speling tussen 60 en. 70 
moet wees. 

(3) Die spesifikasie vir elke graad is as volg:— 

(a) ,, Eerstegraad ”-konfyt, -jellie en -marmalade moet— 
(i) ’n goeie, ryk kleur hé wat kenmerkend is van 

die soort produk, en helder vertoon; 
(ii) ’n sagte tekstuur en goeie geur hé wat natuurlik 

is. vir die soort vrug wat gebruik word; 
(iii) ’n goeie styfheidsgraad vir die’ besondere 

variéteit hé; 
(iv) sonder enige tekens van sandsuiker of korrel- 

tekstuur wees; 
(v) feitlik sonder gebreke wees, soos verkleurde 

skil, aangebrande repies, kneusplekke, insek- 
en soortgelyke beskadigings, pitte of stukkies 
pit, vuiligheid en vreemde plantaardige stowwe 
soos stukkies blare en’ stingels; insekbesmetting 
word geag ’n ernstige gebrek te wees; 

(vi) verpak word in houers met ’n inhoudsmaat van 
hoogstens 8 Ib.; 

(vii) in die geval van. jelliec, jellie wees waarin geen 
ander sukrose as geraffineerde suiker gebruik 
is nie. 

‘(D) ,, Standaardgraad ”-konfyt, 
moet— 

(i) *n redelik gocie kleur hé wat kenmerkend is 
van die soort produk en redelik helder ver- 
toon; 

(di) ’n redelik goeie geur hé wat natuurlik i is vir die 
soort vrug wanneer ingemaak; 

-jellie en -marmalade 

(iii) ’n redelik goeie styfheidsgraad hé vir die 
besondere soort produk en sonder enige tekens 
van korreltekstuur of sandsuiker wees; 

Cv) redelik vry van gebreke soos wansmaak, ver- 
kleurde skil, aangebrande repies, kneusplekke, 
insek- en soortgelyke beskadiging, pitte of 
stukkies pit, 

aardige stowwe soos stukkies blare en stingels; 
insekbesmetting word geag ’n ernstige gebrek 
te wees. 

(c) ,, Vervaardigersgraad ”’-konfyt, -jellie. en marmalade. | _ 
moet verpak word in houers met ’n inhoudsmaat |. 
van' meer as 8 1b. 

(d) Produkte wat nie voldoen aan- die vereistes van 
enigeen van bovermelde grade nie, word as ., Sub- 

, standaardgraad ” gegradeer. 

vuiligheid en ‘vreemde plant-   

(b) The percentage of soluble solids, as determined by 
refractometer at 20° C, shall be between 66 and 73, 

‘except in melon jam where the range shall be 60 
to 70. 

3) The specifications for each erade shall be as 
follows:— . 

(a) First Grade jams, jellies ané marmalades shall be— 

- (i) of good rich colour, natural to the kind of 
product and of bright appearance; 

(ii) of tender texture and of good flavour natural 
to the kind of fruit used; . 

(iii) of good consistency having regard to the 
variety;  ~ 

(iv) free from any signs of crystallization or granu- 
lation; 

* (v) practically free ' ‘from defects, such as dis- 
coloured skin, burnt shreds, bruised spots, 
insect or similar injuries, pits or pieces of pits, 
grit and extraneous vegetable matter such as 
particles of leaves and stems; insect contami- 
nation shall be considered a serious defect; 

‘ (vi) packed in containers of not more than 8 Ib, 
capacity; 

(vii) in the case of jellies, jellies in which no other. 
sucrose than refined sugar. has been used. 

(b) Standard Grade jams, jellies and marmalades shall 
be: , 

Gi) of reasonably good colour naturel to the kind . 
of product and of reasonably bright appear- 
ance; 

(ii) of reasonably good flavour natural to the kind 
of fruit when processed; 

(iii) of reasonably good consistency having regard 
to the kind of product, and show no sign of 

’ granulation or crystallization: 
‘(iv) reasonably free from defects, such as off- 

flavour, discoloured skin, burnt shreds, bruised 
spots, insect or similar injuries, pits or pieces 
of pits, grit and extraneous vegetable matter 
such as particles of leaves and stems; insect 
contamination shall be considered a serious 
defect. 

(c) Manufacturers’ Grade jams, jellies and marmalades 
shall ‘be packed in containers larger than 8 ‘Ib. 
capacity. 

- (d) Products which do not comply with the require- 
ments of any of the above grades, shall be graded as 
“ Sub- standard Grade ” 
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